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SAFETY

A WAMING.7 If the reformation in this i_
_ manual is not followed exactly, a fire, !!

explosmn, or gas leak may result i
causing property damage, personal _
injury, or death.

i ..................................ml •

_ WARNINGL.P. BURNER ADJUSTMENTS

If you intend to use Liquefied Petroleum
Gas (bottled gas) all L.P. adjustments in
the Installation Instructions must be made

before using your oven.

If your oven is not properly adjusted,
flames may be too high, or the oven may
use too much fuel, release toxic fumes or

cook poorly.
k .... ,, ....................., ,,

To insure safety for yoursetf, family and home,
please read your Owner's Manual carefully_
Keep it handy for reference Pay close
attention to the Safety sections.

BE SURE your oven is installed and grounded
by a qualified technician.

IMPORTANT SAFETY NOTICE!

The California Safe Drinking Water and Toxic
Enforcement Act requires the governor of
California to publish a list of substances
known to the state to cause birth defects or

other reproductive harm and requires
businesses to warn customers of potential
exposure to such substances.

Gas appliances can cause minor exposure to
four of these substances, namely benzene,
carbon monoxide, formaldehyde and soot,
caused primarily by the Incomplete
combustion of natural gas or L.P. fuels.

Properly adjusted appliances, indicated by
the bluish rather than a yellow flame, will
minimize incomplete combustion. Exposure
to these substances can be minimized by
further venting with an open window or using
a ventilation fan or hood.

The oven, as shipped from the factory, can
only be operated with natural gas. Do not try
to operate it with L.P. (bottled) gas. High
flames and toxic fumes could cause serious

injury, ff you wish to use your oven with LP.
gas, you must convert the range following
the procedure found in the Installation
instructions shipped with your oven.

J
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SAFETYcontinued

e Install Anti-tip Device

Packed With Range
o See Installation Instructions

Remove all parts from the piastic bag
attached to the back of the range and
save packaging tape.

Before placing range in the counter, check the
factory location of the stability de vice on the
back of the ranger For convenience you
can hook the stabifity chain in the upper set
of holes Make sure there is no structural
interference when using the upper set of
holes.

BRACKET._
OPTIONAL
LOCATION

CHAIN,,""

eRAC_e'_
FACTORY
LOCATION

'_ BACKGUA'RD
(some models)

- Iill

MAINBACK

1. Decide on a location
that has no electrical CHA_,

wiring or plumbing
iWASHER

2. With the long screw A,O
provided anchor the SCREW
chain to the floor or
wall

u

m

_m

6.

B

Make sure the

screw is going into c.A_.Lo.a ",,.\
the wall plate or SCREW -_
stud at the base of .,,. _ w*SHER|

the wall at least _"'--_I.-_...
3/4 ",

WALL
PLATE

J
Attach the stability
chain so that it lines up with the bracket on
the back of the range,

Tug the chain to make sure it is securely
fastened

Take the packaging
tape and temporarily
attach the loose end of
the chain to the rear of

the countertop,

Sfide the range into the
counter leaving enough
space behind to attach
the chain to the bracket

8. Shp the nearestfink
of the chain onto
the bracket Pull to
make sure it is as
snug as possible _'°*_

LOCATION

9, Sfide the range all
the way back. It is

CHNN_

normal to have
some slack in the €
chain, butitshould .,,o,_

FACTORY

not be excessive. _o_,,,o,

,4 important safety instruction continued



SAFETYcon.nu .

WARNING:
To prevent accidental
tipping of the range from
abnormal usage, including
excessive loading of the
oven door, attach it to the

wall or floor by installing the Anti.Tip
device supplied, if the range is moved
for cleaning, servicing or any reason,
be sure the Anti.Tip device is
re.engaged properly when the range
is placed back in the opening. Failure
to do so could result in the range

tipping or personal injury.

TEACH CHILDREN

o Not to play with controls or
any part of the appfiance

o #Jot to sit, climb or stand on
the oven door

NEVER STORE items of
interest to children in cabinets
above the appliance

KEEP THIS book for later use

NEVER TRY to repair or
replace any part of the appliance unless
instructions are given in this manual All other
work should be done by a qualified technician

NEVER USE ,your appliance
for warming or heating the room.

ALWAYS KEEP combustible

wall coverings, curtains and other
linens a safe distance from the

appliance

NEVER HEAT unopened food
containers.
Pressure buildup can cause the container to
burst and cause injury

NEVER LEA rE jars or cans of fat or
drippings in or near .your appliance

AL WAYS KEEP the appliance
area free from things that will ,__
bum. Food, wooden utensils
and grease buildup could catch I
fire. Plastic utensils could melt [
and canned foods could

explode Your appliance should never be
used as a storage area.

ALWAYS KEEP your appliance clear of
things that will bum (gasoline and other
flammable vapors or liquids)

SOME CLEANERS
produce noxious fumes and _,
wet cloths or sponges could
cause steam burns

NEVER WEAR loose

fitting clothing when using .your appliance

NEVER USE a towel or other bulky cloth as
a potholder and make sure the
potholder is dry. Moist
potholders could cause steam
bums Keep towels, dishcloths,
potholders and other linens a
safe distance away from .your
appliance.

ONLY SOME kinds of glass or ceramic
cookware can be used for cooktop cooking.,
Make sure the cookware you choose to use is
designed for cooktop cooking.

ALWAYS USE care when touching cooktop
elements They will retain heat after the range
has been turned off

NEVER BLOCK the oven air vent under the

right rear element,

COOKWARE USED for cooktop cooking
should be flat on the bottom and large enough
to cover the heating area being used,

5 tmportant safety instruction continued



con nued

PLACE OVEN RACKS in the desired
position while the oven is cool. If racks must
be moved while oven is hot, do not let
potholder contact the hot oven surfaces

AFTER BROILRNG, always take the broiler
pan and grid out of the oven and clean them
Leftover grease in the broiler pan could catch
fire next time ,you use ,your oven

ALWAYS USt_ care when opening the oven
door,. Let hot air and steam escape before
moving foods.

NEVER USE aluminum foil to line the oven
bottom. Improper use of foil could start a fire,

CLEAN ONLY the parts listed in this manual
Follow all cleaning instructions.

IF THE SELF.CLEANING mode
malfunctions, turn off the controls or
disconnect the power supply, Have serviced
by a quafified technician

NEVER RUB, move or damage the door
gasket on self-cleaning ranges

NEVER TRY to clean utensils, cookware,
removable parts or broiler pan and grid in the
self-clean cycle,

DO HOT USE oven cleaners- No commercial

oven cleaner should be used in or around any
part of the oven

READ AND
UNDERSTAND THiS

INFORMATION NOWJ

Should you ever need it, you wili not have
time for reading. Be sure everyone in
your home knows what to do in case of
fire. Never use water on a grease fire; it
will only spread the flames.

COOKTOP GREASE FIRE:

Never pick up a flamming pan...

t. Turn off the surface
burners

2. Smother the flame with a
tightly fitting lid, baking
soda or an extinguisher

OVEN FIRE, :

Do net try to move the pan _.

1. Close the oven door and turn
controls off.

2. If fire continues, throw baking
soda on the fire, or use a dry chemical,
foam, or halon type extinguisher.

OVEN SHUT-OFF VAL VE AND ELECTRICAL DISCONNECT

The pressure regulator (on range back)
contains a lever which tums on or shuts off the

gas supply to the oven. To access remove the
storage drawer and reach through
compartment and the range back. See the
installation instructions for more information.

The electrical disconnect is located behind
the storage drawer in the lower compartment
Remove storage drawer to acces& Squeeze
tabs and pull to disconnect.

6



SELFoCLEANSLIDE-INRANGE

To remove the adhesive left from packaging tape, use household dishwashing fiquid, mineral oil
or cooking oil With a soft cloth, mb into the area and allow to soak Rinse and dry welt, Repeat
procedure using an appliance polish to insure no damage is done to the range surface, This
shouNd be done before the oven is turned on for the first time. The tape cannot
be removed once the even has heated.

Where can you look for packaging tape?
Door handle Control panel area
Door trim Oven area

7



Before using your new gas cooktop for the first
time, take a few moments to familiarize
.yourself with the burners and the knob used to
turn on each one The sign near each cooktop
control knob shows which burner is turned on
by that knob,

i I I I

@@@@
O0 oO Oe O0
eo oo oo o®
LEFT LEFT RIGHT RIGHT

FRONT REAR REAR FRONT

High Flame--Use large
cookware to boil large quantities
of foods quickly

Watch foods being cooked
on high. As soon as the food
reaches the cooking temperature
the flame should be turned down
to a lower setting,

Medium Flame--Used for

even browning or maintaining a
boil.

ILo w IFlame--Used for melting
chocolate or warming foods

I

@
I

©

1. Grasp the knob with
thumb and finger and
push in,

2. While pushing in turn
the knob to the LITE
position

3. After the burner

ignites set knob to
desired flame setting

I

r

CAUTION:

When setting the flame
size make sure the
flame heats the bottom
of the pan only. Flames

ii i,

that extend beyond the bottom edge of
the pan or tick up the sides are unsafe
and waste energy.

When the knob is turned to the light position, a
spark igniter sends a series of electrical sparks
that will ignite the gas flowing to the bumer
automatically.

{_,,,._ u Hi, nnlllllllln

While cooking on glass or }
porcelain cooktops remember |
these areas may get hoL Use |
caution when working near i
these areas. .......... J

8 cooktop cooking continued



GASCOOgTOPCOOglNG

During a power failure, the cooktop burners
will not light automatical!y. In an emergency,
a cooktop burner may be lit using a wooden
match. Follow the instructions below

1. Light the wooden match.

2. Hold the flame next to the burner.you want
to use.

3, Push in and turn the correct knob to the
light position..

4, When the burner lights turn the knob to
your preferred setting.

Use pans and woks that are flat on the bottom.
The size of the pan should be the same size as
the burner used when cooking.

OF PA FLAME
SIZE

Pans should be flat on bottom

__ Do not use woks that have
....... support rings, Do not use

__"_' "_ stove top grills.

If you are simmering on one bumer and turn on
the others, watch the simmer setting. Because
of the increased gas flow to the other burners
the flame size of the burner used forsimmering
may need to be increased.

1. Be sure the canner is centered over the
burner.

2. Make sure the canner is flat on the bottom.

J

1

Use recipes and procedures from
reputable sources These are available
from manufacturers such as Ball and Kerr
and the Department of Agriculture
Extension Service

Use caution while canning, to prevent bums
from steam or heat.

g



,, CLOCKand KITCHE#

iBBB !BB:BB

@ @@
TEMP HOUR MIH

®®

TIMED OVEN KITCHEN

TIMER

®8
Your new touch pad control will allow you to set oven functions with ease Below are the

different types of functions and a description of each

BAKE _ Cook foods in the traditional oven

with a temperature range of 170°F to 550_F

BROIL _ Cooks meat at 550°F hi broil or
450_F low broil from the direct heat of the
upper element. Broiling should be done with
the door closed,

CLEAN _ Cleans the inside area of the oven

for you. When the cycle is finished the oven
will turn off automatically,

OVEN COOKING TIME-- Choose bake or

clean. Set the amount of time ,you want foods
to cook or the oven to clean and have the oven
turn off automatically.

DELt_YED BAKE OR CLEAt_ -- Choose
bake or cleano Set the amount of time you want
foods to cook or the oven to clean. Set the time
of day you want the oven to turn on, When the
function is finished the oven will turn off

automatically.

@@
HOUR MIN

@
TEMP

@

The HOUR and MIN pads set
the time of day, length of cooking
time, length of cleaning time,
the delayed start time, and
the time set on the Kitchen
Timer,

The TEMP pad sets the
temperature used for cooking.

The START pad must be
pressed to activate any oven
function,

The OVEN COOKING TIME

pad is used when setting the
length of cooking time,

The DELA Y START TIME pad
is used to set the time of day you
prefer the oven to turn on and
start cooking or cleaning,

The CLEAR/OFF pad is used
to cancel any oven function and
the end of cycle tone, It will
not cancel the Clock or
Kitchen Timer,

10 oven control continued



OVENCONTROL,CLOCKand KITCHENTIMER
CONTROL DISPLAY

OVENTEMPERATURE INDICATORTOLETYOUKNOW
INDICATOR THEOVENHASTURNEDON

trS j,=M_I j_,_ j_ o / S j_ j_o _,,z_ t _ LOCATIONFORTHETIMEOFDAY
FLASHINGINDICATOR _l. E _,,,,,e_.,,_ _.o_ _ E ._a,w _.,,,,,f Z.,,_ .,_w.4_ CLOCK,KITCHENTIMER,DELAY

TEMPERATUREORATIME ! DELAYBAKE CLEAN STARTCLOCKCLEANI _,L

_,BROIL\LOCKEDDOOR COOK"_TOPI/T!MERj/

OVENFUNCTION OVENFUNCTION
INDICATOR IND/CATOR

The display is an easy reference to use while using .your control.
Below are descriptions of how the display works.

OVEN TEMPERATURE iNDICATOR --
This indicator has a multiple purpose

o Displays the temperature

• Displays an error code -- "ERR" - If
the oven temperature indicator flashes
"ERR" then.you have set an invalid time or
temperature. Press the CLEAR/OFF pad
to clear the control and reset .your oven
function°

o Displays Oven Problems --If .your
control flashes "F" and a number or letter,

you have experienced an oven problem.
Please read the section on F.CODES in
your manual

ON INDICATOR -- Will light when an oven
function is set.

SET ONDICA TORS -- The set indicator will
flash in combination with an oven function or
timed function to let ,you know you need to set
a time or temperature, Example, "SET" and
"BAKE" will flash to let.you know you need to
set the bake temperature

TIME INDICATOR -- Displays the time of
day, cooking time, delayed start time,
cleaning time or the time set on the kitchen
timer

Displays a reminder coder"PUSH
START"- If the time indicator flashes the
words "PUSH START", then .you need to
press the START pad to activate your setting

OVEN FUNCTION INDICATORS --

Displays which oven function has been set,
when the oven door locks, and ff the function

is delayed

11[ oven control continued



CONTROL,CLOCKandgITCHEH

Your new control has a series of tones that will

continued

sound at different times. These tones may
sound while .you set the control for an oven
function, or at the end of the oven function It
will also alert you there may be a problem with
the functions Below are the types of tones
and a brief description of each

TONES WHILE SETTING THE
CONTROL

When you press a touch pad you will hear a
beep. This beep will let you know you have
placed enough pressure on the pad to
activate it. (The arrow pads do not beep)

END OF THMED CYCLE TONE

At the end of a timed cooking function, you will
hear 3 short beeps followed by I beep every
6 seconds. This 6 second beep will continue
to sound until the CLEAR/OFF pad is pressed
or you may select the special feature to cancel
this 6 second beep from sounding at the end
of future cycles_

TO CANCEL THE 6 SECOND BEEP

1, Press and hold the BAKE and BROIL
pads, at the same time for 3
seconds, until the display shows "SF"

2. Press the KITCHEN TIMER ON/OFF

pad,, The displaywill show "CON BEEP"
(continous beep)

3. Press the KITCHEN TIMER ON/OFF
pad again, The display will show"BEEP"
(beep canceled).

4. Press the START pad.,

If you would like to return the 6 second beep,
repeat steps above until the display shows
your choice and press start,.

ATTENTION TONE

This tone will sound if you make an error or an
oversight is made while setting an oven
function.

Examples would be:

a. Setting a timed function and not pressing
the start pad.

b, Pressing an additional function pad
without setting a temperature or time first,

Any of these can be quickly identified by
watching the display

PREHEAT TONE

When you set an oven temperature, the oven
automatically starts to heat. When the
temperature inside the oven reaches the
temperature you have set, a tone will sound to
let you know the oven is ready for baking,

If .you set an oven function and the control
beeps while the display is flashing "F" and a
number "F-4" or letter "Fl" there may be a
problem with the control or oven. Simply press
the CLEAR/OFF pad and wait about an hOUrr
Try setting the function again ff the code
repeats, write down the flashing code and call
for service Tell the technician what the

code was flashing.

112



OVENCONTROL,CLOCKand KITCHENTIMER

The clock must be set for the correct time of
day before a delayed oven function can work
properly, The time of day cannot be changed
during a timed oven function, but can be
changed during a bake or broil function.

HOW TO SET THE CLOCK

HOUR MIN

@@
11. Press the CLOCK pad

2. Press the HOUR and MiN arrow pads to
set the time of day,

3. Press the START pad

The Kitchen Timer is used to time cooking
processes or other household activities It
does not control the oven, It can be set for up
to 9 hours and 59 minutes, It will count down
in minutes until the last 60 seconds is reached
then the control will beep once When the
countdown reaches zero, the control will beep
3 times followed by one beep every 6 seconds
until the KITCHEN TIMER ON/OFF pad is
pressed, This 6 second tone can be canceled
See Tones on the preceding pager

HOW TO SET THE TIMER

KITCHEN

HOUR MIN

RECALL THE CLOCK
While using your oven for cooking, press the
CLOCK pad, if you wish to check the time of
day, The current time of day will show in the
display

POWER FAILURE

If,you have experienced a power failure, the
time flashing in the display will be incorrect

Reset your Clock°

Any oven cooking function that was in process
will need to be reset,

1. Press the KITCHEN TIMER ON/OFF
pad

2. Press the HOUR and MIN UP and/or
DOWN arrow pads to set time

3. Press the START pad.

4 When the countdown has reached zero,
press the KITCHEN TIMER ON/OFF
pad

To cancel the timer during the countdown
press the TIMER ON/OFF pad twice

13 oven control clock and timer continued



It is normal to have some odor when using your
oven for the first time° This is caused by the
heating of new parts and insulation.

To help eliminate this odor, ventilate the
room by opening a window or using a
vent hood.

Let the oven preheat thoroughly when recipes
call for preheatingo Preheating is bringing the
temperature up to the temperature you will be
using during baking, When the oven has
reached the preheat temperature, a tone will
sound, Have foods nearby ready to place in
the oven,

IMPORTANT:
Never cover the _'
oven bottom or
oven rack with
aluminum foil.

Improperusecan
cause poor heat
flow, poor baking
results, and may damage the oven finish.

The oven vent is located on the back of the

In the back of the oven .you will notice a small
tube, This is a heat sensor that maintains the
temperature of the oven. Never move or bend
this tube

OVEN TEMPERATURE SENSOR

range. This area could become hot during
oven use. The vent is important for proper air
circulation,, Never bHeck this vent.

Opening the door often to check foods will
cause heat loss and poor baking results,

t 4 oven cooking tips continued



OVENCOOKINGTIPSoontinued

During any oven operation you may hear a fan
noise This is the intemal cooling fan that
keeps all electrical parts from overheating It
is not uncommon for this fan to keep running
even after the oven is turned off

FLA T COOKIE SHEETS

As the oven heats, the change in temperature
inside the oven causes water droplets to form
on the oven door glass. To prevent this, open
the door momentarily to allow the moist air out.

(without sides)
Flat cookie sheets allow
air to c irc ulate all around
the cookies for even

browning,

SHINY PANS

(reflect heat) /

Shiny pans are perfect for cakes and quick
breads that have a golden brown crust

GLASS, DARK NON-STICK, OR
DARKENED BY AGE BAKEWARE

(absorb heat)
Perfect for.yeast breads, pie crust or foods that
have a brown crust The oven temperature
should be reduced by 25°F,

,N

If baking with more than one pan, place the
pans so each has at least 1 to ! t/2" of air
space around it Place pans so one is not
directly above the other.

The Oven Temperature Sensor at the back of
the oven continuously senses and controls the
temperature inside the oven. To keep a
constant set temperature, the burner will cycle
or turn on and off during cooking.

The low temperature zone of .your oven
(between 170_ and 2OO°F) is available to keep
hot cooked foods warm However, foods kept
at these temperatures longer than 2 hours
may spoil

When using your convenient Delay Start
operation, foods such as dairy products, fish,
poultry, etc. , should never sit more than 1 hour
before cooking Room temperatures and the
heat from the oven light promote bacterial
growth.

"H5 oven cooking tips continued



continued

The oven racks

are designed with
stop locks, a
convenience as
well as a safety
precaution for
placing foods in or
removing foods
from the oven,
When the racks

BUMPIN
RACK
GU_E _

are placed correctly in the oven, the guides
have a bump to prevent the racks from biting,
Your oven has four (4) rack positions that may
be used during cooking.

The top position is only a guide, it
cannot be used as a rack position:

You may feel that your new oven cooks
differently than the oven it replaced. We
recommend that.you use your new oven a few
weeks to become more familiar with it,
following the times given in your recipes as a
guide.. See Do It Yourself Adjustment in back
of this manual to make the adjustment if .you
feel .your oven is too hot or too cool for your
cooking preference

When the oven is set, a glow bar at the back of
the oven heats When the barheats to a bright
orange the gas flows to the burner and is
ignited

The oven bumer cannot be tit during a power
failure.
match

Never try to light the burner with a

Always place oven racks in the proper
position while oven is cool.

16



BAKING

@

I. Press the BAKE pad

2. Press the UPandDOWN
arrow pads to set the oven
temperature you prefer to
use,

3. Press the START pad

To set the oven to cook for a specific time and
turn off automatically

To set the oven to delay the start, cook for a
specific time and turn off automatically

@
OVEN

COOKING
TIME

1. Press the BAKE pad

2. Press the UP or DOWN

arrow pads to set the oven
temperature .you prefer to
use

3. Press the 0 VEN
COOKING TIME pad

@
@
OVEN

3OOKING
TIME

@

t. Press the BAKE pad

2. Press the UP and/or
DOWN arrow pad to set
the oven temperature you
prefer to use

3. Press the OVEN
COOKING TIME pad

4, Press the UPandDOWN
arrow pads to set the
amount of time ,you prefer
,your foods to cook

5. Press the START pad

@
4. Press the UP and DOWN

arrow pads to set the
amount of time you prefer
your foods to cook,

@

5. Press the DELAY
START TIME pad.

6. Press the UP and DOWN

arrow pads to set the time
of dayyou prefer the oven
to turn on

7. Press the START pad,

These oven operations may be used
when roasting.

The oven will cut off at the end of the cooking
time unless the cook and hold feature has
been activated

17



Broiling is cooking by direct
heat from the broil bumer.

The oven door should
remain closed during
broiling.

it is not necessary to
preheat the oven when
broiling, Use the broiler pan and gnd that
came with your range Both are designed for
proper drainage of fat and liquids.

...... lu , i ,, _ ,,, i,i

Foil must be molded tightly
to the grid and slits cut into
the foil to match those of

the grid. This allows fats
and liquids to drain into the
broiler pan, preventing fire
and excessive smoke.

Always remove the pan
and grid from the oven.
Storing or forgetting a
soiled broiler pan in the
oven is a potential smoke
or fire hazard.

,,, i1,, I,,,I,H ....... p

The U S Department of Agriculture notes
that meat cooked rare is popular, but meat
cooked to on!y 140° F (rare) means that some
poisoning organisms may survive,

Moving meats away from the burner will allow
the meat to cook to the center while browning
on the outside. Using this positioning, cook
side 1 at least 2 minutes longer than side 2. Be
sure the sump of the broiler pan is always
facing to the front of the oven.

The size, weight, thickness, starting temperature
and your preference of the doneness of the meat
will affect broiling, This chart is based on
meats at refrigerator temperature

RACK
POSITION

3

3

o Choose tender cuts of meat at least 3/4"
thick for broiling.

o Trim the outer layer of fat, silt the edges to
keep meats from curling.

. Always use tongs to turn meats. Piercing
meat allows juices to escape.

o Salt the first side of meats just before
turning, the second side just before serving,
Brush chicken and fish with butter several

times as they broil.
• Chicken and fish should be placed on the

grid skin side down, For fish, lightly grease
the grid to prevent sticking

The closer you place foods to the broil burner
the faster foods brown on the outside .yet
remain red to pink in the center. 18

la. Press the BROIL pad
(This will automatically
set Hn Broil)

lb. While the indica tor is flashing in
the display, press the BROIL
pad again if you prefer to use
L 0 Broil.

2. Press the START pad.

3, When broiling is finished, press
the CLEAR/OFF pad



SELFoCLEAffiNGCYCLE

Im Remove the
broiler pan and
grid, oven racks,
utensils and any
foil thatmay be in
the oven°

2. Soil on the front
frame, 1" inside
the oven, and
outside the door
gasket wilt need to be cleaned b.y hand

Clean these areas with hot water, soap-filled
steel wool pads or cleansers such as Soft
Scrub® to remove any soft. Rinse well with
clean water and dry.

3. Wipe up any heavy spillovers on the oven
bottom,

4_ Do not clean the door gasket The
fiberglass material of the oven door gasket
cannot withstand abrasion.. It is essential

for the gasket to remain intact., tf you notice
it becoming worn, frayed, or displaced on
the door, it should be replaced.

The door gasket DOORPAHEL GASKET
is designed to
have a 5-6" gap
at the bottom of
the door.
This allows for DOO.U.E.
proper air circulation It is normal for your oven
door to give the appearance of not having a
good seal against the range This is due to the
gasket. The location of the gasket on the oven
door maintains a good seal and prevents any
heat loss,

Utensils should never be left
in a self-clean cycle.

The oven racks may be
cleaned during the self-clean
cycle, but will lose their luster

and become hard to slide. If you choose
to leave them in during the cycle, wiping
them down with vegetable oil after the
cycle will help them slide easier.

Always make sure the oven light is off
during the self-clean cycle to prolong
the life of the bulb.

For the first clean cycle, vent the room
with an opened window or hood venL
This will prevent the strong odor from
heating new parts.

o When the door locks, LOCKED DOOR wilt
show in the display. The oven temperature will
need to drop below the locking temperature
before the door can be opened. The word
LOCKED DOOR will go out in the display,

o If LOCK DOOR flashes in the display, the
door is not closed completely, simply press
on the door.

Clean only as touch-up between clean cycles,
Use dishwashing liquid, warm water, or
soap-filled steel wool pad Rinse welt after
cleaning and ddz

NEVER USE OVEN CLEANERS IN OR
AROUND ANY PART OF THE OVEN.

When cleaning, be sure not to bend or
displace the temperature sensor located on
the back walt of the oven,

19 self-clean cycle continued



SELFoCLEAHCYCLE on,nu .

The Clean Cycle is automatically set for 4
hours, but you may change this to 3 hours if
oven is lightly soiled up to 5 hours if oven is
heavily soiled,

@
@

tm

2.

Press the CLEAN pad,
4 hours will show in the

display,

If you want to change the
length of clean time press
the UP and/or DOWN
arrow pad

3. Press the START pad

Simply press the CLEAR/OFFpad, You wiil need to wait forthe
oven temperature to drop below the lock
temperature (approx, 1 hour) before
attempting to open the door. Locked door will
go out of the display.,

@
@

@

1, Press the CLEAN pad.

2. If you want to change the
length of clean time press
the UP and/or DOWN
arrow pads,

;3, Press the DELAY
START TIME pad.

4_ Press the UP and/or
DOWN arrowpads toset
the time you prefer the
clean cycle to start

5. Press the START pad.

After the cycle, you may _ .
notice some white ash in
the oven, Just wipe it up
with a damp cloth or
sponge.

tf white spots remain, scrub them with a
soap-filled steel wool pad. Be sure to rinse
thoroughly, These are usually deposits of satt
that cannot be removed during the cycle,

If for any reason you are not satisfied
with the cleaning results, just repeat
the cycle.
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OFYOURCONTROL
Your newtouch pad control has additional features that you may choose to use. After making your
selection, if you want to change the setting, follow the steps until the display shows your choice,

The control is automatically set to turn off the
oven after 12 hours baking or 3 hours broiling
should you forget and leave the oven on. If you
want to remove this feature:

1. Press and hold, at the same time, the
BAKE and BROIL pads for 3 seconds,
until the display shows SF,

2. Press the DELAY START TIME pad,
The display shows 12shdn (!2 hour
shut-off)

Press the DELAY START TIME pad
again. The display will showne shdn (no
shut-off)_

3. Press the START pad

Your oven control is set for the Fahrenheit
temperature selection_ Most recipes are given
using the Fahrenheit scale. You can change
this to use the Centigrade selection.

1. Press and hold, at the same time, the
BAKE and BROIL pads for 3 seconds,
until the display shows SF

2. (a) Press the BROIL pad The control
display witl show the degrees sign o and F

(b) Press the BROIL pad again, This will
change F (Fahrenheit) to C (Centigrade)

3. Press the START pad.

Your controt is set to use the 12 hour clock. If
you prefer to use the 24 hour Military Time
clock or black out the display.:

t. Press and hold, at the same time, the
BAKE and BROIL pads for 3 seconds,
until the display shows SF,

2. (a) Press the CLOCK pad The display
shows ll2hr If this is your choice press
the START pad,

or

[b) Press the CLOCK pad again, The
display will show 24hr, Example 500 on
the 12 hour clock wilt show 17:00 hours on
the military clock. If this is your choice
press the START pad

or

(c) Press the CLOCK pad again, The
display witl show OFF If this is your choice
press START. The display will not show
time(The Delay Start Time feature
will not operate.)

21 setting special features continued



FEATURESoon,,n  .

Your control will allow ,you to lock down the
touch pads so they cannot be activated when
pressed, If you're worried about leaving the
oven unsupervised, activate this feature in
both ovens,

t. Press and hold, at the same time, the
BAKE and BROIL pads for 3 seconds,
until the display shows St:,

2. (a) Press the CLEAN pad. The display
shows LOO OFF (lockout off)°

(b) Press the CLEAN pad again The
display wifl show LOC ON (lockout on)

3. Press the START pad,

This feature can only be set when the
oven is not in use.

When this feature is on, the display will show
LOC, if a touch pad is pressed (This feature
will not affect the Clock, Timer or Oven light
pads).

This special feature will allow ,you to change
the speed, #1 means speed of change is slow
up to #5 which means speed of change is fast
To set the speed you prefer, follow these
steps:

1. Press and hold, at the same time, the
BAKE and BROIL pads for 3 seconds,
until the display shows SF,

2. Press the UP arrow pad, The display will
show the current set speed,

3. Press the UP arrow to increase the speed
up to the number 5,

or

Press the DOWN arrow pad to decrease
the speed down to the number 1_

4. Press the START pad

Your new control has a cook and hold feature
for timed cooking only?ha t witl keep hot cooked
foods warm up to 3 hours after the timed
cooking is finished To activate this feature

1. Press and hold, at the same time, the
BAKE and BROIL pads for 3 seconds,
until the display shows SF.

2. (a) Press the OVEN COOKING TIME
pad. The display will show HLd OFF,

(b) Press the OVEN COOKING TIME
pad agaEn to activate the feature, The
display will show NLd ON.

3. Press the START pad

You will need to set this feature separately for
each oven,
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CLEANING

CLEANING MATERIALS TO USE:

• Dishwashing detergent
• Warm water

• Soft cloth

Do not use abrasive cleaners, industrial
cieaners_ or bleach.

TO CLEAN:
Wipe down with warm soapy water. Rinse and dry
well.

CLEANING MATERIALS
TO USE:

• Dishwashing detergent
o Warm water

o Soap-filled steel wool pad
o Commercial oven cleaner

TO CLEAN:

Allow the pan to soak. Sprinkle the grid with
dishwashing detergent and cover with a damp
cloth or paper towel and let stand Scour as
needed Wash, rinse, and do/well. You may
also place both the pan and grid in the
dishwasher.

CLEANING MATERIALS TO USE:

° Dishwashing detergent
° Warm water

• Paper towel
° Dry cloth
o Ammonia or abrasive cleaners and scouring

pad

TO CLEAN:

Clean after each spillover, if acidic foods (such
as hot fruit fillings, milk, tomatoes, sauerkraut
or sauces with vinegar or lemon juice) should
spill on the cooktop, use a dry paper towel or
cloth to wipe up right away When the surface
has cooled, wash and rinse. For other spills,
such as fat sptatterings, wash with soap and
water when cooled and then rinse. Polish with
a dry cloth

CLEANING MATERIALS TO USE:

o Cooktop cleaner

• Paper towels
• Razor scraper

TO CLEAN

For everyday cleaning, wipe down the surface
of the cooktop after each use For regular
cleaning, wipe cooktop cleaning creme on the
surface; remove all the cleaning creme with a
dry paper towel. For burned on soil, apply a
few drops of cooktop cleaning creme to the
soiled area Holding a razor scraper at a 30 °
angle against the cooktop surface, scrape off
as much soil as possible. Apply more creme
to the remaining soiled area; wipe dry using a
paper towel
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continued

CLEANING MATERIALS TO USE:

o Dishwashing detergent • Warm water

• Nonabrasive cleaner • Soft cloth

• Ammonia

TO CLEAN

For stubborn stains, place grates into a plastic
bag. Pour 1/4 cups ofammonia andseal tight
Allow to soak overnight, Wash and rinse welt.
To help prevent rusting, lightly coat the burner
grates with cooking oil.

CLEANING MATERIALS TO USE:

• Dishwashing detergent

o Soft cloth

° Warm water

TO CLEAN

If foods (such as marinades, tomato sauces,
basting materials, etc.) spill on the surface
while the areas are hot, wipe up as much as
possible with a paper towel. When surface
has cooled, wash with detergent and water,
rinse and dry well

CLEANING MATERIALS TO USE:

° Dishwashing detergent

° Nonabrasive cleaner

, Warm water

o Soft cloth

TO CLF_N

Soak stubbom stains, rinse and dry
completely. Leave burner cap in place when
cleaning burner bowl.
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REMOVABLEPARTS

UNLOCK__ ' LOCK.

The oven bottom may be removed for cleaning
heavy spillovers or to reach the oven burner

Be careful not to scratch the oven finish when
removing or replacing the oven bottom,

TO REMOVE:

L Slide the tab at the center front of the oven
bottom to the left.

2 Lift the oven bottom up and out,

CLEANING MATERIALS:

" Dishwashing liquid

o Mild abrasive cleaner

o Soap-filled scouring pad

o Commercial oven cleaner

TO CLEAN:

Spillovers such as hot fruit fillings or foods with
acidic content (such as tomatoes, milk,
vinegar or lemon juice) may cause pitting to
the porcelain surface Clean after each oven
use.

TO REPLACE:

1 Slip the oven bottom into the oven so the
tabs in the rear of the oven bottom fit into
the slots in the oven back,

2 Lower the front of the oven bottom into
place Slide the tab at the front of the oven
bottom into place

i =,=H'="M' I IIIII

CA UTION: Be sure the oven
light switch is in the off
position. Do not touch a hot
light bulb with wet hands or
a wet cloth; wait until the

bulb has cooled and use a dry cloth.
Never touch the live collar of the bulb. If
you are replacing a broken light bulb
make sure the power supply is off.

_=.H'HN m I' H

GLASS
RETAINER

lj_ LIVE COLLAR

BULB

GLASS
COVER

TO REPLACE:

t. Unscrew and remove the glass cover,

2. Unscrew the light bfub

3. Replace the bulb with a 3 1/2" 40 watt
appliance bulb

4. Replace the cover.

25 removable parts continued



PAR con, .ue 

TO REMOVE:

Open the door to the broil
stop position. Grasp the
door on each side and lift
up and off the hinges., DO
NOT LIFT THE DOOR
BY THE HANDLE.

y t

TO REMOVE:

Be sure that all controls are turned off and that

the unit is cool Lit off bumer grate, bumer cap
and burner head. Do not remove burner bow!.

_,q_--,-_ BURNER CAP

_ _,_ BURNERHEAD

MIXER TUBE

BURNER _ _ SPARK IGNITER

%
__..._'_" MIXER TUBE

(CHIMNEY)

TO REPfLACE:

Remove the paper
towel rolls or towels.

Make sure the hinges
are still in the broil stop
position. Grasp the
door on each side. Lift
the door over each
hinge. Line the slots
at the bottom of the

door with the hinges r
Slide the door down
over the hinges as far
as it will got

, , ,=H,I ,,

The electrode of the spark
igniter is exposed beyond
the top of the burner.
When cleaning the burner
bowl, be careful not to

snag the electrode of the spark igniter
with your cleaning cloth. Damage to the
igniter could occur. Be careful not to
turn on any cooktop controls while
cleaning burner bowls. A slight
electrical shock might result, which could
cause you to knock over hot cool(ware.

TO REPLACE:

Place the burner head onto the burner bowl
making sure the location of the spark igniter
matches up with the opening in the burner
head

Place the burner cap on the bumer head

Place the grate over the burner assemb(y and
onto the burner bowl The indentations of the

bowl should match the location pins on the
bottom of the grates

26 removable parts continued



TO REMOVE:

Pull the racks out
and up to remove.

TO REPLACE:

Set the raised back
of the rack on the pair
of rack guides, Push
until you reach the stop locks Lift the front of
the rack until it slides easily under the bump
Push back into the oven

CL_ANHNG MA TERIA£S

o Dishwashing detergent
. Damp cloth
o Warm water

TO REMOVE:

t. Pull the drawer out until it
stops

2, Lift the front ofthe drawer
until the stop guide of the
drawer clears the stop
guide on the base rail.

3, Lift the drawer up and
over the drawer stop

STOP GUIDE

continued

TO CLEAN

Wipe the inside and outside with warm soapy
water and a damp cloth or sponge,, Do not use
harsh abrasives or scouring pads on the
drawer,

1"0 R£PLACE

t. Lift the front of the drawer stop and lower
the stop of the drawer through the opening
of the base rail

2.

m

Lower the front of the
drawer and push back
the drawer until it stops

Lift up on the front of the
drawer until the stop
guide of the drawer iSTOPGUIDE

clears the stop guide of
the base rail. Slide the drawer into place

CAUTION: The drawer gives

_ ou space for keeping

cookware and bakeware.

Plastics and flammable
materials should not be kept

in this drawer, Do not overload the
storage drawer. If the drawer is too
heavy, it may slip off the base rail when

opened. ......... _

27



To save you time and money, before making a service call, check the list below for any problem
.you may feel.you have with the performance of your range If the problem is something you cannot
repair, use the Consumer Service Numbers located at the back of this manual. When making
any calls, have the model number, repair parts list, use and care manual and the
date of purchase available.

PROBLEM
ii ,,,11,1 i, iii1,,] iiii ,11

The display of your
control is flashing
"F" followed by a
number or letter.

m "lrl ii

Oven will not work;
totally inoperative.

POSSIBLE CAUSE
,i, mnu

Range malfunction

....................... n,ii

No power to range

POSSIBLE SOLUTION
i, rl, i i in ,

Press the CLEAR/OFFpad Let the range
cool for 1 hour and place the range back
into an oven operation If the problem
repeats, call for service.

u u n-,.H..

a. Check the household circuit breaker
or fuse box.

bo Check to make sure the range is
plugged in.

Foods do not bake
properly.

a. Ovenisnotpreheated a.

b, Improper rack or pan b,
placement.

Be sure to preheat until the tone
sounds.

Maintain uniform air space around
pans and utensils See oven cooking
section_

c. Oven vent blocked or c. Keep vent clear,
covered.

d.

e.

f.

g.

h.

Improper use of foil.

Improper temperature
setting forutensil used

Recipe not followed

Improper oven control
calibration.

Range and oven rack
not level.

do Racks should not be covered during
baking.

e, Reduce temperature 25 degrees for
glass or dull!darkened pans.

f, Check recipe and measurement..

g, Check the temperature adjustment
following this section,

h, Check the installation instructions for

leveling

Oven temperature
seems inaccurate.

Oven control calibration See oven cooking section

, 'u ................. ii nn.,i illll, i. i .ll..it U.Ul......... 'I

Oven light does not
work.

a. Light switch is in off
position_

b, Bulb needs to be
replaced.

a. Check switch setting,

b, Check or replace light
bulb_

28 before calling for service continued



PROBLEM POSSIBLE CAUSE POSSIBL E SOL UTiON
,, ,'""H""NI .... I' ",1

Foods do not
broil] properly.

a. Improper rack a.
position

b, Oven preheated b.

c. Improper utensil used co

d. Improper broiling time d.

e. Oven door open. e.

Check broil pan placement, see

broiling section

Do not preheat when broifing

Use broiler pan and grid supplied with
range,

Check broiling chart in broiling
section
Close oven door

Oven smokes. a. Dirty oven,

b. Broiler pan containing
grease left in the
oven

a. Clean pan and grid after each use

b. Be sure that the sump (grease well) is
to the front of the range when broihng

Oven burners
do not work.

aw Gas supply not
connected or not
turned on, if using L P
gas, tank may be
empty

bo Controls not adjusted
properly

c. Burners not adjusted
proper!y

a_ Check the reducer shut-off valve and

the gas supply shut-off valve to be
sure they are open (see installation
instructions)

If using L P gas, is there any gas in the
L P, tank?

b. Check operating instructions in this
manual

c. See the installation instructions for

adjustments
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"DOIT gOURSELF"
You may feel that your new oven cooks
differently than the oven it replaced We
recommend that you use your new oven a few
weeks to become more familiar with it,
following the times given in ,your recipes as a
guide,

If you think .your new oven is too hot (burning
foods) or not hot enough (foods are
undercooked) you can adjust the temperature
yourself, The appearance and texture of foods
is a better indicator of oven accuracy than an
inexpensive thermometer, such as those found
in grocery stores, to check the temperature
setting of your new oven These thermometers
can vary by 20-40 degrees, In addition, the
oven door must be opened to read these
thermometers, Opening the door will change
the temperature of the oven

To decide how much to change the
temperature, set the oven temperature 25
degrees higher (if foods are undercooked) or
25 degrees lower (if foods are burning) than
the temperature in your recipe, then bake, The
results of this "test" should give ,you an idea of
howmuch the temperature should be changed

ADJUSTMEHT

+

@
TEMP

_m

Press and hold down both
the BAKE and BROIL pad
until the display shows SF,

Press the BAKE pad A
factory set 2 digit number will
show in the display, usually
O0

if you think the oven is
not hot enough:

Press the TEMP UP arrow

pad to increase (+) the
temperature up to +35°i=,

If you think the oven is
too hot:

3b. Press the TEMP DOWN

arrow pad to decrease (-) the
temperature down to-3_F.

4. Press the START pad.

This increased or decreased temperature
setting will remain in memory until the above
steps are repeated A power failure will not
affect this setting

The Broil and Self-Clean temperatures will not
be affected.
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Fortherepairor replacementpartsyouneed
delivereddirectlytoyourhome

Call7 am- 7 pro, 7 daysaweek

.8OO°366=PART
(1-800-366=7278)

Forin-homemajorbrandrepairservice

Call24 hours aday,7 daysa week

I°8OO°4°

(1-800-473-7247)

Forthelocationofa
SearspartsandRepairCenterinyourarea

Call24 hoursa day,7 daysa week

1-800°488= t 222 BB BBBBBB

Forinformationonpurchasinga Sears
MaintenanceAgreementorto inquire

aboutanexistingAgreement

Call 9 am - 5 pm, Monday-Saturday

1 =800-827-6655

America's Repair Specialists
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W   AHTY

Dear Customer:

Our constant efforts are

directed toward making

sure your new Kenmore

Range will arrive at your
home In perfect condition

and will give you proper
As part of

we feel it Is

our responsibility to pro.

vide you with this war-

ranty for your range.

FFULL oNE YEAR WARRANTY ON THE FUNCTiONiNG OF ALL PART--_S
EXCEPT GLASS PARTS

If, within one year from the date of installation, any part, other than a glass

part, fails to function properly due to a defect in material or workmanship,
Sears will repair or replace It, free of charger

FULL 30-DAY WARRANTY ON GLASS PARTS AND FINISH OF
PORCELAIN ENAMEL, PAINTED OR BRIGHT METAL FINISHED PARTS
If, within 30 days from the date of Installation, any glass part or the finish on any
porcelain enamel, painted or bright metal part ts defective in material or
workmanship, Sears will replace the part, free of charge°

FULL SO-DAY WARRANTY ON MECHANICAL ADJUSTMENTS

For 90 days from the date of installation, Sears will provide, free of charge, any
mechanical adjustments necessary for proper operation of the range, except for
normal maintenance,,

If the range ls subjected to other than private family use, the above warranty
coverage is effective for only 90 days°
WARRAHTY SERVICE IS AVAILABLE BY CONTACTING THE NEAREST

SEARS SERVICE CENTER/DEPARTMENT IN THE UNITED STATES
This warranty applies only while this product is in use in the United States° This
warranty gives you specific legal rights, and you may also have other rights which
vary from state to state_

SEARS_ ROEBUCK and CO.
Dept. 720PSO
3333 Beverly Road
Hoffmarl Estates, IL 80179

WE SERVtCE WHAT WE SELL
"We Service What We Sell" is our assurance to you that you can depend on Sears for service because Sears
service Is nationwide.
Your Kenmore Range has added value when you consider that Sears has a servlce unlt near you staffed
by Sears trained technicians.,, professional technicians specifically trained on Sears appliances, having
the parts, tools and equipment to ensure that we meet our pledge to you -- "We Service What We Sell!"

TO FURTHER ADD TO THE VALUE OF YOUR RANGE, BUY A SEARS MAINTENANCE AGREEMENT.

Kenmore Ranges are designed, manufactured and
tested for years of dependable operation. Yet, any
modern appliance may require service from time to
time. The Sears Warranty plus the Sears Maintenance
Agreement provides protection from unexpected
repair bills and assures you of enjoying maximum
range efficiency.
Here's a comparative warranty and Maintenance
Agreement chart showing you the benefits of a Sears
Range Maintenance Agreement.

Ye_rs o| Owno{'sh]p Cowr_ge l=t Year 2rid Yost 3rd Yo=t

Rop|_zcemento| De|active1 PartDolhc_tha_nPorcotsin W MA MA
or Gl_sa

,,,,. i .........,, ,.

30 DAYS

Annual Pteventtv"J Matn_n*

4 attc_CPmckatyoUrreqL_st MA MA MA
W ',W_rrenty MA "M=_0r_nce Ag_=n!

CONTACT YOUR SEARS SALESPERSON OR LOCAL SEARS SERVICE CENTER TODAY AND PURCHASE
A SEARS MAINTENANCE AGREEMENT.

America's Best Selling Appliance Stand
Sold by SEARS, ROEBUCN AND CO., Hotfman Estates, iL 60179

_Printed in the United States_
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MANUAL
DELCONSUMIDOR

MODELONO,
911. 36665

911. 36669

911. 36765

911. 36766

911. 36769

PRECAUCION:

Lea y siga todas las reglas y
las instrucciones para el
funcionamientoantesdeusar
esteproductoporprimeravez.

911. 36765

Ii

, lnstruccionesde seguridad
Caracter[sticas

o Funcionamiento

Cuidadoy Limpieza
ComaresolverProblemas

o Ajuste F_cil
e ServicoPara el Consumidor



ESTUFAA GAS"SLIDEoIN"
INDICE

Seguridad en el use de la estufa ............3-4
Dispositivo contra volcaduras .................. 3
Dispositivos para desconectar el gas 6

Caracterfsticas ...................................... 7
Cdmo sacar la cinta de empaque ........... 7

Posicidn de los controles .................. 8
Encendido de los quemadores ............ 8
Corte de corriente ................................... 9
Utensilios y woks para cocinar ............. 9
Consejos para hacer conservas ............ 9

Consejos para cocinar en el
horno .......................................... 11-12

Olor u olor fuerte ............................... 11
No mire .............................................. 11
Papel de aluminio ............................. 11
Precalentamiento ................................ 11
Sensor de temperatura de/homo ...... t 1
Luz del homo ....................................... 11
Ventilacidn det homo ....................... 11
Humedad ........................................ 11
Funcionamiento def ventilador ............. 12
Utensilios ....................................... 12
Cdmo colocar los utensilios ................ t2
Ciclo de los quemadores ................... t2
Parrillas del homo .......................... 12
Zona de temperatura baja ................... 12
Cuando use un comienzo
demorado ................................................ t2
Ajuste a la temperatura del homo ............
..................................................... 13,25

Encendido del quemador del homo .... 13
Corte el_ctrico ..................................... t3

C6mo Hornear ................................. 14

Cdmo programar para homear .............. 14
Cdmo homear autom_ticamente ........... 14
Cdmo homear en forma demorada ........14

C6mo asar a la parriila .................... 15

Autolimpieza ................................... 16

C6mo seleccionar programs
especiales ................................... 18-19

Apagado en 12 horas ............................. 18
Seleccidn de temperatura ..................... 18
Reloj 12 horas .......................................... t8
Control de cierre .................................. t9
Mantencidn de temperatura .................... 19
Cdmo cambiar la vefocidad de los
botones con las flechas ......................... t9

Panel de Control ............................ 19
Cacerola y parrilla para cocinar ....... 19
Fondo del homo .................................. 20
C6mo reemplazar el foco de la luz ........ 20
Puerta Removible del Homo ................ 21
Parrillas def homo ..................................... 22
Cajdn de almacenamlento ............... 22

Antes de llamar para un servicio ..... 19, 20
Ndmeros para servicios del
consumidor .................... 21
Garantfa

Para su conveniencia y referencia
serie en el espacio que se provee.

NUMERO DE MODELO:

futura, por favor escriba el n_mero de modeto y
Est:_n ubicados en el marco frontal detr_s de la

puerta,
NUMERO DE SERRE:
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IMPORTAHTESPARASUSEGURIDAD

i iADVERTENCIA!!! Si la informaciSn en este _ii
manualno se sigue exactamente,podria ii
resuitar un incendio, una explosiSn, o un !_:i
escape de gas que causen dafln a la !!
propiedad, heridas personales, o muerte.

PA,RA GARANTIZAR su seguridad, la de su
familia y la de su hogar, per favor lea su Manual del
Consumidor cuidadosamente Mant_ngalo a la
mane para referencias Ponga mucha atencidn a
/as secciones de seguridad,

ASI_GURESE que su estufa sea instalada por un
t#cnico especiafizado .y que haga tierra
adecuadamente

_ ADVERTENClA:Ajustes a los quemadores de LoP.

Siva a usar Gas Llcuado de Petr61eo
(gas embotellado) redes los ajustes para L.P. en
las lnstrucclones de instalaci_n deben hacerse
antes de usar su estufa.

SI su estufa no es ajustada adecuademente, /as
llamas podrian ser demasiado altas, o la estufa
podria usar demaslado combustible, emitir gases
tdxicos o cocinar real

; DVERTENCL DiE
SEGUR D D IMPORTANTE!

.......................... i,i i_

California Safe Drinking Water and Toxic
Enforcement Act requiere que el gobernador de
California publique una lista de substancias que
el estado sepa que producen defectos de
nacimiento u otros datfos reproductivos y requiem
que los hombres de negocios adviertan a sus
clientes del contacto potencial a tales substanclas.

Los aparatos agas pueden causar una exposicidn
leve a cuatro de estas sustancias, tales come
benceno, mondxido de carb one, fotTnalina y hollin,
causados principalmente per la combustidn
incompleta del gas natural o combustibles L.P.
Las estufas a]ustadas adecuadamente, indicado
per una llama azulada en vez de una llama amarilla,
mlnimlzar_ la combusti6n incompleta° La
exposicldn a estas sustancias se puede minlmizar
adn m_s con la vent itacidn a trav_s de una ventana
abierta o usando un ventilador o una compana de
ventilaci6n.

La estufa, como sale de la fdbrica, puede ser
operada solamente con gas natural No trate de
hacerla funclonar con gas L,P. (gas embote//ado)o
Las llamas a/tas y t_xicas podrian causar heridas
serias. Si desea usar su estufa con gas L.P., haga
/a conversiSn de la estufa siguiendo el
procedfm/ento que se encuentra en las
instrucclones de insta/aciSn.

_.. ....................... ,,,= =,_

3 instrucciones importantes de seguridad continOan



INSTRUCC!ONESIMPORTANTESPARASUSEGURIDAD

Saque fodas las partes de la bolsa de
pl_stico pegada a la espaHda de la estufa
y conserve la cinta de ernpaque.

Antes de poner la estufa en el mesdn, mire la
ubicacidn del dispositivo de estabilidad en la
espalda de la estufa Para conveniencia usted
puede enganchar ta cadena de estabilidad en
el juego de hoyos superior. Asegurese que no
exista una interferencia estructural cuando use
el juego de hoyos sup erior_

" GUARDA POSTERIOR
(Algunos Modelos)

(Se muestra
UB|CACION "_ modelo
OPCIONAL DE "-" el_ctrico;

ABRAZADERA Se usa lado
._._ opuesto para

modelos a

CADENA gas)

UBICACION DE
FABRICA DE LA .....
ABRAZADERA ESPALDA PRINCIPAL

1. E//jauna ubicacidn
donde no hayan
alambres
el#ctricos o tubos
de plomerfa,

2. Con el tornfllo
largo que se
provee, ancle la
cadena al suelo o a
la pared.

3. Asegt_rese que el
tomillo entre a la
base de la pared o
al listdn de la base
de la pared por Io
menos 3/4",

o._ cAo_, I I BAS_DE

4. Enganche la cadena de estabilidad de manera
que quede alineada con la abrazadera en la
espalda de la estufa,

5. Tire la cadena para estar seguro que est_ bien
enganchada,

6. Tome la cinta de empaque
y pegue provisoriamente
fapunta suelta a la cadena
a ta parte trasera del
mesdno

7. Deslice la estufa en el
meson dejando suficiente
espacio atr_s para
enganchar la eadena a la
abrazadera.

8. Meta el eslabdn m_s cercano de la cadena en
la abrazadera Tire para estar seguro que est_
Io m#s tirante posible

9. Deslice la estufa hacia atr_s Io mbs posible
Es normal que quede un poco de soltura en la
cadena, pero no deberia set excesiva

4 instrucdones de seguridad importantes contindan



IHSTRUCCiONESIMPORTAHTES

ADVERTENCIA
Para prevenir que la
estufa se vuelque
accKdentalrnente debido a
un use anorrnal,
incluyendo una carga

excesiva sobre la puerfa, engdnchela
a la pared o a! suelo instalando el
dlspositJvo centra volcaduras que se
provee. Si la estufa se mueve para
lirnpiarla, para hacerle servicio o
cualquler raz6n, aseg_rese que el
dispositivo contra voNcaduras sea
enganchado nuevamente cuando ia
esfufa se co!oque de vueita en la
abertura. No hacerlo podria resultar
en que la estufa se vuelque o en
heridas personales.

ENSEJVE A LOS NINOS A:

• No jugar con los controles o
cualquier parte de la estufa

o No sentarse, subirse opararse
sobre la puerta del horno_

NUNCA GUARDE cosas de Jnter#s para los
ni#os en los gabinetes sobre el
estufa,

GUARDtE _-S'TE libropara un use
future,

NUNCA ?'RATE de reparar o
reempfazar una parte de la estufa a menos que !as
instrucciones se den en este manual Todo otto
trabajo deberfa ser hecho per
un t#cnico especializado.

NUNCA USE su estufa para
entibiar o cafentar una
habitacidn

SHEMPRE MANTENGJ& los
revestimientos combustibles de
las paredes, cortinas y otros pa_os a una distancia
prudente de la estufa,

NUNCA CALIENTE contenedores de alimentos
cerrados, Ef aumento de la presi6n podrfa causar
que el contenedor explote y cause heridas

PAflA SU SEE;URIDAD(co,tinuac  n)

SIEMPRE MANTENGA el
#rea de la estufa despejada
de cosas que se podrfan
quemar La acumulacidn de
comida y grasa,y los utensifios
de madera se podrfan
incendiar, Los utensilios de
pf_stico se podrfan derretir y

[
las comidas en conservas podrfan explotar, Su
homo nunca se deberfa usar para almacenar
COSBS,

NUNCA daje frascos o latas de grasa o
goteaduras sobre o cerca de la estufa,

SIEMPRE MANTENGA la estufa despejada de
cosas que se podrfan quemar (gasolina y otros
vapores y lfquidos inf/amables),

ALGUNOS LIMPIAt)ORES
producen vapores nocivos y los
pa_os y fas esponjas mojadas
podrfan causar quemaduras por
vapor.

NUNCA USE ropa suelta cuando use la estufa

NUNCA USE una toafta u
otro paso abultado como
agarradera y asegurese
que la agarradera est#
seca Las agarraderas
humedas podrfan causar
quemaduras pot vapor,
Mantenga las toalfas
y fos pa_os para plato& agarraderas y otros
pa#os a una distancia prudente de la estufao

SOLO CIER'rAS clases de utensilios de vidrio o

cer#mica se pueden usar para cocinar en la
cubierta Asegurese que los utensilios que elija
para usar est_n dise_iados para cocinar en fa
cubierta

SIEMPRE TENGA cuidado cuando toque los
elementos de la cubierta Retendr#n calor despu_s
de que la estufa se haya apagado

instrucciones importantes de seguridad continOan



IHSTRUCCiONE$IMPORTANTE$PARASUSEGURIDAD  ontin.a i ,)
NUNCA OBSTRUYA la ventilacidn del homo
bajo el elemento derecho de atr#s,

LAS OLLAS QUIE SE USEN para cocinar en
la cubierta deberfan ser de fondo piano y Io
suficientemente grandes para cubrir el #rea de
calor que se estb usando,

COLOQUE LAS PARRILLAS DEL HORNO
en la posiciOn deseada mientras el horno est# fifo,
Si tas parrillas se deben mover mientras el homo
est_ catiente, no permita que la agarradera haga
contacto con el quemador caliente def homo

DESPUES DE ASAR A LA PAFtRILLA,
siempre saque la cacerola y la parrilla para asar
del homo y Ifmpielas. Los sobrados de grasa en
la cacerola para asar podrfan incendiarse la
pr6xima vez que usted use el homo,

SIEMPFIE TENGA CUIDADO cuando abra la
puerta del homo, Deje que et aire caliente y el
vapor escapen antes de mover los afimentos

NUHCA USE papel de atuminio para forrat el
fondo del homo. El uso inadecuado del papel de
afuminio podrfa empezar un incendio

NUNCA FRI£GUE, mueva, o da_e et sello de la
puerta en las estufas con autolimpieza.

NUNCA TRATE de timpiar los utensilios, ollas,
partes removibles o la cacerola y la parrifla para
asar en el cic/o de autolimpieza

NO USE limpiadores para hornos -NingE_ntimpiador
comercial se deberfa usar dentro o alrededor de
ninguna parte de/homo

iLEA Y COMPRENDA
ESTA INFORMACiON

AHORA!
Si alguna vez la necesita, no
tendr_ tiempo para leerla.

Aseg_rese que todos en su hogar sepan
qu_ hacer en caso de incendio. Nunca use
agua sobre un lncendio de grasa, esto
so/amente extenderd /as //arnas.

INCENDIO DE GFtASA EN LA

CUBIERTA:
Nunca levante una ella
erJ "Harnas.,.

1. Apague los elementos de
la superficie.

2. Sofoque las llamas con una
tapa apretada, soda para
hornear o un extintor

LIMPIE SOL,4MENTE las partes que se listan
en este manual Siga todas tas instrucciones para
la limpieza,

S! EL MODULO PAfRA LA AUTOLIMPIEZA

funciona mal, apague los controles o desconecte
fa electricidad Pida un servicio por un t#cnico
especializado.

FUEGO EN EL HORNO:

;No trate de mover la cacerela!

1. Cierre la puerta def homo y
apague los controles,

2. Si el incendio continua, arroje soda
para cocinar sobre el fuego, o use
un extintor de qufmico seco,
espuma o °halon _.

m= ,1.......................................

DISPOSITiVOS PARA DESCONECTAR EL GAS Y LA ELECTRICIDAD
El regulador de presidn (detr#s de la estufa tiene
una manilta que permite o que corta el paso de/
gas al homo Esta manflfa es accesible desde el
fente de la estufa si se saca el caj6n de
almaeenamiento y se alcanza a trav#s del
compartimento yla parte de atrbs de la estufa Vea
seccidn de instataci6n para m_s informacidn

El dispositivo para desconectar fa electricidad
est# ubicado detrbs del cajun de almacenamiento
en el compartimento de abajo Saque el cajdn
para alcanzarlo Apriete fas aletillas para
desconectarlo. 6



CARACTERISTICASDESUNUEVAESTUFATIPO"SUDEolN"
CONAUTOLIMPIEZA

Para sacar et residuo det adhesivo de la cinta de empaque, use detergente Ifquido para platos, aceite
mineral o aceite para coc inar, Con un paf_o suave frStelos sobre el #rea y permita que se remoje, Enjuague
y seque bien Esto se deberia hacer antes de encender la estufa porprimera vez. La clnta
no se puede sacar una vez que el homo se haya calentado.

La cinta de empaque se puede encontrar en las siguientes _reas:

Superficie de la cubierta Area del panel de control
Manilta de la puerta Moldura de la puerta

7



COMOCOCINARA 6AS ENLA

Antes de empezar a cocinar por primera vezo tome
unos pocos momentos para familiarizarse con los
quemadores y la peritla que enciende cada uno de
los quemadores, La mama cema de cada perilla
de control de la cubierta muestra cu_l elemento se
enciende con esa pedlla,

I I I I

@@@@
OO ®0 O® O0
eo oo oo oo

IZQUIERDA IZQUIERDA DERECHA DERECHA
FRENTE TRASERA TRASERA FRENTE

I
Llama alta--Use ollas grandes para
hacer hervir cantidades grandes de
comidas r#pidamente

Vlgile los alimentos cuando se
coclnan en aito, Tan pronto como 1

la comida alcanza la temperatura para /_:/_
cocinarse la llama se deberfa bajar a
una posicidn menor

Llama mediana--Se usa para
mantener una ebullicidn,

Llama baja--Usada para derretir
chocolate o para entibiar la comida

3_

1. Tome la perilla con el I_L. "_
putgar y el [ndice y
empuje

2. Mientras empuje haga
girar la perilla a la
posicidn LITE I

(ENCENDIDO). _______,@
Despu_s que el
quemador se enciende,
coloque la perilla en la
posicidn de la llama
deseada

i, ii,u, i,i,

"PRECAUCION:

Cuando seleccione el

tamafio de la llama .
aseg_Jrese que la llama
calienta solamente el
rondo de la oila. Las llamas que se extienden
mds alld de ia orilla del fondo de la olla o que
lamen los lados son peligrosas y
desperdician energ(a.

_,,_,,, ,,,

Cuando la perilfa se hace girar a la posicidn de
encendido, un encendedor a chispas envfa una
serie de chispas ef#ctricas que encender_n elgas
que pasa autombticamente al quemador

i i ill " I I 'In"HI'

Cuando cocine sobre cublertas _

de vidrio o de porcelana recuerde Jque estas _reas se pueden
calentar. Tenga cuidado cuando

trabaje cerca de estas _reas.

8 c6mo cocinar en la cubierta continua



COMOCOCINARA 6AS ENLA CUBIERT4

Durante un corte de corriente, los quemadores de
la cubierta no se encender_n autom_ticamente
En una emergencia, un quemador de cubierta se
puede encender con un fdsforo de madera, Siga
las instrucciones mbs abajo:

1. Encienda el fdsforo de madera,

2. Sujete la llama junto al quemador que desea
usal_

3. Empuje y haga girar la perilla correcta a la
posicidn de encendido,,

4. Cuando el quemador se enciende haga girar
la perilla a la posicidn preferida

' i == ===,=11 = =,,,,i

ADVERTENCIA: -_

_|J _ Encender un quemador con |
_f _ un f6sforo es peligroso. Usted |

_/ deberia encender . los |
quemadores con esfe metodo |

s6noen c.so ee e ergenc a, j

Use ollas y woks que tengan rondos ptanos.. Et
tamado de la olta deberfa set del mismo tama_o

de/quemador que se est,, usando para cocinar.

FONDO TAMANO DE

LA OLLA .... P"-_'_"---- LA OLLAMA

LAS OLLAS DEBERIAN TENER FONDO PLANO

No use wolcs que tengan
anillos de soporte. No use
parrillas de superficie de
estufas.

Si est_ cocinando con una llama a fuego lento
sobre un quemador, vigile ta posicidn Debido al
aumento delpaso del gas a los otros quemadores,
el tamatfo de la llama que se est_ usando para
cocinar lentamente podrfa necesitar ser
aumentada

1. AsegE_rese que la olla est# centrada sobre
el quemador,

2. Asegdrese que la olla sea de fondo piano

3. Use recetas y procedimientos de buenas
fuentes Estas se encuentran disponibles
de fabdcantes tales como Ball and Kerr®
y el Servicio de Extensidn del
Departamento de Agricultura

4. Tenga cuidado cuando haga conservas,
para prevenir quemaduras a causa de
vapor o calor

9
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TIMED OVEH KZTCHEN
TIMER

J

Su nuevo control a botones te permitir_ programar las funciones det homo con facilidad.
est4n los diferentes tipos de funciones y una descripcidn de cada uno.

M4s abajo

HORNEAR Y ASAR-- Cocina los alimentos en
el homo tradicional a una temperatura de 170_F y
550=F.

ASAR A LA PARRiILLA -- Cocina ta came a
55¢£ en alto o a 450 _ Fen bajo al cator directo del
elemento superior. Se debe asar a la parrilla con

la puerta abierta en fa posicidn de tope para asar.

IMMFIEZA -- Limpia ef 4rea interior del homo por
usted, Cuando el ciclo termina, el horno se apagar4 TEMP

autom4ticamente @

TIEMPO DE COCINAR EN EL NORNO --
Seleccione hornear, o Iimpiar. Pregrame la
cantidad de tiempo en que desee que los alimentos
se cocinen o que el homo se limpie y que el homo
se apague autom4ticamente

NORNEADO 0 LIMPIEZA DEtvTORADA

Seleccione hornear o limpiar. Programe la cantidad
de tiempo en que desea cocinar fa comida o
limpiar el homo Ponga la hora del dfa en que
desee que el homo se encienda Cuando la
funcidn termine, el homo se apagar#
autom_ticamente.

@@
HOUR MIN

Los botones UP y DOWN ponen
la hora del dfa, tiempo de coccidn,
tiempo de limpieza, hora de
comienzo demorado y el tiempo
programado la temperature en et
Crondmetro de la Cocina

Los botones TEMP programan la
temperatura que se usa para
cocinar

El botdn START debe empujarse
para activar cualquier funcidn del
homo

Ef botdn 0 VEN COOKHNG TiME

se usa para programar la cantida d
de tiempo para cocinar o para la
fimpieza

El botdn DELAY START TIME
se usa para programar ta hora del
dfa en fa cual desea que el homo
se encienda para empezar a
cocinar o limpiar

El botdn C£EAR/OFF se usa para
cancelar cualquier funcidn del
homo y el tono de fin de cicfo. No
cancelar_ el Reloj o el
Cron6rnefro de la Cocina.

7]0 control de! homo, reloj y crondrnetro de la cocina cent



CONTROl-OELHORN&RELOJY CRONOMETRO
BELA COCINAooo,

IHDICADORDETEMPERATURA INDtCADORQUEPROQRAMA
DELHORNO UNATEMPERATURA0 UNTIEMPO

q,,,\ .......!
._. ,_.,w o s £"'Ih"_of"_ t'_I-"lualcAc_o_PARA_ MORAeel

E w,=_wv__f ".--Z ".am,'.-4. DL4EliELRELOJ,CRONOMETRODE
T _. / _. ._ " _. .__. # | LACOClliA,HORADECOMIEliZO

TEMPERATURA0 Uli TIEMPO Ii DELAY!--"!'BAKE!'"#I_.,.,,,.#CLEANHL_ _ _'''r*'_a_Tr,,nt,_"==v_,,_'_,_u! DEMORADO,COCClOliEliEL

IliDICADORDE IND/CADORDEFUliC/Oli
FUNCIONES DELHORNO

AUTOMATICAS

El panel es una referencia f_cil de usar mientras usa los controle& Abajo estb la descripcidn de cdmo
funciona.

INDICADOR DE LA T£MPERATURA DEL
HORNO -- Este indicador tiene un propdsito
mdltiple..

o MuesEra la temperatura

• Muesfra un c6digo de error--"ERR" - Si
el indicador de temperatura det horno pesta_ea
"EI:tR", entonces usted ha programado un
tiempo o una temperatura incorrecta Empuje
el botdn CLEAR/OFF para despejar el control
y reprogamar la funcidn del homo.

• Muestra prob/emas con los confroles
-- Si el control pesta_ea "F" y un numero o
letra, usted est_ experimentando un problema
de control. Per favor lea ta seccidn CODIGOS-
F en su manual

INDICADOR ENCENDIDO -- Se encender_
cuando se programa una funcidn del homo

INDICADORES DE PROGRAMA --El
indicador de programa pesta_ear_ en
combinacid_n con una funcidn del homo o una
funciSn autom_tica para avisarle que necesita
programar un tiempo o una temperaturao Ejemplo:
"SET" y "BAf_E" pestat_ear_n para avisarle que
tiene que programar la temperatura para hornea_

INDICADOR D_ LA HORA -- Muestra la hera
del dfa, tiempo de ceccidn, hera de comienzo
demorado, hera de limpieza ofa hera programada
en el crondmetro de la cocinar

Muestra un c_digo para recordar--"PUSH
START" - Si el indicador de la temperatura del
homo pesta_iea las palabras "PUSH" y
"START" entonces usted tiene que empujar el
botdn START para activar su programa

INDICADORES DE LAS FUNCIONES DEL
HORNO -- Muestran qu_ funcidn ha side
programada, cuando la puetta del homo est_
enganchada, y si la funcidn es demorada

"I 1 control del homo. reloj y crondmetro de la cocina cent,



CONTROLDELHORNO,RELOJ

El nuevo control tiene una serie de tonos que
sonar_n a tiempos diferentes Estos tonos pueden
sonar mientras usted programa una funcidn del
homo, o al final de una funcidn del horno, Tambi#n
le avisar_ si existe un problema con una de las
funciones. M_s abajo est_n los tipos de tonos y
una breve descripcidn de cada uno,

TONOS MIENTRAS PROGRAMA EL
CONTROL

Cuando empuje un bot6n usted escuchar_ un
tono. Este tono le har_ saber que aplicd suficiente
presidn sobre el botOn para activarlo (Los botones
con las flechas no sonar#n,)

TONO AL FINAL DE UN CHCLO
AUTOMA TICO

Despu#s de una funcidn para cocinar autom_tica,
usted escuchar_ tres tonos cortos seguidos pot
un tono cada 6 segundos, El tono de cada 6
segundos seguir_ sonando hasta que empuje el
botdn CLEAR/OFF ousted decida seleccionar el
programa especial para cancelar y evitar que el
tono de 6 segundos suene al final de un cicto
future

COMO CANCELER EL TONO DE 6
SEGUNDOS

t. Empuje y sujete los botones BAKE y BROIL,
a ta mlsma vezpara 3 segundos, hasta que
el dial muestre "SF'o

2. Empuje el botdn KITCHEN TIMER ON/
OFF, El dial mostrar_ "CON BEEP" (tono
continuo).

3. Empuje el botdn KITCHEN TIMER ON/
OFF nuevamente. El dial mostrarb "BEEP"
(tono cancelado),

4. Empuje el botOn START, para cancelar el
tono y satir de este mddulo especial

Si desea volver a los tonos de cada 6 segundos,
repita los pasos de arriba hasta que el dial muestre
su seleccidn y empuje "start" (comienzo).

YCRONO/V/ETRODELA COCINA

TONO DE ATENCION

Este tono sonar_ si hace un error u omite algo
mientras programa una funcidn del homo.

Unos ejemplos sedan:

a. Programar una funciOn y no empujar el botdn
START.

b. Empujar un botdn para una funcidn adicional
sin programar primero la temperatura o el
tiempo.

Cualquiera de estos se puede identificar
rbpidamente con mirar el dial,

TONO DE PRECALENTAMIENTO

Cuando programa una temperatura en el homo, el
homo empieza a calentarse autom_ticamente.
Cuando la temperatura dentro del homo Ilega a la
temperatura que usted programd, sonar_ un tone
para avisarle que el homo est_ listo para hornear,

Si usted programa una funcidn det homo y el
control hace sonar un tono mientras una "F" y un
numero o "Fr' est_n pesta_eando en el dial,
podrfa exist#" un problema con el control o homo
Simplemente empuje el botdn CLEAR/OFF y
espere una hora Trate de programar la funcidn
nuevamente Si el cddigo se repite, escriba el
cddigo que pesta_ea y llame para un servicio.
Dfgale al t_cnico qu_ codigo estaba pestafieando,

t ,_ control del homo, reloj y cron6metro continOa



El reloj debe ponerse a ta correcta hora det dfa
antes que una funcidn demorada de/homo funcione
correctamente, La hora del d/a no se puede
cambiar durante una funcidn autom#tica del homo,
pero se puede cambiar durante una funcidn para
hornear o asar a la parrilla.

COMO PONER EL RELOJ

@
1. Empuje el botdn CLOCK

2. Empuje los botones con /as f/echas UP o
DOWN para porter la hora correcta de/dfa

3. Empuje el botdn START

PAFIA VOLVER AL FIELOJ

Mientras est_ usando ethorno para cocinar, emp_4e
el bordenCLOCK, si desea ver fa hera del dfa, La
hora presente del dfa sever# en el dial

COBTE ELECTRICO
S/ocurre un torte de corriente, la hora que so
muestra en el dial estar_ incorrecta. Ponga
nuevamente el refoj a ta hora,

Cualquier funci6n para cocinar del homo que
estaba en proceso tendr_ que ser reprogramada

El crondmetro de la cocina se usa para medir el
tiempo de los procesos para cocinar u otras
actividades del hogar, No controla el homo, Se
puede programar hasta 9 horas y 59 minutos,
Contar_ hacia arras en minutos hasta que llegue a
los dltimos 60 segundos, Cuando la cuenta Ilegue
a :0, el control sonarb 3 veces seguido do un
sonido cada 6 segundos hasta que so empuje el
botdn KITCHEN TIMER ON/OFF.

COMO PROGRAMAR EL
CRONOMETRO

1. Empuje e! bot6n KITCHEN TIMER ON/
OFF

2. Empuje los botones con fas flechas UP o
DOWN para poner /a hora

3. Empuje et botbn START,

4 Cuando la cuenta ltegue a :0, empuje elbotdn
KITCHEN TIMER ON/OFF,

Para cancefar el crondmetro durante la cuenta,
empuje el botdn TIMER ON/OFF dos veces.
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COCINARENELHORNO

Es normal sentir un poco de olor cuando use su
homo por primera vez. Esto es causado por el
calentamiento de las partes nuevas y del aislante.

Para ayudar a etiminar este olor, ven_ile la
hab_Zacl6n abriendo una ventana o usando
una campana de ventilaci6n.

Permita que el homo se precafiente bien cuando
las recetas requieren precalentamiento, El
precalentamiento es subir la temperatura a la
temperatura que va a usar cuandohornee. Cuando
el homo Ilegue a la temperatura de
precalentamiento, sonar# un tono Tenga los
alimentos a la mano y listos para ponerlos en el
homo,

IMPORTANTE:
Nunca cubra el
fondo del homo o
laparrilla del homo
con papel de
aluminio. El uso
inadecuadopuede
causar una mala /
circulacidn del
ca/or, pobres resultados al hornear, .ypodri'a da#ar
el acabado del homo

En la parte trasera del homo usted notar_ un
peque#o tub& Esto es un sensor de calor que
mantiene la temperatura del homo. Nunca rnueva
o dobfe este tubo

SENSOR DE TEMPERATURA {::,ELHORNO

La ventilacidn del homo est# ubicada
inmediatamente sobre la puerta Esta _rea se
podrfa calentar mucho durante el uso del homo,
La ventilaci6n es importante para la correcta
circulacidn del aire Nunca obstruya la
ventilaci6n.

Si abre la puerta para mirar los alimentos causar_
una p_rdida de calor La p#rdida de calor causarb
malos resultados cuando hornee Use la luz del
homo para revisar los alimentos mientras ese
homean

t4 consejos para cocinar en el homo contJnOan



CONSEJOSPARACOC/NARENELHORNO

Durante cualquier operacidn del homo usted podrfa
oft un ruido de ventilador. Esto es el ventilador

in tem o para enfriar yprevenir que to das las partes
el_ctricas se recalienten, No es poco comdn que
el ventilador siga corriendo incluso despu#s que
el homo se haya apagado

A medida que el homo se calienta, el cambio de
temperatura dentre del homo causa que gotas de
agua se formen sobre el vidrio de la puerta del
homo. Para prevenir esto, abra la puerta por unos
momentos para permitir que safga el aire hdmedo.

Estas son unas pocas recomendaciones para
obtener buenos resultados cuando hornee

BANDEJAS BAJAS PARA GALLETAS (sinlados)

Las bandejas bajas
para galletas permiten
que el aire circule
alrededor de las galfe-
tas para que se doren

en forma pareja

UTENSILIOSf
BRILLANTES

(que retlejen cafod
Los utensitios brillantes son perfectos para que los
queques y panes r_pidos tengan una corteza caf#
dorada.

UTENSILIOS DE VIDRIO, OSCUROS CON'IRA
PEGADURAS, U OPACOS POR LA EDAD

(absorven el calor)

Son perfectos para panes con levadura, cortezas
para pasteles o alimentos que tengan una corteza
caf#. La temperatura del horno se deberfa reducir
en 25°F,

Si est_ homeando con m_s de un utensilio, coldquelos
de manera que cada uno tenga por Io menos de 1"
a ! 1/2" de espacio de aire a su alrededor Coloque
los utensilios de manera que ninguno quede
directamente encima de otro

El Sensor de Temperatura def Homo en la parte
trasera del homo mide y con trola continuamente ta
temperatura dentro del horno Para mantener una
temperatura programada constante, los efementos
hargn un ciclo de encendido y apagado mientras
el homo cocina

La zona de temperatura baja de su homo (entre
170 =.y200_F) est_ disponsible para mantener los
alimentos tibios Sin embargo, los afJmentos que
se mantengan a esta temperatura pot m_s de 2
horas se podrfan echar a perder

Cuando use su conveniente operacidn de
Comienzo Oemorado, los alimentos tales como
productos lbcteos, pescado, aves, etc , nunca se
deber[an dejar expuestos pot m_s de una hora
antes de ser cocinados La temperatura ambiente
y el calor de la luz del homo promueven et
crecimiento de bacterias.

1,_ Consejos para cocinar en el homo continOan



Las parrillas del horno estbn
dise#adas con topes, una ....
conveniencia ytambi#n una TOPE EN
precaucidn de seguridad Ms _uxAsPARA LAS'_
para colocar o sacar la PAnmLLAS
comida del homo Cuando
las parrillas estbn puestas
c orrec tamen te en el homo,
las gufas tienen un tope
para prevenir que las parrillas se den vuetta,
Su homo tiene cuatro (4) posiciones para parrillas
que se pueden usar cuando hornee

Usted podrfa pensar que su homo nuevo cocina
diferentemente al homo que reemplazd Le
recomendamos que use su homo nuevopor varias
semanas para que se famifiarice mbs con _1,
siguiendo los tiempos que se dan en fa receta
como una gufa Vea Ajustes de Temperatura,
H_galos usted Mismo, en la p_gina 30 de este
manual para hacer los ajustes si cree que su homo
estb funcionando demasiado catiente o frfo para
su preferencia

La posici6n de rods arriba es solarnente
una gufa. No puede set usada corno
posici6n para una parrilla.

Cuando el homo se programa, una barra
incandecente en la parte posterior del homo se
calienta, Cuando la barra se calienta a un color

anaranjado brillante el gas pasa af quemador y se
enciende

El quemador del homo no se puede encender
durante un corte de corriente, Nunca trate de
encender el quemador con un fdsforo,

Siernpre coloque las parrillas del homo
en la posici6n correcta cuando el
homo est_ frio,
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COMOHORNEAR

@
TEMP

@

1. Empuje el botdn BAKE.

2. Empuje los botones con las
flecha UP y DOWN, para
programar la temperatura
det homo que desea usar.

3. Empuje el botdn START.

Para programar que el horno cocine por un tiempo
especffico y se apague autom_ticamente

Para programar que el homo empiece en forma
demorada, cocine pot un tiempo especffico y se
apague autombticamente

B_ 1, Empuje el BorOn BAKE,

@
TEMP

@

2, Empuje los botones Temp
con las flechas UF o

DOWN para seleccionar la
temperatura del homo que
desea usar

1. Empuje et botbn BAKE

2. EmpujeelbotdnconlaflechaUP o DOWN para
TP:Mp seleccionar la temperatura

que desea usar

3. Empuje el botdn OVEN
COOKING TIME,

HOUR MIN

4. Empuje los botones con
las flechas UP o DOWN
para Horas y Minutos para
seleccionar la cantidad de

tiempo en que desea cocinar
los alimentos

5, Empuje el bot6n START

17

3. Empuje el botdn OVEN
COOKING TIME

@ 4. Empuje los botones con/as
flechas UP y DOWN pafa

HOUR MIN Horas y Minutos para

@@ selecc,onarlacantidaddetiempo en que desea
cocinar los alimentos

5, Empuje el bot6n DELAY
START TIME

HOUR MtN

@@
6. Empuje los botones con las

flechas UP o DOWN para
Horas y Minutos para
programar la hora de/dfa
en la cual desea que el
homo se encienda

7. Empuje el bot6n START

£stas operaciones dei homo se pueden
usar para asar.

El homo se apagar_ al t_rmino del tiempo para
cocinar a menos que etprogra ma para mantencirJn
de temperatura se haya activado



COMOASARA LAPARRILLA

Asar es cocinar al calor directo del
elemento superior La puerta del
homo deberfa permanecer abierta
en la posiciOn de tope para asar
cuando ase a la parrilla
No es necesario precalentar et
homo cuando ase a la parrill& Use la cacerofa y
la parrilla para asar que viene con su estufa
Ambas estbn dise_adas para drenar
adecuadamente la grasa y los Ifquidos

E! papel de alumlnio debe ser
moldeado flrmemente a la
parrilla y debe hacer cortes en
el papel que estdn alineados
con las ranuras de la parrilla.
Eslo permite que la grasa y los

liquidos caigan a la cacerola, evitando que
se produzca un incendio y humo excesivoo
Siempre saque la cacerola
y la parril/a del homo.
Guardar y olvidar una
cacerola para asar sucia en
el homo es un peligro para
producir un incendio o hum&

El Departamento de Agricu/tura de los Estados
Unidos nota que las cames cocinadas crudas
son populates, pero que la came que se cocina
hasta solo 140°F, (cruda) significa que algunos
organismos venenosos podrfan sobrevivir

Mientras m_s cerca cotoque los alimentos del
elemento para asar, m#s r_pido se dorar#n por
afuera, pero quedando rojo o rosado en el centro.
Colocando tas carnes lejos del elemento permitir&
que las cames se cocinen en et centro mfentras se
doran por afuera. Usando estas posiciones, cocine
et tado 1por Io menos 2 minutos m_s que el lado 2.
Si su homo est_ conectado a 208 voltios, usted
podda usar una posicidn de parrilfa m_s alta y/o
cocinar los a/imentos pot m_s tiempo

El tama#o, peso, grosor, temperatura inicial y su
preferencia personal afectar# el asado a la parrilla
Esta tabla estb basada en cames a la temperatura
de/refrigerador

POSICIOH DE
PARRILLA

• Seleccionecortesdecamesblandasquetengan
por Io menos 3/4" de grueso para asar a fa
parrilla.

• Corte el exceso de grasa de las orillas, haga
cortes en las oriltas para evitar que la came se
enrosqueo

• Siempre use tenazas para dar vuelta la came
Si hace hoyos en la came, permitir# que eljugo
se escape.

• Ponga sat sobre el primer/ado de la came
inmediatamente antes de darla vuetta, y sobre
el segundo lado inmediatamente antes de
servirl& Aplique mantequilla sobre el pollo y el
pescado con una brocha varias veces mientras
se asan.

. El polio y el pescado deberfan ser puestos
sobre la parrilla con la piet hacia abajo. Para el
pescado, aplique un poco de grasa sobre la
parri!la para evitar que se pegue 18

f a. Empuje el botdn BROttL

lb.

2.

(Esto autornaticamente
programa ASADO en HI
ALTO)
Mientras el indicador pestar_ea en
et dial, empuje el botdn BROIL
nuevamente si usted desea usar
ASADO en BAJO

Empuje el botdn START.

Cuando termine de asar, empuje
el boron CLEA_/OFF,



ELCICLOBEAUTOLIMPIEZA

t. Saque ta cacerola y la parrilla para asar, ta
parrilla del homo, utensilios, y cualquier papel
de aluminio que podrfa quedar en e/ homo.

2. La suciedad en el ="_'_-
frente del marco,
1" dentro del
homo, y alrededor
del sello de la
puerta del homo
tendr_ que ser ._o
limpiada a mano. .._.=,_o.

tJ_ PJ_t_'A

Limpie estas #reas con agua caliente, lanillas con
jabdn o limpiadores como Soft Scrub para sacar
cualquier suciedad. Enjuague bien con agua
fimpia y seque,,

3. Limpie cualquier derrame pesado del fondo
del homo.

41. No limpie el sello de la puerta del homo El
material de libra de vidrio de la puerta def
homo no soporta la abrasidn, Es esencial que
el setlo permanezca intacto, Si nota que se
estd gastando, trizando, o saliendo de lap uerta,
deberfa ser reemplazado.

Elseflo de lapuerta

.. ,. , "!...,= ..==.1= .

Los utensillos nunca se
deberfan dejar dentro del homo
durante un ciclo de autolimpieza.
Las parrillas del homo se
podrian iimplar durante el ciclo

de autolimpleza, pero perder_n su briilo y se
pondr_n dif[ciles de deslizar. S! decide
dejarlas dentro durante el ciclo de limpleza,
p_seles aceite vegetal para que se deslicen
m_s f_cilmente.

Siempre asegt_rese que la luz del homo est#
apagada durante el ctclo de autolimpleza
para alargar ia vlda del foco.

Durante el primer ciclo de limpieza, ventile
la habitaci6n con una ventana abierta o una
campana de ventilaci6n. Esto evitar& el oior
fuerte producido por el calentamiento de las

_partes nuevas.

* Cuando lapuerta se enganche, LOCKED DOOR
aparecerd en el dial La temperatura tendrd que caer
robs abajo de la temperatura de enganche antes
que la puerta pueda ser abierta La pafabra LOCK
DOOR desaparecer_ de/dial.

° Si ILOCK DOOR pesta_ea en el dial, la puerta no
estb enganchada completamente, simpfemente
empuje la puerta

estb dise#a do para
que tenga un
espacio de 5-6" en
el rondo del homo.
Esto permite la
circulacidn
adecuada del aire,

PANEL OE LA PUERTA SELLO

REVE_"RMIENTO DE LA PUERTA

Es normal que su homo d# la apariencia de no tener
un buen sello sobre el homo. Esto se debe al sello.1
La ubicacidn del sello sobre la puerta del homo
mantiene la puerta sellada y previene cualquier
p#rdida de calor_

Limpie solamente para retocarlas entre cicfos de
fimpieza, Use detergentes Ifquidos para plato&
agua tibia, o laniffas de acero €on ]abdn Enjuague

bien despu#s de fimpiar y seque..

NUNCA USE LIMPIADORES PARA
HORNO$ DENTRO 0 ALREDEDOR DE
CUALQUIER PARTE DEL HORNO.

Cuando limpie, asegurese de no doblar o mover el
sensor de la temperatura ubicado en fa pared
trasera del homo

19 c_clo de autolimpieza continoa en ta pagina siguiente



C_CL_) DE _T_)_L_P_EZ_ continu#ci6n

El Cicto de Limpieza est_ programado para 4
horas, pero usted podffa cambiar esto desde 3
horas si el homo esta levemente sucio a 5 horas si
el homo est_ muy sucio,

@@
HOUR MIN

@@

1. Empuje el botdn CLEAN
Mostrar_ 4 horas en el dial,

2. Empuje el botdn HOUR y/o
MIN UP o DOWN para
programar la cantidad de
tiempo clue prefiere que
dure el ciclo,

3. Empuje el botdn START

@@
HOUR MIN

@@

@@
HOUR MIN

@@

1, Empuje el bot6n CL£AN

2, Empuje el bot6n HOUR y/o
MIN UP o DOWN para
programar la cantidad de
tiempo que prefiere que
dure el ciclo..

3. Empuje el bot6n DELAY
START TIME

4. Empuje el boron HOUR y/
o/din UP o DOWN para
programar la hora que
desea que el ciclo
comience.

Simplemente empuje el botdn
CLEAR/OFF. Usted necesitar_

esperar a que la temperatura de/
homo baje m_s que la temperatura
de enganche (aprox_ I hora) antes
de tratar de abrir ta puerta, "Locked
Door" desaparecerb del dial

5. Empuje el bot_n START

Despu#s del ciclo usted
podrfa notar un poco de _ ,
cenizas blancas en el
homo. Simplemente
Ifmpielas con un patio o
esponja homed&

Si algunas manchas blancas persisten, fri#guelas
con una lanilla de acero con jabdno Asegdrese de
enjuagar bien. Estas son generalmente depdsitos
de sal que no se pueden sacar durante et ciclo.

Si por alguna raz6n usted no queda
satisfecho con los resultados de la

Umpieza, si_plemente repita el cicio.

2O



COMOSELECCIONARPROGRAMASESPECIALESDELCONTROL

El nuevo control a botones tiene programas adicionales que usted puede seleccionar.

El control se programa autombticamente para
apagarse despu#s de homear por 12 horas o
despu#s de asar a la parrilla por 3 horas en caso
que se le olvide y deje el homo encendido Si
desea eliminar este programa:

1, Empuje y sujete, al mismo tiempo, el botdn
BAKE y BROIL por 3 segundos, hasta que el
dial muestre SF,

2. Empuje elbotdn DELAY START TIME, El
dial muestra 12shdn (apagado en 12 horas)

Empuje el botdn DELA Y START TIME
nuevamente El dial mostrar_ no shdn (no
apagado),

3. Empuje el botdn START.

El control del homo estb programado para fa
seleccidn de temperaturas en Fahrenheit. La
mayorfa de las recetas se dan usando la escala
Fahrenheit Usted puede cambiar esto y usar una
selecci6n en Centfgrados. Se hace asf:

1, Empuje y sujete, a la misma vez, los botones
BAKE y BROIL pot 3 segundos, basra que
el dial muestre SF.

2, (a) Empuje el botdn BROIL, El dial del control
mostrara el signo para grado y F,
(b) Empuje el botdn BROIL nuevamente. Esto
cambiar_ F (Fahrenheit) a C (Centfgrado)

3. Empuje el botdn START

Su control est_ programado para usar el reloj en
12 horas, Si usted prefiere usar Hora Militar de 24

horas o poner el dial en blanco, se hace asf:

1, Empuje y sujete, a la misma vez, el botdn
BAKE y BROIL por 3 segundos, hasta que
el dial muestre SFo

2, (a) Empuje el botdn CLOCK. El dial mostrara
12hr Si #sta es su seleccidn, empuje et botdn
START.

0

(b) Empuje el botdn CLOCK nuevamente, Et
dial mostrar_ 24hr Ejemplo: 5.:00 en el reloj
de 12 horas leer_ 17, 00 en el reloj de 24 horas,
Si #sta es su seleccidn, empuje e/ botdn
START,.

{c) Empuje el botdn CLOCK nuevamente. E!
dial ahora mostrar_ OFF, (La hora no se
mostrar# en el dial) Si #sta es su seleccidn,
empuje START. La hora no se mostrar_ en el
dial {La funciSn Delay Start Time no
operar_ .)

21 programas especiales continuan



COMOSE[ECCIONARPROGRAMASESPECIALEScontinuation

Elcon trol le permitira cerrar los botones de manera
que no se puedan activar cuando los empuje, Si
se preocupa de dejar et homo sin supervision,
active este programa Se hace asf:

1. Empuje y sujete, a la mJsma vez, el boron
BAKE y BROIL pot 3 segundos, basra que e/
dial muestre SF.,

2. (a] Empuje e/ botdn CLEAN El dial muestra
LOC OFF (cierre inactivo)

(b) Empuje el botdn CLEAN nuevamente
El dial mostrar_ LOC ON (cierre activado)

3. Empuje el botdn START,

Este programa se puede seleccionar
solamente cuando el homo no est_ en
USO.

Cuando este programa est# activado, el control
sonar_ y el dial mostrara LOC, si se empuja un
bot6n Esta funcidn no afectar_ los botones del

Reloj, Crondmetro y Luz del Homo.

Este Programa Especial le permitir_ cambiar la
velocidad, #1 significa que el cambio de velocidad
es lento hasta #5 que significa que el cambio de
velocidad es r_pido_ Para seleccionar la velocidad
que prefiere, siga estos pasos:

1. Empuje y sujete, a la misma vez, Ios botones
BAKE y BRONL pot 3 segundos, hasta que
el dial muestre SF_

1

3_

Empuje el botdn con la flecha UP El dial le
mostrarb una posicidn de velocidad entre I y
5

Empuje la flecha UP para aumentar la
velocidad hasta el nEJmero 5,

4,

o

Empuje el bot6n con la flecha DOWN para
disminuir la velocidad hasta el nOmero 1,

Empuje el botdn START.

El nue vo control tiene un programa de mantencidn
de temperatura para cocinar autom_ticamente
solamente clue mantendr# la comida que ha sido
cocinada tibia hasta 3 horas despu#s que el
cocinado autombtico termina Para activar este

programa:

t. Empuje y sujete, a la misrna vez, los botones
BAKE y BROIL para 3 segundos, basra que
el dial muestre SF.

2. (a) Empuje el botdn O VEN COOKING TIME
El dial mostrar_ HLd OFF,

(b)Empuje elbotdn 0 VEN COOKING TIME
nuevamente para activar este
programa. El dial mostrar_ HLd ON

3. Empuje el bot6n START,
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LIMPIEZA

QUE MA TERIALES DE LIMPi£ZA USAR:

. Detergente Ifquido para platos
_' Agua tibia
° PaPa suave

No use limpadores abrasivos, limpiadores
industria_es, o blanquedores (cloro).

COMO LIMPIAR:

Limpie con agua con jabdn tibia Enjuague y seque
bien.

QUE MA TERIALES DIE
LIMPIEZA USAR:

• Detergente ffquido para
plates

° Agua tibia
o Lanillas de acero con jabdn

o Limpiador comemial para hornos

COMO LIMPlAF_:

Permita que la cacerofa se remoje Ponga
detergente para plates sobre la parritla y cubra
con un pa,io o una toalla humeda per un rata
Friegue a medida que sea necesario Lave,
enjuague, y seque bien. Usted tambi#n podrfa
poner la cacerofa y fa parrilla en la lavadora de
plates.

QUE MA TERIALES DE LIMPIEZA USAR:

° Detergente tfquido para platos
• Agua tibia
° Toalla de papel
° Patia seco
• Amonia e limpiadores abrasives a lanillas para

fregar

COMO LIMPIAR:

Limpie despu_s de cada derrame. Si comidas
_cidas (tales coma rellenos de frutas calientes,
feche, tomates, cole salsas con vinagre ojugo de
limdn) se derraman sobre la cubierta, use una
taalla de papel seca o un par_o para limpiar
inmediatamente Cuando la superficie est_ frfa
lave y enjuague Para otros derrames, tales come
grasa, lave con jabdn y agua cuando est6 frfa y
enjague Saque brillo con un pa#o seco

QUE MA TEBIALES DE LIMPIEZA USAR:

° Crema de limpieza
• Par_o seco

• Raspador de una hoja

COMO LIMPIAR:

Para timpieza diaria, limpie la superficie de la
cubierta despu¢s de cada use. Para limpieza
normal, aplique crema de limpieza para cubiertas
sobre la superficie, sacanda toda la erema con
una toa/fa de papef, Para suciedad quemada,
aplique unas poeas gotas de crema de limpieza
para cubiertas sobre el _rea sucia. Su/etando un
raspadar a hoja en un 8ngulo de 30 sobre la
supefficie de la cubierta, raspe y saque /a suciedad
Io m_s posible. Aplique m_s crema al resto det
_rea sucia, limpie y seque con una toalla de papel.
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.... UMPIEZA

QUE MA TERIALES DE LIMPI£ZA USAR:

• Detergente Ifquido para • Agua tibia
platos • Pa_o seco

• Limpiador no abrasivo
• Amonia

COMO LIMPIAR:

Para manchas diffcile& coloque las paffillas en una
bolsa de pl_stico Ponga 1/4 de taza de amonia y
cierre bien,, Permita que se remoje toda la noche,
Lave y enjuague bien Para prevenir corrosion,
aplique una le ve capa de aceite para cocinar sobre
la parritla del quemador,

QUE MA TERIALES DE LIMPlEZA USAR:

• Detergente tfquido pafa p/atos
° PaSo seco
• Agua tibia

COMO LIMPIAR:

Si #cidos (marinadas, salsas de tomate,
aderezos) caen en fa superficie cuando est#
cafiente, use una toalla de papel seca o un
pa,_o para lJmpiar inmedJatamente Cuando
la superficie se enfrfe, lave y enjuague

QUE MATERIALES DE LIMPIEZA USAR:

o Detergente Ifguido para platos
• Limpiador no abrasivo
o Agua tibia
• Pa_o seco

COMO LIMPIAR:

Remoje la suciedad pesada, enjuague y seque
comptetamente, Mantenga las tapas de los
quemadores en su tugar cuando timpie los
recipientes de los quemadores,
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PARTESREMOVIBLES

ABIERTO CERRADO

El fondo del homo se puede sacar para limpiar
derrames grandes o para alcanzar et quemador
del homo.

Tenga cuidado de no raYar el acabado det homo
cuando saque,y ponga nuevamente el rondo.

COMO S£ SACA:

1. Corra la manifla de/ centro del fondo def horno
hacia la izquierda.

2, Levante y saque el rondo det homo

COMO SE COLOCA NUEVAMENTE:

1, Deslice et rondo de manera que las puntas de
atrbs del fondo entren a/as ranuras en la parte
trasera del homo,

2. Baje el frente del fondo del horno en su fugar y
corra la manifla hacia ta derecha para
enganchar el rondo en su lugar,

PRECAUCION:
Asegdrese que el interrupter
de /a /uz de/homo estd en
pos/c/6n de apagadoo No
toque un foco caliente con/as

manes o con un pa#o mojado, espere basra
que el foco est6 frfo y use un pa#o seco.
Nunca toque e/collar de un foco que tenga
electric/dad. Si est_ reemplazando un foco
quemado, aseg_rese que la electricidad estd
desconectada.

CUBIERTA
DE VIDR10

PARA REEMPLAZAR

t. Desatornilte el vidrJo y saque la cubierta de
vidrio.

2, Desatornitte et foco

3, Reemplace et foco con un foco para homos de
40 watts de 3 t/2" de [ongitud.

4, Coloque nuevamente la cubierta

2_ pares removibles continOa



PARTES contindacid/_

COMO SACAR:

Abra la puerta hasta la
posicidn de tope para asar a
ta parrillao Tome la puerta
de carla ladoy lev_ntela de
las bisagras. NO
LEVANTE LA PUERTA

DE LA MANILLA.

'" _ Cuando la puerta se saca; "

t los brazes de/as blsagras
est_n en la peslci6n de tope
para asar a la parrilla, no

_1 pase a Ilevar los brazes de
las blsagras. Se podr[an
devolver de golpe y

causarle heridas en las manos y dafiar el
acabado de porcelana en el marco frontal
Cubra los brazos de las bisagras con roilos
de toallas de papel o toallas mientras trabaja

, en e! drea de!,,horno. ,.

PARA REEMPLAZAR:

Saque los tubes de toallas
vacfos o las toallas.
Asegdrese que los brazes
de las bisagras todavfa
estbn en la posicidn de
tope para asar Tome la
puerta de cada lade,
Levante la puerta sobre
cada bisagra, Ponga las
ranuras del fondo de ta
puerta en Ifnea con las
b isa gra& Deslice la puerta
hacia abajo sobre las
bisagras Io mds posible.

COMO SACARLOS:

Asegurese que todos los con troles est_n apagados
y queta unidad est_ frfaLevante la parrilla del
quemadoro la tapa del quemador y la cabeza del
quemador No saque el recipiente del quemador

.,.IE_::-- PARRILLA DE,L QUEMADOR

__ TAPA DEL QUEMADOR

CABEZA DEL QUEMADOR

RECIPIENTE

_--_=_--_ DEL QUEMADOR

_6_'P_ TUBO DE MEZCLA (CHIMENEA)

......................El electrode dei encendedor _

a chispa se expone m_s
arriba de la parte superior
dei quemador. Cuando
limpie el recipiente, est6
seguro de no enganchar el

=,lectrodo del encendedor a chispa con el
_at_o de la limpieza. Esto podria da#ar el
encendedor. Tenga cuidado de no encender
ninguno de los controles mientras est#
limpiando los recipientes del quemador.
Esto podrfa resultar en un leve golpe de
corriente que Io podr[a hacer goipear y volcar
un utensilio caliente.

_11 i i i , n,n_,,.llllll,. *_
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COMO SE PONEN NUEVAMENTE:

Coloque la cabeza del quemador en et recipiente
del quemador asegur_ndose que la ubicacidn del
encendedor a chispa coincide con la abertura en
la cabeza del quemador,

Coloque la tapa del quemador sobre la cabeza
del quemador,

Coloque la parrilfa sobre el conjunto del quemador
y el recipiente del quemador. Las indenciones del
recipiente deben coincidir con las puntas de ajuste
en el rondo de ta parrilla



PARTESREMOV/BLES

PARA SACAR:

Tire las parrillas
hacia afuera y
hacia arriba,,

PARA
COLOCARLAS
NUEVAMENTE:

Coloque la parte
levantada de la
parrilla sobre un

TOPE £H

LAS GUIAS
PARt L_S "_

PABRILLAS

par de gufas para parrillas Empuje hasta que
!legue a un tope, levante e/ frente de la parrilla
hasta que la parte de atr_s se deslice fbcifmente
bajo el tope, Empuje fa parrilfa hacia et homo

MA TERIALES DE LIMPIEZA

o Detergente para platos

o Agua tibia
• Pa_o hOmedo

w Levante el frente del cajdn
basra que el tope de la gufa
del cajdn pase per encima
del tope de la gufa sobre el
riel de la base

t. Tire et cajOn hacia afuera
hasta que se detenga

TOPE DE LA GL!IA

3. Levante el caj(Jn pot sobre los topes

PARA LIMPIAR

Limpie por dentro y fuera del cajdn con agua tibia
con jabdn y un paJfo o esponja hdmeda, No use
abrasivos fuertes o lanas para fregar sobre el
cajdn

COMO COLOCAR
NUEVAM£NTE

1. Levante el frente
del tope del cajdn
y b_jeto a trav_s
de la base del riel,

2. Baje el frente del
cajdn y empuje el
cajdn hacia atr_s
hasta que se TOPE DE LA GLIIA

detenga
3_ Levante el frente det cajdn hasta que el tope

de fa gufa del cajdn pase por encima de la gufa
en el riel de la base Deslice et caj6n hacia su
lugar

i .... i , IIM', ................

PRECAUCiON: El caj6n le
ofrece espacto para guardar
utensilios para cocinar y
hornear.

Los materiales de pl#stico no
se deberian guardar en este cajdn, No
sobrecargue el cajdn. Si el cajdn est_
demasiado pesado, se podr[a salir del riei
de la base cuando Io abra.

L.. i...,r._ . t_
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ANTESBE UAMAR PARAUNSERVICIO
Para ahorrar tiempo y dinero, antes de llamar para un servicio, revise la lista de m#s abajo para cualquier
problema que usted crea que tiene con el funcionamiento de su estufa Si el problema es atgo que usted
no puede reparar, use los Nd/meros de Servicio para el Consumidor que se encuentran al final de este
manual. Cuando haga un Ilamado, tenga dlsponible el n_emero de modelo, lisfa de partes
para reparaciones, manual de uso y cuidado y la fecha de compra.

PROBLEMA
ii luuu .................

El dial del control
pesta_ea una "F"
seguida por un
n#mero o letra.

POSIBLE CA USA
i,ii iiii1,,111 , iiii u , ,,i,,

Mal funcionamiento de
la estufa_

POSIBLE SOLUCION

Empuje eibotd'n CLEAR!OFF. Permita que la

estufa se enfrfe por una hora y ponga
nuevamente el horno en funcionamiento Si el
problema se repite, llame para un servicio

i1,,, i, ,,,11,111

El homo no
funciona; totalmente
inoperante.

No pasa eiectricidad a
fa estufa

,u,i _ i n, u,,i,,i, I'"1 'u

a. Revise la caja del circuito de la casa o los
fusibles,

b. Revise y asegurese que la estufa est#
enchufada

Los alimentos no se
cocinan
adecuadarnente.

a. El homo no se
precatent6

b. Posicidn incorrecta
de la parrilla o ta
cacerola

c. La ventilacidn del
homo est_ obstruida
o cubiertao

d. Uso incorrecto det
papel de atuminio

e. Temperatura
incorrecta para et
utensilio usado

f. No se siguid ta
receta,

a. AsegOrese de precalentar hasta que
suene el tono

b. Mantenga un espacio de aire uniforme
atrededor de las ollas y utensilios Vea la
seeci6n para Cocinar en el Homo

c, Mantenga la ventilaci6n despejada

d.

e.

f.

No cubra las parrillas cuando hornee,

Reduzca ia temperatura en 25 grados
para utensilios de vidrio, oscuros u
opacos
Revise la receta y las medidas

g. Mafacalibracidn det
control det homo

h. La estufa o ta parrilta
del home no est#n
niveladas,

g. Revise la seccidn de ajustes a la
temperatura que sigue esta seccidn

h. Vea las instrucciones de instalacidn para
la nivelacidn

n n l '1' in,,i,, n i i lUUl ii1,11 ............................................... :

La temperatura del Calibraci6n del control del Vea la seccidn de cdmo cocinar en el
homo no parece homo homo
estar exacfta.

i H,II inl ..........................................

La luz del homo no
funciona

a. El interruptor de la luz
estb apagado_

b. El foco necesita ser
reemplazado.

a. Revise la posicidn det interruptor

b. Revise o reemplace el foco
de la luz

_8 Antes de flamar para un servicio eontinea



ANTESDEUAMAR PARALiftSERVICIO

PROBLEMA POSIBLE CA USA
,i , ,u ,, lu,i ,i

POSIBLE SOL UCION
/ ,11 iiiii 1,11111

Los allmentos no
se asan
adecuadamente a
la parrilla.

...................................... i

a. Posicidn incorrecta de la a.

parrilta,
b, El homo se precalent6, b.

c. Mal uso de papel de c.
aluminio,

d. La puerta del homo se d.
cerr6 durante el asado a
la parrilla.

e. Bajo voltage (208 e.
Voltios)

t, Cantidad de tiempo
incorrecta para asar.
i i i, ull, ii n ,,H,n,,,

Revise la posicidn de las cacerolas;
vea la secci6n para asar a la parrilla,
No precaliente cuando ase a la parrilla.

Lea la secci6n para asar a la parrilla,

Abra la puerta a la posicirJn de tope
para asar,,

Use posicidn de parri/la mas alta y/o
ase por m_s tiempo.
Vea la tabla para asar en la seccidn
de c6mo asar a la parrilla.

i ,ll,ul,i into ....................

El homo humea. a. Homo sucio.

b, Mal uso de papef de
aluminio.

c, Se dejd fa cacerola
para asar con grasa
dentro de/homo

a. Vea que no hayan derrames grandes.

b, No se recomienda el uso de! papel de
afuminio

c, Limpie /a cacerola y/a parrilla despu#s
de cada uso

Los quetnadores
dei homo no
funcionan

aw

bm

cs

La Ifnea del gas no
est# conectada o no
est_ abierta; siesta
usando gas L P, el
tanque podrfa estar
vacfo

Los controles no est_n
ajustados
correctamente

Los quemadores no
estbn ajustados
adecuadamente

a. Revise el reductor de la v_lvufa de cierre
y la vbtvula de paso para estar seguro
que estan abiertas (yea/as instrucciones
para instalacidn),

Si esta usando gas L P., ghay gas en et
tanque?

b. Revise tas instrucciones de operaci6n en
este manual

C_ Vea las instrucciones de instalacidn para

los ajustes
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AJUSTESDETEMPERATURA "HAGALOSUSTEDMISMO"

Usted podrfa pensar que su nuevo homo cocina
diferentemente al horno que reemplazd.
Recomendamos que use su homo nuevo unas
pocas semanas para que se familiarice con _1,
siguiendo los tiempos que se dan en las recetas
como una gufa.

Si cree que su nuevo homo estb funcionando
demasiado caliente (quema ta comida) o no
calienta Io suficiente (la comida no queda bien
cocida) ustedmismo puede ajustar la temperatura
La apariencia y la textura de los alimentos son
mejores indicadores de la exactitud de un homo
que un termdmetm barato, como los que se venden
en las tiendas, para controlar la posicidn de ta
temperatura de su nue vo homo, Estos termdmetros
pueden variar entre 20_40 grados, Adem#s, la
puerta se tiene que abrir para leer estos
termdmetros, Abrir la puerta cambiar_ la
temperatura de! homo

Para decidir en cu_nto cambiar fa temperatura,
suba fa temperatura del homo en 25 grados (silos
alimentos no quedan bien cocidos) o baje ta
temperatura en 25 grados (si la comida se quema)
de la temperatura de la receta, luego homee Los
resultados de esta "prueba" le deberfan dar una
idea de cu_nto se deberfa cambiar fa temperatura

÷

Empuje y sujete los botones
BAKE y BROIL por 3
segundos, hasta que el dial
muestre SF.

2. Empuje et botdn BAKE, Un
ndmero puesto en fbbrica de dos
d/gitos aparecerb en el dial,
generalmente co,

Si piensa que el homo no
est;_ suficientemente
caliente,

3a, Empuje el botdn con la flecha
UP TEMP para aumentar (+) la
temperatura hasta + 35_F si usted
cree que et homo no estb
funcionando Io suficientemente
caliente, o

3b.

Si piensa que el horno est_
demasiado caliente,

Empuje el botdn con la flecha
DOWN TF.iViP para bajar (-) la
temperatura hasta -35°F, Si
cree que el hornoest_
funcionando demasiado
caliente

4. Empuje el botdn START,

Este aumento o disminucidn en la posicidn de la
temperatura permanecerb en la memoria hasta
que los pasos de arriba sean repetidos. Un corte
de corriente no afectara esta posicidn.

Las temperaturas para asar a la parrilla o para la
autolimpieza no ser#n afectadas

3e



Parapartesde reparacioneso de
reemplazoquenecesita

Llamede 7 am - 7 pm, 7 dfasa lasemana

I °@O0°@@@-PART
(1-800-366-7278)

Parareparacionesy serviciode marcas
mayoresen sucasa

Llame24 horasal dia, 7 diasa la semana

=8OO=4=RE
Amo 'sRopa

ParaubicarunCentrodeServicio de
Reparacionesensu drea

Llame24 horasal dia,7 diasa la semana

t °B@O=4BBot 222 8_B_BB

Para inforrnacionesacercade Contratosde
Mantencion Searso para preguntasacerca

de unContratoexistente

Llame de 9 am - 5 pm, Lunes-S_bado

t =800-8 =6655

Los especiafistasde reparacionesde America
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GARANTIA De= LA ESTUFA A GAS KENMOR 

Estimado ¢llente:

Nuestros esfuerzos

constantes estdn

dirlgidos a asegurar

que su nueva Estufa

Kenmore llegue a su
hogar en perfectas

condiclones y te d_ e!
serviclo adecuadoo

Como parle de estos
esfuerzos, sentimos

que es responsabllldad

nuestra proporcionarie

esta garantta para su
estufao

P,'_oetteoc_do

i,,,i ............
It

TODO UN AI_O DE GARANTIA OOMPLETA PAPA LAS FUNCIONE_S DE TODAS

LAS PARTES EXCEPTO LAS DE VIDRIO

SI, dentro del I.pso de un afio a partlr de la fecha de tnatalacl6n, cualquler parle que no
sea de vtddo, funciona mai debido aun defecto en el material oer,, la mano de obra, Sears
la reparard o la reemplazar_, sin coato alguno.

GARANTIA TOTAL DE 30 DIAS PAPA L&S PARTES DE VIDRIO Y EL
ACAIBADO DE ESMALTE PORCELANIZADOr PARTES DE METAL PINTADO O

IBRILLANTE

SI, dentro de los trelnta d|as poster|ores s la |ns_lacl6n, cualquler parle de vidrlo o el
acabado de cualquter esmalle procelanizado o parle de metal pin|ado o bril|ante tlerm
defectos en el material o mano de obra, Sears reemplazard la parle, sin costo elguno.

GARAHTIA TOTAL DE 90 D|AS EN AJUSTES MECANICOS

Durante 90 dies a partlr de la fecha de lnstalacl6n, Sears proporcioa ar_, sin costo alg uno,
cualquler ajuste mecd nice necesario pare la corrects operacl6n de la estufa, exceptuando
el manter_lmlanlo normal.

St la estufa est_ su|eta a otro uso qua no sea el privado familiar, la cobertura de |agara ntis
menclonada arrfba ser_ efecttva s61o durante 90 d|aso

EL SERVICIO DE GARANTIA ESTA DISPONIBLE CON SOLO PONERSE EN
COHTACTO CON EL CENTRO O DEPARTAMENTO DE SERVICIO SEARS MAS
CERCANO EN LOS ESTADOS UNIDOS.

Esta garanlia se splice s6lo cuando este producto se use en los Estados Unldos_ Esta
garant|a |e brinda derechos legsles especificos, y tsmbl_n puede tener otros derechos

que varfan de un estado o otro. SEARS, ROEBUCK and CO.

Dept. 720PSO

3333 BeveHy Road

Hoffman Estates, iL 60179
J

LE DAMOS SERVICIO A LO QUE VENDEMO$
"Le demos servtclo a Io qua vendemos" es la maners de asegurarle qua pueda depender de Sears para el servtclo
porque el servlcio Sears se ofrece en todo el pals.
Su Estufa Kenmore |lena un valor agregado cuando usted constdera qua Sears posee una unidad de servlclo cerca
de usted, qua cuenta con un equipo Sears de tdcnlcos capacitados...tdcn]cos profesionales especificamente
entrenados pare mane|at los aparatos Sears, y qua tlenen acceso alas panes, herramlentas y equipo para asegurar
que cumplamos nuestro compromlso con usted: "_Le damos servicio a io qua vendemos!"

PARA AMPLIAR EL VALOR DE SU ESTUFA, COMPRE UN CONTRATO DE MANTEHilMIENTO SEARS.

Las estufas Kenmore estdn diseP,adas_ fabrtcadas
y probadas pare brtndarle aSos de operact6n
conflable. Sin embargo, cualquler aparato
moderno puede requerir de algdn servlclo de vez
en cuando. La garant/a Sears, ademds detcontrato
de Mantentmiento Sears le brlndan protecci6n
contra cuentas de reparaciones Inesperadas y le
aseguran qua dlsfrute de la mdxtma eflciencia en
estufas.

He aqu| una garantla comparativa y unatabla del
contrato de Mantentmiento qua le muestra los
beneficJos de un confrato Mantenimlenfo Sears

para Estufas.

A_o= do €oborlura d= la propl_lid

{Rt_aT_pt_ZO dQ part=l d0 f_'-€tuo Ires
quo 1_osolon do po{¢_=t_na o vJdrlo

2 .ju.,omoo_.zoo
..... i ............. ,

3 P_.°, do porr.elm'ta y vtdrlo

4 RoVl$1bn _tnU;tl do m_n_o_llmlonto
ptiavent_vo i=_ol_citud do U,tstOd

r

G AM AM

_0 DAYS

G AM AM

3ODAYS

G AM AM

G- Gt_r_lla AM- C_rdr_to d= M_rdlrtknli_a

Ke__o_e® Lama,cadeaparatoselectrodom,sticosdemayOrventaen Am_r, ca

Vendida por SEARS, RO_I_UCK A_ CO., Hof_m_n Es_ates_ _L 60179

--tmpreso en Los Estados Unidos --

PONGASE EN CONTACTO CON SU VENDEDOR DE SEARS O CON EL CENTRO DE SERVICIO SEARS DE
LA LOCALIDAD HOY MISMO Y COMPRE UN CONTRATO DE MANTENIMIENTO SEARS.


