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Warningand importantSafetyinstructionsap-
pearingin thisguideare not meantto coverall
possible conditions and situations that may
occur.Commonsense,caution,andcare must
be exercisedwhen installing, maintaining,or
operatingthe appliance.

Alwayscontactyour dealer,distributor,service
agent,or manufacturerabout problemsorcon-
ditionsyou do not understand.

RECOGNmZESAFETY SYMBOLS,WORDS,
LABELS

A
WARNING- Hazardsorunsafepracticeswhich
COULDresultinseverepersonaliniuryordeath,

CAUTmON- Hazardsor unsafepracticeswhich
COULD resultin minorpersonaliniury,

> ALL RANGES CAN
TiP AND CAUSE
iNJURiES TO
PERSONS

> iNSTALL ANTI_TIP
DEVICE PACKED
WITH RANGE

> FOLLOW ALL
iNSTALLATiON
INSTRUCTIONS

WARNINGtToreduce risk of tipping of the
appliance from abnormal usage or by
excessive loading of the oven door. the
appliance must be secured by a properly
installed antFtip device.

Tocheck if deviceis properlyinstalled,lookun-
derneath rangewitha flashlightto makesure
oneofthe rearlevelinglegsis properlyengaged
in the bracketslot.The anti-tipdevicesecures
the rear levelinglegto the floor when properly
engaged.You should check this anytime the
rangehas beenmoved.

Read and follow all instructions before

using this appliance to preventthe poten-
tia! riskoffire,electricshock,personalinjury
or damageto the applianceas a resultof
improperusageof the appliance.Useappli-
ance only for its intendedpurpose as de-
scribedinthisguide.

To ensure proper and safe operation:
Appliance must be properly installedand
groundedby a qualifiedtechnician.

OF
Turn off applianceand ventilatinghood to
avoidspreadingthe flame.Extinguishflame
then turn on hood to removesmoke and
odor.

> Cooktop: Smotherfire or flamein a pan
with a lidor cookiesheet.

NEVERpickupor moveaflamingpan.

> Oven: Smother fire or flame by closing
the oven door.

Do not usewateron greasefires. Usebak-
ingsoda,adry chemicalor foam-typeextin-
guisherto smotherfire or flame.

NEVER use appliancedoor,or drawer,if
equipped, as a Stepstool or Seatas this
may result inPOssibletippingof theapp!F
ance, damageto the appliance,andserf
OUSinjuries,

If applianceis installedneara window,pre-
cautionsshouldbetakento preventcurtains
fromb!owingoversurfaceelements.

NEVERuseapplianceto warmor heatthe
room. Failureto followthis instructioncan

lead to possibleburns, injury,fire, or dam-
ageto the appliance.

NEVERwear Ioosedittingor hanginggar-
ments while using the appliance.Clothing
could catch utensil handles or ignite and
cause burns if garment comes in contact
withhot heatingelements.

To ensure proper operationand to avoid
damageto the applianceor possibleiniury,
donotadiust,service,repairor replaceany
partof theapplianceunlessspecificallyrec-
ommendedinthisguide.Referallotherser-
vicingto a qualifiedtechnician.

NEVERstoreorusegasolineorothercom-
bustibleor flammablematerialsin theoven,
near surfaceunits or in the vicinityof this
applianceasfumescouldcreateafire haz-
ard oran explosion.

Topreventgreasefires, do not let cooking
greaseorotherflammablematerialsaccu-
mulate inor near the appliance.

Use only dry potholders. Moist or damp
potholdersonhot surfacesmay resultin a
steamburn.Do notletpotholderstouchhot
heating elements.Do not use a towel or
other bulkyclothwhichcould easily touch
hot heatingelementsand ignite.

Alwaysturnoff allcontrolswhencookingis
completed.

NEVERheat unopenedcontainerson the
surfaceunitor in the oven.Pressurebuild-

up inthe containermaycausecontainerto
burst resulting in burns, iniury or damage
to the appliance.

NEVERusealuminumfoilto linedripbowls
or cover oven racksor oven bottom.This
couldresult in riskof electricshock,fire,or
damageto the appliance.Usefoil only as
directedinthis guide.

Aerosol-typecans are EXPLOSIVEwhen
exposedto heat and may be highly fiam-
mane. Do notuse orstorenearappliance,

Thisappliancehasbeentestedforsafeper-
formanceusingconventionalcookware.Do
not useanydevicesoraccessoriesthatare
not specifically recommended in this
manual.Donot useeyelidcovers,stovetop
grills or add-onoven convectionsystems.
The useof devicesoraccessoriesthat are
notexpresslyrecommendedinthismanual
can create serioussafety hazards, result
in performanceproblems,and reducethe
life of the componentsof this appliance.
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NEVERleavesurface unitsunattendedes-

peciallywhenusinghighheat.Anunattended
boilovercould causesmokingand a greasy
spillovercancausea fire.

Thisapplianceis equippedwithdifferentsize
surfaceelements.Selectpans with flat bot-
toms largeenoughto coverelement.Fitting
pansizeto elementwill improvecookingef-
ficiency.

If pan is sma/er than element,a portion of
the elementwill beexposedto directcontact
andcould igniteclothingor potholder.

Only certain types of glass, glass/ceramic,
ceramic,earthenware,or otherglazeduten-
silsare suitablefor cooktopor ovenservice
withoutbreakingdueto the suddenchange
intemperature.Followutens/manufacturer's
instructionswhenusing glass.

Turn pan handletowardcenter of cooktop,
not outintothe roomoroveranothersurface

element.Thisreducesthe riskof burns,igni-
tionof flammablematerials,or spillageif pan
is accidentlybumped or reached by small
children.

I

To preventdamageto removableheatingel-
ements,do not immerse,soak orclean in a
dishwasheror self-cleanoven.A damaged
elementcouldshort resultingina fireorshock
hazard.

Makesuredripbowlsareinplaceas absence
ofthesebowlsduringcookingcoulddamage
wiring.

ProtectiveLiners:Do notusealuminumfoilto

linesurfaceunitdripbowlsoroven bottoms,
exceptassuggestedinthemanual.Improper
installationof theselinersmayresult ina risk
of electricshock or fire.

(I111(IiOl,IIl}
NEVERcookon brokencooktop. Ifcooktop
should break, cleaning solutions and
spilloversmaypenetratethe brokencooktop

andcreatea riskof electricshock.Contacta
qualifiedtechnicianimmediately.

Cleancooktopwithcaution.Some cleaners
can producenoxiousfumes if appliedto a
hot surface.If a wetsponge,cloth,or paper
towel is usedona hotcookingarea,becare-
ful to avoid steamburn.

) Iii
Use extreme cautionwhen movinggrease
panordisposingof hotgrease.Allowgrease
to cool beforeattemptingto movepan.

Usecare when openingdoor.Let hot air or
steamescapebefore removingor replacing
food.

Forproperovenoperationandperformance,
donotblockorobstructovenventduct.When

oven is in use, the areanear the vent may
becomehot enoughto causeburns.

Alwaysplaceovenracksindesiredlocations
while oven is coo!. If rack must be moved

while oven is hot,do not let potholdercon-
tact hotelement in oven.

Cleanonly parts listed in this guide. Do not
clean door gasket.The gasket is essential
for agoodseal.Do notrub,damage,ormove
the gasket.

Do not use oven cleaners. No commercial

ovencleaneroroven linerprotectivecoating
of any kindshouldbe usedin or aroundany
part of the oven.

Beforesel-clean[ngtheoven,removebroiler
pan, oven racks and other utensils to pre-
ventexcessivesmoking,discolorationof the
ovenracksor possibledamageto utensils.

Wipe up excessive sp/Iovers, especially
greasyspills,beforethe clean cycle to pre-
vent smoking,flare-upsor flaming.

It is normal for the cooktop to becomehot
duringaclean cycle.Therefore,avoidtouch-
ing the cooktop,door,windowor ovenvent
duringa clean cycle.

III
NEVERtouch surface or oven heating ele-
ments,areas nearelements,or interior sur-
faces of oven.

Beatingelementsmaybehoteventhoughthey'
aredark incolor.Areasnearsurfaceelements

andinteriorsurfacesof an ovenmay'become
hot enoughto causeburns.During andafter
use,do not touchor letclothingor otherflam-
mablematerialscontactheatingelements,ar-
easnearelements,or interiorsurfacesofoven
untilthey havehadsufficienttimeto cool.

Otherpotenlallyhotsurfacesinclude:Cooktop,
areasfacingthe cooktop,oven vent,and sur-
facesnear theventopening,ovendoor,areas
aroundthe doorand ovenwindow.

Ill[l lil,IY

cabinets above an appliance or On
backguard of a ra%e. Ch!dren c!imbingon
appliance, door o! drawer'to leach items
COU!ddamage the app!!anceor be bu!ned
or seriouslyiniu_'ed,

NEVERleavechildrenaloneor unsupervised
inareawhereapplianceis in useor is stillhot.

NEVERallow ch/dren to sit or standon any
part of the app/anceas theycouldbe iniured
orburned.

Childrenmustbetaughtthattheapplianceand
utensilsin or onit can be hot.Let hot utensils

cool in asafeplace,out of reachof sma/chil-
dren.Childrenshouldbetaught thatan appli-
ance is not a toy.Children should not be al-
lowedto play with controls or other parts of
the unit.

Cleanrangehoodandfiltersfrequentlyto pre-
ventgreaseorotherflammablematerialsfrom
accumulatingon hood or filter and to avoid
greasefires.

Turn the fan on when flambeingfoods (such
as CherriesJub/ee)under the hood.



TheCaliforniaSafeDrinkingWaterandToxic
EnforcementActof1988(Proposition65)re-
quirestheGovernorofCaliforniatopublisha
listofsubstancesknowntotheStateofCalifor-
niatocausecancerorreproductiveharm,and
requiresbusinessestowarncustomersofpc-

tentialexposurestosuchsubstances,

Usersofthisapplianceareherebywarnedthat
whentheovenisengagedintheself-clean
cycle,theremaybesomelowlevelexposure
tosomeofthelistedsubstances,includingcar-
bonmonoxide,Exposuretothesesubstances
canbeminimizedbyproperlyventingtheoven
totheoutdoorsduringtheself-cleancycleby
openingawindowand/ordoorintheroom
wheretheapplianceislocated,

iMPORTANTNOTICEREGARDINGPET
BmRDS:Neverkeeppetbirdsinthekitchen
or in roomswherethefumesfromthe
kitchencouldreach,Birdshaveaverysen-
sitiverespiratorysystem,Fumesreleased
duringanovenself-cleaningcyclemaybe
harmfulorfataltobirds,Fumesreleaseddue
tooverheatedcookingoil,fat,margarineand
overheatednon-stickcookwaremaybe
equallyharmful

Usetoturnonthesurfaceelements,Aninfinite
choiceofheatsettingsisavailablefromLOWto
HIGH,Theknobscanbesetonorbetweenany
ofthesettings,

SETTINGTHE CONTROLS
1. Placepanon surfaceelement,

2. Pushinandturnthe knobineitherdirection

to the desiredheatsetting,

> Thebackguardismarkedto identifywhich
elementtheknobcontrols,Forexample,
thisgraphicindicatesrightfront r--l
element,

3. After cooking,turn knob to OFF, Remove
pan,

SURFACEiNDiCATORUGNTS
Thereis an indicatorlight locatedonthe con-
trol panel, When any of the surface control
knobsareturnedon,the lightwill turnon, The
lightwillturnoffwhenthesurfaceelementsare
turnedoff,

IIII,IIY,II1,111,16
Thesize,typeofcookwareandcookingopera-
tionwillaffectthe heatsetting,For information
on cookwareandother factorsaffectingheat
settings, refer to "Cooking Made Simple"
booklet, OFF

HIGH

Before Cooking After Cooking
> Always pfacea panon me sudaceunit > Clean up messy spinsas soon as pos-

beforeyouturn iton.To preventdamage slble.
torange,neveroperatesurfaceunitwith. > Makesure surfaceunl s turned off
out a panin p_ace.

NEVERuse the COOktODas a storage Other T ps
areafor food orcookware. > IfcabinetstorageLsprovtaeadirectlyabove

cookingsurface. Imit it to _temstnat are
During Cooking inffeqoenl_yusedandcanbesaelystored
_- Be sure you KnowwnlcnKnoDcontrots Jnan areasubjectedto neat,

wn_chsurfaceun_t.MakesureyoJtumed Temperaturesmay De unsafefor _tems
on the correctsurfaceunit. suchas voJat/eliquids,charters o[ aero-
Begincookingon a higher heat setlng sol sprays.

[nen reduceto a lower settingto corn. _ NEVERleaveany items,especJalypJaso
qete [ne operation.Never use a n_cq tic Ltems.o_the cooKtop.Thehot a _from
neatsettingfor extendedCOOKIng. tneventmayrgniteflammableitems,melt
NEVER a[ow a pan to boil dry. This orsoftenplastics,or increasepressurein
couJaaamage the pan ann me appllo cbsed containerscausingtnemto ourst.

ance. > NEVERalow aluminumtoll. meatFropes
> NEVERtouchcooktopunt/it hasCOOled, oranyothermetalobject,otherthana pan

Expec;somepartsotthe cooktop,espeo on a surfaceelement to contactheating
cta/y around the surface Jnlts. to be- elements.
come warmor hot duringcookng. Use
pothofdersto protect hands,

NIGH: Useto bringliquidto aboil, blanchor
reachpressureinapressurecooker,Always
reducesettingto a lower heat when liquids
beginto boilor foodsbeginto cook,

lIED. HIGH (8}: Useto brownmeat,heatoil
for deepfat fryingor sauteing,Maintainfast
boil for largeamountsof liquids,
MEDmUM:Useto maintainmoderateto slow

boilfor largeamountsofliquidsandfor most
fryingoperations,

tIED. LOW (3}: Use to continuecooking
coveredfoodsandto maintainpressure in
mostpressurecookers andstew or steam
operations,

LOW: Useto keep foodswarm and melt
chocolateandbutter,

5 MEDIUM 7



(Stit,E(T OD , tS}

Do not use the coektop if the glass is
broken or if metaimeltson to it. Call an
authorizedservicer.Do not attempt to

COOKINGAREAS
The cookingareasonyourrangeare identified
by permanentpatternson the glass-ceramic
surface,For mostefficientcooking,fit the pan
sizeto the elementsize,

Pans should not extendmore than 1/2to 1_
inch beyond the cooking area.

For more informationon cookware, refer to
"Cooking Made Simple" booklet,

WARMING CENTER

HOT SURFACE
LIGHT ON COOKTOP

HOTSURFACELIGHT

The hot surfaceindicator light is locatedat
the frontcenterof the cooktop,The lightwill
be illuminatedwhenanycookingareais hot,
It will remain on, even after the control is
turnedoff, untilthe areahas cooled,

DUAL ELEMENT(select models)

Selectglass-ceramicsurfacesare equipped
witha dualelement locatedin the rightfront
position,

To operate,press the rockerswitch on the
controlpanel to the left to control the small
element or to the right to
controlthe largeelement,

COOKWARE

Toachieveoptimumcookingperformance,use
heavy-gauge,flat, smooth bottom pans that
conformto the diameterof the cookingarea,
(See"Cooking MadeSimple" for cookware
characteristicsand recommendations,)

WARMING CENTER
(select models)

Use the Warming Center to keep cooked
foods warm, such as vegetables, gravies
andoven-safedinnerplates,

Pushthe switchonthe controlpanelto turn
the WarmingCenteron andoff,

> All foodsshouldbecoveredwitha lid

oraluminumfoiltomaintainfoodqual-
ity,

;;> When warmingpastriesand breads
the covershouldhavean openingto
allow moistureto escape,

> Donotuseplasticwraptocoverfoods,
Plasticmaymeltontothesurfaceand

bevery difficultto clean,
Use only cookware and dishes rec-
ommended as safe for oven and

cooktopuse,

> Alwaysuse oven mittswhen remov-

ingfoodfromtheWarmingCenteras
cookwareandplateswill be hot,

> It is not recommendedto warmfood

for longer than one hour, as food
qualitymaydeteriorate,

> It is not recommendedto heat cold

foodon the WarmingCenter,

GLASS-CERAMICSURFACE

| Cooktopmay emit light smoke
and odor the first few times the

cooktopis used, This is normal,

| Whenacontrolisturnedon,a red
glow can be seen through the
glass-ceramicsurface, Theele-
mentwillcycleonandoffto main-
tain the presetheatsetting,

| Glass-ceramiccooktops retain
heatfor aperiodof timeafter the
unit is turned off, Turn the ele-
ment off a few minutes before

food is completelycookedand
usetheretainedheattocomplete
thecooking.WhentheHOTSUR-
FACElightturnsoff (seebelow),
the cooking area will be cool
enoughto touch,
Becauseof the heat retention
characteristics,theelementswill
not respondto changesin set-
tingsasquicklyas coilelements,
In the event of a potential
boilover, removethe pan from
the cooking area.

| NOTE:Do not attemptto lift the
cooktop.

TiPSTO PROTECTTHE
GLASS-CERAMICSURFACE

Beforefirst use,cleanthe cooktop,(See
Qeaning,page 13,)

Do not useglasspans,Theymayscratch
the surface,

Do not allow plastic,sugar or foodswith
highsugar contentto melt onto the hot
cooktop,Shouldthishappen,cleanimme-
diately,(SeeCleaning,page13,)

Neverletapanboildryasthiswilldamage
the surfaceandpan,

Neveruse cooktopas a work surfaceor
cuttingboard,Nevercookfooddirectlyon
the surface,

Neverplacea trivetor wok ringbetween
the surface and pan, These items can
markor etchthe top,



Donotslidealuminumpansacrossahot
surface,Thepansmayleavemarkswhich
needtoberemovedpromptly,(SeeClean-
ing,page13,)
Makesurethesurfaceandthepanbottom
aredeanbeforeturningontoprevent
scratches,

Topreventscratchingordamagetothe
glass-ceramictop,donotleavesugar,salt
or fatsonthecookingarea,Wipethe
cooktopsurfacewithadeanclothorpaper
towelbeforeusing,
Neveruseasoileddishclothorspongeto
cleanthecooktopsurface,Afilmwillre-
mainwhichmaycausestainsonthecook-
ingsurfaceaftertheareaisheated,
Donotuseasmallpanonalargeelement,
Notonlydoesthiswasteenergy,butitcan
alsoresultinspilloversburningontothe
cookingareawhichrequiresextraclean-
ing,
Donotusenon-flatspecialtyitemsthatare
oversizedorunevensuchasroundbottom
woks,rippledbottomand/oroversizedcan-
nersandgriddles,
Donotslideheavymetalpansacrossthe
surfacesincethesemayscratch,
Donotusefoilorfoil-typecontainers,Foil
maymeltontotheglass,Ifmetalmeltson
thecooktop,donotuse,Callanauthorized
servicer,

Ifaspilloveroccurswhilecooking,immedi-
atelycleanthespillfromthecookingarea
whileit ishottopreventatoughcleaning
chorelater,Usingextremecare,wipespill
withadeandrytowel,
Donotallowspillstoremainonthecooking
areaorthecooktoptrimforalongperiodof
time,

Donotuseabrasivecleansingpowdersor
scouringpadswhichwillscratchthe
cooktop,
Donotusechlorinebleach,ammoniaor
othercleansersnotspecificallyrecom-
mendedforuseonglass-ceramic,
Toretaintheappearanceoftheglass-
ceramiccooktop,deanaftereachuse,

UFT-UPPORCELNNCOOKTOP
TO UFT: Whencool,graspthe cooktopfront
edge, Gentlyliftupuntilthetwosupportrods
at the frontof the cooktopsnapintoplace,

TO LOWER:Holdthecooktopfrontedgeand
carefullypush back on each support rodto
release,Thengently lowerthe top intoplace,
The support rods will slide into the range
frame,

SUPPORT
_-_ ROD

I
I

COILELEMENTS
Whenanelementis on, it willcycleon
andoff to maintainthe heatsetting,

Coilelementsareself-cleaning,Donot
immersein water,

TO REMOVE:
When cool,
raise ele-
ment,Care-

fullypullout
andawayfrom receptacle,

TO REPLACE: Insertelementterminalsinto

receptacle, Guide the element into place,
Pressdownontheouteredgeofelementuntil
it sits levelondripbowl .,,,_1_1_

TERMINALS

COIL ELEMENTSURFACE

| To preventstaininganddiscoloration,
cleancooktopaftereach use,

| Wipeacidicorsugaryspillsassoonas
thecooktophascooledas thesespills
maydiscoloror etchthe porcelain,

To protect drip bowl finish:

| To lessendiscolorationand crazing,
avoidusinghighheatfor longperiods,

| Do notuseoversizedcookware,Pans
shouldnotextendmorethan1-2inches

beyondthe element,

| When homecanningor cookingwith
big pots, use the Canning Element
(Model CE1), Contactyour Maytag
dealer for detailsor call 1-800-688-
8408to order,

iT

t Cleanfrequently, (Seepage12,)
iT

DRIPBOWLS
The drip bowls undereach surfaceelement
catch boiloversand must always be used.
Absenceof drip bowls duringcooking may
damagewiringor otherpartsunderneaththe
cooktop.

To preventthe riskof electricshock or fire,
neverlinedripbowlswithaluminumfoil.

Drip bowls will discolor(blue/goldstains) or
crazeovertimeif overheated.Thisdisco!ora-

tionorcrazingis permanent.Thiswillnotaffect
cookingperformance.
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The controlpanelisdesignedfor easeinprogramming,The displaywindowonthecontrolshowstimeofday,timerandoventemperature,Styling
andfeaturesmaydifferslightlydependingonthe model.

Set Clock

j

Press, or press and hold, More_
these pads to enter time, .......
oven temperatureor to se- SetClock
lectHIor LO broil,No beep
will soundwhenthesepads
are pressed, ......

Pressthispadto cancelall ........................................
operationsexcepttheTimer
andClock,

Function pads are the Sake, Broil,
Clean,Timer,Clock,CookTime, Stop
Time and CANCEL pads,A beep will
soundwhen thesepadsare pressed,

All functionpads exceptthe CANCEL
padfeaturean indicatorlight,

When Bake or Broil pad is ........
pressed, the indicator light _ke: ....
will turn on to let you know
that the oven is set for this
operation, ....

Indicator lights on Clean,
Timer, Clock, Cook Time
andStopTimepadswillflashwhenthe
pad is pressed,These indicatorlights
will stopflashingbutwillremainlitonce
the functionstarts,

Ifan indicatorlight ona functionpadis
lit andyou seta secondoperation:

- Eitherthe controlwill notacceptthe
operationor

The indicatorlighton the first pad
will "dim"slightlyandthe indicator
lighton the padyou iust pressedwill
be 'full on," This letsyou knowthat
you haveset the control for two op-
erations,

For example: If
you set the oven "'Dim"
to bakeat 3500F
andthensetatim-

ingoperation,
the indicatorlight
on the Bake pad
will "dim"andthe

indicatorlighton
the Timer padwill be 'full on,"

The displaywill showthe operationfor
the padwith the "full on" indicatorlight,
Press the function pad with the "dim"
indicatorlight to recallthatoperation,

NOTE: ff mere than 30 seconds ebpse
between pressing a function pad and a
More+ or Less- pad, the program will be
canceledand the display will return to the
previous display.

BAKE PAD

Usefor bakingor roasting.

1. PressBake pad,

2. PressMore+or Less- paduntilthe cor-
rectoventemperatureappearsinthedis-
play,

Seepage8 for additionalinformation,

BROIL PAD

Usefor top browningand broiling,

1. PressBroil pad,

2. PressMore+or Less- padfor HIorLObroil,

Seepage9 for additionalinformation,

CLEAN PAD

Useto set self-cleancycle.

FORMODELSWffNAMANUAL DOORLOCK:

1. Closeandlockoven door.

2. Press Clean pad, "3:00"will appear in the
display,

3. Oven will automaticallyclean for 3 hours or
press More+or Less- pad to select 2 to 4
hoursof charting,

Seepage11for additionalinformation,

FORMODELSWITHAN AUTOMATmC
DOORLOCK:

1. PressClean pad." : "will appearin the
display.

2. PressMore+ or Less- pad. "3:00"hoursof
cleaningtimewill automaticallybe entered,

3. If moreor lesscleaningtimeis desired,press
More+orLess- padto selecttimesbetween
2 to 4 hours,

Seepage 11for additionalinformation,



COOKTIMEtSTOPTIME PADS

Use to programthe oven to start and stop
automatically.

1. Press Cook Time padand enter the de-
sired cookingtime.

2. Pressthe Sake padand enter oventem-
perature.

3. To delay the start of cooking, pressthe
Stop Timepadandenterthetimeyouwish
the ovento turn off.

Seepage 10for additionalinformation.

SETTINGTHE CLOCK

1. PressClock pad.

2. Pressor pressand holdMore+ or Lees-
paduntilthecorrecttimeof dayappearsin
the display.

Thedisplaywillflashwhenelectricalpoweris
firstsuppliedto the rangeor if therehasbeen
a powerfa/ure.

To fecal the time of day when anotherfunc-
tion is displayed,pressthe Clock pad.

Clocktimecannotbechangedwhentheoven
has been programmedfor clock controlled
cooking,self-cleanordelayedself-clean.

SETTINGTHE TIMER

Thetimercan beset fromoneminute(0:01)
upto 9 hoursand 50minutes(9:50).

The timercan be used independentlyof any
other oven activity and it can be set while
anotherovenfunctionisoperati% TNETIMER
DOESNOT CONTROLTHEOVEN.

1. Pressthe Timer pad.

2. Press or press and hold the More+ or
Less- paduntilthecorrecttimeappearsin
the display.

The timerwill start automatica/y.The
TIMERindicatoron the Timer pad
will lightwheneverthe timer is in use.

Onelongbeepand"End"will bebriefly
displayedtosignalthe endof thetimer
operation.

TO CANCELTIMER: Pressand holdTimer

padfor threeseconds,Timeof day will reap-
pear in the display,

7

CLOCKCONTROLLEDOVEN
COOKINGBEEPS

Option 1. (default option) Four beepsat the
endof cooking,then,one beepevery30 sec-
onds for the next five minutes or until the
Cancel padis pressed.

Option 2. Four beeps at the end of cooking,
then, noother beeps.

Option 3. Four beeps at the end of cooking,
then, one beep every minutefor the next 12
hoursor untilthe CANCELpad is pressed.

SETTINGCLOCK CONTROLLEDOVEN
COOKINGBEEPS:

1. Press Cook Time and Clock pads at the
sametimeandholdfor three seconds,

A singlebeepwill sound.

Displaywill showcurrentoption.

2. Pressthe More+or Less- padto selectthe
optionnumberyouwish.Thecurrenttimeof
day will reappear in the display after four
seconds.

CANCELCLOCK DISPLAY

If you prefer that the time of day not be dis-
played:

TO SET: Press Clock and CANCELpads at
the sametime andholdfor three seconds.

When clockdisplayis notshown,pressClock
padto briefly reca/the time of day, if desired.

TO RESTORE:PresstheClock andCANCEL

padsat the sametime and holdfor three sec-
onds, The time of day will reappear in the
display,

AUTOMATICOVENTURN OFF/
SABBATHMODE

The oven will automaticallyturn off after 12
hours, ifyou accidentallyleaveit on. Youcan
deactivatethis feature, if desired.

TO ELIMINATE12 HOURTURNOFF:

1. Press the Clock pad and hold for three
seconds,

2. Pressandholdthe More+orLess- paduntil
8:88appearsinthe display,Timeofday will
reappearin the displayafter four seconds,

TO RESTORE:Repeatsteps 1and2.12:00
willappearbrieflyinthedisplayfollowedby the
currenttime of day.

CONTROLLOCK-OUT

The Control Lock-Outfeature prevents the
ovenfrom beingturned on.

TO SET CONTROLLOCK-OUT:

1. PressandholdbothStop Time andCAN-
CEL pads for threeseconds.

2. 'OFF"will appear in the displaywhenthis
feature is activated. Only the clock and
timer functionswill operatewhen Control
Lock-Outfeatureis activated.

Repeatstep 1to deactivate.

OVENTEMPERATURE
ADJUSTMENT

You mayadjust the oven temperatureif you
think the oven is not baking correctly, To
decidehowmuchto changethe temperature,
set the temperature 25 degrees higher or
lower than your recipe recommends,then
bake,The resultsofthe "test"shouldgiveyou
an idea of how muchto adjust the tempera-
ture,

TO ADJUSTTIE OVENTEMPERATURE:

1. Pressthe Bake pad,

2. Enter5500by pressingMore+pad,

3. Press and hold the Bake pad for three
secondsuntil00° appearsin the display,

If theoventemperaturewaspreviously
adjusted,the changewill bedisplayed.
For example,if the oventemperature
wasreducedby 15°, the displaywill
show-15°.

4. Pressandholdthe More+or Less-padto
changethe temperature.Eachtimea pad
ispressed,thetemperaturechangesby50.

The oventemperaturecan bein-
creased or decreased by5 oto 35o.

5. Thetimeof daywillautomaticallyreappear
in the display.

It is not necessaryto readjustthe oventem-
peratureif there isa powerfailureor interrup-
tion.Broilingandcleaningtemperaturescan-
not be adiusted.



| Besurea!_packingmatenalisremoved duringCOOKfng_immediatel/discardthe
fromovenbeforeturn)n9on, toedanditscontainer.Thefoodcouldbe

I Do_,o_useovenforstoringboaorcook- contaminated,
_'are, 11Folowthemanutacturer'sdirectionswhen

I PreparedFoodWarning:Followboa usingovencookingBags.
manufacturer'sinstructions,f a plastici Allowsteamannno[airtoescapebefore
frozenfoodcontainerann/oritscover reacn_ng_nto[neoventochecK,addor
distorts,wares,ortso_nerw_seaamagea removefood.

ForadditionaBaKinganaroastingtips,see"CookingMadeSimpW'booklet.

Pushtheswitchonthecontrol
paneltoturntheovenlighton
andoff,OnselectmodelstheOVENUCHT
ovenlightautomatica/ycomes
onwhenevertheovendoorisopened,

SETTINGTIE CONTROLSFOR
BAKINGAN[:)ROASTING

1. Press Bake pad, The BAKEindicatoron
the Bake padwill light,and000will lightin
display,

2. PressorpressandholdtheMore+orLess-
padto selectoventemperature,

3500will light when either pad is pressed
andoventemperaturecanbeset from1700
to 5500,

3. There will be a four seconddelay before
oventurnson, Whenthe oventurnson the

OVENON indicatorwill light,andthen the
PREHEAT indicator will light, The
preselectedtemperaturewill remainin the
display,

4. Allow8-15minutesforthe ovento preheat,
Asinglebeepwillindicatethat theovenhas
preheatedandthe OVENON indicatorwi/
remain/t whilethe PREHEATindicatorwill
turn off,

5. Placefood in the oven,

The oventemperaturecan bechanged
at any timeby pressingthe More+or
Less-padforthe desiredtemperature,
If anotherfunction is displayed,press
the Bakepad,thenpressthe More+or
Lees- padto selectnew temperature,

6. Check cooking progressat the minimum
cookingtime andcooklonger if needed,

7. PressCANCELpadandremovefoodfrom
theoven,The BAKEindicatoronthe Bake

padwill turn off, The OVEN ON indicator
will turn off and the time of day will reap-
pear in the display,

> Ifyou forgetto turn off the oven, it will
automaticallyturnoff at the endof 12
hours, Ifyou wishto deactivatethis
feature, seepage7,

OV,ll?,IIY

OVEN VENT
L OCA TION

/_, on glass-
ceramic range
on coil element

range

Onacoil elementsudace,besurethedrip
bowl in thevent locationhas a hob in the

center, Do not cover the drip bowl with
aluminumfoil,

OVEN VENT

OPENING

DO not attempt ts change the rackposb
ion when the ovenis hot.

Yourovenhastworacks,Theyaredesigned
witha lock-stopedge

TO REMOVERACK: Pull rackstraightout
untilitstopsatthelock-stopposition;liftupon
the frontof the rackandpullout,

TO REPLACE: Placerackonthe racksup-
port in the oven; tilt the front endup slightly;
slide rack back until it clears the Iocbstop
position;lower front and slide back into the
oven,

NOTE: Do not cover an entire rack with

aluminumfoilorplacefoilontheovenbottom,
Baking resultswill be affectedand damage
mayoccur to the oven bottom,



RACK POSiTiONS

5

4

3

2

1

RACK5 (highest position}:

Used for toasting broad or broilingthin
non-fattyfoods.

RACK4:

Usedfor mostbroi/ng.

RACK3:

Usedfor most baked goods on a cookie
sheet or icily roll pan, layer cakes, fruit
pies,or frozenconveniencefoods.

RACK2:

Usedfor roastingsma/cuts of meat,cas-
seroles, baking loaves of bread, bundt
cakesor custardpies.

RACK 1:

Usedfor roastinglargecuts of meatand
poultry, frozen pies, dessert souffles or
angel foodcake.

MULTIPLERACK COOKING:

Two rack: Userackpositions2 and 4, or
1and4.

HALF RACK(selectme@Is)

Tabs
TOINSTALL
 NOVEN: %
1. Always install A__------------_ _

hailrackwhen
oveniscoo 

2. Toinsta/,grasp Fron_
topcenterofthe
hal rack. Alignthe side arm supportbe-
tween the top fourth and fifth oven rack
guides. Insert the two tabs on the back
frameof the half rack intothe slotsonthe

upperleft rearof the oven wall.

3. Pushfirmly onthe top surfaceof the hal
rackuntilthe tabsslide into the slots and
the hal racksidearmsupport restsonthe
fourthoven rackguide.

9

4. Check for proper installation by placing
yourhandonthetopsurfaceofthehal rack
andpressingdownfirmly.

TO REMOVEFROMTHEOVEN:

When the oven is
cool, grasp the top
centerofthe hal rack
andpull upward until
the back tabs on the
rack slide out of the
oven backslots.

t Do notuse cookwarethatextendsbe-

yond edgeof rack.
I For best results,allow two inchesbe-

tweenthe panplacedon the rackand
the oven sidewall.

I When openingthe oven door, allow
steam and hot air to escape before
reachingintotheovento removefood.

I Usecautionwhenremovingitemsfrom
the half rackto avoidburns.

I Carefullyremoveitemsfromthe lower
rackto avoiddisturbingthe hal rack.

I "HALFRACK"Accessory Kit is avail-
able from your dealer when not in-
cluded with range or call 1-800-688-
8408to orderdirect.

1. Pressthe Broil pad.The BROILindicator
ontheBroil padwill lightand0OOwi/light
in thedisplay.TheOVENONindicatorw/I
light and there will be an eight second
delay beforethe oventurnson.

2. Pressthe More+ padto select HI (high)
broilorthe Loss-padto setLO(low)broik
SelectHIbroilfor normalbroilingorselect
LO broil for low temperaturebroiling of
longercookingfoodssuchas poultry,

3. For optimumbrowning,preheatbroilele-
mentfor threeto four minutesbeforeadd-

ing food,

4. Placefood inthe oven, Leaveovendoor
opento the first stop position(approx,4
inches),

5. Turn meatonce about half way through
cooking,

6. Press CANCEL pad, Removefood and
broilerpanfromthe oven,The OVENON
indicatorand the BROILindicatoron the
Broil padwill turnoff andthe timeof day
will reappearin display.

I Forbest results,useapandesignedfor
broiling.

I For additionalbroilingtips, referto the
"Cooking MadeSimple" booklet.

I Expect broil times to increase and
browningto be slightlylighter if appli-

Total Cook Time I

ilType of Meat Rack PoIIIOI* Ooneness (Minutes)** ii

I Bacon ,, 4 Well Done 8-10 rain.
Beef Steaks -- 1 thick 4 Medium 15-18rain.

4 Well 19-23min.

3 or4 Well Done (LOBroil)30-45rain.

4 Flaky 8-12 rain.

4 Flaky 10-15rain.

4 Well Done 15-18min.

4 Warm 8-12 min.

4 Well Done 22-26min.

i-Ground Beef -- Patties,3/4" thick

Ham--Precooked Slice,1/2"thick
..

Pork Chops -- 1 thick

*The toprackpositionis#5.
**Broilingtimesareapproximateandmayvarydependingonthe meat.
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Highly pensnanretoads sucn as a_fry
DIOGUC[S, DOrk, pouIly or sea[con are
not recommendedfor delayedcooking.

Clock controlledbaking is no[ recom-
mendedtar baked itemsthat reaulrea
oreheated3ven,suchas cakes cookies

annDreaas.

The clock must befunctioningandset at the
correcttimeof day for this featureto operate
correctly.

Clock Controlled Oven Cooking is usedto
turntheovenonandoffatapresettimeof day.
This feature can be used with either oven

cookingor self-cleaning.

ImmediateStart: Oventurnson immedi-

atelyand automaticallyturnsoffat a pre-
set time.

DelayedStart: Delaysthestartofcooking
orcleaningandautomaticallyturns offat
a presettime.

Cooktimecan besetfor upto 11hoursand59
minutes(11:59).

SETTINGTIE CONTROLSFOR
CLOCK CONTROLLED OVEN
COOKING

1. Press the Cook Time pad. The COOK
TIME indicatoron the Cook Time padwill
flash and0:00will light indisplay.

2. Pressor press and hold More+ or Less-
padto enter cookingtime.

3. PresstheBakepad.TheBAKEindicatoron
the Bake padwill lightand 000will light in
display.

NOTE: Beeps will sound and 000 will
flash in display if the Bake pad is not
pressed within four seconds.

4. Pressor press and hold More+ or Less-
padto enter oventemperature.

5. I You Wish to Delaythe Start of Cook-
ing: (if not,skip to #6)

Pressthe Stop Time pad.The STOP
TiME indicatoronthe Stop Time pad
will flash.

Pressor pressandhold More+or
Less-padto enterthetime of dayyou
wishthe oven to turn off.

Pressthe Clock pad. Thetime of day
will then reappearin the display.

6. Whentheoventurnson,the OVENON
indicator will light and the oven tem-
peraturew/I appearinthedisplay.Press
theCookTime padto recallthe remain-
ingcook time.

7. Oven will automalcally turn off. Four
beepswill soundand"END"will light in
the display.A beepw/I soundever},30
secondsfor the next5 minutes.

8. PressCANCELpadandbeepsw/Istop.
Removefoodfrom oven.

| It is not necessaryto set a start
time. Controlwill determinewhen
to turn the oven on based on the

cooktimeyou set.

| See page7 if you wish to change
theendofcookingreminderbeeps.



> It is_orma!forpartsoftherange[c
becomenotduringac_eancycle
Avoid_oucn_ngcooK_op,door.win-
dOSorovenveqtareaduringaclean
cycle,

> Topreven_aamage[covertaOOl.oo
no_attempt[oopenthedoorwhen[ne
LOCKindicatoriscsRayea.

> Do r_otusecommercialovenclean.
ers on trte self-dean oven finish 3r
arounaany par_of the oven as _ney
wtIKaamagethe finishor paris,

Theself-cleancycleusesabovenormalcook-
ingtemperaturesto automaticallyclean the
entireoven interior.

It is normalfor excessiveflare-ups,smoking
andflaming to occur duringcleaning if the
ovenisheavilysoiled. It isbetterto cleanthe
ovenregularlyratherthanto wait untilthere
is a heavybuild-upof soil in the oven.

During the cleaning process, the kitchen
should be well ventilatedto help eliminate
normalodorsassociatedwith cleaning.

BEFORESELF-CLEANING
Turnoff the ovenlightbeforecleaningas the
light mayburnout duringthe clean cycle.

Removebroilerpan, all pans and the oven
racks from the oven. The oven racks will

discolor and may not slide easily after a
self-dean cycle.

Cleanovenframe,door frame(areaoutside
the doorgasket)andaroundthe openingin
the doorgasketwitha nonabrasivecleaning
agent such as BonAmi* or detergentand
water.Theseareasarenotexposedto clean-
ing temperatures
and should be

cleaned to prevent
soil from bakingon
during the clean
cycle.

Toprevent damage, do not dean or rub
the gasket around the oven door.Thegas-
ket is designed to seal in heat during the
clean cycle.

Wipe up excessgrease or spilloversfrom the
oven bottom to prevent excessive smoking,
flare-upsor flamingduringthe cleancycle.For
ease of cleaning,the heating elementcan be
liftedslightly(1 inch).

Wipe up sugary and acid spillovers such as
sweetpotatoes,tomatoor milk-basedsauces.
Porcelain enamel is acid resistant, not acid
proof. The porcelain finbh may discolor if
acidic spills are not wiped up prior to a self_
clean cycle.

DURINGCLEAN CYCLE

When the LOCK indicatorlights in the display,
the doorcannotbeopened.To preventdamage
to door,do notforcedooropenwhenthe LOCK
lightis illuminated.

Somesmokeandodormaybedetectedthefirst
few times the oven is cleaned.This is normal
andwill lessenintime.Smokemayalsooccur if
ovenis heavilysoiledor if broilerpanwasleft in
oven,

As oven heats,you may hearsoundsof metal
partsexpandingandcontracting,Thisis normal
andwill not damageoven,

AFTERSELF-CLEANING
About one hour after the end of the clean

cycle, the LOCK indicator light will turn off.
At this point, the door can be opened.

Somesoil may'leavea light gray,powderyash
whichcanbe removedwitha dampcloth. Ifsoil
remains,it indicatesthat the clean cycle was
not longenough.The soil will be removeddur-
ingthe nextclean cycle.

If the oven rackswere left in the oven anddo

notslidesmoothlyafteracleancycle,wiperacks
and embossed rack supports with a small
amountofvegetableoil torestoreeaseof move-
ment.

A white discolorationmay appearafter clean-
ing if acidicor sugar},foodswere not wiped up
beforethecleancycle.Thisdiscolora%nis nor-
maland will NOTaffectperformance.

Finelinesmayappear in theporcelainresulting
from the heatingandcooling of the finish.This
is normalandwill not affectperformance.

SETTINGTHE CONTROLSFOR
SELF-CLEAN
NOTE: Theseinstructions cover automatic
lock and manual lock models.

1. Closethe ovendoor.

Movethe door lock lever right to the
lockedposition(selectmodels),

3. Pressthe Clean pad.

The CLEANindicatoronthe Clean

padwill flash.

_, The LOCKindicatorwill lighton
modelswithautomaticlockfeature

and '- : --" or 3:00 will light in
displaydependingonyour model.

If the door is not closedor locked,
'dr" will appear in the display.

4. Press More+ or Less- pad to select
clean time or change clean time. The
ovenwillautomaticallycleanfor3hours
or, select2 hours for light soil up to 4
hoursfor heavysoil.

5. IFYOUWISHTO DELAYTHESTART

OF CLEANING(if not,skip to #6):

Pressthe Stop Time pad.

PressMore+padto selectthe time
ofdayyou wishtheovento turnoff.

_, PressClock padandtimeof day
will reappearin the display.Press
the Stop Time padto recallthe
time you set.

6. Whenthe oventurnson:

_, The OVEN ON indicatorwill light.
_, The LOCKindicatorwill lightwhen

ovenheatsto4000Fonmodelswith
a manualdoor lock.The doorcan-

not beopenedwhen LOCKindica-
tor is lit.

7. About one hour after the clean cycle
ends, the LOCK indicatorwill turn off
andthe oven doorcan beopened(se-
lectmodels-movedoor locklevertothe
leftto unlock).

TO CANCELCLEANCYCLE:

Pressthe CANCEL pad, If the LOCKindi-
cator is NOTlit,unlock(selectmodels)and
opentheovendoor,Ifthe LOCKindicatoris
lit,allow ovento cool aboutone hour then
unlock(selectmodels)andopenovendoor,



Be sure appliance is off and all
parts are cool before handling or
cleaning. This is to avoid damage
and possibleburns.

To prevem s_ammgor amcoloration.
clear,aDDlJanceattareacn use.

if a part is removea. De sure _ is
correctly rep_acea.

BACKGUARD AND COOKTOP -
PORCELAFN ENAMEL (COOKTOP ON COFL

ELEMENT SURFACE, TRHVI ON GLASS-

CERAMIC SURFACE)

Porcelainenamelis glassfusedonmetaland
may crack or chip with misuse, it is acid
resistant,not acid proof.All spillovers,espe-
cially acidic or sugary'spillovers, should be
wiped up immediatelywith a dry cloth.

> Whencool,washwith soapywater, rinse
and dry.

> Neverwipe offa warmor hotsudacewith
adampcloth.Thismaycausecrackingor
chipping.

Never use oven cleaners, abrasive or
causticcleaningagentson exteriorfinish
of range.

BROILER PAN AND INSERT

Never cover insert with aluminum foil as

this prevents the fat from draining to the
pan below.

Placesoapyclothover insertandpan; let
soakto loosen soil.

> Washinwarmsoapywater. Usescouring
padto removestubbornsoil.

> Broilerpan and insertcan be cleaned in
dishwasher.

CLOCK AND CONTROL
PAD AREA

To activate"Control Lock"for cleaning,
see page7.

> Wipe with a damp cloth anddry'.

> Glasscleaners maybe used if sprayed
on a clothfirst. DO NOTspray directly
on control pad and display area.

CONTROL KNOBS

Remove knobs in the OFF position by
pullingforward.

> Wash, rinseanddry.Donot useabrasive
cleaningagentsas theymayscratchthe
finish.

> Turn on each element to be sure the
knobshave beencorrectly replaced.

DRIP BOWLS - PORCELAIN
(SELECT IvIODELS)

Porcelainmaydiscolororcrazeifoverheated.
This is normal and will not affect cooking
performance.

> When cool, wash after each use, rinse
anddry to preventstainingor discolora-
tion. May be washedin the dishwasher.

> To dean heavy soil, soak in hot sudsy
water, then use a mild abrasivecleaner
suchas Soft Scrub*anda plastic scour-
ing pad.

> For burnedon soil, removefrom range,
placeonnewspapersandcarefullyspray
with commercia!oven cleaner. (Do not
spray surrounding surfaces.) Place in
plastic bag and allow to soak several
hours. Wearing rubbergloves, remove
from bag, wash, rinse and dry.

DRIP BOWLS - CHROME
(SELECT IvIODELS)

_* When cool,washaftereachuse,rinse

anddryto preventstainingor discolora-
tion.

> To clean heavysoil, soak in hot sudsy
water, then use mild abrasivecleaner
suchas SoftScrub*andaplasticscour-
ing pad. Do not use abrasivecleaning
agents.

ENAMEL (PAINTED) - SIDEPAN-
ELS,STORAGE DRAWER_ DOOR HANDLES

& OVEN DOOR (SELECT IvIODELS)

> Whencool,washwithwarmsoapywa-
ter, rinseanddry.Neverwipeawarmor
hat surface with a damp cloth as this
maydamagethesurfaceandmaycause
a steam burn.

> For stubbornsoil, use mildly abrasive
cleaning agents such as bakingsoda
pasteor BanAmi*. Donot useabrasive
cleaners such as steel wool pads or
oven cleaners. These products wil!
scratchorpermanentlydamagethe sur-
face.

NOTE: Usea drytowelor c/othto wipe
up spills, especially acidic or sugary
spills.Surfacemaydiscolorordufifsofl
is not immediately removed. Tbb is
especiallyimportantfor whitesurfaces.

GLASS - OVEN WINDOW & DOOR

(SELECTMODELS)
> Avoid usingexcessiveamountsof wa-

ter which may seep under or behind
glasscausing staining.

> Washwith soapand water. Rinsewith
clearwateranddry'. Glasscleanercan
be used if sprayedon a cloth first.

> Do not useabrasivematerialssuchas
scouringpads,steelwoo!or powdered
cleanersas they will scratchglass.



GLASS-CERAMIC COOKTOP -
(SELECTMODELS)
Neveruse ovencleaners, chlorine bleach,
ammonia or glass cleaners with ammo-
nia. NOTE: Ca//an authorized servicer if

the glass-ceramic top should crack,break
or if metal or aluminum foil should melt
on the cooktop.

> Allow eooktop to cool before clean-
ing.

> General - Always clean cooktop after
each use with a damp paper towel and
Cooktop Cleaning Creme* (Part No,
20000001)**,Thenbuffwithaclean,dry
cloth,

NOTE:Permanentstains will developif
soil is allowedto cookon by repeatedly/
usingthecooktopwhensoiled.

> HeavySols or MetalMarks=Dampena
'scratchless"or 'never scratch"scrubber

sponge,ApplyCooktopCleaningCreme*
and scrub to remove as much soil as

possible,Applya thin layerof the creme
over the soil, cover with a damp paper
towelandlet stand30to 45 minutes(2to
3hoursforveryheaw so/), Keepmoistby
coveringthepapertowelwithplasticwrap,
Scrubagain, then buff with a clean dry
cloth,

NOTE: Only use a CLEAN, DAMP
"scratchless" pad that is safe for non-
stick cookware. Thepattern end glass
will bedamagedif thepad is not damp,
if thepad is soiled, or if another typeof
pad is used.

Burned-onor Crusty Sols- Scrubwith
a"scratchless"or"neverscratch"scrubber

spongeandCooktopCleaningCreme*,

NOTE:Holdarazorbladescraperata 300
angleandcarefullyscrapeoffany remain-
ing soil. Then clean as de-
scribed previously,Do
not use the razor
blade for daily /
cleaning as it
may wear
the pat-
tern on the

glass.

Melted Sugar or Plaslc - Immediately
turnelementto LOWandscrapefromhot
surfaceto a coolarea,Thenturnelement
OFFandallowtocool,Cleanresiduewith

razorbladescraperandCooktopCleaning
Creme*,

METAL FINISHES - TRIM

> Washwithsoapandwater,aglasscleaner,
ormid/quid sprays,

> To prevent scratchingor dullingof the
finish, do not use mildly abrasive,abra-
sive, harsh or causticcleanerssuch as
ovencleaners,

OVEN INTERIOR

> Followinstructionson page 11 for self-
cleaningoven,

OVEN RACKS

> Cleanwithsoapywater,

> Removestubbornsoilwithcleansingpow-
derorsoap4illedscouringpad,Rinseand
dry,

> Rackswill permanentlydiscolorand may
notslidesmoothlyif left inthe ovenduring
a self-cleanoperation,If thisoccurs,wipe
the rackandembossedracksupportswith
a smallamountof vegetableeil to restore
ease of movement,then wipe offexcess
o/,

PLASTIC FINISHES -
BACKGUARD TRIM & END CAPS

> When cool, dean with soap and water,
rinseanddry.

> Usea glasscleaneranda softcloth,

NOTE;Neveruseovencleaners,abrasiveor
causticliquidorpowderedcteansersonplastic
finishes.Thesecleaningagentswillscratchor
mar f,ililsh.

NOTE: To preventstainingor discoloration,
wipe up fat, grease or add (tomato,lemon,
vinegar,milk, fruit juice, marinade)immedi-
atetywitha drypaper towelorcloth.

* Brandnamesare registeredtrademarksof the respectivemanufacturers,
** To ordercall 1-800-688-8408,



OVEN DOOR

Do not pfaceexcess!veweightOnor
standonanopenovendoor.Thiscould
causethe rangeb tip over,breakthe
door,or !njurethe user,

Do notattemptto openordOSed0oror
operateovenunt! doer iSproperlyre:
paced.

> Neverplacefingersbetweenhingeand
frontovenframe,Hi%e armsareSpring
mounted. IfacddentaHyhit, the hinge
Willslamshut againstovenframeand
COUld!njureyourfingers,

OVEN WINDOW
(SELECTMODELS)

To protect the oven door window:

1, Do not use abrasive cleaning agents
suchassteelwoolscouringpadsorpow-
deredcleansersastheymayscratchthe
glass,

2, Do not hit the glass with pots, pans,
furniture,toys,or otherobjects,

3, Donotclosetheovendooruntiltheoven

racksare in place,

Scratching,hitting, iarring or stressingthe
glass may weaken its structurecausing an
increasedriskof breakageat a later date,

OVEN UGHT

LEVEUNG LEGS

Be sure the anti:tip bracket secures
oneofthe rearlevei!ngbgstotbe floor.

This bracket preventsthe rangefrom
accidenta!lytipping.

The range should be leveled _/_
when installed, If the rangeis I I _]
notlevel,turntheplasticlevel- I _
ing legs, locatedat each _._£%_
corneroftherange, J_ _.-i_;J
until range is d_.;;;_/"
level, _-" _,_,,p

TO REMOVE:

1. Whencool,opentheovendoorto thebroil
stop position(openedaboutfour inches),

2. Graspdoor at each side, Do not usethe
door handleto liftdoor,

3. Liftupevenlyuntildoorclearshingearms,

Disconnect power to range before.
rep!ac!nglight bulb,

> Usea dry potho!derto preventpos-
SibleharmtOhands when replacing

bulb.

Makesure bulb is cool beforetouch-

STORAGE DRAWER

Denotstoreplastic,paperproducts,
food or flammablematerialsin this
drawer.Thedrawermaybecometoe
warmfor theseitemswhenthe oven
iS in use.

>- Do not touch hot bulb with a damp
cloth as this maycausethe bu!b to

break.

Thestoragedrawercan beremovedto allow
you to clean underthe range,

TO REPLACE:

1. Graspdoorat eachside,

2. Alignslotsin the doorwith the hingearms
on the range,

3. Slidethe doordownonto the hingearms
until the door is completelyseatedonthe
hinges,Push downon the top cornersof
thedoortocompletelyseatdooronhinges,
Door shouldnot appearcrooked,

NOTE: The oven door on a new range may
feel"spongy"when it isclosed,This is normal
andwill decreasewith use,

BULB COVER

WIRE

RETAINER

TO REPLACEOVEN LIGHTBULB:

1. When oven is coo!, hold bulb cover in
place, then slide wire retaineroff cover,
NOTE: Bulbcover will fall if not held in

place whileremovingwire retainer,

2. Removebulbcoverand lightbulb,

3. Replacewith a40 watt appliancebulb,

4. Replacebulbcoverandsecurewithwire
retainer,

5. Reconnect power to the range, Reset
clock,

TO REMOVE:

1. Emptydrawerandpulloutto thefirststop
position,

2. Liftup the frontof the drawer,

3. Pullout to the secondstopposition,

4. Graspsidesand liftdrawerup andout,

TO REPLACE:

1. Fit the ends of the drawerglidesintothe
railsin the range,

2. Liftup the frontof the drawer andgently
push into the first stop position,

3. Liftdrawerupagainandpushuntildrawer
is closed,



FOR MOSTCONCERNS,TRY
THESE FIRST:

| Checkif ovencontrolshavebeenproperly
set,

t Checkto besureplug issecurelyinserted
into receptacle.

| Checkor re-setcircuitbreaker. Checkor

replacefuse.

| Checkpowersupply.

PARTORALL OFAPPLIANCEDOES
NOT WORK.

t Checkifsurfaceand/orovencontrolshave

beenpropedyset. See pgs.3 & 6.

| Checkif ovendoor is unlockedafterself

dean cycle. See pg. 11.

| Checkif ovenis set for a delayedcookor
dean program.Seepgs. 10& 11.

SURFACEOR OVENELEMENTS
FAiL TO OPERATEOR HEAT
FOOD.

t Checkifsu#aceand/orovencontrolshave
beenproperlyset.Seepgs.3 & 6.

| Checkif ovendoor is unlockedafterself

cleancycle. Seepg. 11.

| Checkif ovenis set for a delayedcooker
clean program.Seepgs. 10& 11.

| Checkif coil elementis properlyinstalled
or needsto be replaced.Seepg.5.

GLASS-CERAMiCSURFACE
SHOWSWEAR.

1. Tinyscratchesor abrasions.
| Cooktopand panbottomareclean.

Do netslideglasser metalpans
acrosstop. Makesurepanbottomis
not rough.Usethe recommended
cleaningagents.Seepg. 13.

2. Metalmarks.
| Do notslide meta!pansacrosstop.

Whencool,dean withCooktep
CleaningCreme.Seepg. 13.

3. Brownstreaksandspecks.
| Spillsnet removedpromptly.Wiping

withseiledclothorsponge.Pan
bottomnot dean.

4. Areaswitha metallicsheen.

| Mineraldepositsfromwaterandfood.

5. Pittingor flaking.
t Sugaryboiloversthatwerenot

removedpromptly.Seepg. 13.

BAKING RESULTS ARE NOT AS
EXPECTED OR DIFFERFROM
PREVIOUSOVEN.

t Checktheoventemperatureselected.Make
sureovenispreheatedwhenrecipeordirec_
tions recommendpreheat.

| Make sure the oven vent has net been

blocked. Seepg.8 for location.

| Checkto makesure rangeis level.

| Temperaturesoften vary betweena new
ovenandanoldene.Asovensage,theoven
temperatureoften"drifts"andmaybecome
hotterorcoeler.Seepg.7for instructionson
adiustingtheoventemperature.NOTE: Itis
notrecommendedto adiustthetemperature
if enlyoneor two recipesare in question.

| Use correctpan. Darkpans producedark
browning.Shinypans producelightbrown-
ing. See"Cooking [_ladeSimple" booklet
for moreinfermationonbakeware.

| Check rack positiensand pan placement.
Staggerpans whenusingtwe racks.Allow
1-2 inchesbetweenpansandovenwall.

| Checkthe useof foilin the oven.Neveruse
foil to cover an entireoven rack. Placea

smallpieceof foilon therackbelowthepan
to catchspillovers.

FOODISNOTBROILINGPROPERLY
ORSMOKESEXCESSIVELY.

| Checkovenrackpositions,Foodmaybetoo
closeto element.

| Broilelementwasnot preheated.

| Aluminumfoil was incorrectlyused. Never
linethe broilerinsertwithfoil.

| Ovendoorwasclosedduringbroiling.Leave
the dooropente thefirststoppesition(about
4 inches).

| Trim excessfat frommeatbeforebroiling.

| A soiledbroilerpanwasused.

OVENWILLNOTSELF-CLEAN.

| Checkto makesurethecycleisnotset fora
delayedstart.Seepg. 11.

| Checkif door is dosed.

OVENDIDNOTCLEANPROPERLY.

t Longercleaningtimemaybeneeded.

| Excessivespillovers,espedallysugaryand/
oracidicfoods,werenot removedpriorto the
self-deancycle.

OVEN DOORWILLNOTUNLOCK
AFTERSELF-CLEANCYCLE.

| Oveninteriorisstillhet.Allowaboutonehour

for the ovento coolafterthe completionof a
self-cleancycle.The door can be opened
when the LOCK indicatorword is not dis-

played.

MOISTURECOLLECTSON OVEN
WINDOW,
| This is normalwhen ceokingfoods highin

moisture.

| Excessivemoisturewasusedwhencleaning
the window.

THERE IS A STRONG ODOR OR
LIGHT SMOKE WHEN OVEN IS

TURNED ON.

| This isnormalfora newrangeandwilldisap-
pearafterafewuses, Initiatingadean cycle
will "burnoff"the odorsmorequickly,

| Turningon aventilationfan will helpremove
the smokeand/orodor,

| Excessivefoedseilsontheovenbottom,Use

a self-cleancycle,

"F'PLUS A NUMBER APPEARS IN
THE DISPLAY.

| This is called a fault code. If a fault code
appears in the displayand beeps sound,
presstheCANCELpad. Ifthefaultcodeand
beepscontinue,disconnectpowerto the ap-
pliance.Waita fewminutes,then reconnect
power.If faultcode andbeepsstillcontinue,
disconnectpowertotheapplianceandcallan
authorizedservicer.

| If the ovenis heavilysoiled,excessiveflare-
upsmayresultina faultcodeduringa clean
cycle. Press CANCEL pad and allow the
oventocoolcompletely.Wipeoutexcesssoil,
thenresetthecleancycle.Ifthefaultcodeand
beepsstillcontinue,disconnectpowerto the
applianceandcallan authorizedservicer.





FullOneYearWarranty-PartsandLabor
Forone(1)yearTram[neorigina!retailpurchase
aa_canypartwhichfailsinnormalnameusewLlt
oereeairedorrepfacedfreeofcharge.
LimitedWarranties- PartsOnly

SecondYear - Afterthe firstyear fromthe od%
na!purchasedate,pars whichtail innormalhome
usewillbe repairedc_reptacedtree of chargefor
thepartitsetf,withtheownelpayingallomercos_s.
includinglabor,mileageandtransportation.

Third Through Fifth Year- Fromtheoriginalpur-
cnasedate.partslistedbefowwhichfai! innorma_
name use will be reoa_reqor reofacedfree of

cnargefor theDartitself,withtheownerpayingall
omer cos_s.Lncludinglabor,mileageann Irans-
portat_on,

> Electronic Controls

Glass-ceramic Cooktop: dueto thermal
breakage.

Electric HeatingElements:surface,bro_
anueaKeefementson electriccooking
appliances,

Canadian Residents

The abovewarran[_eson_,coveranappliancein-
stalledinCanaua[nathasbeencertifiedor Iiszed

by appropriatetest agenciesfor como[ianceto a
Nationa!StandardofCanadaunless[neappliance
wasDroughtintoCanadadueto transferof resi_
aencefromthe UnitedStatesto Canada.

LimitedWarrantyOutsidethe UnitedStatesand
Canada° PartsOnly

For twc (2)yearsfrom the date of original reta_
purcnase,anypa_[wnichfailsin normalhomeuse
wHJoe reoairedor reolacedfree of chargefcr [ne
part itself,with the ownerpayingallomer cos[s.
includinglabor,mileageandtransportation.

Thespedfic warrantiesexpressedabovearethe
ONLY warrantiesprovtdedt_} the manufacture,
Thesewarrantiesgive you specific/ega/rights,
and you ma} also nave ornernghts whichvat}.
tramstateto state,

1, Conditionsand damagesresultingfromany of the following:

a. Improper insta%tion,delivery,or maintenance.

b. Any repair, modification,alteration,or adjustmentnot authorizedby the
manufactureror an authorizedservicer.

c. Misuse,abuse,accidents,or unreasonableuse.

d. Incorrectelectriccurrent, voltage,or supply.

e. Impropersetting of any control.

2, Warrantiesare void if the originalserial numbershavebeen removed,altered
or cannot be readilydetermined.

3. Light bulbs.

4. Productspurchasedfor commercialor industrialuse.

5. The cost of service or servicecall to:

a. Correct installationerrors.

b. Instructthe useron the properuse of the product.

c. Transportthe applianceto the servicer.

6. Consequentialor incidentaldamagessustainedby any person as a result of
any breachof thesewarranties.Somestatesdo not allowthe exclusionor limi-
tationof consequentialor incidentaldamages,so the above exclusionmaynot
apply.

| Call the dealer from whom your appliance was purchasedor call Maytag
AppliancesSales Company,MaytagCustomerAssistanceat 1-800-688-9900
USA or 1-800-688-2002CANADA,to locatean authorizedservicer.

| Be sure to retain proof of purchase to verify warranty status. Refer to
WARRANTYfor further information on owner's responsibilities for warranty
sewice.

| If the dealeror servicecompanycannot resolvethe problem,write to Maytag
AppliancesSales Company,Attn: CAIRe*Center, RO. Box 2370, Cleveland,
TN 37320-2370or call 1-800-688-9900USAor 1-800-688-2002Canada.

U.S.customersusingTTY for deaf,hearing impairedor speechimpaired,call
1-800-688-2080.

NOTE: When writing or calling about a service problem, please include the
followinginformation:

a. Yourname,addressand telephonenumber;

b. Modelnumberand serial number;

c. Nameandaddressof your dealeror servicer;

d. A clear descriptionof the problemyou are having;

e. Proof of purchase(salesreceipt).

| User'sguides,servicemanualsandparts informationareavailablefromMaytag
AppliancesSales Company,MaytagCustomerAssistance.

MAYTAG o 403 West Fourth Street North o p.O. Box 39 o Newton_ Iowa 50208



CUISINIERE E_LECTRIQUE ,_ €:LE_MENTS
TUBULAIRES ET RAYONNANTES RS-I

_ _YI'AG
®

Installateur : Veuillez laisser le present
guideavecI'appareil,

Client : Veuillezlire lepresentguideet le
conserver pour r6ference future,
Conservezaussi les regus de caisseet
les cheques obliter6sa titre de preuve
d'achat,

Numerode modele

Numerode serie

Dated'achat

_._RITi_
.......................... Pages 19 _ 21

SURELEMEFII$..Pages22_=4

AUFOUR...... Pages_5,_9

Nous nousefforgons de toujours
,, am#!!orerlaqualiteet!erendementde

nos produits de CUisson. En
cons6quence, il se pout que neus

modifiions llapgarei!sans r6viser le
pr6sentguide:

Si vousavez des questions,te!6phonez
au :

1-800-688-2002Canada

(lundiauvendredi,de8 h_,20 hHNE)
Intemet: http://www,maytag,com

Pour obtenir des renseignements sur
le service, consultez la page 35.

ETHETTOYAGEPages_o__

APPELER......... Page34

TIE............... Page_5

,#

!ADELUSUARIO........ Page_o

,d_m_!',_ http://www.maytag.com Litho U,S,A.



Lescons[gnesdes@ur[teet les misesengarde
present6esdans ce manue!ne couvrentpas
toutes les situationspossibles.Fairepreuvede
iugement, de prudenceet d'alenlon !ors de
F[nstallation,de I'entrefienet de I'utilisationdu
cong61ateur.

Lorsquesurvientun prob!emeou une situaton
inhabiue!le, toujours communiquer avec le
deta/lant, le distributeur,le technicienagre6ou
lefabr[cant.

iL i_£PORTE DE RECONNAiTRE LES

SY_£BOLES,LES EXPRESSIONS ET LES
ETIQUETTESDESECURiTE.

AVERTiSSENENT= Indiqueun dangerou une
manoeuvrenons@uritairequeRISQUEdecauser
enuneblessureou und@_s,

,A
ATTENTION=Indiqueundangerouunemanoeu-
vre non s@uritaireque RISQUEde causerune
blessuremineure.

TOUTES LES CUISIN-
il_RES RtSQUENT DE
BASCULER ET DE
CAUSER DES BLES-
SURES.
NSTALLEZ LE D So

POSITIFANTI-BASCU-
LEMENTFQURNIAVEC
LA SUiSINIERE,

OBSERVEZ TOUTES "
LES iNSTRUCTIONS
D'INSTALLATION.

r_,ISEENGARDE:Pourr_,duireie risquede
bascuiementde i'apparel en raison d'un
emploi inhabituel ou d'une charge exces-
sive aur la porte du four. fixez I'apparel
undispostif antbascuiementcorrecternenl
installS,

PourverifiersiledJspositifestcorrectementinstal€
regardezsouslacuisiniereaumoyend'unelampe
depochepourvousassurerquelapale r_glable
arri@esoitbienenclench@dans lafentede la

ferrure.Ledispositifantibasculementfixe lapale

reglablearrBreauplancherIorsqu'ilestcor-
rectementinstalB. V@ifiezcette[nstallaton

chaqueloisquevousaurezd@laceI'appare/.

Veuilez lireetobaervertoutesleaconsignea
avant d'utifser le present apparel pour
pr@enirtoutrisqued'incendie,d'electrocution,
debBssuresoudedommages&Fappare/en
raisond'unemploi[mpropre.UtilisezI'appare/
seulementpoursonbutpr@u,conformement
aupresentguide.

Pourassurer uneutlisation appropri£eet
a£curitaire : seuluntechnicienqualifiedevrait
installerI'appare/etle mettre_ la terre.

QI,II'II(,IIII,I

¢teigneztousles6BmentsainsJquelefouret
arrStezla hole pour@iter de propagerles
ftammes.Eteignezles flammes,puJsfaites
fonctionnerlahole pour@acuerla fum6eet
I'odeur.

., Surfacedecuisaon : Etouffezlesflammes
dans unecasseroleavecle couvercleou
uneplaque_biscuits.

Neprenezouned@lacezJA_']AISunecas-
seroleenfeu.

. Four : Etouffezles fiammesenfermantla

portedufour.

Neverseziamaisd'eausurunfeudegraisse.
Ut/isez plut6tdu bicarbonatede sou@, un
extncteur_produtchimiquesecou_mousse
pouretoufferlesflammes.

Ne montezoU!e vousasseyezJAMAISsu[
iaportodufourousurle tiroirdelacuidnBre,
car vous risquez ators de faire bascu!er
!'apparel,deI!endommageretdeVousblesser
graveme!L

si lacuJsinBreest instalBeprosd'unefen_tre,
prenezlesmesuresdepr@autionn@essaires
pouremp@herles rideauxde virevolterau-
dessusdese!6mentsdecuisson.

N'ut/isezJAldAiS I'appareilpour r@hauffer
unepiece,sinonvousrisquezdecauserdes
brQ!ures,des btessures,un incendieou des
dommagesa I'appare/.

NeportezJA_'IAISdesv_tementsamplesou
pendantsIorsquevousut/isezlacuisinBre.De
tels vStementsrisquentde s'accrocheraux
poign@sdescasserolesoudes'enfiammeret
de causerdes brOluress'/s touchaientles
eBmentsdecuissonallumes.

Pourassurerunfonclonnementappropri6et
@iterd'endommagerI'appareilou decauser
des blessures,ne procedez_ aucunajuste-
ment,entretien,r@arationou remplacement
d'unepieceamoinsque!epresentguidenele
mentionneexpress6ment.R6fereztoutautre
entretien&untechnicienqualifi&

N'entreposezoun'ut/isezJAI_dAISd'essence
outoutautrecarburantoupro@itinflammable
dartsle four,presdes_Bmentsdecuissonou

proximit6de cet apparel, car les vapeurs
pourraientprovoquerunincendieou uneex-
plosion.

Pourpr@enirles feuxdegraisse,nelaissez
pas la graissea fritureou toutautre produit
inflammables'accumuterdansI'appareilou
proximit_decelui-ck

Utilisezseulementdespoign_ess_ches,Une
poign@humideou imbibeed'eaugisantsur
unesurfacechauderisquede provoquerune
brOlureen raisonde la vapeurd_gagee. Ne
laissezpaslespo[gneestoucherlese!_ments
decuissonchauds. N'ufi/sezpas unessuie-
toutoutoutautrelingequirisquedes'enflammer
aucontactd'une!_ment.

Tourneztouiourstouslesboutonsalaposition
OFF (arr_t)!orsquevous avez termin_des
eBmentsoudufour.

NechauffezJAMAISuncontenantferm_sur
un eBment ou dans le four. La pression
accumuBedartslecontenantrisquedelefaire
@later,provoquantainsi des brOlures,des
blessuresoudesdommagesmateriels.

NeJAMAISgarnirlesgfi/es dufour,lefonddu
fourou lescuvettesderecuperalondefeuille
d'aluminumsinonil y a risqued'_lectrocufion,
d'incendieoudedommage£!'appareiLUt/isez
lepauer d'aluminiumseulementselonles di-
rectivesdu presentguide.

De nombreusesbombesa@osolssent tr_s
inflammables et mSme EXPLOS!VES
Brsqu'e/essentexpos@sa lacha!eur.Evkez
delesul/ser oudelesentreposer&prox[mite
delacu[siniere.

D'apres nos essais, cet apparel offre un
rendementsecufita[re&I'uti/sationdecasse-
roles convenlonne!les. N'ul/sez aucun
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dispos[tifouaccessoirequin'estpasprec[s6ment
recommandedanslepresentmanuel.N'ut[l[sez
pasdecouvercles&rabat,degrilsdesurfaceou
desystSmesaconvectionpourfour.L'ut[lisation
de dispositifsou d'accessoiresquinesontpas
express6mentrecommand6sdans le pr6sent
manuelpr6sentede gravesdangers,r6du[tle
rendementet diminue la dur6e de vie des
composantsdupresentapparel.

I,I(llllOl
Ne laissezJAINS les i!irnents de cuisson
sans surve[/ance Iorsqu'/s chauffent & leur
[ntensitela plusforte. Un d6bordementsans
surve/lancepeutprovoquerde la fumee,et un
debordement de matieres grasses risque
d'a/umerun[ncendie.

Cetapparelcomportedes616mentsdecuisson
de d[versesta[/es. Choisissezunecasserole

dont le fond permet de couvr[r ent[@ement
1'616ment.Pouropt[miser!'eff[cac[te,choisirun
ustens[lede m@meta[/equele brOteur.

Si lacasseroleestpluspetiteque1'616ment,une
parle de 1'616mentest alorsexposeeet risque
d'a/umerun/nge ouunepo[gnee.

Seutscertainstypesdecasserolesdeverre,de
v[troc@am[que,dec@amique,deterrecuiteou
d'autres emaux peuvent8tre plac6s sur un
61ementde cu[ssonsanscasser& la suitedu

changementrap[dede temp@ature.Observez
les instructions du fabricant Iorsque vous
employez une casserole faite dun mater[au
vitreux.

Tournezlapoign6edescasserolesverslecentre
de lasurfacede cuisson,et nonversI'ext@[eur
delacu[s[ni@eouaudessusdun autree!6ment.

Cette pratique r6du[t le risque de brOlures,
d'alhmagedes materiauxinflammableset de
renversementencasd'accidentou si un jeune
enfanttouchelacasserole.

I,I(11%01,II

Ne fa[tesJAB,_AISdecuJssonsur une surface
cass6e.Silasurfacedecu[ssonvenaitacasser,
les/quides nettoyantset lesd6bordementsdes
casserolesrisqueraientdes'[nfiltrersouslasur-

face,provoquantundangerd'61ectrocution.Dans
untel cas,commun[quezimmed[atementavec
untechnicienqualifi6.

Nettoyezlasurfacedecuissonavecpr6caution.
Certa[ns produits nettoyants degagent des
vapeursnocives!orsqu'ilsviennenten contact
avecunesurfacechaude.Si vousut[lisezune
@onge, un chiffon ou un essu[e4outimb[b6
d'eaupouressuyerunesurfacechaude,procedez
avecpr@autionpour@iterlesbr01urescaus@s
par lavapeur.

,1 IIY1,11

Pour@iterqueles6!6mentschauffantssubissent
des dommages,ne pas les [mmergerou les
laver dansun lave-vaisse/e,ou dans unfour
autonettoyant.Un61ementendommagepourrait
produ[reuncourt-circuitsusc[tantun risquede
choc61ectrique.

Ve[llera ce que les cuvettesde r@up@ation
soienttoujoursenplace;leurabsencedurantla
cuisson peut exposer le c£blage & des
dommages.

Garnituresde protection:Nepas garn[rlescu-
vettesde r@up@ationsousles616mentsoule
fonddufouravecdelafeuilled'aluminium,sad
Iorsquececi est sugger6dans le manuel.La
m[seenplacedun tel garn[ssagepeutsusc[ter
unrisquedechocelectr[queoud'incend[e.

AgissezavecgrandsoinIorsquevousd@lacez
lafriteuseou!orsquevousjetezI'huilechaude.
Laissezrefro[d[r!'huileavantdetenterded@lacer
la friteuse.

Ouvrez la porte du four avec so[n. Laissez
s'@happerI'a[rchaudet la vapeuravantden
retireroud'y[ntrodu[reunecasserole.

Pourassurerle foncfionnementet lerendement
appropri6dufour,nemasquezpasetn'obstruez
pas la bouche d'a@ation. Lorsque le four
fonctionne,lazoneprochedelabouched'a@alon
peutpeuventdeven[rsuffisammentchaudspour
provoquerdesbr01eurs.

Placeztouioursles grillesdufour auxposi-
tionsappropri6esIorsquelefourestfroid.Si
vousdevezd@lacerunegrilleIorsquelefour
estchaud,ve[llezanepastoucherun61ement
chaudaveclapoign6e.

Nettoyezseulementles pi@es@um@ees
dans le pr6sentguide. Ne nettoyezpas le
joint de la porte. Ce joint est une piece
essentie/epourassurerunebonneisolation.
Ne pasfrotter,endommagerou d@lacerle
joint.

N'ut[l[sezaucun produ[tnettoyantpour le
four. De plus, n'ut[lisez aucun produit
nettoyant commercial pour le four ou
rev@tementprotecteur£ !'[nt@[eurdufourou
autourdetoutepi@cedu four.

Avantdeproc@der£!'autonettoyagedufour,
ret[rezla !@hefrite,lesgrillesdufouretroute
autrecasserolepour@v[terI'excesdefumee,
lad@colorationdesgrilleset les dommages
auxcasseroles.

EssuyezFexc@sdesd@bordements,surtout
s'[I s'ag[t de mat[@esgrasses,avant de
d@marrerlecycled'autonettoyagepour@iter
laformationdefum@e,laproductiondebraise
ouI'allumage.

II est normal que la surface de cuisson
dev[ennechaudedurantlecycledenettoyage.
En cons@uence,@itezdetoucherla sur-
face,laporte,lehublotetlabouched'aeration
durantle nettoyage.

Ne touchez JAMNS les _l£ments de la
surfacede cuisson ou du dour,les zones
£ pro×imit_des _l£mentset les surfaces
int@ieuresdu four darts les minutes qui
suivent leur utifsation.

M_mes[ leselementsontreprisleurcouleur
d'or[gine(fonc@),[is peuventencore8tre
treschauds.Leszonesautourdeselements
de la surfacede cu[ssonet les surfaces

interieuresdu four peuventdeven[rassez
chaudespourcauserdesbrOtures.Durantou
immediatementapr_s leur ut[/sation, ne
touchezpaset nelaissezaucunv6tementou
autre mat@[au inflammable toucher un
@lement,unezoneautourdun el@mentoula
surface[nterieuredufouravantdeleurlaisser

le tempsde refro[dirsuffisamment.



D'autressurfacespeuventdeven[rchaudes,
notammentlasurfacedecuisson,lazonedevant
lasurfacedecu[sson,labouched'a@ationdu
four,laporteetlehublotdufourains[queroutes
leszonesavois[nantes.

Pour

N'entreposezJAMAISd'oDJetssusceplotes
d'int@esserun enfant darts _esarm@es
sltueesau-dessusde taculslnereousur Ie

aosseret Un enfant qui grJmpesur la
cuJsinrere,laporteou leIIro_rpouratteindre
aetelsoejeIsnsqu¢d'endommagerI'appareH.
dese bruleroudese blesserg'avement

Ne laissezJAMAIS un enfantseul ou sans
surveillanceIorsquelacuisinierefonctionneou
qu'elleestchaude.

Ne laissezJA[,_AISun enfants'asseoirou
montersur toutepiecedela cuisini@e.

Apprenezavosenfantsquelacuisini6reet les
casserolesd@os6essurlasurfacedecuisson
ouintroduitesdanslefourpeuvent@trechaudes.

Faitesrefroidirlescasseroleschaudesdansun
endro[ts6cur[taire,hersdelaport@desenfants.
Les enfants doivent comprendre que la
cuJsini6ren'estpasunjouet;[is nedoiventpas
]oueraveclesboutonsoutouteautrep[6cede
I'appare/.

IO I,I,lllli(IOl
Nettoyezsouventlahotteetle fiRrepourenlever
toute accumulationde graisse ou d'autres
mat[eres inflammables et @iter ainsi les
[ncendies.

Faitesfonctionnerlahotteaumomentdefiamber
unmets(commedescerisesjub/ees).

,IIlilll ,I i!II
%
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£ 6

I,Il,I[lllIl
In vertudela CaliforniaSafeDrinkingWater
andToxicEnforcementAct of !986 (Proposi-
tion65), le gouverneurde la Ca/fornie doit
publieruneI[stedessubstancesqui,selon1'6tat
delaCal[fornie,causentlecanceroupresentent
un risquepour la reproduction.En outre,les

entreprisesdoivent avertir leurs clients de
I'expositionpotentielle£ detellessubstances.

Lesut/isateursdupresentapparelsentpar la
presente, avertis que I'utilisationdu cycle
d'autonettoyagerisquedeproduirede faibles
6manations de certaines des substances
6num6r6es,y comprislemonoxydedecarbone.
PourminimiserI'expositionAcessubstances,
a@ezlacuisini@e£!'airexterieur,c.-a-d,ouvrez
unefen6treoula portede lapiecependantle
cycled'autonettoyage.

AVISIMPORTANT= OISEAUXFA[,_IUEtS:

Ne laisseziamaisyes oiseauxdomestiques
danslacuisineoudansunepi6ceor1lesvapeurs
de la cuisine pourraient les atteindre. Les
oiseauxont unsystemerespiratoiretr6ssen-
sibleet lesvapeursquis'@happentdun four
pendantle cycle autonettoyantpeuventleur
6tre noc[vesou mSmefatales.De plus, les
vapeurs qu[ s'6chappent Iorsque I'huile
cuisson,les corpsgras, la margarineet les
po£1esouchaudrons_ rev6tementantiadh6sif
sentsurchaffespeuventegalement6trenocives.

£ £ 6

[,IIII,II,Iii,IIllllll(IOll IIII I I,II(,1,[,IIII,I



£ B

III ,I{,II,IIYI
II III
Cesboutonsserventi a/umer les£1£mentsde

surface,Chaqueboutonoffreuneplageinfiniede
r6glages,deLOW(MIN,)&HIGH(MAX,),Vous
pouvezr6glercesboutonsatoutevaleur[nscr[te
et _toutepositionentrecesvaleurs,

REGLAGE D'UN BOUTON

1. PlacezunecasserolesurI'e!6ment,

2. PoussezleboutonettournezAedans!'uneou
I'autred[reclonjusqu'aur6glagede chaleur
desir&

>- Ledosseretcomportedessymbolesqu[
indiquentchaqueel6mentet son bouton

-_ correspondant, Par exemple,[nd[queI'e!6mentavantdedro[te,

3. Apres unecuisson,ramenerle boutona la
positiond'ARRET(OFF),RetirerI'ustensile,

TE_OIN LUMINEUX DE LA
SURFACE
Ilya unt6moinlumineuxsitu6surlepanneaude
commande,LorsqueI'unouI'autredes616ments
est aliment&le t6moins'illumine,Le temoin
s'6te[ntd_s qu'on[nterromptI'alimentalonde
I'el6ment,

Avant la cuisson Apr_s la cuisson

Placeztoujoursunecasserolesur t'el6ment
avantdei'alumer.Pour6viterd'endommager
lacuJsln_ere,n'a/umeziama[sunelememsur
lequelnesetrouveau;une casserole.

> N'utilsezJAllAIS lasurfacedecuissonpour
emreposerdesa_men[souaescasseroles.

Durant la cuisson

> Sachez quer Dou_oncommanoecnaque
element. Assurez-vousd'a/umer l'616ment
appropn&

>-Commencezlaeuisson&uneforte intensi_&
puisreduisezcete _mens[t&N'utilsez,amals
la forteintensit_pourunecuissonprolongee,

Ne laissezJN_NS unecasserorebouillir

SassurerqueIelementestarrete,

Nettoyezaesquepossiblelesd6gats.

Autres conseis

S'ily aunearmoiresitu@edirectementau-
aessus de Ia cuisiniere, entreposez-y
seulementdes anc_esque vous utllsez
rarememe_qulpeuvenir6sisteri_iachaleur.

Lacnaleurd6gag6eparlacu[s[ni@rerisque
ae menera aes situationsaangereuses
ocJrcertainsprodu[ts,commeles iquJaes
volaIIIs, les produits nettoyams el les
DomDesa6rosoL

_-Ne laissezJAIIAIS unarticle,surtoutfa[t
ae plastlque,sur la surfacede culsson.

sec. Vousrisquezd'endommager_a( asse- L'airchaud_.vacu6parlabouched'a6ratior
ro_eetlacu_sm_ere, risque d'enflammer les articles

>-Ne _oucnezJAIIAIS iasurfaceae cuisson
avan_aela lalsse"refroidir.Attendez-vousa
cecuecer[alnesparlesdeiasurface,surtou_
_4_ou_qes elements,_evlennentchaudes

inflammaotes,defaire fondreou d'amolllr
es ar[_cles de plastlq_e ou encore
d'accrotre apress[ondanslescomenams
fermespsqu'a es fa[reexoioser.

auramlaculsson.Utl[sezdespolgneespour > NelaissezJAMA!Slepapierd'alum[nium.
crop,getyes• _ins. lessonaes_nermlquesou _ou__u_reooje_

m@tal[aue,au_requ'unecasserole,toucher
un_t@ment.

I,ll II
6

1,III II I,II
Lataile et letype de casserole de mSmeque le
typedecuissoninfhentsurleriglagedechaleur,
Pourobtenirde plus amplesrenseignements
surlescasseroleset autresfacteursqui infiuent
sur les r_glagesde chaleur,consultezle livret
<<Lacuisine simplfi£e >>.

OFF
LOW HIGH

5 7
MEDIUM

HIGH(£,lev_e):
Pouramenerunliquideb,8bull[rich,Redu[sez
toujourslachaleurIorsquele/quidecommence

bouillir ou IorsqueI'alimentcommence
cuire,

MED.HIGH- 8(moyenne-_lev_e):
Pourr6t[runeviande,chaufferde!'huileafriture
ou pour sauter, MaintenezI'element£ une
chaleureleveepouramenerunegrandequant[te
de I[qu[de_ ebullition,

IIE01U_ (moyenne):
Pourmainten[ra_bullitionunegrandequant[te
de liquideet pourla phpartdesfritures,

liE{). LOW- 3 (moyenne-basse):
Pourcontinuerlacu[ssond'al[mentscouverts
ou pourcu[redes ailments£ lavapeur.

LOW(basse) :
Pourmainten[rles aliments&la chaleur,pour
fa[refondredubeurreouduchocolat,
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Ne faitesJAMAJSdeCuissonsir unesur- i |
facecass@ou si du m6taJfondantsu[ sa
sudace. Dans!n tel cas, communiquez
imm_diatementavecUntechnbien qua!f!6,

SURFACESDECUJSSON

Les surfacesde cuissonsont indiqueessur la
cuisini@epardesdessinspermanentsappliques
surlasurfacedevitroc@amique.Pouraccrottrele
rendementdelacuisson,choisissezunecasserole
delataillede1'61ement.

SURFACEDECUISSONENVITROCERAMIQUE

| IIpeut6manerune16g_refum@etunefaibleodeurdelasurfacedecuissonlespremi@esfoisquevous
I'utilisez.IIs'agitI_d'unesituationnormab

Lorsqu'unboutonestregl6a uneintensitedechaleur,I'el6mentdevientrouge,visibleautraversdela
surfacedevitroc@amiqueL'el6ments'allumeet s'eteintsanscessepourmaintenirI'intensitede
chaleurselectionnee

Unesurfacedecuissonenvitroc@amiqueconservelachaleurpendantunecertainep@iodeapr@que
I'elementsesol eteint.LorsquelevoyantHOTSURFACE(surfacechaude)s'eteint(voirci-dessous),
lasurfacedecuissonaassezrefroidipourvouspermettredelatoucher.

En raisondes caract@istiquesde retentionde la chaleur,les elementsne r@ondentpas aux
changementsdereglageaussirapidementquedesel6mentsspiral@.Danslecasoi unpro@itse
renverse,retirerI'ustensiledelazonedecubs@.

| REMAROUE-N'essayezpasdesouleverlasurfacedecuisson

WARMINGCENTER(CENTRE DE

RECHAUFFAGE)(CERTAINSMODELES)

CONSEILSPOURPROTiGERLA
SURFACEDEVJTROCERAMJQUE

Leecasserolesnedoiverlpasd@aeserdeplus
de '/l po(12ram)_ 1po(25ram)au-delide la
surfacedecuiseon.

Pourobtenirdeplusamplesrenseignementssurles
casseroles,consultezle livret ,<La Cuisine
Simplfi_e >>.

VOYANTLUMINEUXDE
SURFACECHAUDE

Levoyantlumineuxde
surface chaude

DE SURFACE CHAUDE
situe£ I'avant,au /
centre,s'allumeIorsque
I'appareilestenmarcheetcon-
tinuealuirejusqu'acequelasurfacedecubs@se
sot refroidie.

Utiliserlecentreder@hauffagepourmaintenir
auchauddes a/mentscultscomme16gumes,
sauceset desassiettes-repasallantaufour.

Appuyersur I'interrupteurberceau_ marche-
arr_t.

CL3_,/TRE DE
RECHA UFFX GE

(CERTAINS MOD_-LE,_ )

VOYANT
SURFACE CHAUDE

> Avantdes'enservirlapremBrefob,nettoyerla
surfacedecuisson.(VoirNettoyage,page32.)

> Ne pas utiliserde casserolesen verre.Elles
pourraientrayerlasurface.

> Nepasutiliserdeplastique,desucrenid'aliments
richesensucrefondresurlasurfacedecuisson.
Sicelase produisaitaccidentellement,nettoyer
immediatement.(VoirNettoyage,page32.)

> Ne jamaislaisserle contenud'unecasserole
bouillirjusqu'acequ'ellesolvidecarcelapourrait
aNmerlasurfacedecuissonetlacasserole.

> Nejamaisutiliserlasurfacedecuissoncomme
surfacedetravailoucommeplanchead@ouper.

DEUXELE ffIENTS(certainsmodeles)

Certainessurfacesenvitroc@amiquesontequip@s
d'un61ementdoublesituea I'avantdroit

Pourlemettreenmarche,appuyersurl'interrupteur
berceaudutableaudecommande,agauchepour
legrandelementou_droitepour 1
lepetitel6ment. 1
USTENSILES
Pour obtenir des performancesde cuisson
maximum,ut/iser des r@ipientsa fond plat,
lisseet@ais,dem6mediametrequel'element
de cuisson. (Voir dans ,_La cuisson
simplifi_,e,> les recommandations et
caract@istiquesdes ustensilesde cuisine.)

CENTREDE RECNAUFFAGE:

Couvrirtouslesalimentsd'uncouvercbou

d'un papierd'aluminiumpourpreserverla
qualit6dela nourriture.

| Lors du r@hauffagede p£tsserieset de
pains, le couvercledok comporterune
ouverturepourqueI'humidit6s'@happe.

| Nepasuti/serdefilm6tirablepourrecouvrir
lesaliments.Leplastiquerisquedefondre
surlasurfaceetseraittrSsdifficileanettoyer.

N'uti/serquedesustensibsrecommand6s
pourle fouret la tabledecuisson.

| Portertoujoursdesgantsisolantspourretirer
lanourrluredu centrede r@hauffage,les
assietteset ustensilesseronttr6schauds.

II n'est pas recommand6de r@haufferla
nourritureplusIongtempsqu'uneheure,la
quail6delanourrlurerisquantd'ensoufffir.

| IIn'estpasrecommandeder@haufferdes
a/mentsfroidssurlecentreder@hauffage.



Nejamaiscuired'alimentsdirectementsurla
surfacedecuisson,sansr@ipient,

> Nejamaisutiliserdesupportmetalliqueouanneau
dewokentreunr@ipientetlasurfacedecuisson,
Cesobjetspeuventmarquerourayerlasurface,

> Nepasglisserderecipientsmetalliquessurla
surfacedecuissonbrOlante,!Ispourraienthisser
surleverredesmarquesquidoivent8trenettoy@s
immediatement,(VoirNettoyage,page32,)

> Veilleracequelefonddesr@ipientsetlazonede
cuissonsoientpropresavantd'allumerI'el6ment,
afind'@iterlesrayures,

> Pouremp@herquelasurfacedecuissonen
vitroceramiquesetrouveray@ouab'_m6e,ne
pasyhisserdesucre,deseloudegraisse,
PrendreI'habituded'essuyerlasudacedecuisson
avecunlingepropreouunessuie-toutavantde
rutiliser,

> Nejamaisutiliserdelingeoud'@ongesalepour
nettoyerlasurfacedecuisson.!Islaisseraientun
filminvisible,cequipourraitd@olorerlasurface
decuissonIorsqu'elleestutilisee,

> Nejamaisutiliserunpetitr@ipientsurungrand
el6ment,Nonseulementilyag_chisd'energie
maisilpeutenr@ulterdesprojectionsquivent
brOlersurlasurfacedecuissonetdevront6tre
nettoy@s,

> Nepasutiliserdesrecipientssp@iauxnonplats
quiseraienttropgrandsou_fondinegatcomme
leswoksafondrend,lesgrillesourecipientsde
grandetaille_fondondul&

> Nepasglisserder@ipientsmetalliques@aissur
lasurfaceaurisquedelarayer,

> Nepasutiliserder@ipientsenahminium,
L'aluminiumrisquedefondresurleverre,Sile
metalfondsurlasurfacedecuisson,nepas
I'utiliser,Appelerunr@arateuragreeJenn-Air,

> EncasderenversementIorsdecuisson,nettoyer
immediatementleproduitrenversedelasurface
decuissonpendantqu'elleestencorechaudedin
d'eviterunplusgrandnettoyageparlasuite,User
deprudence,essuyerlesrenversementsavecun
lingepropreetsec,

> Nepashisserlesproduitsrenvers@surlasur-
facedecuissonousurlagarnituredelasurfacede
cuissonpendantuneIonguedur@,

> Nepasutiliserdepoudredenettoyageabrasive
oudetamponsar@urerquirayeraientlasurface,

> Ne pasutiliserdejavellisant,ammoniaqueou
autresproduitsdenettoyagenonsp@ifiquement
recommand@pourlavitroceramique,

> PourmaintenirI'aspectdulasurfacedecuisson
en vitroceramique,nettoyezaprSschaque
utilisation,

IiI{,lII (11%01£,I( ,I[Ii,III,IIlllli[,l
...... k©
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TABLEBE CUBSONAVECELEMENTENSglRALE

I Nettoyerlapreschaqueutilisation

I Biminerlesresidusderenversementdeproduits
acidesousucr@desquelatabledecuissona
refroidi, pour @iter une attaque ou un
changementdecouleurdeI'email.

Pour prot_ger la fintion de cuvettes de
r@up_raton:

| Pourminimiserle fdien%geet lechangement
de couleur,@iterd'utiliserla puissancede
chauffagemaximumpendant une Iongue
periode,

| Neutiliserunustensiletropgrande,L'ustensile
nedevraitpasd@asserdeplus1a2poau-d@
delazonedechauffage,

| Lorsde I'utilisationd'unustensiledegrande
taille,parexemplepourlapr@arationdecon-
serves,utiliserI'elementsp@ialcowupourla
pr@arationde conserves(modeleCE1).
ContacterlerevendeurMaytagpourlesdetails
outel@honerau 1-800-688-2002pourcom-
mander,

| Nettoyerfrequemment,(voirpage31,)

SOULEVEILATABLEDE
CItSSON

Soul_vement:Apr_slerefroidissement,saisirle
bordavantde la table de cuisson,Soulever

doucementjusqu'alamiseenplacedesdeuxtiges
desupport,

Abaissement:Maintenirlebordavantdelatable
decubs@,etpousserchaquetigedesupportvers
I'arrierepourlaliberer,Abaisserensuitelatablede
cuisson,

_ TIGEOE
SUPPORT

I

E LEIENTSCHAUFFANTS

> Lorsqu'unel6mentestutilise,ilestalimentepar
intermittencepourlemaintiendelapuissancede
chauffaged@ir@,

> Lesel6mentschauffantssentautonettoyants,
NepaslesimmergerdartsdeI'eau,

O@ose: Soulever 1'61ementrefroidi. Tirer

F_Jr_mrrilednut by°urdextraire_

connexion,

B'lseenplace:Insererlestigesdecontactdansle
blocdeconnexion,Guiderpourlamiseenplace,
AbaisserI'el6mentpourleplacerd'aplombenappui
surlacuvetteder@uperation,

TIGESDE CONTACT

CUVETTESDEII!ClPI!IATION
Lacuvettede r@upirationdoittoujoursitre en
placeIorsdeI'utilisationdechaqueel6mentdela
tabledecuisson;safonctionestder6cuperertoute
mati6rerenverseeIorsd'undebordement;enson
absence,lec£blageetd'autrescomposantssousla
tabledecuissonpourraientsubirdesdommages.

Pournepasintroduireunrisquedechocelectrique
ou d'incendie,ne jamaisgarnir les bob de
r@uperationdefeuilled'aluminium,

SousI'effetd'unfort rayonnementthermique,la
couleurdes cuvettesde recup6rationchange
progressivement(tachesdecouleurbleudor);ce
changementdecouleurestpermanent;cependant
il n'affectepaslaperformancedecuisson,



Laconceptiondelaconsoledecommande61ectroniquepermetuneprogrammationaisTe.Laconsoleafficheheure,minuterie,outemp@aturedufour.
Laconfigurationetlescaract@Jstiquesdelaconsolepeuventvarier16g@ement,selonlemod@le.

More_

Set Clock

i

Less_

DB'[;0H(TIOH 
Appuyerouappuyer/maintenir
la pressionsur I'une de ces More÷
touchespourentrer!'heure,le
temps de cuisson, laSetC! °ck
temp@aturedu four,ou pour
sTlect[onnerla puissanceHI Less:

i

ouLOpourlegriLAucunsig-
nalsonoreffest@misIorsqu'on
appuie sur I'une de ces
touches.

>-- Appuyersur cette touchepourannulet
touteslesop@rationsprogramm@es,sauf
Minuterieet Horloge.

>- Touchesdefonction:Bake (Ouissonau
four), Broil (Gril), Clean (Nettoyage),
Timer(Minuter[e),Clock (Horloge),Cook

Time(Tempsdecuisson),Stop ....
Time (Heured'arr@t)et CAN-
CEL (Annulation).Un signal
sonoreest@mis!orsdechaque

pressionsurcestouches. ....
>-- Unt@moinhmineuxestassoc[@

chaquetouchedefonction,
sad latoucheCANCEL(Annulation).

>-Lorsqu'on appuie sur la touche Bake
(Ouissonaufour)ouBroil (Gdl),let@mo[n
lumineuxs'illumine,ce qu[[ndiquequele
fourestpr@tpour!'op@ationcommand@e.

Let@moinlumineuxassocieauxtouches
Clean (Nettoyage),Timer (Minuterie),
Clock (Horloge),CookTime (Tempsde
cuisson), Stop Time (Heure d'arr_t)
clignoteIorsqu'onappu[esur la touche
correspondante. Apr@sle d@butde
I'ex@cufiondelafoncfion,lecl[gnotement
cesse,maisle temoinreste[llumin&

>-- S[ on tente de programmeruneseconde
op@ationIorsquelet@moind'unetouchede
fonctionest illumin@:

- Lacommanden'estpasacceptTe,ou

- LetTmoindelapremi@retouchedevient
,,moinslumineux,,et le t@moinde la
touchequivientd'Ttreutilis@est
,,compl@tementillumin@,,;ceci indique
queI'appareilestmaintenantr@gl@pour
les deuxop@ations.

Parexemple:Sion
r@glele fourpour
unecuisson&
177°O(350oF)ets[
oncommandeen-
suiteuneop@rafion
deminutage,le
t@moindelatouche
Bake (Cuissonau
four)devient,moins lumineux>>
(att@nuation),et le t@moindelatouche
Timer(Minuterie)adoptela duminosit6
maximale>>.

Uafficheur pr@senteraI'information coF
respondanta Fop@ationdent le temo[na
adopt@la dum[nosk@maximale>>.Pour
obten[r I'affichagede I%formafionde la
foncfionpourlaquellelaluminosit@dut@mo[n
est ,,att@nuTe>>,appuyersur la touchede
cettefonction.

REMARQUE:Si un intervallede #us de 30
secondessYcoule entrelapressionsur une
touche de fonction et la pression sur une
touche More+ (Plus) ou Lees- (Moins), le
programmeestannul#etl' afficheurpresente
de nouveauI'information ant#rieure.

TOUCHEBAKE (CUISSON
AU FOUR)
S'utilisepourle rTtissageet lacuissonaufour.

1. Appuyersur la toucheBake(Ouissonaufour).

2. Appuyersur la toucheMore + (Plus)ou Less-
(Moins)jusqu'ace quelabonnetemp@aturedu
fourparaissea Faff[cheur.

Voir renseignementssupplTmentaires_,la page27.

TOUCHEBROIL (GRIL)
S'utilisepourcuireaugriloupourrissolerlanourriture.

1. Appuyersur la toucheBroil (Gril).

2. Appuyersur la touche_lore + (Plus)ou Less-
(Moins)pourunecuissonaur@glagemax.oumin.

Voirrenseignementssuppl@mentairesa la page28.

TOUCHECLEAN (NETTOYAGE)
S'ut[lisepourprogrammerlecycled'autonettoyage.
POUR LES MODALES AVEC UNE VER-
ROUILLEAGEDEPORTEMANUEL:

1. Fermeret serrurele portedufour,

2. Appuyersur la toucheClean(Nettoyage)."3:00"
paraftraa rafficheur.

3. Laprogrammationautomafiqueestde 3 heures
ouappuyersurla toucheMore+ (Plus)ouLess
- (Moins)pourcho[s[rdesdurTesallantde2 &4
heures.

POUR LES MODeLES AVEC UNE VER-
ROUILLEAGEDE PORTEAUTOMATIQUE:

1. Appuyer sur la touche Clean (Nettoyage).
" : "paraTtra&!'afficheur.

2. Appuyersur la toucheMore + (Plus)ou Less-
(Moins).Laprogrammationautomatiqueestde3
heures.



3. Siunedur6edenettoyagesup6rieureou
[nf'6r[eureestsouhait6e,appuyersurlatou:
cheMore+(Plus)ouLess-(Moins)pour
choisirdesdur6esallantde2a4heures.

Voirrenseignementssupp!6mentairesalapages
30et31.

TOUCHESCOOKTIME/
STOPTIME

S'utilisepourprogrammerlaraiseenmarcheet
I'arrStautomatiquesdufour.

1. AppuyersurCookTime(tempsdecuisson)
etentrerletempsdecu[ssond6s[r6enheures
et enminutes.

2. Appuyersur la toucheBake et selectionner
la temp6rature.

3. Pouruneuissondiff6r6e,AppuyersurStop
Time (heured'arr_t) et entrer I'heure
laquellelacu[ssondoitseterm[ner.

Voirpage29poursupplementaireinformat[ons.

REGLAGEDE  HORLOGE

1. Appuyersur la toucheClock (Horloge).

2. UtiliserlestouchesMore+(Plus)ou Less-
(Mo[ns)pour obten[rI'aff[chagede I'heure
correcte.

L'afficheurclignotelotsdelamisesoustension
[nitialedeI'appare[Iouapr_suneinterruptionde
I'alimentation.

Pour obten[rI'aff[chagede I'heurea!orsque
I'informationdune autrefonctionest affichee,
appuyersur la toucheClock (Horloge).

On ne peutmodifierI'heureIorsquelefour est
programm6pour une cuisson contr61eepar
I'horlogeoupouruneop&rationd'autonettoyage
(imm6diateoudiffSr6e).

REGLAGEDE LA MINUTERIE

Onpeutselectionneraveclaminuter[euntemps
de d6comptede 1 minute(0:01)a 9 heures50
minutes(9:50).

Onpeututil[serlaminuter[e[ndependammentde
touteautreactivit6dufour,ou bien!orsqu'une
fonct[ondu four est en coursd'ex6cut[on.LA
MINUTERIEAlECONTROLEPASLEFOUR.

1. Appuyersurla toucheTimer(Minuterie).

2. Ut[liserlestouchesMore+(Plus)ou Less-
(Mo[ns)pourobten[rI'affichagedutempsde
d6compted6sire.

Laminuteriese metenmarcheauto:
matiquement.Letemoinassoc[6&la

toucheTimer (M[nuterie)s'[Ihm[ne
Iorsquela minuter[eestutilis6e.

A lafin de lap6r[odeded6compteun
signalsonorelongestem[set lemes-
sage<<End,,(Fin)apparattbri6vement.

ANNULATION D'UNE OPERATION DE

MINUTAGE:Appuyedmaintenirlapressionpen:
dant trois secondes sur la touche Timer
(M[nuterie).L'heurenormalereapparattensuite
sur I'aff[cheur.

StGNAUX SONORES m
CUISSONCOMMAND¢:EPAR
L'HORLOGE

Option 1 (configuration standard}. Emission
dequatresignauxsonoresa lafin delap6r[ode
decuisson,pu[sunsigna!sonoreaintervallede
30 secondesdurantles cinqminutessuivantes
oujusqu'ace qu'onappu[esur la toucheCAN-
CEL (Annulation).

Option2. Emissiondequakesignauxsonores&
lafindelap6dodedecuisson,puisdend'autre.

Option3.emissiondequakes[gnauxsonores&
la fin de la p6riodede cuisson,puis unsignal
sonore chaqueminutedurant les !2 heures
suivantesou jusqu'a ce qu'on appu[esur la
toucheCANCEL(Annulation).

SELECTIONDES SIGNAU× SONORES=
CUISSONAU FOUR

1. AppuyersimultanementsurlestouchesCook
Time(Tempsdecu[sson)etClock(Horloge),
pendant3 secondes.

_,,_-Ununiquesignalsonoreest6mis.

_-_-L'optionenvigueurest indiqueesur
I'afficheur.

2. Utiliserles touchesMore+ (Plus)ou Less-
(Moins) pour select[onnerle numero de
I'option. L'heure normale reapparait sur
I'afficheurapresquatresecondes.

ANNULATIONDE
L'AFFICHAGEDE L'HEURE

S[ on pr6f_reque I'heurenormalene so[t pas
aff[ch6e:

RI_GLAGE:Appuyer s[multan6mentsur les
touchesClock (Horloge)et CANCEL(Annula:
t[on),pendanttroissecondes.

Lorsque!'heuren'estpasaffichee,s[onsouhaite
life !'heure,[Isuffitd'appuyerbrievementsur la
toucheClock (Horloge).

RESTAURATION:Appuyersimultan6mentpen:
dant trois secondes sur les touches Clock
(Horloge)et CANCEL (Annulat[on);Fheure
normaledeI'horloger6apparaitrasurI'afficheur.

ARR :T AUTOMATIOUEDU
FOUR/MODE SABBAT

Lefours'6te[ntautomat[quementa la fin dune
p6riodede 12heuress[onle laisseenmarche
paraccident.Onpeutd6sactivercettefonction
s[on lesouhaite.

SUPPRESSIONDEL'EXTINCTION
AUTOMATIQUEAPRES12HEURES:

1. Appuyer/ma[ntenirlapressionsur la touche
Clock (Horloge)pendanttroissecondes.

2. Utiliserles touchesMore+ (Plus)ou Less-
(Mo[ns) pour fa[re appara_tre8:88 sur
I'afficheur.L'heure normale de I'horloge
r6apparaitrasur I'afficheur apr6s quatre
secondes.

RESTAURATION:Rep6terles Stapes1 et 2.
L'afficheurpr6sentebrievement12:00, puis
I'heurenormaledeI'horloge.

DC:SACTIVATIONDES
COMMANDES

La fonct[onde d6sact[vat[ondes commandes
permetd'empSchertoutemiseen marchedu
four.

ACTiVATiONDUVERROUILLAGE:

1. Reglage:Appuyersimultanementsur les
touchesStop Time(Heured'arr_t)etCAN-
CEL(Annular[on),pendanttroissecondes.

2. Lorsque la console de commande est
d6sactiv6e,le message<<OFF,,(ARRET)
estaffiche.Seuleslesfonctionsd'horlogeet
deminuter[esontalorsop_rationne!les.

Pourreactiverlaconsoledecommande,rep6ter
%tape 1.

REGLAGEDE LA
TEMP#RATUREDU FOUR

Si lacu[ssonaufourneprodu[tpaslesresultats
d6s[r_s,onpeuta]usterla temp6raturedufour.
Pourpouvo[rd_terminerI'amp![tudedelavaria-
tion de temperaturenecessa[re,selectionner
une temperaturesup6r[eureou [nfer[eurede



15° C(25° F)acellerecommandeedansla
recette,puJsex@uterunecuissonaufour.Le
r6sultatdecetestpermettrad'@aluerl'amplitude
delavariationa[ntrodu[re.

il ,[,011,I

AJUSTEMENTDELATEMPI_.tATUIEDU
FOU!:

1. AppuyersurlatoucheBake(Cuissonaufour). >- Avantla ,'elseenmarch_dufour.verifier

2. A I'aidede la toucheMore+ (Plus)entrer que _ousEesmat@iauxd'embalageer
2880C (550_F). ont 6t6entev6s

3. Appuyer/ma[nten[rla pressionsur la touche >- Nepasrem_seraesa_men_souus_ersHes
dins le four.Bake (Cuisson au four) pendant trois

secondes,jusqu'aI'apparitionde00°.

S[unemodificationdelatemp@aturedu
fourava[tdeib.6t6introduite,lavaleurde
lavariationest indJqu6e.Parexemple,si
onavatcommandouner6ductionde
15°, I'afficheurrepr6sente-15°.

4. Utlser les touchesMore+ (Plus)ou Less-
(Morns)pourmodifierla temperature.Lorsde
chaque press[on sur une touche, la
temp@aturedereglageestmod[%ede5°.

>--ONpeuta[nsiintroduireunemodification
delatemp@aturedufourde5° a 35o
(augmentationou diminution).

5. L'heurenormaledeI'horlogereapparakensuite
automatiquement.

I! n'est pas n@essaired'ajusterde nouveaula
temp@aturedufourapresunepanneouinterrup-
tion de raimentat[onde I'appareil.II n'est pas
possibled'aiusterlestemp@aturesdecuissonau
gr/et de nettoyage.

Mets pr@ar£s - Avertissement: Re-
specterlesinstructionsdufabncant.Si le
con_enanlDu_ecouverclede oas_que
d'un mets surge_ese a6formeou es_
enaommag6durant la cursson, leter
imm6diatement le r@lplem e1 son
ccmenu. Les aHmemspourraient£tre
coniamlnes.

LotsdeI'uuisationd'unsachetdeculsson

au four, applquer Lestnstruc-E_onsau
fabricant.

Pourd'autresconseilsconcemantla cuissonau
four,vo[r labrochure<<LaCuisineSimplifi£e>>.

Ri!GLAGE DES CO!IIIAIDES
POUR CUISSON AU FOUR ET
ROTISSAGE

1. Appuyersur la touche Bake (Cuissonau
four).Le temo[nassoc[ea la toucheBake
(Cu[ssonau four) s'i/umine et I'afficheur
representeO00.

2. Appuyersurouappuyeret maintenirletouch
More+ (Plus+) or Less- (Morn-) pour
s61eclonnerla temp@ature.

Lorsqu'onappu[esur unedecestouches,la
valeur177° C (350° F) apparaitet on peut
s61ect[onnerunetemp@aturede770a288° C
(!700a 550° F).

3. Ilya unep@ioded'attentedequatresecondes
avantla raiseen marchedufour.Lorsde la
m[seenmarchedufourle temo[nOVENON
(Four a/ume) s'/lum[neet le t6moinPRE-
HEAT(Pr6chauffage)s'/lum[ne.Latemper-
aturepr6selectionn6edemeureaffich6e.

4. Pr6vo[runep6r[odede8a 15minutespourle
pr@hauffagedufour.Ununiquesignalsonore
indiquelafindelap@iodedepr@hauffageet
le temoinOVENON (Fourallume)demeure
illum[n&LetemoinPREHEAT(Pr@hauffage)
s'6teint.

5. Placerle metsdins le four.

>-- Letemperaturedefourconpeutchanger
de latempparappuiele touchMore+
(Plus+)orLess-(Morro)pourle tem-
peratured6s[re.S[ unautrefoncton
s'appara_t,appuyerle touche Bake,
ensuiteappuyerletouchMore+(Plus+)
orLess- (Morn-)pours61ectionnerune
temperaturenouveau.

6. Lorsquele tempsminimumde cuissonest
6cout6,contr61erI'avancementdelacuisson.
Poursuivrelacuissons[c'estn6cessaire.

7. Appuyersur la toucheCANCEL(Annula-
ion) et refirer le mets du four. Le temo[n
hmineux de la touche Bake s'eteint. Le
temoinOven On (Four allum6)s'eteintet
!'heurenormaler6apparaftsur I'afficheur.

Sioub/er de6te[ndrezle four, / peut
eteindreautomatiquementale finde12
heures.Pourr6act[ver,vo[rle page26.

Lorsquele four fonctionne, la r_giondu
conduit peut8trechaudeoubri!ante. NE
JAMAISbloquer I'ouverture.

POSITIONDE L'EVENT
DUFOUR

" ablede cuJssenen

vitroc@amique
Tablede cuJssonavec

pirale

Pourunetablede cuissonavec_!_ments

chauffantsenspirale,v@ifierquelacuvette
de r@up@ationplac_esouscet element
comporteun trou cen-
tral. Ne pas garnir la
cuvette de r@up@-
ationavecde lafeuille
d'ahminium. OVEN VENT

OPENING

....ilI,l II ,[III
Lalarnpedefourestcomrnandeepar
uninterrupteursituesur laconsole
de commande, Elle s'allume OVENUGHT
automatiquementachaqueouverture
delaporte,



Nejamaisessayerlechangementdeles
hauteursdesgr!fleSquandlef0urest
chaude.

Lefour est dote de deux grilles.Les grilles
comportentunrebord&but6ed'arr6t.

Extraction:Tirerlagrilleenlignedro[tejusqu'&
cequ'elles'arr6tea lapositiondecalage.Soulever
lagrillea I'avantpourpouvoirI'extra[re.

R_installation:Placerlagrillesur lessupports
dansle four;soulever16gerementravant;fa[re
gl[sserlagrilleversFarfiereau-deladelaposition
decalage;abaisserlagrillepourqu'elleprenne
appuisurlessupportsdarts[efour.

REMARQUE:Nepasrecouvr[rla totalit6d'une
grilleavecde lafeuilled'ahmin[um,ni garnirle
fonddufouravecdelafeuilled'aluminium.Ceci
mod[fieraitlesr6sultatsdecuissonaufour,et le
fonddufourpourraitsubirdesdommages.

HAUTEURSDE GRILLE

5

4

3

2

1

J

POSITIONNO5: (laplus _lev_e):
Pourcuissonbr_veaugr[I--pain grill6ou
alimentsmincescontenantpeudegra[sse.

POSITIONNO4:
Pourlaphpart descuissonsaugril.

POSITIONNO3:
Pourlaphpartdescuissonsdep_tisseries
surunet61eabiscuits-- g&teauxaetages,
tartesauxfruits,metssurgeles.

POSITIONN° 2:
Pourr6fissagedepiecesdeviande,mets
ensauce,cu[ssondepain,g&teau16geren
couronne(baba)ouentremets.

POSITIONNO1:
Pourle r6tissagedegrossespi@cesde
v[andeouvola[lfe,tartessurgel6es,souf%s
oug&teauxdesanges.

CUISSONSURPLUSIEURSGRILLES:
Deuxgrilles:Placerlesgrillesauxpositions
2et4oul et4,

(certains modeles)

INSTALLATION Pattede
DANSLEFOUR:support

Onglets

1. Installer
toujours la
dem[-grille
Iorsquelefour
estfro[d.

Avant

2. Saisirla demi-grillepar le centre,en haut.
Alignerlapattedesupportlat6raleentreles
supportsdegrilledesquatri_meetc[nquieme
n[veaux.Ins6rerlesdeuxongletsde!'arriere
de lademi-grilledartslesfentesde lapare[
arri_redufour- en haut/&gauche.

3. Pousserfermementsurlasurfacesuperieure
delademi-grillepourfa[reentrerlesonglets
dans les fenteset pour placerla pattede
supportlateralesur le supportde grilledu
quatfiemeniveau.

4. VerifierqueI'installat[onestcorrecte-placer
lamainsurlasurfacesup6rieuredelademi-
grilleet appuyerfermement.

DEPOSEDE LA DEMI-GRILLE:

Lorsquelefourestfroid,
sa[sirla demi-grilleau
centre/enhautet firer
vers le hautpourfaire
sortir les ongletsdes
fentes de la pare[
arri_redufour.

| Nepasutiliserunustensilequ[d6passerait
duborddelagrille.

| Pourobtenirlesmeilleursresultats,hisser
un espacelibrede 5 cm (2 pc) entre
I'ustens[leplac6surlagrilleet laparoidu
four.

|Lors de I'ouverturede la portedu four,
avantd'introduirelamaindartslefourpour
[ntrodu[reou enleverun plat, laisserla
vapeuret I'a[rchauds'6chapper.

| Ag[r prudemmentpour retirerun article
plac6sur la dem[-grille,pour6v[terdes
brOhres.

| Enleverprudemmentles articlesplac6s
surlagrille[nf6r[eure,pournepasperturber
la demi-grille.

| S[raccessoireHALFRACKn'estpas[nclus
aveclacuisiniere,prendercontactavecle
revendeurMaytagoucomposerle1-800-
688-2002.

| Pour obten[r les meilleurs r6sultats,
utiliserunustensileco%upourlacu[sson
augr[I.

| Pour d'autres cerise[Isconcernantla ;i

cuisson au gril, voir la brochure,,La
CuisineSimplifi_e,>,

| S[ !'appareilest aliment6par uncircuit
208voltsletempsdecuissonn6cessaire....
augmente et le brunissage est
18g_rementr6du[t.

| Voirle tableaudecuissonaugril,pg.29.

1. AppuyersurlatoucheBroil (Ouissonaugr[!).
Let6moinhm[neuxassoci6&latoucheBroil
(Cuissonau gril) s'[llumineet I'afficheur
represente000.Letemo[nOVENON(Four
allure6)s'iltum[ne.IIyaunep6rioded'attente
dehuitsecondesavantlam[seenmarchedu
four.

2. Appuyersur la toucheMore + (Plus)pour
selectionnerla puissancede chauffageHI
(MAX.),ousurla toucheLess- (Mo[ns)pour
selectionnerla puissancede chauffageLO
(MIN.).%lectionnerHI (grilmax.)pourune
cuissonaugr[InormaleouLO(grilmin.)pour



unetemp@atureplusbasseouunecuisson
deplusIonguedur6e(parex,pourdela
vola/le),

3.Pourobten[runbrun[ssageoplmal,
pr@hauffer1'616mentdugr/pendanttrois
quatreminutesavantdeplacerlemetsdens
lefour,

4.Placerlemetsdartslefour,La[sserlaporte
entrouverte- positiondela3remi_rebutee,

environ10cm(4pouces),
5.Retournerlapiecedeviandeverslemilieude

lap@iodedecuisson,
6.AppuyersurlatoucheCANCEL(Annulaton),

RetirerlemetsetI'ustensiledufour,Let6moin
OvenOn(Fouralum6)s'eteintetlet6moin
assoc[6a latoucheBroil(Cuissonaugril)
s'6teint,L'heurenormaler6apparaHsur
I'afficheur,

}e deviande JagriRe* caisson .......... total

Bacon 4 Biencult 6-10rnn

Steaks-- @aisseur2,5cm (1pc) 4 Moyenne 15-18mn
4 Biencult 19-23rnn

PoaHeten morceau× 3 ou4 Biencuit (LOBroil)(Gril rain)
30-45mn

Poisson-- Filets 4 Lachairsedetache 8-12mn
Dames.@aisseur2,5cm (1pc) 4 Lachairse detache 10-15mn

Boeufhache --steakettes,
@aisseur2 cm(3/4pc) 4 Biencult 15-18mn

Jambon-- pre-cuit- tranchede1,3cm (?2pc) 4 Tiede 8-12mn :

Cotelettesdepore--@aisseur2,5cm(1pc) 4 Biencuit 22-26mn

Grillesup@ieure£ lapositionn' 5
** Tempsdecuissonapproximatifs,variablesselonlescaract@istiquesdechaquepiecedeviande

il ,lOllIIIIII[,I,IIii {',l,,,IIliOQ,l

_On dec0nseile [emp!oide la fonction de>- Ond@onsei!e!econtr6!ede lacuissenpar
cuisson diff@@ pour des aliments tres !:hotoge pourdes alimentsn@essitantun
p@issabfescomme pro@itslajt[e_'s,porcl four pr@hau%,comrne g£teaux,b!sculset

volaile oupro@itsde lamet. pains.

Pourquecesfonctionsproduisentdesresultats
corrects,/ fautquePhorlogefonctionneet sol
r6gl6epourI'heurecorrecte,

La fonetion de cornmande par I'horloge
permetde commanderla raiseen marchedu
fouretsonarr_t&uneheurepr6d6termin6e,On
peututi/sercec[pouruneop@ationdecu[sson
oud'autonettoyagedufour,

Miseen rnarcheirnrn£diate:Lefour se
met en marche [mm6diatement, et
s'arrStera automatiquementa I'heure
pr6d6termin6e,

Mise en marche dlf@6e: Le
d@lenchementdePop@atondecuissonau
four ou d'autonettoyage est differ6;
Pop@ationprendrafin immed[atement
I'heurepr6d6termin6e,

Le tempsde cu[ssonmaximums61ectionnable
est11heures59 minutes(11:59),

FII:GLAGEDESCOMMANDES

1. Appuyersurla toucheCookTime(Tempsde
cuisson),LetemoindelatoucheCookTime

(Tempsde cuisson)clignoteet I'afficheur
repr6sente0:%,

Appuyerou appuyeret mantainersur la
toucheMore+(Plus)ouLess- (Moins)pour
entrerle tempsde cu[sson,

Appuyersur la toucheBake (Cuissonau
four),Letemo[nassoc[e&latoucheBake
(Cuissonau four) s'illumineet I'afficheur
repr6sente000. NOTE:Si on a attendu
plusdequatresecondesavantd'appuyer
sur la touche Bake(Cuissonaufour),un
signal sonore est _rnison voit cfgnoter
000sur I'afficheur.

4. Appuyersur lestouchesMore + (Plus)ou
Less - (Moins) pour s61ecfionner la
temp@ature,

5. POURBIFFI:RERLEDE_.CLENCNEMENT
BELACUISSON: (sinon,passer_!'etape
no6)

AppuyersurlatoucheStopTime(Heure
d'arr_t),Letemo[ndelatoucheStop
Time(Heured'arr_t)c![gnote,

Appuyerouappuyeretmantainersurla
toucheMore+ (Plus)ouLess- (Moins)
pourentrerPheure_laquellelacuisson
devraitprendrefin,

_--_-Appuyersur latoucheClock (Horloge),
L'heurenormaleapparaftsurI'afficheur,

6. Lorsdelamiseenmarchedufour,letemoin
OVEN ON (Four allume) s'illumine, La
temp@aturedufourapparaHsurI'afficheur,
Appuyersur latoucheCookTime(Temps
decu[sson)pourobten[r!'affichagedutemps
decu[ssonr6siduel,

Lesyst_med@lencheraautomatiquement
I'arr_tdufour,Quatresignauxsonoresseront
alors 6m[s,et le message,,END>>(Fin)
apparalrasur I'afficheur,Unsignalsonore
sera _m[s a [ntervallesde 30 secondes
durantles5 minutessuivantes,

Appuyersur la toucheCANCEL(Annula-
tion)pourmettrefin&Pemissiondessignaux
sonores,Retirerle metsdufour,

| IIn'estpasnecessakedesp@ifierPheure
de declenchement de la cuisson;
I'appareildStermineraautomatque-ment
I'heurededeclenchementdelacu[sson,
selonle tempsdecuissons_lectionne,

| Pourmodifierless[gnauxsonoresdefin
decuisson,voir lapage26,



>-I[es_norma_quecertainesoartiesdes
parersdufouldeviennentbr_lantespen-
dantuncycled'autonettoyage,

> Evtterdetoucner_aregionduconduil
d"a@ationains_quelaporteetJaten@e
dufOdL

_La i.orIe du four se [rouvera
enaommagees[I'onforcesonouver[ure
pendantqu_. I%dicationLOCK est
i'affichage,

Nepas utitiser denettoyeurpour four
du commerce sur le fini du four

autoneuoyam ou sur [ou_ autre
composamdufourcarcefaab[merar[Le
f[nJouce corrsosamdutour,

Le cycle d'autonettoyage utilise des
temp@aturessuperieuresa la normalepour
assurerlenettoyageautomatiquedelatotalit6
dufour,

I!estnormalqu'[Iseproduiseflammechesetde
fumeependantI'autonettoyages[ le four est
tr6ssale, IIest pref6rablede nettoyerle four
r6gulierementqued'attendrequelasaletese
soitaccumul6edansle four,

Bien aerer la cuisine pendant le cycle
d'autonettoyageafind'aider_eliminerlesodeurs
qui sent normalement produites par
I'autonettoyage,

AVANT L'AUTONETTOYAGE

Arr6tezla lum[erede fouravantquenettoyant
commela lum[erepeutgr[llerpendantlecycle
propre,

EnleverlaI@chefrite,touslesplatset lesgrilles
du four. Les grilles vent se decotorer et
fisquent de neplus giisser aussi bienapr_s
le cycle d' autonettoyage.

Nettoyer
I'encadrement
du four et Fen-
cadrementde la
porte (la partie
surlepourtourdu
jointde laporte)

I'aidedunproduitnettoyantnonabrasifcomme
BenAm[*oud'eau add[t[onn6ede d6tergent,
Cos surfaces ne sent pas soumises aux

temp@atures61ev6esducycled'autonettoyageet
do[vent@trenettoy@spouremp@cherlasalet6de
s'incrustersousI'effetde lachaleur,

Pouremp@chertoutdommage,nepasnettoyer
ni trotter lejoint qui setrouveautourdelaporte
du four.Cejointestco%upour@[terlospertesde
chaleurpendantlecycled'autonettoyage,

Essuyerle fonddu fourpour61iminerlos I[qu[des
qu[ontd6bordeencoursdecu[ssonet emp@cher
la formationexcessivedefumeeoulaformationde

flamm@chesou de flammespendant le cycle
d'autonettoyage,Lar6sistancepout@trelegerement
rele%e(de2,5 cm[! pc]),

Essuyerlospro@itssucr6souacidesquiont pu
d6bord6,tels quejus decitron,saucetomateou
sauces&basede lait, L'ema[Ivitri% r6s[steaux
acidesmars[In'estpastotalementa !'@reuvede
ceux-ckLefini en@mailvitfifi@peutse d#colorer
si los liquides acidesqui ont d@bordene sent
pas essuyesavantun autonettoyage.

PENDANT L'AUTONETTOYAGE

La portedufour se trouveraendommag@s[ I'on
forcesonouverturependantqueI'[ndicationLOCK
esta Faffichage,

Les premieresfoisoQlefour estnettoye,[Ipeuty
avo[rproductiond'odeuret de fum@, Ceci est
normaletd[minueraoud[sparaftraa I'usage,S[le
four est tressale ou si la I@chefritea et6 la[ssee

danslefour,[Ipeuty avoirproductionexcessivede
fum6eet d'odeur,

Pendantquelefourchauffe,[Ipeutseprodu[redes
bruitsde metalen expansionou en contraction,
Ceciestnormaletn'[ndiquepasquelefours'ab[me,

APRES  AUTONETTOYAGE

Environ une heure apr_s la fin du cycle, le
verrouillage se desencfencheet rindication
LOCK(verrouillage)s'eteint _ t'affichage.A ce
point, taportepeut@tredeverrouilleeetouverte.

Lasalet@poutavoirlaiss_aufonddufourunr@sidu
gr[spoudreuxqu[ peut@treenlev_avecunlinge
humide,S'[Irestede lasalete,celaind[quequele
cycledenettoyagen'a paset_assezlong,Cello=c[
seraenlev_eauprochaincycled'autonettoyage,

S[ los grillesdufour ont et6 laisseesa I'interieur
pendantlecycled'autonettoyageetqu'ellesglissent
mal sur leur support,les endu[rea[nsique les
supportsdune finecouched'huilevegetale,

Uned@olorationblanchepoutapparaitreapr6sle
nettoyagesidessalissuresac[desousucreesn'ont
pas _t_ essuy_savant lecycle d'autonettoyage,

Ceci est normalet n'affecteraPAS le ben
fonctionnementdu four,

Les ![gnesfines perventapparaitredans la
porcelaine resultant du chauffage et du
refroid[ssementde lafin[,Ceciest normalet
n'affecteraPAS le ben fonctionnementdu
four,

REGLAGEDESCOMMANDES

REMARQUE:Cosinstructions comprendre
los mod_fes avec fe verrouillage
automatiqueet manuel

1. Fermerlaportedufour,

2. Placerlamanettedeverrou[llagealaposi-
tiondeverrou[llage,(certainsmo@les),

3. AppuyersurlatoucheClean(Nettoyage),

Letemo[ndela toucheClean
cl[gnote&!'afficheur,

Surcertainsmo@les,lemotLOCK
(VERROUILLAGE)paraft
I'aff[cheuret" : "ou 3:00
s'allume&I'aff[cheur,

Si laporten'estpasfermeeou
verrouill_e,lemot ,,dr,,clignote
I'afficheur,

4. Appuyersur la toucheMo_e+ (Plus} ou
Less= (Moins)pourchoisirouchangerla
dur6ede nettoyageLe four est preregle
pournettoyerpendant3heuresou,cho[s[r
2heurespourunesaleteleg6reetjusqu'a
4 heurespourunesalet_importante,

5. SI L'ONDESIREDIFFC:RERLA MISE
ENMARCHEDUNETTOYAGE:

(S[non,passerau n° 6)

Appuyersur latoucheStop Time
(Heured'arr_t),

Appuyersur latouche_ore +
(Plus}pourchoisirI'heure
laquelleI'ondesirequelefour
s'arrSte,

Appuyersur latoucheClock
(Horloge}et I'heuredujour
reapparaita I'afficheur,Appuyer
surla toucheStop Time(Heure
d'a_r_t)pourrappelerleheure
votrer_gler,

6. Lorsquelefour s'allume:

Let_moinOVENON (Fouralhme)
s'illumine,



III,I

=

Let6moinLOCK(Verroui/age)
s'i/uminequandlefourchauffant
204° C (4000F)enmodelesavecune
verouillagemanuel Laportedufour
nepas8treouvertequandlemotLOCK
(Verrouillage)s'illumine,

Environune heureapr_sla fin du cyclede
nettoyage,lemotLOCK(Verrou/hge)s'6te[nt,
Laportedufourpeut8treouverte,

POURANNULERLECYCLEDE
NETTOYAGE:

AppuyersurlatoucheCANCEL(ANNULATlON).
Si le mot LOCK(VERROUILLAGE)NE paraft
PAS£rafficheur,ouvrirlaportedufour.Si lemot
LOCK (VERROUILLAGE)paraft & I'afficheur,
la[sserlefourrefroidirpendantenvironuneheure
pu[souvfirla portedufour,

i,I,,,II;i %1!11

r S'assurerqu'aucuneparle de lacuisi-
riere a'est alumee ou brilante avant
dela rnaaipulerou dela nettoyer.Ceei
permettrad'bvter brilures et deg£tso

Nettoyerlacuisiniereapreschaque_mage
poureviterlad6coloratione[ lestaches,

> Si ,m composantestenlev& veHmrale
remettrecorrectementenplace,

DOSSERETETTABLE DE
OUISSON - SURFACES EMAILLES (SURFACE

DE CUISSON AVEC ELI_MENTS EN SPIRALE_

GARNITURES DE LE SURFACE DE CUISSON EN

VITROCERAMIQUE)

remai!estunmateriau_ basedeverrefondusur
le m6ta!,qui peut se fissurerou s'eca/ler, La
couched'6ma/poss_deunecertainer6sistance
auxcompos6sacides,quin'estpas[!lmit6e,On
doit 61iminerimmediatementtout res[dude
renversementavec un linge sec, particu%re-
mentescomposesacidesousucr6s,

>- Sur unesurfacefro[de,laveravec de I'eau
savonneuse,pu[sr[nceret s6cher,

>- Neiamaisessuyerunesurfacetedeouchaude
avecunlingehum[de;cecipourraitprovoquer
fissurationou6cailage,

>_Nejama[sutlisersurla fint[onexterieurede
lacuis[ni_reunproduitdenettoyagedefour
ou un produit de nettoyage abras[f ou
caustique,

LF:CHEFRITEETGRILLE

Nejamaisgamir tagrilledeI_chefriteavecde
lafeuile d'aluminium,carted emp#cheraitla
graissede s'ecoulerau-dessous.

>- Placerun lingesavonneuxsur la I_chefrite
et lagrilleet laissertremperpourramollirla
salet&

>- Lavera !'eausavonneusechaude,Ut/iser
untampona r6curerpourenleverlasalet6
rebe!le,

>_Lalechefrteet lagrillepeuventse laverau
lave-vaisselle,

PANNEAU DE COMMANDE

Pour mettre le dispositifde blocage des
commandesenfonction,voirpage26,

>- Essuyeravecunlingehumideet secher,

>_Lesproduitspourlesv[trespeuvent_treuti-
is6ss'ilssontd'abordvaporisessurun/nge,
NEPASvaporiserdirectementsur lepan-
neaudecommande.

BOUTONS

>- Enleverles boutonsde r6glageentirantdi-
rectementdessusIorsqu'/ssontsurlaposi-
tion,,OFF,,(arr_t),

>- Laver,rinceret secher,Ne pasuti/ser net-
toyantsabras[fscar il pourraient6raflerle
fin[,

>- Allumerchacundes 616mentsde cuisson

pours'assurerquelesboutonssontplaces
correctement,

CUVETTES DE ReCUPeRATION -

PORCELAIN (CERTAINS MODELES)

Un_chauffementexcessifprovoquelefaYe%age
et lechangementdecouleurdeI'email;ceciest
normal et n'affecte pas la performancede
cuisson,

>- Apreschaqueut/isation,laisserrefroid[rpuis
laver/r[nceds_cherpourevker la formation
detachesoudechangementdecouleur,On
peutlaverlescuvettesau lave-va[sselle,

Pourenlever de grossessouillures,faire
tremperdans de I'eau savonneuse,puis
ut/iserunproduitdenettoyageleg_rement
abrasl commeSoftScrub*avecuntampon
de r_curagede plastique,

Pourun r_s[ducarbonis&retirerla cuvette
der_cup_rationpourlaplacersurunjournal,
et app/querprudemmentun produl com-
mercia!pulvefisablede nettoyagede four
(ne pas pulv_riser sur la surface
env[ronnante),Racer la cuvettedans un
sachetdeplaslquependantplusieursheures
pourlaisserleprodulagir,Porterdesgants
decaoutchouc,retirerlacuvettedusachet,
puislaver/rincefls£cher,

CUVETTES DE RECUPERATION =

CHROME(CERTA NSMO E ES)
Apr_slerefroidissement,laverapreschaque
utilisation,rinceretfairesecherpour_viterla
formationde tachesou un changementde
couleur,

>- Pour_lim[nerde grossessoulhres, faire
tremperdans de I'eausavonneusechaude
puis utiliserun produl de nettoyagepeu
abrasifcommeSoftScrub*et untampon
recurerenplastique,Nepasutliserunprodul
de nettoyageabrasl,

PEINTURE¢ AIL- PANNEAUDESCOTES 
TIROIR DE REMISAGE_ PORTE DE FOUR ET

POIGNEES DU PORTE DE FOUR (CERTAINS

MODELES)

> Unefois la cuisini_refroide, laveravecde
reausavonneusechaude,rinceret secher.
Neiamaisessuyerunesurfacechaudeou
brClanteavecunlingehumidecarcelapour-
raitaNmerlasurfaceet provoquerdesbr£-
lurespar lavapeur,

>_Encasdesalet@rebelle,uti/ser unproduit
abrasI doux comme du bicarbonatede
soudeou du BonAmi*,Ne pas ut/iserde
nettoyeurabrasifs,puissantsoucaustiques
telsquelesnettoyeurspourfouroulestam-
ponsenlained'acier,Cesproduitsrayeraient
ou endommagera[entla surfacede fagon
permanente,

REMARQUE: Utiliseruneservietteouunlinge
secpour essuyertesfiquidesqui debordent,
enparticuliers'il s'agit de tiquidesacidesou
sucres,Lasurfacepeutseddcolorerousetemir
si lasalet#n'estpasentev#eimmediatemenL
Ceciestparticuli#rementimportantpourlessur-
facesblanches.



VERRE - FENETRE DE FOUR ET PORTE DE

FOUR (CERTAINS MODELES)

> Eviterd'employertropd'eauquipourraits'in_
troduirederri6relaplaquedeverreetformer
destaches,

> Nettoyerau savoneta I'eau.Rinceravec
I'eau claire et s6cher.Un nettoyantpour
vittres pout _tre util[se s'il est d'abort
pulveris6sur unchiffon.

>_Ne pas ufiliserd'articlesou produitsabra-
sirstelsquetamponsa r6curer,la[ned'ac[er
oupoudresa recurer.IIsendommageraient
leverre.

PLAQUE DE CUISSONEN

(CERTAINS MODI_LES)

Nejamais utiliser denettoyeurspour four,
d'eau de javel, d'ammoniaque ni de
nettoyeurs pour vitres # Yammoniaque.
REMARQUE:Appder unprestatairedeser-
vice apr#s-vente agr## si ta pbque de
cuisson en vitroceramiquese trouve f#lee
ou se brise ou si du m#tal ou du papier
d'aluminium fondentsur sa surface.Suivre

los indications de rembalbge.

> Laisser la surface de cuisson refroidir

avantde la nettoyer.

> G_n_ralit_s- Toujoursnettoyerla surface
decuissonapreschaqueemploiouaubesoin,
avecdu papieressuie4outhumidifi6et un
produ[tde nettoyagepourv[troc6ram[que.
Pu[s,essuyeravecun lingesecet propre.
REMARQUE:Des marquesperrnanentes
vontse produiresi /a salet6reste sur la
surfacede cuissonet est cuite de facon
r6p6t6e.

;-- Salet__paisseou rnarquesrn_,talliques-
Humidifierune6pongea r6curer,,norayant
pas,>.Appl[querdu produ[tde nettoyage
poursurfacedecuissonetfrotterpourrefirer
autantdesaletequepossible.Appliquerune
mince CooktopCleaningCreme*(no de
piece.2000000!)**,recouvriravecdupapier
essuie4outhum[d[%etlaisserpendant30
45 minutes(2 & 3 heurespour le sol tr_s

Iourd).Conservezrecite en couvrant la
sewiettedepapierd'enveloppeenplastique.
Frotteranouveau,puisessuyeravecunlinge
propreet sec.

REMARQUE:N'utifiser qu'un tampon 9
recurer.ne rayantpas>,,propreethumide,
sansdangerpour les ustensilesde cuisine
non adherents,Le erreet /e motif seront
endommag6ssilo tamponn'estpashumide,
s'il estsouill6ousi unautretypedetampon
estutilis6.

Salet#scuites ou dess_ch_es- Frotter

avecun6ponge_r6curer,,nerayantpas,>et
CooktopQean[ng Creme* (n° de piece.
20000001)**.

REMARQUE:Tenirunelamederaso[r&un

anglede 300et gratterpourenlevertoute

verre.

Plastique ou sucre fondu - R6gler
imm6diatement1'616mentsurLOWetgratter
lesucreet leplasfiquedelasurfacechaude
pourlespousserversunezonemoinschaude.
Pu[s ETEINDRE%16mentet le laisser

refroid[r.Nettoyerler6s[duavecungrattoir
lamede rasoiret un produitde nettoyage
pourv[troceram[que.

FINIS EN METALLIQUE= GARNITURES

>_Laver avec eau et savon, un produ[tde
nettoyageduverre,ou unproduitliquide&
pulv6riser.

>-Pour eviterde formerdes rayuresou de
d6graderla fin[tion,nepasufiliserunproduit
de nettoyageabras[fou peuabrasif,ou un
produitde nettoyageagressifou caustique
commeuncomposede nettoyagedefour.

iNTCRiEURDU FOUR

>-Voirpage30 losrenseignementssurle four
autonettoyant,

GRILLES DU FOUR

>-Nettoyera !'eausavonneuse.

>- Pour lasaleterebelle,ufil[seruntampon
r6curersavonneuxoude lapoudre&r6cu-
rer.R[nceret s6cher.

>-S[,auboutd'uncertaintemps,losgrillesne
gl[ssentplustr_sb[en,losenduirea[nsique
lossupportsd'unefinecouched'huileveg6-
tale,puisessuyerI'exc_s.Mettreegalement
une goutted'huilev6getalesur les roule-
mentsdesgrilles.

FINIS EN PLASTIQUE - POtGNEES DE
PORTE ET CAPUCHONS

> Une fois refroidis,nettoyerau savonet &
I'eau,rinceret secher,

>_Ufiliserdu nettoyeurpourvitreset unlingo
doux.

REMARQUE: Nejamaisutiliserdenettoyeurs
pourfour,de liquidesabrasifsoucaustiquesni
depoudre9 recurersur /esfinisenplastique,
Cesproduitsrayeraientouabi)'T}eraientle fini,

REMARQUE: Pour_viter/estacheset la d_-
coloration, essuyer immediatement route
graisse,huileouacide(tomates,citron,vinai-
gre, lair,jus de fruits,marinade)9/'aide d'un
/inge.



PORTE DE FOUR

> Nepasplaceruntropgrandpoidssur
Japorto du four ni J'ouvrirot se tenir
@boutdessus,cecipouvantdanscer-
tains cas faire culbuter la cuisiniero,

Nepas essayerd ouvnroudo former
laportenidemettrole four enmarche
avant que Japorte necompl_temont

No jamais pfacor los ma!ns ou Ies
doJgts entre!escharnBreset lecadre

avant du four.Les bras de chamiere
de la portesent&ress0rtet so rabat:

test violemmentcentrela cu!siniere,
dsquantdebbsser les doigts,siils re-

9oivont accidentelbmen£uncoup.

POURENLEVERLA PORTE:

1. Unofob lacuisir@refroido,ouvrirlaporto
iusqu"_la premierepositiond'arr6t(envi-
ron10cm [4 po]).

2. Sabir laportodochaquoc6te.Nepassou-
loverla portopar la poignee.

3. Tirer vors le haut sanssaccadesjusqu'&
ce quelaporteait
passebs brasdo
charniero.

POUR REMETTRE
LA PORTE EN
PLACE :

1, Saisirla portede chaquec6te.

2. Aligner les fentes de la porte ot los bras
de charniero.

3. Faireglisserla portosur lesbras dechar-
niereiusqu"aco qu'olle reposecomp!_te-
mentsur los charnieres.Poussorsur los

coins sup@ioursde la porte,de fagon
co qu'ellesoitpouss@_,fondsurleschar-
nieros.Laporte nedolt pas avoir Fairdo
travers.

REMARQUE:Unoportedefour@ cuJsiniere
neuve pourrapresenterune certaine resis-
tancea lafermeturo.Cociost normalet dimP

nueraa I'usage.

FENETRE DU FOUR
(certains modeles)

POURPROTEGERLA FENETREDUFOUR:

1. No pas utiliser un pro@it do nettoyago
abrasif susceptible do rayer le verre,
commo lained'acior,tampona r@urorou
pro@it do nettoyageen poudre.

2. Ne pas heurter Io vorre avec des marmP
tes, descasseroles,dumobilier,desjouets
ou autrosobjots.

3. Nepasfermorlaportedufour sansqueles
grillessoienten place.

Lefait de rayerou heurterlevorre,do b sou-
mottroa unepressionou de claquerla porte
dufourpeut enaffaiblirlastructureduverroot
b rondreplus susceptiblede se bfiser par la
suite.

PJEDS REGLABLES

_ S'assuror quellun des plodsr@glabies
de Farriere est bien engage dans le
disposit!fsp@cialdestabiBation fourni

avoc la cuisini@re,Cetubci emp@chela
culsini@edobasculoraccidentolloment.

La cuisinieredolt @tremise do ni-

voauIors de sa miseenservice.Si _,
ellen ostpas deniveau,tourner los
plodsde miseb,nivoauquise

trouvontachaquecoinde _ ?;,/_
la cuisiniero]usqub. _,.;

ellesoitdeni- __L_'_"_._-.-._ce qu
VOaU, _ vDISPOSITIF DE

_,, STABlUSATION
PIEDS REGLABL ES

LAMPE DU FOUR

D@rancher la cuisiniero du reseau
eloctriquoavantdorompJacerrampoub.

> UtiBerunemaniquosechopou@roteger

bS mains !ors du remp!acemont de
!ampoule.

> Nopas toucherI'ampouleavantqu'e!lo
so soit refroi@.

No pas toucherIamp0ulechaudeavec
un lingo hurnide;b choc thermiquo
peurraitla briser,

CABOCHON

RESBORTDE

RETENUE(ill m_ta@ue)

REMPLACE_ENT DE LA LA_PE DU
FOUR:

1. Apr_,slerefroidissomentdufour,maintenir
le cabochontout on onbvant la piece
metallique qui la maintbnt en place.
NOTE:Lecabochontomborasl on ne Io

maintientpas en place.

2, EnlovorIo cabochonet I'ampoulo.

3. Installer uneampoule de 40 watts pour
appareilm@agor.

4. ReinstallerIocabochonotle fil metallique
de rotenuo.

5. Retablir I'alimentationde la cuisJni@re.
Reglorde nouveauI'horloge.

TIROIR DE RErVIISAGE

> On NE DOlT PAs y [ember dos
articlesen plastiquoou papier, ou
des produits al!menta!res OU
mat@iaux inflammables,Le tem-

perature pout doven!rtrop _1@@
pour bs articles iorsquele four est
en coursd'utilisation.

Retirorb tiroirpournottoyersouslacuisiniere.

1. Vider Iotiroir,pub tiror le tiroiriusqu'b,la
positiondo la premierebut@.

2, SoulevorI'avant.

3, Tirer iusqu"_ la positionde la soconde
but@.

4, Saisirles c6teset souleverpourpouvoir
retirorle tirol

RE'INSTALLATION:

1. Positionnerlesoxtremitesdes glissieros
dutiroir sur los rails,

2. Soulever I'avant du tiroir et pousser
doucomont jusqu"_ la position do la
premierebut@,

3. Soubvor ot continuer"_poussorle tiroir
iusqu"_la positiondofermoturo,



ENCASDEPROBLEME,ESSAYER
D'ABORDCEQUISUIT:

| V@ifiezsilescornmandesdufoursontbienregl@s,

| V@ifiezsi laficheestbienbranch@danslaprise,

| V@ifiezour@nclenchezledisjoncteur,Verifiezou
remplacezlefusible.

| V@ifiezI'alimentation,

UNEPARTIEOULA TOTALIT¢DELA
CUISlNJERENEFONCTIONNEPAS.

| V@ifiezsi lasurfaceet!oulescommandesdufour
sentbienr6gl@s,Consultezlespages22et25,

| V@ifiezsilaportedufourestdeverrouill@apr6sun
autonettoyage,Consultezlapage30,

| V@ifiezsilefourestr6gl@ourunecuissonretard@
oupourunautonettoyage.Consultezbspages29
et30,

LESELEMENTSDESURFACEOUFOUR
NEFONCTIONNEPASOUCHAUFFER
LA NOURRITURE.

| V@ifiersi lescommandesdufouroudelatablede
cuissonsentet6bienreglees,Consultezlespages
22et25.

| V@ifierquelaportedefourestd@erouilleapres
d'autonettoyage.Consultezlapage30,

| Determinersi I'appareila et6 regl6pour un
autonettoyageo unfonctionde cuissondiff6r&
Consultezlespages29et30,

| V@ifierquelael6mentenspiralesentbieninstall6
oudolt6treremplac&Consultezlapage24,

LASURFACEBEVITRO-CCRAMIQUE
SEMBLEUSEE.

1. Petites@afluresouabrasions.

| Assurez-vousquelasurfacedecuissonetle
fonddelacasserolesentpropres,Neglissez
paslescasserolesdeverreoudemetalsurla
surface,%rifiezquelefonddelacasserole
n'estpasrugueux,Utilisezlepro@itnettoyant
recommand&Consultezlapage32,

2. Marquesdemetal,
| Neglissezpaslescasserolesdemetalsurla

surface.Lorsquelacuisini@earefroidi,utilisez
lepro@itnettoyantrecommand&Consultezla
page32.

3. Marquesettachesbrunes,
| IIs'agitded6gatsquin'ontpaseteessuyes

immediatement,Vousavezessuyeavecun
chiffonouune@ongesale.Lefondd'une
casserolen'estpaspropre,

4. Zonesportantunlustremetallique,
| IIs'agitd'und@6tmin@alcauseparI'eauou

unaliment.

5. PiqOresou@aillage.
| IIdagitded6gatsd'unalimentsucrequin'ont

paset6essuyesimm6diatement,Consultezla
page32.

LACUISSONDONNEDESRCSULTATS
IMPREVUSOUDtFFERENTSDUFOUR
PRECCBENT.
| Contr61erla temperatures61ectionn@pour la

cuisson,Veillera pr@haufferle foursi ceciest
demandedanslarecette,

| V@ifiezquelabouched'a@ationn'estpasobstru6e,
Consultezla page27 pourconnaitreI'emplace-
mentdelabouche,

| V@ifiezquelacuisini@eestdeniveau,

| Lestemp@aturesentreunecuisi@reneuveetune
cuisini@eusageevarientsouvent,AvecI'Age,la
temp@aturedu four s'ecarte souvent de la
temp@atureimplicitepourdevenirplusfroideou
pluschaude.Consultezlapage26pourobtenirles
instructionssurlereglagedelatemp@aturedufour,
REMARQUE:IIn'estpasrecommandedereglerla
temp@atureIorsqu'uneoudeuxrecettesseulement
donnentdemauvaisresultats.

| Consultezle livret<<LaCuisineSimplifi_e_>pour
obtenirde plusamplesrenseignementssur les
typesdecasserolesetlacuissonaufour,

| Determinerla positiondu platdanslefour,Lors
d'unecuissonsurdeuxgrilles,decalerlesplatssur
lesgrilles,Laisserunespacelibrede2,5cm&5cm
(1a 2pouces)entrechaqueplatet lesparoisdu
four,

| De lafeuilled'aluminiuma peut-6treete utilis@
dans le four, Ne jamaisrecouvrirune grille
completementavecdelafeuilled'ahminium,Placer
unpetitmorceaudefeuilled'ahminiumsurlagrille
au-dessousde I'ustensilepourr@up@ertout
renversement

LESALIMENTSNEGRtLLENTPAS
CORRECTEMENTOUBEGAGENT
BEAUCOUPDEFUMCE.

| Verifiezlapositiondesgrilles,Lesalimentssent
peut-6tretropprochesdes61ements,

| L'61ementdegrillagen'apas6tepr@hauff&

| Lepapierd'ahminiuma6temalutilis&Necouvrez
jamaislagrilledelalechefriteaumoyend'unpapier
d'ahminium,

| Laportedu foura eteferm@durantle grillage,
Laissezlaporteouvertea lapremi6repositionde
butee(environ4 pouces)(10cm),

| Enlevezlegrasdela viandeavantdelamettrea
griller,

| Vousavezutilis8uneI@hefritesale,

LEFOURNES'AUTONETTOIEPAS.

| %rifiezquelecyclen'estpasprogrammepourun
d@artretard&Consultezlapage30,

| V@ifiezquelaportedufourestfermee

LEFOURNES'ESTPASNETTOY¢
CORRECTEMENT.

| IIauraitfalluuncycledenettoyagepluslong,

| Lesgrandsd6g_ts,surtoutd'alimentssucr@ou
acidul@,nbnt pas 6te essuy@avantle cycle
d'autonettoyage,

LAPORTE BU FOURNESE
DEVERROUILLEPASAPRESLECYCLE
D'AUTONETTOYAGE.
| L'int@ieurdufourestencorechaud,AIIouezenviron

uneheurepourquelefourserefroidisseapresun
cycled'autonettoyage,Vouspouvezouvrirlaporte
IorsquelemotLOCK(verrouiller)nes'afficheplus.

L'HUMIBITES'ACCUMULEBANSLE
FOUROUSURLEFENETRE.

| CetteaccumulationestnormaleIorsqueles ali-
mentsaufourontuneforteteneurenhumidit&

| Vousavezutiliseunexcesdeliquidepournettoyer
lefen@e.

ILY A UNE FORTEODEUR OU UNE
LEGEREFUMCELORSQUELEFOUR
ESTALLUM¢.

| IIs agitd'unesituationnormalepourunecuisiniere
neuve;elles'estompera_ I'utilisation,L'ex@ution
d'uncycled'autonettoyageaidera_ eliminerplus
rapidementlesodeurs,

| Faitesfonctionnerle ventilateurpour@acuerla
fum@etlesodeurs,

| IIy aunequantiteexcessivedesaleteaufonddu
four.Ex@utezuncycled'autonettoyage.

AFFICHAGED'UN<<F_ D'UNNOMBRE.

| IIs'agitd'uncodededefectuosit&Siuntelcode
s'afficheetquedessignauxsonoresretentissent,
appuyezsurla toucheCANCEL(annuleO,Si le
codedemeureafficheetquelessignauxsonores
sepoursuivent,debranchezlacuisini6re,Attendez
quelquesminutes,puisrebranchezlacuisiniere,Si
lecodes'afficheencoreetquelessignauxsonores
se poursuivent,debranchezla cuisini@eet
communiquezavecuntechnicienautoris&

| Si le fouresttr6ssale,unequantiteexcessivede
saletepeuts'enflammeretactiverainsiuncodede
ddectuositedurantle cycle d'autonettoyage,
AppuyersurlatoucheCancet(Annulation)etlaisser
le four refroidir completement,nettoyerles
excessivesder@idus,puisexecuterdenouveaule
programmed'autonettoyage.Si I'appareilaffiche
toujoursle coded'anomalieet emetencorele
signalsonore,debrancherI'appareilde laprisede
courantetcontacterund@anneuragr6&
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Garantie integrale d'un an - pieces et main-
d'oeuvre
Cette garanle est vaLalle pendant un (1) an a
partirde ladate d'achatoriginal. Toutepiece qu_
devientd6fectueusea[a suite d'une utlisation

domestiquenorma_esera reoareeou remulacee
sanstrais.

GarantiesHml_ee - pieces aeulement
Deuxi_me annee - Apres ta premiere annee
suivant [a date d'acna[ ong_nal._ou_epiece qu_
uevient d_fec_ueusea _asuite d'une ullsation
domestiqL.enormalesera repareeou remplacee
sansrrals,maisleproprbtairedevradetrayer_ous
tesautres coupsy compds la main-d'oeuvre,le
deplacemenie_e transpor_

Troiaieme£ cinquibme anneea-Apr_sbs ueux
premieresanneessuivantladated'achatoriginal.
_ou_eo_eceenumer_e cl-dessous oui devient
dctectueuse8 lasuite_ _eutlisationdomestieue

normalesera reDarCeou remglaceesans frais
maisleproFrbtairedevradefray'er_ouslesauTres
co0ts,y comprislamain-d'oeuvre,ed_phcemen_
et _etransport.

Commandea _lectroniques
-- Surface decuiason en vitroc_ramique : a _a

suited'un bris causepar Lacnaleut
:_ Elementsdecuieson_lectriques :elements

ue surface,degilage et de cuissonautour

R6sidents canadiens
Les garantiesprecitCescouvren_se_,emenTun
appa"ell instaHeau Canaaaet dent laconformite
avec une Norme netionale du Canada a 6te
homotogueeou reconnue par les organismes
d'essa_appropries,saul si 'aoparel a 8t_ amene
auCanadab,lasuited'unchangementderesidence
a par_lrues Etats-Unis,

Garantie imitee £ FextCrieurdee [_tats-Unisel
du Canada- p_ecesseulement
Po_°les _eux (2) premieresan-_es sulvan_la
oa_eJ'achat0% nal. toutep_ecequi devientue-
tectueusea la suite d'une _tilsation domestique
normalesere reoareeou remplaceesans trais,
ma_s_eproprietairedevradefrayerbus Iesautres
coots,y compis lamain-d'oeuvre,b dcptacemen_
e[ le [[anspo[[,

Lesgaran[_espreciteessontlesSEULESgaranties
offertes par le fabrican_ Ces garantles _ous
donnentdesdroitsjuridiquesprec_s: vouspoumez
puir d'autresdrotts qui varientd'une smv_ncea
/'autre.

I,lIII (,5 illlI 1,1(II!I,III Iii
I.

2_

=

4.

5.

6_

iiiii

iiiii

Lesetats et les dommagescausespar !'unedes situationssuivantes:
a. installationerronee,livraisonou entretien
b. reparation,modification,alterationou reglagenonautorisepar le fabricantou le

technicienautor[se
c. mauva[seutilisation,abus,accidentsou uti/salon deraisonnable
d. intens[tede courant,tensionou alimentationelectriqueincorrecte
e. reglageerroned'une commande.

Les garanles sent nullessi les numerosde sefie originauxont ete enbves ou
modi%sou encores'/est impossiblede bs/re.

Ampoules.

Produitsachetespour uneutilisat[oncommerciabou industrie/e.

LecoOtde I'entrelen dans lescas su[vants'

a. pourcoriger leserreursd'insta/alon
b. pour instru[reI'utilisateurAI'ut/isationapproprieedu produit
c. le transportde [apparel jusqu'aucentredeservice.

Lesdommagesconsecutifsou indirectscausespar unepersonneala suited'une
inobservationdeces garanties.Certainsetatsnepermettentaucuneexclusionou
restrictiondesdommagesconsecutifsouindirects.Lapresenteexclusionpeutdonc
nepas s'app/quer.

VOlI£,IZ
Aux Etats-Uniset au Canada,communiquezavec le ditai/ant qu[vous a vendu

[apparel ouavecMaytagAppliancesSalesCompany,MaytagCustomerAssistance
au 1-800-688-9900Etats-Unis,et 1-800-688-2002Canada,pour Ioca/ser lecentre
de servicele plusproche.

Assurez-vousde consewer une preuved'achat pourverifier%tat de la garantb.
ConsultezlasectionGarantiepourobtenirde plusampbs renseignementssur bs
responsabilitesduproprietaireen vue d'un servicecouvertpar lagarantie.

Si le deta/lant ou le centrede sewice ne peuventresoudrele probleme,ecrivezb,
MaytagAppliancesSalesCompany,Attn :CAIR®Center,P.O.Box2370,Cleveland,
TN 37320-2370ou appelez b 1-800-688-9900Etats-Unis,et 1-800-688-2002
Canada.

REMARQUE: Au momentd'ecfire ou d'appeler au sujet d'un probleme,veu/lez
inclureles renseignementssuivants :

a. vos hem,adresseet numerodetelephone,

b. les numerosde modeleet de serie,

c. lesnoraet adressede votredetaillantou ducentrede service,

d. unedescriptiondetailleedu problemeeprouve,

e. unepreuved'achat(regude caisse).

Lesguidesd'ut/isation,lesmanuelsd'entretienetles renseignementsdepiecessent
offertsaupresdeMaytagAppliancesSalesCompany,MaytagCustomerAssistance.

MAYTAG , 4t3 West Fourth Street North o P.O. Box 39 o Newton, _owa 50208
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Lasadvertenciasy las instrucciones
importantesdeseguridadqueaparecen
enestemanualnotienene!prop6sitode
cubrirtodaslascondicionesposiblesque
podr[anocurrir.Debeusarsesentido
comOn,precauci6nycuidadocuandose
instale,sepresentemantenimientoo se
oprereelcongelador.
Siemprecomuniqueseconeldistribuidor,
concesionario,agentedeserv[cioo
fabricanteparalosasuntosrelacionados
conproblemaso condicionesqueno
entienda.

RECONOZCA LOS SJMBOLOS,PALAo
BRAS Y ETmQUETASDE SEGURIDAD

IA
ADVERTENCmA- Riesgos o pr'4cticas
insegurasque PODRIANcausar lesiones
3ersonalesgraveso lamuerte.

PRECAUOm6N - Riesgos o pr£cticas
insegurasque PODRIANcausar lesiones
personalesmenores.

TODAS LAS ESTUFAS
SEPUEDENVOLCARY
CAUSAR LESIONES
PERSONALES.

JNSTALEELSOPORTE
ESTABILJZADORQUE
SE PROVEEC,ON EL
ELECTRODOMESTI(

SIGA TOOAS LAS
JNST£UCCJONESDEJNSTALACJ6N.

ADVERTENCIA:Parareducir el riesgo de
queelelectro-dom£sticosevotee debidoa
su use anormalo al cargarexcesivamente
la puertadel homo, la unidadso debeliar
con un eogorte estabiizador instalado
adecuadamente.

Paraverificars[ elsoporteestab/izadorest'4
instalado adecuadamente,vea deba]o de!
electrodomestico con una /nterna para
asegurarsequeunadelaspatasdenivelaci6n

traseraseste conectadade formaadecuada
enlaranuradelapiezademontaje.Elsoporte
estabilizador, cuando esta conectado
adecuadamente,aseguralapatadenivelaci6n
trasera al piso. Carla vez que cambie el
electrodomestico de lugar verifique esta
conexi6n.

Leay e[gatodas [as instrueciones antes do
usar este electrodornestieo para prevenir
un posible r[esgo de incendio, descarga
el@trica, les[ones personales o dahos al
electrodomesticocome resultadode su use
inadecuado. Use este electrodomestico

solamente para los prop6sitos que se
describenenesta guia.

9ara asegurarse de una operaei6n
adecuada y eegura: un tecnico ca/ficado
debe [nstalar y conectar a fierra
adecuadamenteesteelectrodomestico.

11( II
Apagueel electrodom£slcoy la campanade
vent/aci6n para evitar que las lamas se
propaguen.Extingalas!lamasyluegoendenda
la campanade vent/aci6n para e/minar el
humoy olor.

> Superleie 9ara eocinar: Extinga los
incend[os o llamas en sartenes
cubri6ndolosconunatapa oconunmolde
paraga/etas.

NUNOA toque ni mueva un sart@ en
lamas.

> Homo: Exlnga los incendioso lamas
cerrandola puertadel homo.

No use agua para exlnguir incendios
ocasionadosper grasa, use bicarbonatede
sodio, o un extintorde sustanciasquimicas
secaso deespuma.

NUNCAuseelelectrodomeslcoparaentibiar
ocalentarunahablaci6n,Sihaceestopuede
provocar pos[bles quemaduras, lesiones,
incend[oo dahosal electrodomestico,

NUNCAuseropasuela niadornoscolgantes
mientras use el electrodomestico.La ropa
puedeatorarseenlosmangosdelosutensilios
o encenderse si toca los elementos de
calentamiento.

Paraasegurarlaoperaci6nadecuadayevitar
dahosalelectrodomesticooposibleslesiones
personales,no a]uste, repareni reemplace
ningunapieza delelectrodomeslcoa menos
quese recom[endeespecificamenteeneste
manual.CensuRecon un t@n[co calificado

paracualquierotto tipo deservicio.

NUNCA almaceneni use gasolina u otros
materialescombustibleso infiamablesen el

homo,cercadoloselementosdelasupefficie
o en las cercaniasdel electrodomestico,ya
que los vapores puedencrearpeligrode
incendioo unaexplosi6n.

Para prevenir los incend[oscausados per
grasa,nodejequelagrasauotrosmatefiales
infiamables se acumulen eno cerca de!
electrodom@stico.

Use solamente agarracazuelassecos. Los
agarracazuelasmoiadoso hOmedossabre
las superficies ca/entes pueden provocar
quemadurasconelvapor.Nopermitaquelos
agarracazuelas toquen los elementos de
calentamiento.No use toallasn[ otto tipo de
telavoluminosaquepudiesentocarfac/mente
loselementosdecalentamientoyencenderse.

Cuandoterminede cocinarsiempre@ague
todos loscontroles.

NUNCA ca/ente utens/ios cerrados en la
superficie para cocinar o en el homo. La
presi6n que se genera dentro del utensilio
puede causar que exp!ote provocando
quemaduras,lesionespersonaleso da_osal
electrodomeslco.

NUNCAusepapeldealum[hieparaforrarlos
plat/los protectoresnicubra las parrillasdel
homooel fondode!homo,Eluseinadecuado

NUNCA use la(s) puerta(s) del del papel de aluminio puede dar coma
e!ectrodam6sticon! la gaveta,S! la tene,

ceme peidaF_oe asiente, pues puede
provocar que ei electrodom6st!co se
vuelque y se da[ie 0 cause les!0nes
personaJesgraves,

Sielelectrodomeslcose instalacercadeuna
ventana se deben tomar las precauciones
adecuadas,paraevitarquelascortinastoquen
loselementosde la superficie.

resultado riesgosde descarga electrica,
[ncendioo daF_osalelectrodom6stico.Useel
papeldealuminios61ocomese indicaenesta
guia.
Muchas latasde aerosolson EXPLOSIVAS
cuando se exponen al calory puedenser
altamente [nflamables. Evite su use o
almacenamientocercade!electrodom6stico.
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Elrendlmientosegurodeesteelectrodomestico
se prob6 usando utensilios para cocinar
convencionales. No use dispos[tivos n[
accesorios que no se recomienden
espedficamenteenestemanual.Nousetapas
convalvulasdeescape,parri/asparaestufani
sistemas adJcionales de convecci6n para
hornos.Elusodedispositivosoaccesoriosque
no se recomiendenexpresamenteen este
manual puede crear graves riesgos a la
seguridad, problemas de rendimiento y la
reducci6nde la v[da de los componentesdel
electrodomestico.

I,fPiRi(0Q
NUNOAdeieelelectrodomesticodesatendido
especialmentecuandousetemperaturasaltas.
Cuandolosalimentosenebul/ci6nsederraman

puedencausarhumo y un derramede grasa
puedecausarunincendio.

Este electrodomestico tiene elementos de
calentamiento superficiales de diferentes
tamatios. Seleccioneutensilios que tengan
fondoplanodetamatioadecuadoparacubrirel
elemento. Si ut/iza utens/ios que sean del
mismotamatioqueelelementose meprar'5la
eficiencia.

Si elsart@ es maspequetioqueel elemento,
unaparte de estequedaraexpuestoy puede
encenderla ropao e! agarracazuelas.

S61oc[ertostiposdevidrio,cerS.m[cavidriada,
ceramica,barrou otros utensi/osbarn[zados
sonapropiadosparacocinaru hornearsinque
se rompandebidoa loscambiosrepentinosde
temperatura. Siga las instrucciones de!
fabricantecuando useutensiliosdevidrio.

Siemprecoloqueel mangodelsart@hacia el
centrodelasuperficieparacocinar,nohaciala
cocina ni sobre los otros elementos de
calentamiento.S[observaestasinstrucciones
reducira e! riesgo de sufrir quemaduras, la
ignici6nde materialesinfiamablesoderrames
si el sart@ segolpeaaccidentalmenteosi un
nJhopequetioIo toca.

1111111IIi[,I(III}
Paraevltar@tie a los elementoscalefactores
removibles,no lossumerja,remoieni limpieen
unlavavaiillasoen unhomoautolimpiante.Un
elemento datiado puede producir un
cortocircuitoresultandoenunincendioo riesgo
de chequeel@trico.

Aseg0resedequelosplatillosprotectoresestan
en su lugarpues laausenciadeestos durante
la cocci6npuededatiar el alambrado.

ForrosProtectores:No use papeldealuminio
paraforrarleaplatillosprotectoreso lapartede
inferiordel homo,exceptocomese sug[eraen
laguia.Lainstalaci6nincorrectadeestosforros
puederesultarenun riesgodechoquee!@trico
o incendio.

NUNCAcocinesobrelasuperficieparacocinar
si esta rota.Si la superficie para cocinarse
rompe, las soluciones de limpieza y los
derramespueden penetrar en las gr[etas y
crearunriesgodedescargaelectrica.P6ngase
inmediatamenteen contactocon un tecnico
califieado.

Llmplecon cuidadola superficieparacocinar.
Algunoslimpiadorespuedenproduclrvapores
t6x[cos cuando se aplican en una superficie
caliente.Siutilizaunaesponia,patiootoallade
papel h£meda para limpiar una superficie
caliente, h'Sgalo con cuidado para evitar
quemadurascon elvapor.

I ?II
Extremelas precaucionescuando muevaun
sart@!lenodeaceiteocuandodesechegrasa
ca/ente.Permitaquee! aceitese enfrie antes
de intentarmoverel sarten.

Tenga cuidado cuandoabra la puerta del
homo. Permita que e! aire calente o el
vapor escapenantes de quitar o colocar
alimentos.

Para la operaci6n y e! rendimiento
adecuadosdelhomo,nobloqueeniobstruya
e!conductodevent/aci6nde!homo.Cuando
este usandoe! homo, e! area cercanaal
conducto de ventilaci6n puede sentirse
calientan Io suficientecomo para causar
quemaduras.

Coloques[emprelas parrillasdelhomo en
la posici6nmientras e! homo eete frio. Si
@sea moverunaparri/a mientrasel homo
esta caliente, no permita que el
agarracazuelasentre en contactocon los
elementos.

} 1,1[I
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Limpies61olaspartesquese mencionanen
estagu[a.Nolimp[eelempaquedelapuerta.
El empaque es esencial para un buen
se/ado. No restriegue,datie ni mueva el
empaquede la puerta.

Nouselimpiadoresparahomo.Nosedebe
usar ninguna clase de limp[adores
comerc[alesparahomonicapasprotectoras
de homo dentro ni en ninguna parte del
horno.

Antesde la limpiezaautom_.ticadelhomo,
saquelabandeiaparaasar,lasparrillasdel
homoy demasutensilios,paraprevenirla
producci6ndehumoexcesivo,decoloraciOn
delasparfillasdelhomooposiblesdatiosa
los utens/ios.

Antesde iniciarel cic!o de limpiezaI[mpie
los derramesgrandes,especialmentelos
degrasa,paraevitarlaproducci6ndehumo
y Ilamaradas.

Duranteelcic!o delimpiezaes normalque
la superficie paracocinar se ca/ente. Asi
que ev[tetocar la superfic[epara cocinar,
puerta,ventanao conductode vent/aci6n
del homodurantee! ciclode limpJeza.



NUNCAtoque los elementes de
calentamientodelasuperlcie o delhomo,
laeareasadyacentesa leeelementoeniel
interior de lasuperlcie del home.

Loselementosdecalentamientopuedenestar
ca/entesauncuandotenganuncolorobscuro,
Las £reas adyacentesa los elementos de
calentamientodela superficiey lasuperficie
interior de un homo pueden calentarse Io
suficientecome para causar quemaduras,
Durante y despues del uso de!
electrodomesticonotoque n[permitaque la
ropauotrosmaterialesinflamablesentrenen
contactoconloselementosdecalentamiento,
las £reas adyacentesa los elementoso las
superficiesenel interiordelhomo hastaque
hayapasadosuficientetiempoparaqueestos
se enfr[en,

Otras superficiespotencialmentecalientes
son: la superficie para cocinar, las 4_reas
enfrente de la superficie para cocinar, el
conductodevent/aci6ndelhomo,lassuper-
ficiescercadelconductodevent/aci6n,la(s)
puerta(s)del homo, las areas alrededorde
la(s) puerta(s)y ventanadel homo,

illllll lill Ill

NUNCAa_macenearticulosqueatraigan
elJnteresueLosnJF_osen_osgaD_nelesque
se encuemranscore e_etec_rodem6stico
n_ene_pane_oecontre_esde _aestufa.Si
losninesse suDenenelelec_roqomeslco,
en _aFuerEao enla gavetaparaaicanzar
esos articulos, pueden dai_ar el
electrodomestlcoauemarseo lesionarse
senamen[e.

NUNCAdejealosniBossolososinsupervisi6n
mientrasel electrodomesticoeste en uso o
caliente,

NUNOApermitaque los ni_osse sienteno
parenenningunapartedelelectrodomestico,

Sedebeensehara losni_osquelosutensilios
queestansobreodentrodelelectrodom6stico
pueden estar calientes, Deje enfriar los
utensiliosenunlugarsegurofueradelalcance
delosnihos,Sedebeense_ara los nihosque
e!electrodomesticonoes un]uguetey queno
debenjugar con los controles ni con otras
partesdela unidad,

Limpie frecuentemente las campanas del
electrodomesticoy los filtrosparaprevenirla
acumulaci6n de grasa y otros materiales
inflamablesy evitar [ncendios,

Encienda e! ventilador cuando flamee
alimentos (comodulce de cerezas) bajo la
campana,

La Ley sobre SustanciasT6xicas y Agua
Potable Segura de 1986 de California
(Proposici6n65)estipulaqueel Gobernador
de California debe publicar una lista de
sustanciasconocidasene!estadodeCalifor-
niaquecausencancero dahosen e!sistema
reproductor,y requiere que las empresas
alerten a los clientes sobre la exposici6n
potenciala tales sustanc[as.

Losusuariosdeesteelectrodomeslcoquedan
advertidos per este medic que, cuando el
cic!ode/mpiezaautomaticaest'4funcionando,
puedehaber un bajo n[ve! de exposici6na
algunade las sustanciaslistadas, inclusive
mon6x[dodecarbono.Laexposici6nsepuede
minimizar por medic de la ventilaci6n
apropiada del homo durante el c[clo de
limpiezaautomalca, abriendounapuerta o
ventanade lahabitaci6ndondeseencuentra
e!electrodomestico.

AVlSO IMPORTANTERESPECTOA LOS
PAJA!OS DOMESTICOS:Nuncamantenga
los pajaros de ]aula en la cocina o en
hab[tacioneshastadondepuedan/egar los
humosde la coc[na,Los paiarostienen un
sistemarespirator[omuysensilvo,Loshumos
producidosduranteel cic!ode autolimpieza
delhomopuedenserperjud[cialeso mortales
para lospaiaros,Loshumosquedespidene!
aceitedecocina,lagrasa,lamargar[nacuando
se sobreca/entany la vaiilla antiadherente
sobrecalentada pueden tambien ser
perjudiciales,

,lllll llllIl((IIl,ll (IiO I,l,[,,II, i ,[,lllll
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Las perillasdecontrolse usanparaencender
loselementosdecalentamientodelasuperficie,
Tienen una variedad infinita de aiustes de
calor,desdeLOW(BAJO)hastaHIGH(ALTO),
Las perillas se pueden aiustar en o entre
cualquierade estasposiciones,

AJUSTE DE LAS PERJLLAS
DE CONTROL

1. Cotoquee! sart@ sobre el elemento de
calentamientode la superficie,

2. Empujey gire la perilla de control hacia
cuaIquier@ecci6nhastae!aiustede!calor
deseado,

> El panelde controlestamarcadopara
idenlficarcu4telementoestacontrolado

por laperillade controkPorejemp!o,

_1 ndicae! elementode!frentedelladoderecho,

3. Cuandoterminedecocinargirelaperi/a de
control a la posici6n OFF (APAGADO),
Quitee! sart@,

LUZJNDICADORADELA
PERILLADECONTROL

Hayuna luz indicadorasituadaenel panelde
control,Cuandounao ambasdelasper/lasde
controlseencienden,la luzse/uminara, Laluz
se apagara cuando el (los) elemento(s)
superior(es)se @ague(n),

Antes de cocJnar
cocido, Use agarracazue_as Data

_. SJemprecoloaue et sar_en soDre el pro_egerseias manos,
elemento ae _asuperficJeantes de

encender la unidad, Nunca opere e_ Despu_s de coc nat
elementode la superficiesin un sart@
en 6J,paraevitarocas_onarda[qosa Ia >- Lrmp_e_osderrames_angron_ocomosea
estuf8 pos_Dte.

NUNCAuse la superficiepara coc_na
comoareaparaa_macenaraJimentoso
uiensHiosde cocJna

Durante el cocJdo

> Asegurese ae que Los e_emenios
superJoresest@napagados,

Otras sugerencias

Sihay ungabinetedJreciamen_esoDrela
Conozca la perlla que comro_acarla superficieparacoc_nar,pongasoJameme
a_ementoae _asuperticiepara coanar, articuloscJeseusenconpocatrecuencia
AsegOresede encenaer e_eremen_c y que se pueaanexponeraJcaLor,

correctoae lasuperlcie paracocrnar. Latemperaturapuedeserpelgrosa para
EmpJecea coclnaren una peslclonde articulos tales como uquldos volatles,
ca_erale aespues reduzcaloa una Hmpiadoreso aerosoles,
9oslclen mas baja para completar el _ NUNCAdeeart_cu_os,es_eclalmentede
coclao, Nunca use una posJciOn aRa

parauncoc_aoproLongaao,

> NUNCApermitaqueseevapore_oaoel
uquJdodelutensilo,Estopueaedanare!
utenslio y eJelec_roaomeslco.

> NUNCAtoqueiasuperficieparacoclnar
slno nastaquese naya enfriado,Esde
esperarse que aigunas parsesde la
superlcie para coc_nar,especialmen_e
a_rededor de tos etementos ae
calen_am_en_ose catientendurante eJ

pl_,stico,sobre_asuperficieparacocJnar,
EJairecalente quesa_eae aaberturade
venilacl6n pueae encenaer artlculos
inflamablesaerretiro suavJzarplastlcos
o aumemar _a preston en rec p_en[es
cerraaosy causarque es_aHen,

NUNCAdejepapeldealuminioninJng@
otto objeto metatco, que no sean
u_ensilosparacocinarsoure_asuperlcie
o en con_actocon JoseJementosde
calentamiento,

IT,III,IOl

Elaiustedecalordependedel tama_o,lpo de
utensJ/osparacocinarylaoperaci6ndecocido,
Si desea obtener mas informaci6nsobre los
utensi/os para cocinary otros factoresque
afectanel ajuste de calor refieraseal folleto
"La Cocina F£cl'.

HIGH(ALTO):
Se usaparahervir liquidos,Siemprereduzca
elaiustea unatemperaturamenorcuandolos
Ifquidosempiecena herviro los a/mentos se
empiezana cocinar,

MED.HIGH- 8 (MEDIOALTO):
Seusa paradorarcame, calentaraceJtepara
freir por inmersi6n o saltear, Se usa para
mantener hirviendo r'@idamente grandes
cantidadesde/quidos,

OFF
LOW .... HICH

34_2

5
MEDIUM

_EDIUM (_,]EDIO):
Se usa para mantenerhirviendolentamente
grandescantidadesdeIfquidosyen lamayoria
de las recetasparafreir,

MED.LOW- 3 (MEDIOBAJO):
Se usa para continuarcocinandoalimentos
cubiertoso cocinaralimentosalvapor,

LOW (BAJO):
Se usa para manteneralimentoscalientesy
paraderretirchocolatey mantequilla,



Nouse!acubier!aS!!asuperficiedevidrie
cerAmicaSetempeosi unmetalsederritan.
Llamea unt@nicoautorizado.Nuncatratar
derepararJa,

AREASPARACOCINAR

Las Areas pare cocinar en su estufa estan
identificadascenpatronespermanentessobrela
superficiede vidrio ceramic&Para obtenerun
coddo mA,s eficienteuse sartenesde tamafle
adecuadea!tamaflode!elemento,

El tamafiodeJoesartenesnodebee×cederWas
Areaspareoooinarm_edeV2a 1pulgada(de
1.25a2.5cm.).
Si desea obtenermAsinformaci6nacercade

utensiliospara cocinarrefi@aseal follete"La
Cocinag_cir'.

LUZ JNDJCADORADE
SUPERFJCJECAUENTE

Lahce indicadoraHOTSURFACE(SUPERFIOIE
CALIENTE)estAnIocalizadaal frentey a!centrede
la superficiede cocinar,Se encenderauna luz
cuando cualquier area pare
cecinarestecaliente,Esta
luz permanecera LUZlNOICADORA
encendida aun _ DESUPERFIClECALIENTE
cuandolaperilladec_ .... _
trolse apagu<y hasteclueel
Arease hallaenfilade,

DEVlDRIOCE&&MICAPARACOClNAR

| LasuperficJeparacecinarpuedeproduciralgodehumoyobrcuandoseusalasprirnerasveces.
,, Estoesnormal

| Cuandose endendeunaperilladecontrolsepuedevetunbrilloro}oatrav@sdelasuperficie
de vidfio ceramic&El elementose encenderay apagarapara mantenerla temperatura
seleccionada.

| Lassuperfidesdevidriocer'Amicoretienenelcalor,Apagueloselementosunospocosminutes

antesde quelos alimentesest@ biencocinadosy use e! calorretenidoparacompleterla
cocci@,

Lascubiertasde vidrioceramiceretienenel calorperun ciertoperiodedespuesquese ha......
apagadolaestufa,CuandoJaJuzdeSUPERFICIECAUENTEseapaga(vetacontinuaci6n),
eJ_readon@ se cocinaester4fria aJrecto.

J NOTA:no intente levantarla superficie parecocinar. ......

seasuavey de!mismodiametroqueelelemento
(Vet"La CocinaF_cir' parelascaracteristicas
y recemendacionesdelosutensiliosdecocina,)

WARMINGCENTER(CENTRO QUE SE

CALIENTA) (MODELeS SELECTOS)

Elusedecentrequese calentabaelcentreque
se calentabade guardercocin6los alimentos
calientes,perejemplovahJculos,lassalsasy las
placassegurasdelacenadelhomo,

Empujeel interrupterenelpaneldecontrolpara
darvueltaalcentrequesecalientaperintervalos.

CENTRO QUE SE CALIEN FA

(MODEL OS SEL EC TO,g)

LUZ INDICADORA
DE SUPERFICIE

CALIENTE

CONSEJOSPARAPROTEGER
LA SUPERFJCJEPARACOCINAR
DEVlDRJOCER ,MJCA

> Antesdeusarporprimeravez,limpielacubierta.
(VerLimpieza,Pagina51,)

> No useutensiliosdevidrio. Puedenrayarla
superficie,

> Nodejequeenlacubiertacalientesederritan
plAsticos,az0caroalimentosconaltocontenido
de azOcar, Si esto sucede, limpie in-
mediatamente,(VetLimpieza,Pagina51.)

> Nuncadejequeunaellahiervahastaquedar
secapuesesto@tiaralasuperficieyelutensilio.

> Nuncauselacubiertacemounasuperficiede
traba}oni comeunatablede cotter, Nunca
cocine alimentos directamentesobre la
cubierta.

> Nuncaco!oqueunseportee un arede wok
entrelacubiertay e! utensilio.Estosarficulos
puedenmarcaro rayarlacubierta.

ELEMENTODOBLE
(modelosselectos}

AIgunascubiertas de vidrio cerA,mico estan
equipadascon un elementodoblesituadoen la
posici6ndelanteraderecha.ParaquefuncJone,
oprimahaciala izquierdae!interrupterbasculante
ubicadoenel paneldecontrolparaencendere!
elementograndeoala derecha
para encender el elemento 1
pequefle.

UTENSJLtOSDECOCJNA
Paraobtenerun m4ximorendimientoal cecinar,
useutensiliesgruesos,pianos,cuyaparteinferior

DECERTROQUESECALIERTA:
Todoslosalimentossedebencubrirconuna

tapeo el papeldeahminioparamantener
valornutritive.

t/Cuandosecalientalospastelesylospanesla
cubiertadebeenerunaaperturaparapermitir
quelahumedadseescape.

No utiliceel abrigoplasticoparecubrirlos
alimentos.El plAsticopuedederretiren la
superficiey sermuydificilde impiar,

Utilicesolamenteel cookwarey los plates

recomendadoscomecajafuerteparaeluse
delhomoy delcooktop.

Utilicesiemprelosmittsdelhomoalquitarel
alimentodel centrequese calientacome
cookwarey lasplacasser4ncalientes.

Nose recomiendaparecalentarel alimento
paremasdelargodeunahera,pueselvalor
nutritivepuededeteriorar.

Nose recomiendaparecalentarel alimento
fr[oenelcentrequesecalienta,



> Nodesliceutensiliosdealuminioatra%sde
unacubiertacaliente.Losutensiliospueden
deiarmarcasquedebenserlimpiadas
inmediatamente.(VetLimpieza,Pagina51.)

>AsegOresedequelacubiertaylaparteinfe-
riorde!utensilioest@limpiasantesde
encenderlaestufaafin deevRarrayaduras.

> Paraevitarlasrayadurasoda_oalacubierta
de vidrioceramico,no deje azOcar,saIo
grasassobreIoselementos.Limpielacubierta
con unpa_olimpioo con toallasde papel
antesdeusarla.

> Nuncauseunpahoounaesponiasuciapara
limpiarlacubiertadelaestufa. Estopuede
deiaruna pe!iculaque puedemancharla
cubiertadespu6squee!areasecalienta.

> Nouseunutensiliopequei_oenunelemento
grande. Estono s61odesperdiciaenergfa
sinoquetambi@puedenproducirsederrames
calientessobrelacubiertaloscualesrequieren
limpiezaadicionaL

> Nouseutensiliosno-pianosdelaespeciaiidad
queson degrantamaSoo desigualesper
ejemp!owoks ir_ferioresredondos, los
conserverosonduladosy las planchas
inferioresy/odegrantamano.

> No desliceutensiliosde metalpesadosa
tray,s de lacubiertapuespuedenrayarla.

> Nouseahminionicontenedoresde!ripede
ahminio.Elaluminiose puedederretirer_la
cubJertadevidriocer6.mico.Si el metalse
derriteenlacubierta,nouselaestufa.Llame
a unt@nicoautorizado.

Si se produceun derramecuando est6
cocinando,limpieloinmediatamentede la
cubiertacuandoestaest6calienteparaevRar
una limpiezamas dificildespu6s. Tenga
muchocuidado,limpieel derramecon una
toallasecay Iimpia.

> Nodejequeiosderramespermanezcansobre
lacubiertaosobrelamolduradelacubierta

perunperiododetiempoprolongado.

> No use pelvesde limpiezaabrasivesni
esponiasde restregarquepuedanrayarla
cubierta.

> No use blanqueadora base de cloro,
amen[aceniotroslimpiadoresquenohayan
side espedficamenterecomendadospara
usareneIvidrioceramico.

> Paraconservare!apperancedelcubiertade
vidrioceramico,limpiedespu6sdecadause.

SUPERFIClEDELOSELEME,TOS'rUBULARES
8 Limpiela cubiertadela estufadespu6sde

cada use |Limpielos derramesacidoso azucarados
tanprontocomelacubiertasehayaenfriado
puesestosderramespuedendescoloraro |
marcarla porcelana.

Paraevitarque laeubiertade poreelanase
descolore o manche:

LEVANTELACUBIEmADE

Paratevantar:Cuandoest6fda,suietelacubierta
pere! bordedelantero.Suavementelevantela
hastaquelasdosvarillasdesoporteentrenensu
lugarconunchasquido.

Parabajar: Suieteel bordedelanterode la
cubiertay cuidadosamenteempujehadaatras
sebrecadavadlladesoporteparasoltarlas.Luego
bajelacubiertaa su lugar.

VARILLA
DE

SOPORTE
I
I

ELEMENTOSTUBULARES
Ouando un elemento estA encendido,
ocurrir&nciclos de encendidoy apagado
paramantenerelajustedecalorseiecoionado.

> Loselementostubularesseautolimpian.No
lossumerjaenagua.

tiempoprolongado.

No use utensiliosdemasiadograndes.Los
utensiliosno debenextenderse1-2pulgadas
m&sa!ladelelemento.

Cuandohagaconservaso codne con elias
grandes,use e! Elementopara Conservasll
(Mode!oCE1). P6%aseencontactoconsui:
distribuidorMaytagparalosdetailesoIlameal

PARASACAR: Ouandoest6nfries,levantee!
elemento.Ouidadosamentetirede61haciaafuera

y al@lode!recept_,culo.

PARAVOLVERACOLOCAR:Insertelosbornes
delelementoene!receptaculo,Gu/eelelemento
hastaquequedeensulugar.Optimahaciaabaio
en el bordeexteriorde!eiementohastadejarlo
niveladosobree! platilloprotector.

BORNES

PLATILLOSPROTECTORES

Losplatillosprotectoresdebajodecadaelemento
recogenlos derramesy @ben set usados
siempre.Laausenciadelosplatillosprotectores
cuandoest6codnandopuededaflaretalambrado.

ParaevRarel riesgodeunchequeelSctficoode
unincendio,nuncaforrelosplatillosprotectores
conpape!deaiuminio.

Los platillos protectoresse descolorar4no
agrietar&ncon e! tiempo. Esto no afecta la
eficaciaal cocinar.



Elcontrolelectr6nicoestb,disefiadoparafadlitarlaprogramaci6n,Elindicadorvisualenelcontrolelectr6nicomuestralahoradeldia,elindicadordetiempo
y latemperaturadelhomo.Elestiloy hs caracteristicaspuedenset levementediferentesdependiendodelmodelo,

Set Clock

/

][( DE
/

Oprimay mantengaoprimida
estasteclasparaprogramarel More÷

fiempo, la temperatura de! SetC[ock
homooparase!ecdonarasado
ala parrilla'HF(ALTO)o %0'
(BAJO).Noseemitsninguna ....
serial sonora cuando estas

taclassonoprimidas.'CANL
Optima esta tecla para
cancelar todas las opera-
cionesexceptoe!IndicadordeTiempoye!
Re!oi,

Las teclas de fundones son: Bake
(Hornear),Broil (Asara laParrilla),Clean
(Limpieza),Timer(IndicadordeTiempo),
CJoek(Reloi),Cook Time (Tiempode
Coccbn),Stop Time(NoradeParada)y
CANCEL(Cancelar).Seoira .......

unaserialsonoracuandoestas
tedasseanoprimidas.

Todaslas teclasdefundones
exceptolateclaCANCELestan ......
provistasdeunahzindicadora.

CuandoseoprimelatedaBake ......

oBroiJla luzindicadorase ihminarapara
indicarle a usted que e! homo esta
programadoparaesaoperacl6n.

LaslucesindicadorasenlasteclasClean,
Timer, Clock, CookTime y Stop Time
deste!larancuando se optima la ted&
Estas luces indicadoras deiaran de
deste!larperopermanecer6.nihminadas
una vez que comience la funci6n
seleccionada.

Siunaluzindicadoraenunatecladefunci6n

esta encendiday usted selecciona una
segundaoperaci6n:

- Puedequeel controlnoacepteesa
operaci6no

- Laluzindicadoraenlaprimerateda se
obscurecer_levementey lahz indicadora
enlateclaqueusted "Obscurecida'"

recienoprimi6estar_ ..............
bien"ihminada",Estole ......
indicaaustedqueha
aiustadoelcontrolpara
dosoperaciones. "Bien

Pot ejemp[o: Siusted ffluminada"
programaelhomopara
horneara1770C(3500F)
y luegoestableceun
tiempodeduracbn,laluz
indicadoraenlatedaBakeseobscurecer_.
y laluzindicadoraenlatedaTimerestara
totalmenteihminada.

El indicadorvisualmostrar_la operaci6n
parala tecla"bienihminada".Oprimala
tecladefuncionesconlahz"obscurecida"
paravolvera desplegaresaoperaci6n.

NOTA: Si transcurrenm4s de 30 segundos
despu6sdeopnmir unateda defunci6ny una
teda More+ (M4s+) o Less- (Menos-), el
programaset4canedadoy d indieadorvisual
vdver4 al despliegueanterior.

TECLA BAKE (HORNEAR)
Seusaparahorneary asar.

1. Oprimala tecla'Bake' (Nornear).

2. OprimalateclaMore+(Mas+)oLess-(Menos)
paraseleccionarla temperaturadelhorno.

Ver informaci6nadicionalen laspAgina45.

TECLA BROIL(ASAR)
Seusaparadoraro asara laparrilla.

1. Oprimala tecla'Broil'.

2. OprimalatedaMore+(Mas+)oLess-(Menos)
paraseleccionarHIo LObroil.

Ver informaci6nadicionalen lasp4,gina47.

TECLA CLEAN(UMPIEZA)
Seusaparaprogramarunciclodeautolimpieza.

PARA MODELOSJUNTOCON UN MANUAL
PUERTACERRADURA:

1. Cierrelapuertadehorno.

2. Oprimalatecla'Clean'.'3:00"apareceraene!
indicadorvisual.

3. ElhornosepreestableceparaImpiarpor3horas.
Oprimalated More+(Mas+)o Leas-(Menos-)
paracambiarel tiempodelimpieza,sisedesea.

Ver informacbnadicionalen laspagina49.

PARAMODELOSJUNTOCONUNAUTOM,4T[CO
PUERTACERRADURA:

1. OprimalateclaClean."--:- -" apareceraene!
indicadorvisual

2. OprimalatedaMore+(Mas+)o Less-(Menos).
ElhomosepreestableceparaImpiarpot3horas,

4}



3. OprimalateclaMore+(Mas+)oLesso(Menos)
paracambiarel tiempode limpieza,si se
desea.Seleccione2 horaspara suciedad
levehasta4 horasparamuysucio,

Ver informaci6nadicionalen lasp£ginas56-57.

TECLACOOKTIMEISTOPTIME
(TIEMPO DE COCCION!NORA
OEPARAOA)
Se usa para programarel homo para que
comiencey se detengaautomatalcamente,

1. Opdmala teda 'Cook Time'. Optimalas
tedas num_ricascorrespondientespara
programarel lempo de cocci6nonhorasy
minutes.

2. Oprimala tecla 'Bake', Oprimalas teclas
num6ricascorrespondientesalatemperatura
deseada.

3. Para retrasarel comienzodel tiempodo
cocci6noptimalatecla'StopTimeLOprima
las teclasnum6ricascorrespondientespara
programarlaheraonqueusteddeseaquee!
homosoapague,

Verinformaci6nadicionalon laspaginas46.

PROGRAMANDOEL RELOJ

1. Oprimalatecla'Clock',

2. Oprimay mantengaopr[midalateclaMore+
(Mas+)o Less-(Menos-)hastaquelahera
correctadel dia aparezcaen el indicador
visual,

El[ndicadorvisualdestelar£cuandosesum[nistra
energiael6ctr[caperprimeravezalaestufao si
hahabidounainterrupci6ndelacorr[enteel6ctr[ea.

Paravelveta desplegarlaheradeldia cuando
otra funci6nestadesplegada,opr[mala tecla
Clock,

Laheradelreloi nopuedesetcambiadacuando
el homo ha side programadopara homeado
controladoperre!oi, paraelcidodoauto/mpieza
o paraelciclodeauto/mpiezadiferida.

PROGRAMACIONOEL
INDICADORDE TIEMPO

El indicadorde tiempopuedeset programado
desde un minute(0:01)hasta 9 horas y 59
minutes(9:59),

El indicador de tiempo puede set usado
independientementede cualquierotraactividad
del homoy puedeser aiustadomientrasotra
funci6n del homo est4, en operaci6n, EL
INDICADORDE TIEMPONO CONTROLAEL
HORN&

1. OprimalateclaTimer,

2. Oprimay mantengaopr[m[dalateclaMore+
(M£s+)oLess-(Menos-)hastaquee!lempo
correctoaparezcaonel indicadorvisual

El indicadordolempe comenzarb,auto-
m£ticamentetrascuatrosegundo,Los
dospuntosquecontellean[ndicanqueel
temporizadorestAen usedurantela
operad6ndo otrafuncion,

Enelextremedelconiutodeltiempo,una
serialacOslcalargasonar&(Paracambiar
el nOmerodolasse[}alesacOsticasdel
temporizador,veaabaios,)

PARA CANCELAR EL INDICADOR DE
TIEMPO:Optimay mantenga%rimidalatecla
Timerdurantetres segundos,La heradel dia
votveraaaparecerenel indicadorvisual.

II {IIYIO{

SENALSONORADE
HORNEADOCONTROLADO
PORRELOJ

Oplon 1: (opei6nde fabrba} Cuatrosehales
sonorasal findel homeado,despuesunaseF_al
sonora cada 30 segundosdurantelos cinco
minutessiguientesohastaqueseoprimalatecla
Cancel

Oplon 2: Cuatroseriatessonorasal final del
horneado,hegoningunaotrasepalsonora,

Option 3: Cuatrosef_alessonorasal final del
homeado,hegounaserialsonoracadaminute
durantelas siguientes12horasohastaquese
oprimalateclaCANCEL,
PROGRAMACI6N DE LAS SE_IALES
SONORASDE HORNEADOCONTROLADO
PORRELOJ:

1. OprimalateclaCookTimey Clockalmismo
tiempoy mantengalasoprimidasdurantetres
segundos.

SeescucharaunasolaseFlalsonora,

El indicadorvisualmostrar_la opci6n
actual,

2. OprimalateclaMore+(Mas+)oLesso(Menos)
paraseleccionarelnOmerodolaopci6nque
usteddesea,Laheracorrectadeld[avolver&
a apareceronel indicadorvisualdespu6sde
cuatrosegundos.

CANCELACIONDE LA
VISUALIZACtONDEL RELOJ

Si ustedprefiereque la heradel dia no sea
desplegada:

PARACANCELAR:Optimala teclaClocky
CANCELa un mismotiempoy mantengalas
oprimidasdurantetressegundos,

Cuandodesaparecee!reloj,opr[malateclaCloek
paraqueaparezcabrevementelaherade!dia,si
sedesea,

PARARESTAURAR:OptimalateclaClocky
CANCEL al mismo tiempo y mantengalas
%rimidasdurantetressegundos,Laherade!dia
votver£aaparecerenel indicadorvisual.

APAGADOAUTOM,ATICODEL
HORNO!SABADOMODO

ElhomoseapagaraautomaticamentedespuSs
de 12 horas,si ustedIo dejaaccidentalmente
encendido, Usted puede desactivar esta
caracteristicasi Iodesea,

PARAELIMINARELAPAGADOAUTOM_,TICO
DELHORNODESPUESDE12HORAS:

1. OprimalateclaClocky mant6ngalaoprimida
durantetressegundos,

2. Oprimay mantengaopfim[dalateclaMore+
(M6,s+)oLess-(Menos-)hastaqueaparezca
8:88onel indicadorvisual,Laheracorrecta
deldia reapareceraene! indicadordespu6s
decuatrosegundos,

PARARESTABLECER:Repitalospasos1y 2,
Sodesplegar_,12:00brevementeene!indicador
visualseguidodo laheracorrectade!dia,

BLOQUEODECONTROL
Lacaracteristicadobisquesdecontrolevitaque
el homopuedasetencendido,
PARA PROGRAMAR LA OPCION DE
BLOQUEODECONTROL:

1. Oprimay mantengaoprim[dala teclaStop
Timey CANCELaunmismotiempodurante
tressegundos.



2.Aparecer£"OFF'enalindicadorv[sualcuando
estacaracter[sticaest6aclvada,Solamente
lafunci6nRetojelndicadordeTiempooperar£n
cuandolacaracterfsticadebloqueodecontrol
est6aclvada.

Repitaelpaso1paradesactivar,

AJUSTEDELATEMPEFIATUFIA
DEL HOINO

Ustedpuedeajustarla temperaturadelhomosi
cons[deraque el homo no esta horneando
correctamente,Paradec[dircuantodebecambiar

la temperatura,aiuste la temperatura150C
(25oF)masaltaomasbajaquaIoquerecomlenda
su receta,luegohornee, Los resultadssde la
pruebadebendarleuna ideade cuantodebe
aiustarla temperatura.
PARA AJUSTAR LA TEMPERATURA DEL

HOINO:

1. OprimalateclaBake,

2. Coloque288oC (5500F) oprimiendolatecla
More+(Mas+),

3. Oprimay mantengaoprimidala teclaBake
durantetres segundoshastaqueaparezca
00° ene! indicadorvisual

S[la temperaturade!homoestaba
previamenteajustada,se desp!egarael
cambio,Poteiemp!o,sila temperatura
delhomoruereducidaen15°,elindicador
visualmostraramenos15°.

4. Oprimay mantengaoprlmidalateclaMore+
(M6.s+)o Lsss- (Menos-)paracambiarla
temperatura,Cadavezquaseopr[meunade
estasteclas,latemperaturacambiaan5L

Latamperaturadelhomopuedeser
aumsntadao disminuidaen50hasta
35o,

5. Lahoradeld[aautom£ticamentereaparecer_.
enel indicadorvisual

No es necesarioreaiustarla temperaturadel
hornosihayuna[nterrupci6nofaladelacorfiente
el6ctrica,Lastemperaturasdeasadoalaparrila
y impiezanopuedenserajustadas,
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Asegureseueaue[sass los materialesus
emDaquenayan sido sacadssdel nsrns
an'_esdesnoenoerlo,

NsuseemsrnsparaalmacenarIosa/mentos
s Issutens/os.

Advsrtsncia Sobrs Alimentos
Preparados:Siga _as_ns_rucc_snasae_

sedefsrma,combassedahadeslramanera
la cscci6n, qescarle inmed[atamemeel
almentoy su envase.El alments puede
sstarconlamlnaas.

Sigalasinstruccisnesdeffabricantec Janao
USe Dsisas para csolna[ sn ¢1norris,

Cuandsel nornosst_sn use sIa'ea cerca
fabricantedeIssatmentos s_unrectpiente de{ respiraderodel hsms puede eslar
okisticodealimentscongeladsy/s su tapa ca/anteal tacto.

Para los sugerenciasadicisnalesssbre nsrneadoy asads a la parrilla,vea el follets "La
Cocina F_el".

PROGRAMACI6NDELOS
CONTROLES

1, Oprima la tecla Bake, Se laminar6 la hz
indicadoraenla teclaBake,yen e! indicador
visualaparecer_,000.

2. Oprimao mantengaoprimidala teclaMore+
(Mas+)o Less-(Menos-)paraseleccionarla
temperaturadelhomo,

> Seiluminara1770C (3500F) cuandocual-
quieradelasdostachsseaoprimiday la
temperaturadelhomopuedeser ajustada
de770C a2880C (1700Fa 5500F),

Habraunretrasodecuatrosegundosantesde
queelhomoseencienda.Cuandoelhomose
endendelahz indicadora'OvenOn'se/uminara
y la luz'Preheat'se ihminar_,,Latemperatura
preselecdonadapermanecer&en el indicador
visual

4. Esperede8 a15m[nutosparaqueelhomose
precalante,Unasd_alsonoraindicaraquael
homoya estaprecalentado.Laluz ind[cadora
'Oven On' permanecerailuminada,La luz
ind[oadora'Preheat'seapagara.

5. Coloquelacsmidaenel homo,

Latemperaturade!homopuedesetcam-
biadaencualquiermomentooprimiendola
teda More+(Mas+)o Less-(Menos-)para
la temperaturadeseada,Sisedesplega
otrafunci6n,oprimalateclaBake,hego
optimalateciaMore+(M£s+)o Less°
(Menos-)paraseleccionarlanueva
temperatura,

6. Reviseel progresodelacocci6ncuandohaya
transcurfidoe!lempominimodecocd6n,Cocine
durantemaslemps sies necesario.

7. OprimalateclaCANOELysaqueelalimento
delhornoLahz ind[cadoraanlateclaBake
se apagar6.,Lahz indicadsra'OvenOn'se
apagaray lahoradeld[areaparecer6,ene!
indicadorvisual

Siseolvidadeapagarel homo,estese
apagaraautom£ticamentedespuesde
12horas,S[deseadesaclvaresta
caracteristica,veala pag[na44,

I I,I

L ¸

Cuandoel homo sst£ en uso,esta £rea
puedeestar eale!ts bastante pot causa
quemara.Cualdo el homo est£ en use,
nuncabloqueelaaberturadsl rsspiradero.

LOCALIZACIONDEL
RESPIRADEROOEL
HORNO

//,', estufadevidrio
cer,imica

__ /,, estufadelos

ubulares

> Enunasuper/ciedele!ementodelabobina,
seaseguraqueel taz6ndefuentedelgoteo
en la Ioca/zaci6ndel respiraderolene un
agujeroenel centro,No cubrael taz6nde
funtedelgoteoconel papaldealuminio,

APERTURAOELRESPIRADO



Oprimael interrupterene!panelde
controlparaencendery apagarla OVENUGHT
lUZdel homo.La hz del homo se enciende
automaticamentecuandoseabrelapuerta,

NointenteCambiarJaposicbndehs parrilhs

POSlCIONESDELA PARRtLLA

5

4

3

2

1

3. Empuiehaciaabajofirmementelasuperficie
superiorde la mediaparrillahastaque las
lengOetassedeslicendentrodelaranurayel
soportelateralde lamediaparrilladescanse
enlaguiade lacuartaparfilladelhomo.

4. Verifiquelainstalacbncorrectacolocandosu
manoenla superficiesuperiorde lamedia
parrillay oprimiendofirmementehadaabajo,

cuandoelhomoest6Callente.

SuhomotienedosparrillasHansidodiseSadas
conuntopedeengancheenel borde.

PARASACAR:Tiredelaparrilladerechohacia
afuerahastaquesedetengaenla posici6nde!
tope;deenganche;levantee!frentedelaparrilla
y firelahaciaafuera,

PARAVOLVERACOLOCAR:Coloquelaparrilla
en el soportede laparfillaen el homo;incline
levementehada arribael extremodelantero;
dedieela parrillahaeiaatr_.shastaquepasa
sobrelostopesdeenganehe;baieelfrentedela
parriilay deslfcelahaeiaadentrode!homo,

NOTE: No cubra una parrillacompletacon
papeldealuminionicoloqueppeldealuminio
en la parte inferiordel homo, Seafteetar'an
losresultadosdelhorneadoysepuededahar
parteinferiorde! homo,

PARRILLA5(posici6nm_salta):

Se usa paratostar pan o asar a la parrilla
alimentosdelgadosnograsosos,

PARRILLA4:

Se usa para la mayoriade los asadosa la
parrilla,

PARRILLA3:

Seusaparahomearalimentosenunabandeja
dehomeargalletaso un moldepararollode
mermeiada,para pasteles,paysde frutaso
alimentoscongelados,

PARRILLA2:

Seusa paraasar cortesdecamepequenos,
cacerotas,homearbaguetasdepan,pasteles
enmoldesdetuboo flanes,

PARRILLA1:

Seusaparaasarpedazosgrandesdecamey
camedeave,payscongelados,sufl6sdepostre
opastelesesponjosos,

HORNEADOCONVARIASPARRILLAS:

Dosparrillas:Uselasposidones2y 4,o 1y 4,

MEDIA PARRILLA
(modeios seiectos)

PARAINSTALAR Ler_g_etas

ENELHORNO:Soporte _,_

1. Siempreinstale .L £¢_._._----_
lamediaparritla _/_.__._._._._._._._._

cuandoe homo
estefifo, _._._ Parte

2. Suieteelcentre _ Demantera
superior de la
mediaparriIla,Alineeelsoportelateralentrelas
guiascuartay quintade laparrilladelhomo,
InsertelasdoslengOetassituadasenelmarco
traserodelamediaparrilhenlasranurasenla
partetraserasuperiorizquierdadelapareddel
homo,

PARA SACARLA MEDIAPARRILLADEL
HORNO:

Cuandoelhomoest6
frio,suieteel centro
superiorde lamedia
parrillay tire de ella
haciaarribahastaque
laslengOetastraseras
se deslicenfuerade
las ranurastraseras
de!homo,

| Nouseutendliosqueseextiendanmas
aliadelbordedelaparrilla,

| Parameioresresuitados,deje5cm(dos
pulgadas)entreel utensiiiocolocadoen
laparrillay laparedlateraldelhorno,

| Cuandoabra la puertadelhomo,deje
salirel airey elvaporcalienteantesde
extraerlosalimentosdelhorno,

| Tengacuidadocuandoretirearficulos
queest_nenlamediaparrillaparaevitar
quemaduras.

| Saqueconcuidadolos alimentosde la
parrilla inferior para mover la media
parriila,

[ EI kit de accesoriosde "HALFRACK'
est,.disponiblecuandonoestaincluido
conel range.Llamada1-800-688-8408.



,

6.

Optimala teclaBroil La hz indicadorase
iluminar£enlateclaBroily 000se ihminar4.
ene!indicadorvisualLahz indicadora'Oven
On' seihminara,Habraunretrasodeocho
segundosantesdequeelhomoseencienda,

OprimalateclaMore+(M4.s+)paraseleccionar
asadoalaparrlla'Hl' (ALTO)olateclaLess°
(Menos-)paraseleccionarasadoalaparrlla
'LO' (BAJO),Seleccione'HIbroil'paraasado
alaparrillanormal,Seleccione'LObroil'para
asadoalaparrillaatemperaturabajaparalos
alimentosquedemoranmasencocinarse,tal
comola camedeave,

Pordorarando6ptimo,precalienteelelemento
del asadordurantetres a quatro minutos
antesdecolocarelalimentoene! homo,

Co[oqueel a/mentoenelhomo,Dejandola
pueFtadelhomoabieFtahastalaposlci6nde
detenderelasado(alrededorde 10cm / 4
pulgadas),

Bevuela a lacameunavez,cuandoest6a
mediccodnar.

OprimalateclaCANCEL,Saqueelalimento
y [a asaderadel homo,La luz indicadora
'OvenOn' se apagar4_y la luz indicadora
'Brol' seapagara,Lahoradeldiavolveraa
aparecerenel indicadorvisual.

i

!iTipo deCame la Parrlla* Cecci6n (Blinutos)**
Tocino 4 BienAsado 6a 10rain,

Bistecs--2,5 cm(!") degrosor 4 Medic 15a 18min,
4 BienAsado 19a23rain,

Polo -- Presas 3 o4 BienAsado AsadoBajo(LO)
30a45min,

Pescado-- Filetes 4 Desmenuzado 8a 12min,

Bistecs,2,5cm(1")degrosor 4 Desmenuzado 10a 15min,

Camede ResMolda -- Hamburguesas,
2cm(3/4")degrosor 4 BienAsado 15a 18min,

Jam6n-- RebanadasPrecocidas
1,3cm(2")degroser 4 Tibio 8a 12min,

Chuletasde Cerdo- 2, 5cm(1")degroser 4 BienAsado 22a26min. ,

* LaposJci6ndelaparrillasuperiores#5,
**Lostiemposdecocci6nsonaproximadosy puedenvariardependiendode lacame

I Paraobtenerlosmejoresresultados,use
unaasaderadiseBadaparaasar a la
parrilla.

l Espereasan ep6casde aumentary
bronceandopara ser levementem4s
igerosi laap/caci6nest£instaladaenun
circuitode208volios,

l Yealatablaparaasara laparrtlaenel
folleto "La CosJna F£¢H" para las
temperaturasy tiempos de asado
recomendadosy sugerencias para
horneadoy asadoa]homo.
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> LOSoroduc_osatamentepereceqeros_abs
como_osproductosI_c_eos.camedecerdo
camedeaveomariscosnoserecomiendan
paracocci@diferida

> B norneauocon_rolaaoPerresj no se
recomLenaaparaanlcuJosquerequJeren
precaen[amlen[oclefhomo tales como
pasteles,gaHetasy panes.

Elrelojdebeestarfun@nan@ypuestoalahora
correctadel dia paraque esta caracterfstica
funcionecorrectamente,

ElHorneadoControladoPotSebj seusapara
encender y apagar el homo a una hora
predeterminadadeldh,Estacaracter[sticapuede
serusadaya seaparahorneadooautolimpieza,

> ComienzoInmediato:Elhomoseenciende

inmediatamenteyseapagaautomaticamente
a unahorapredeterminada,

> ComienzoSiferido: Retrasae! comienzo

del horneadoo dela limpbzay se apaga
automatbamenteunaherapredeterminada,

El tiempodecocci6npuedesetaiustadohasta
parasolamente11horasy 59minutes(11:59)

PROGRAMACIONDE LOS
CONTROLES

1. OprimalateclaCookTime(TiempodeCocd6n),
LahzindbadoraenlateclaCookTimedestellara
y O:00se iluminaraene! indicadorvisual.

2, Optimao mantengaoprimidala teclaMore+
(Mas+)oLess-(Menos-)paraponereltiempode
cocci6n.

3. Oprimala teclaSake La luz indicadorade la
teclaSakeseihminaray 000se ihminaraene!
indicadorvbuaL

NOTA:Si latecla'Sake'noesoprimidadentro
decuatrosegundos,seoiranseSatessonoras
y 000destellar_en el indicadotvisual.

4. Oprimao mantengaoprimidala teclaMore+
(Mas+) o Less-(Menos-) para poner la
temperaturade!homo.

5. Si usted desea diferir el eomienzo del
homeado:(deIocontrario,paseal#6)

OptimalateclaStopTime(TiempoParada).
La luzindicadoradelateclaStopTime
iluminar_,,

Oprimay mantengaoprimidalateclaMore+
(M_,s+)oLess-(Menos-)paraporterhera
deldiaenqueusteddesease@agueel
horno.

OptimalateclaClock Laherade!diavotvera
a aparecerenel indicadorvisual

Cuando el homo se enciende, la luz
indicadora'Oven On se iluminara La
temperaturadet homo apareceraen el
indbadorvisualOptimalatedaCookTime
paradesplegareltbmpodecocci@restante,

7. Elhomoseapagarb_automaticamente.Se
oirancuatrose_aiessonorasy'End'(Fin)se
ihminaraenel indicadorvisuaLSeescuchar_

unasd_alsonoracada30segundosdurante
lospr6ximos5 minutes,

8. Optimala teclaCANCELy las sehales
sonorasseacabaran,Saqueelalimentode!
homo.

| Noesnecesarioestabbcerunahorade
comienzo,EIcontroldeterminaracuando
encenderaelhomobasadoeneltbmpo
dehorneadoqueusteddetermin6,

| Vet en la p_,gina44 si usteddesea
cambiarlas se_alessonorasdefin de
homeado,



> Esnorma!que_aspiezasdelaestufase
carlentenduranteelc[clodelimDieza.

>-Evitetecarlapuerta,lacJmerta._aventana
oe_Areadevenmac_ondelhomodurante
.mciclode[impmza.

> Paraevitardahoa lapuerradelnorno,no
rnmnteabrirlacuandola DalabraLOCK
aparezcaeneJld[cadorvisuat.

>>Nouse/impiadoresdehomoscomerclales
ene_acabadode_homoautolimpianteni
mrededordeningunapiezadelhomopues
pueaedanarel acaDa(]oo lasomzas

El ciclode autolimpiezausa temperaturasde
cocci6nsuperioresalas normalesparalimpiar
automaticamentetodoe! interiorde!homo.

Es normalqueoccuranIlamaradas,humoo lla-
masdurantelalimpiezasielhomoest4demasiado
sucio.Esmejorlimpiare!homoregularmenteen
vez de esperarhastaque se hayaacumulado
demasiadasuciedad.

Duranteel procesodelimpieza,la cocinadebe
estar bienventiladapara eliminarlos olores
normalesasodadosconlaIimpieza.

ANTESDE LA AUTOLIMPtEZA

D6vueltaapagadoalaluzde!homoantesdeque
limpiecomolahz puedequemardurantee!cic!o
limpio.

Retirelaasadera,todoslosutensiliosylasparrillas
delhomo.Lasparriltasdd homo se pueden
desedorary nosepuedendeslizarbeilmente
despu6sde un ddo deautdimpieza.

Limpieelmarcodelhomo,e!marcodelapuerta
(el _.reafuerade!empaquede la puerta)y a!-
rededordelaaberturaenetempaquedelapuerta
conunagentedeIimpiezanoabrasivetal come
'BenAmi'o condetergentey agua.Estas_reas
no est_nexpuestasa
las temperaturasde
limpiezay debanser
limpiadaspara eviter
quelasuciedadqueme
y peguedurantee!cic!o
deIimpieza.

Paraevitardanenotimpb ni froted empaque
situadoalrededorde la puerta dd homo.El
empaque esta dienado para sellar

49

hermeticamentee! calor durantee! cic!o de

limpieza

Limpieelexcesodegrasaoderramesde!panel
inferiordel homopara evitarhumo excesivo,
Ilamaradasduranteel cic!ode Iimpieza.Parala
facilidaddelalimpieza,elelementodecalefacci6n
puedeset levantadolevemente(1 inch).

Limpielosderramesazucaradosy losderrames
acidostalescomeiugodelim6n,salsadetomate
osalsasabasedeleche.Laporcelenaesmaltada
esresistenetalacidcporenoapruebade_cidos.
B aeabododeporeebnapuededescdorarse
si los derrames_ddos no son Iimpiadosan-
tesde unddo de auto#mpieza.

DUFIANTESDE LA AUTO°
LIMPIEZA

Lapuertadelhomoseda artsi sefuerzapara
abrirlacuandola palabra'LOCK'esta todav'a
desplegadaenel indicadorvisual

Lasprimerasvecesqueel homosealimpiado,
puededetectarsealgodehumoy unpocodeolor.
Estoesnormaly disminuirtodesaparecertconel
uso. Siel homoestademasiadosucioo si la
asaderafuedejadaaccidentalmenteenelhomo,
puedeproducirsehumoy olorexcesivos.

A medidaquee! homose calientay se enfria,
ustedpuedeo'r ruidosdepiezasmet_.licasque
se expandeny contraen.Estoes normaly no
causaradaoa suelectrodomestico.

DESPU¢:SDE LAAUTO=
LiMPtEZA

Aproximadamentedepues de una hora de
haberseterminadoelcbo deautdimpbza,el
bloqueode la puertase desengancharay ta
luz indicadora 'LOCK' se apagara en el
indbador visual Enestemomentob puerto
puededesbloquersey abrirse.

AIgunasveces la suciedadpuededejar una
cenizadecolorgrisclaro,tipopolvolacualpuede
eliminarsecon un pane hOmdeo.Si queda
suciedaden el homo,significaqueel cic!ode
limpiezano fue !o suficientementelargo. La
suciedadpuedequitarseduranteelpr6ximocicle
delimpieza.

Si lasparrillasde!hornonoseretirarony nose
deslizansuavementedespu6sde un ciclode
Iimpieza,frotelasparrillasy lossoportesconuna
pequenacantidaddeaceitevegetalpararestaurar
la facilidaddemovimiento.

Finaslineaspuedenapareceren la porcelana
resultandolasdelacalefacci6nyelrefrascarsede!
finalEstoesnormalynoafectarAfuncionamiento.

Puedequeaparezcaunaescoloraci6nblanca
depuesde la limpiezasi no se limpiaronlos
derrames_.cidoso azucaradosantesdelciclo
limpieza.Esto es normaly NO afectarael
rendimentode!homo.

PROGRAMAClON DE LOS
CONTROLES PARA EL
HORNO AUTOLIMPIANTE

NOTA:Estasinstrucdoneseubrenelbtoqueo
automaticoy moddos manuatesdd bbqueo.

1. Cierrelapuertadelhomo.

2. Muevalapalancadebloqueodelapuertaa la
derechaa laposid6nbloqueada.

3. OprimalatedaClean.

FlashCLEANdelavoluntadenla
visualizaci6n

EnindicadorselectodelLOOKde!osmod-
els lapatabraaparecera,..:.z o 3:00
aparecer6,ene! indicadorvisual.

Si lapuertanoestabiencerradao blo-
queada,enel indicadorvisualaparecera
"dr".

OprimalateclaMore+(M_.s+)o Less°
(Menos-)paracambiarel tiempode Iimpieza,
si se desea.El homose preestablecepara
limpiarper3 horaso,seleccione2 horaspara
suciedadlevehasta4 horasparamuysucio.

SI USTED DESEA RETRASAR EL
COMIENZODELALIMPIEZA(de!ocontrafio,
paseal#6):

>Optima lateclaStopTime.

_Oprima lateclaMore+(Mas+)o Less-
(Menos-)paraseleccionarlaheradeld{a
enqueusteddeseaquee!homoseapague.

_Oprima lateclaCtocky la horadeld{a
volveraaaparecerenel indicador.Optima
lateclaStopTimeparaqueaparezcala
heraqueustedseleccion6.

6. Cuandoel homoseenciende:

> Lahz indicadora'OvenOn' seiluminar_

Laluzindicadora'Lock'tambienseihminara
cuandoelhomosecalientea2040C

(4000F).Nosepuedeabrirlapuertacuando
lahz indicadora'Lock'est6ihminada

7. Aproximadamenteunaheradespu6sdequeel
ciclode limpiezatermina,la hz indicadora
'Lock'seapagara.Despu6slapuertadelhomo



puedeserabierta.(Modelosselectos-mueva
lapalancadebloqueodelapuertaalaizquierda
paradesbloquearla.)

PARA CANCELAR ELClCLODE UMPIEZA:

Optimala teclaCANCEL Si la hz indicadora
'Lock'NOest£ iluminada,desbloquee(mode!as
selectos)y abra la puertade!horno. Si la luz
indicadora'Lock' esta ihminada,deje que e!
homo se enfrfe durante una horay luego
desbloquee(modelosselectos)y abralapuerta
do!homo.

: IO(,IIIilIITO;I,I

- Asegirese quelaestufaesteapagaday
quetodas Jaspartes eatenfrias antes
demanipuJaHao impiarla. Estoes para
evitar el daSo y Ins posiblee
quemaduras,

Paraevfadasmanchasodecoloracrones.
lm3ie laestufadespuesdecadausc

Si se auttaalgura parte asegireseque
vuelvaa colocarsecorrectamente.

PROTECTOR TRASERO Y CIBIERTA

PORCELANAESMALTADA(CUBIERTASUPERF!CIE
DE LOS ELEMENTOSTUBULARESY MOLDURADU

CUBFERTA" VFDRFOCERAMICO)

La porcelanaesmaltadaes vidrio fusionado
conmetaly puedeagrietarseopicarseconeI
realuso. Es resistentealacido peronoes a
prueba de acido. Todos los derrames
especialmente los derrames acidos o
azucarados deben set limpiados
inmediatamentecon un patio seco.

> Cuandoest6fria, laveconaguajabonosa,
enjuaguey seque.

> Nunca/mpie lasuperficiecalienteotibia
conunpatio himedo. Estopuedecausar
agrietamientoo picadura.

> Nuncauselimpiadoresdehomo,agentes
de limpiezaabrasiveso causlcos en el
acabadoexteriorde laestufa.

ASADERAEiNSERTO

Nunca cubra el inserto con papel de
aluminio pues esto evita que la grasa se
escurra a la bandeja inferior.

> Coloque un trapo enjabonadosobre el
insertoy labandeja;dejequeseempape
paraaflojar lasuciedad.

> Lave en aguatibia jabonosa. Utilice un
estropajo lone de jab6n para quitar la
suciedadpersistente.

> Labandeiade!asadoryelinsertopueden
limpiarseen el lavavajillas.

AREADE LA TECLA DE CONTROLY
EL RELOJ

> Paraactivarel "CierredeControl"para la
limpieza,consultela p£gina44.

> Limpiecon untrapo himedo y seque.

> Puedenusarselimpiadoresparavidriosi
se rocianpfimeroenuntrapo.NO recie
directamente en la teda de control y
an el area depantala.

PERILLASDECONTROL

> Quite ins peri/as en posici6n de OFF
(apagado),jalandolashaciadelante.

> Lave,enjuaguey seque.Nouseagentes
de /mpieza abrasives ya que pueden
rayarel acabado.

> Enciendacadaelementoparaasegurarse
que Ins perillas se hayan co!ocado
nuevamentede maneracorrecta.

PLATILLOSPROTECTORES=
PORCELANA(MODELOSSELECTOS)
Laporcelanasepuededescotoraroagrietarse
sise sobreca/enta, Esto es normal y no
afectarael rendimientoal cocinar.

> Cuandose enfrie, lavedespuesdecada
uso, eniuague y seque para evitar
manchadoo descoloraci6n,Los plat/los
puedenser lavadosen el lavavaj/las,

> Para limpiarsuciedadexcesiva,remoje
enaguacalienteconjab6n,luegouseun
limpiadorabrasivosuave tal como 'Soft
Scrub'*y unaesponjapbisticadefregar,

Par suciedadquemada,s£quelosde la
estufa, co!6quelos sobre peri6dicos y
cuidadosamenterocie con un limpiador
de homocomercial.(Norode/as super-
ficiesactyacentes.)Coloqueenunabolsa
deplasticoy dejeremojardurantevarias
horas. Poniendoseguantesde goma,
saque!osde la bolsa, lave, enjuaguey
sequebien.

PLATILLOSPROTECTORES= CROMO
(MODELOSSELEOTOS)

> Cuandose enfrie,lavedespuesdecada
uso, enjuague y seque para evitar
manchadoo descoloraci6n.Los plati/os
puedenser lavadosene! lavavajillas.

> Para limpiar suciedadexcesiva,remoje
enaguacalienteconjab6n,luegouse un
limpiadorabrasivosuavetal como 'Soft
Scrub'*y unaesponjaplasticadefregar.

ESMALTE(PINTADO)= PANELES
LATERALES_GAVETADE ALMACENAMIENTOY

PUERTADELTOOARAS(MODELOSSELEOTOS)

> Cuandoestefrio,laveconaguajabonosa
tibia, enjuaguey seque. Nunca limpie
una superlicie tibia o ca/onto con un
trapo hOmedo,ya queestopuededaRar
la superficiey causar quemaduraspot
vapor.

> Para la suciedad persistente, uti/ce
agentes limpiadores moderadamente
abrasivoscomolapastade bicarbonate
de sodioo BonAmi *. No ul/ce agentes
limpiadoresabrasivoscomo estropajos
con ma/a de acero o/mpiadores para
hornos. Estos productos rayaran o
dafiar£npermanente-mentelasuperficie.

NOTA: Utiticeuna toatla o trapo seco
para limpiarderrames,especialmentelos
4ddosoazucarados.Lasuperficiepuede
decotorarseuopacarsesilasuciedadno
se elimina de inmediato. Esto es
especiatmenteimportantepara Ins su-
perficiesbtancas.

VIDRIO- VENTANASY PUERTASDE HORNQ

(MODELOSSELEOTOS)

> Evite usar muca agua pues puede
escurrirse debajo o detras de! vidrio
causandomanchas.



Laveconjab6n.Eniuagueconagualimpiay
seque.Ellimpiadordevidriopuedeusarse
siserociaenunpaneprimero.

_* Noutilicematerialesabrasivescome
estropajos,estropajosconmalladeaceroo
agentes/mpiadoresonpolvo,yaque6stos
dafiarAnelvidrio.

SUPERRCIEPARA COClNARDE
VIDRIOCERAMICA-

(MODELOSSELECTOS)

Nunca use /impiadores de homo,
b/anqueador con dote, amoniaco o
Hmpiadores de viddo que contenga
amoniaco. NOTA: Ltame a un reparador
autorizadosi ta cubiertade vidrio cer4mico
seagrieta,quiebraosi elmetalo etpapalde
a/uminiose derr#esobre b eubiert&

> Dejeque Jacubiertase enfrie antes de
lmpiarla.

> Generaldades-LimpMacubiertadespuSs
decada useo cuandosea necesariocon

unatoa/adepapelhOmeday conCooktop
Cleaning Creme* (nOmero de parte
20000001)**. Luegolustrecon un paf_o
limpioy seco.
NOTA: Se desarrollaran manchas

permanentessi/a suciedadsedejaquese
cocineunay otra vezusandota cubierta
cuandoest#sucia.

ManchasRebeWdeso Marcasde MetaJ-
Humedezcaunaesponiade gomaqueno
deie marcas.ApliqueCooktopCleaning
Creme*(nimero de parte 20000001)**y
froteparasacartantasuciedadcomesea
posible.Apliqueunacapadelgadadecrema,
cubracon unatoa!lade papelhimeda y
d_ielareposardurante30a45minutes.(2
a 3 horas para e! sue!o muy pesado).

, (OlY.....
MantengahOmedocubriendola toalla de
papelcon el abrigoplAstieo.Restriegue
nuevamente,luegolimpieconunpasoseco
y limpio.

NOTA:SobmenteuseesponjasL/MPIA&
HUMEDASy que no rayen y que sean
seguras para utensifios con acabado
antbdherente. Seda#ar4d dise#o y d
vidrie si/a esponjano est4mojada,si b
esponjaeet4such o se usaotto t_o de
eeponia.

Suciedades Quemadas o Pegadas -
Restrieguecon una esponjaqueno deje
marcasy CooktopCleaningCreme*.

NOTA:Sostengaunrestregadorcon hoja
deafelar a unangulode300y restriegue
cualquiersuciedadquepermanezca.Luego
/mpie come se describi6
anteiormente.No use/a _
hojadeafeitarpara .z__

Pl£sfico o Azecar Derretida -
Inmedlatamenteenciendae! elementoa
temperaturaBAJAy restrieguey raspeel
azOcaroelpl£slcodelasuperficieca/ente
haciaunAreafr[a.Luegoapagueelelemento
y dejequeseenfrie.Limpieel residuecon
unraspadorcon hojadeafeitary Cooktop
CleaningCreme*.

ACABADOSDEMETAL- GUARNICIONES

> Laveconaguayjab6n,limpiadordevidrioo
spraysliquidossuaves.

> Paraevitarrayaru opacare!acabado,no
use abrasives suaves, abrasives,

limpiadorescausticoso£sperostalescome
limpiadoresdehomo.

INTERIORES DEL HORNO

_* Sigalas instruccionesdelapagina49para
eonfiguraruneie!odelimpiezaautom4tica,

PARRJLLASDEL HORNO

Limpieconaguaiabonosa.

Retire la suciedadpersistentecon polvo
limpiadoroconunestropajo!lenodejab6n.
Enjuaguey seque.

Sicone!tiempo,lasparrillasnosedes/zan
haciafueraconfac/idad,/mpieelbordeyel
soportede la parrillacon una cantidad
pequefiadeaceitevegetalpararestaurarla
fac/idaddemovimiento,/mpiedespu6sel
excesodeaceite.Deigualmanera,ponga
unagotadeaceitevegetalenelrodillodela
parrilla.

ACABADOSDE PLASTJCO-
AGARRADERASDE LAS PUERTASY TAPAS

TRASERAS

> Cuandoest6nfrias,/mpieconiab6ny agua,
enjuaguey seque

> Utiliceun/mpiador paravidrioy untrapo
suave,

NOTA:Nuncauti/icetirnpiadoresparahomo,
t/quidoabrasiveo causticoo Iimpiadoresen
po/vosobrelos acabadosde p/astico.Estos
agentes limpiadoresrayarbno marcaranel
acabado.

NOTA: Para evitar /as manchas ota
decdoracidn,/impie/agrasaoetacido(tomate,
timdn,vinagre,/eche,jugode fruta,marinada)
inmediatamenteconunatoal/adepapel.

* Loshombresdemarcadeproductosdo limpiezason marcasregistradasdelos respectivosfabricantes.
**Llameal 1-800-688-8408paraso/citarla.



PUERTADEL HORNO

sobrela puertadel horno.Estopuede
causarquelaestufasevueJque,lapuerta
sequbbre0quee!usuariose !astime.

> No intenteabrir o cerrai ia puerta U
Operarel homohastaquela puertase
hayacolocadonuevamenteyen forma
correct&

> lunca pongalosdedosentreh bisagra
yel marcodelanterodelhorno,LOSbrazos
de las bisagrasestan montadoscon
resortes.Siseb pegaaccidentalrnente,
labisagrase cerra[adegofpeCentrael
marco det homo y £uedelast!marsus
dedos,

VENTANADELHORNO
(modeios sebctos)

Para proteger Javentanade la puerta del
homo:

Nouseagentesde limpiezaabrasivostales
comoesponjasdefregardelanadeaceroo
limpiadoresen polvopuespuedenrayare!
vidrio.

2. No golpee e! vidrio con o!las, sartenes,
muebles,juguetesuotrosobjetos,

3. Nocbrre la puertadelhomohastaquelas
parrillasest6nensu lugar.

Si raya,golpea,sacudeopresionaeIvidrioBste
puededebilitarsu estructuraaumentandoe!
riesgodequebradurasposteriormente,

LUZ DELHORNO

> DesconecteJaenergiaa laestufaantesde

PATASNIVELADORAS

> Aseg8rese de{ que la m6nsula
antivolcaduraslijedemanerasegu[aene!
pisounadelaspatasniveladorastraseras
Estam@suiaevitaque!aestufasevueique

accidentalmente,

Laestufadebenivelarsecuandose

instala,Silaestufanoestanivelada,
girelasparasniveladorasdeplastico d "_
Iocalizadasencadaesquinadel

homo hasta que esta _ _J,'l
quedenivelada, _,,: y

_.,... A N TIVUEL CO

TORNILL O NIVELADOR

GAVETADE

PARAQUITAR:

1. Cuandoest6frio, abra la puertade! horno
hastalaposicbndetopeparaasar(abierta
aproximadamentecuatropulgadas),

2. Agarrela puertadecadalado.Noutilicela
agarraderaparalevantarlapuerta.

3. Levanteelhomouniformementehastaquela
puertalibrelosbrazosdelabisagra,

> Useuntomao!!assecoparaevitarposible
dato a sus manos cuando est6

reemphzandoel foco,

AseguresedequeelIoCOeStefr!oantesde

tocarlo,
No toque et foco cafienteConunpatio
hQmedopuesestopuedequebrarel foco.

:> NO atmacene pJ#,stico,articulos de
pape!, alimentos o rnateria!es!nf[am_
ab!es en esta gaveta, El Caj6npuede

J!ega_ asen demasiado ca!iente para

estos !terns ouandoe! horno esta en
USO,

CUBIERTA DEL FOCO

Saque la gaveta para limpiar debajode la
cocina.

PARAVOLVERA COLOCAR:
1. Agarrelapuertadecadalade,

2. Alineelasranurasenlapuertaconlosbrazos
delabisagrasobrelaestufa.

3. Deslicelapuertahaciaabaiosobre!osbrazos
delabisagrahastaquequedecompletamente
asentadaenlasbisagras,Empujehaciaabajo
las esquinassuperioresde la puertapara
asentarlacompbtamentesobrelasbisagras,
Lapuertanodebeversetorcida,

NOTA:Lapuertadelhomoenunaestufanueva
puedesentirse"esponiosa'cuandose cierra.
Estoes normaly disminuirAconeluso.

RETNE DE ALAMBRE

PARAREEMPLAZARELFOCO:

Cuandoelhomoest6frio,sujetelatapadela
bombiilaensulugar,luego@sliceel retende
alambrefuera de la cubierta,NOTA: La
cubiertade la bombillase caerAsi no es
sujetaen su lugarcuandoestasacandoe!
ret@dealambre,

2. Saquelacubiertadel focoy el foco,

3. Coloque un foco de 40 watts para
ebctrodomesfico,

4. Vuelvaacolocarlacubbrtadelabombillay
aseg_Orelacone! ret@dealambre.

5. Vuelvaaenchufarlaestufa.Vuelvaacolocar
laheracorrecta,

PARA SACAR:

1. Vacielagavetay luegotirelahaciaafuera
hasta la primeraposici6ndetope.

2. Levanteel frentede la gavetay tirelo a la
segundaposici6ndetope.

3. Sujetelos ladosy levantelahaciaarribay
haciaafuera parasacar lagaveta.

PARA VOLVERA COLOCAR:

1. Deslicelos extremesde la gavetaen los
rieles,

2. Levante laparte delanterade la gavetay
suavementeemp8jelaalaprimeraposiei6n
detope,

3. LevanteBycontinOedeslizandolagaveta
hasta la posici6ncerrada,



PARALAMAYORIADELOSPRO-

BLEMAS,TRATEESTOPRIMERO:

| Revise si los controles del borne est&n
debidamenteajustados.

| Verifiqueparaasegurarsedequeel enchufe
estefirmementeinsertadoeneltomacorriente.

| Verifiqueo vuelvaa reponerel disyuntor.
Verifiqueoreemplaceel fusible.

| Verifiqueelsuministrodeenergia.

ALGUNA PARTE 0 TODA LA ESTUFA

NO FUNCIONA.

t Revisesiloscontrolesdelhornoy/olasuperficie
se hartajustadocorrectamente.Consultelas
paginas40y 43.

| Revisequelapuertadelhornonotengaseguro
despu6sdel cic!o de limpiezaautomatica.
Consultelapagina49.

| Revisesi el homoestaconfiguradoparae!
programade Iimpiezao cocci6nretardado.
Consultelaspaginas48y 49.

LOSELEMENTOSDELA SUPERFICIE
0 ELHORNONOFUNCIONA0

CALENTARSE LOS ALIMEMTOS.

JJRevisesiloscontrolesdelhornoy/olasuperficie
se hartajustadocorrectamente.Consultelas
paginas40y 43.

| Revisequelapuertadelhornonotengaseguro
despu6sdel ciclo de limpiezaautomatica.
Consultelapagina49.

| Revisesi el homoestaconfiguradoparae!
programade limpiezao cocci6nretardado.
Consultelaspaginas48y 49.

| VerifiquesielelementotubulareestAinstalare
correctamenteo necesitarreemplazando.
Consultelapagina42.

LASUPERFICIEDEVIDRIOCERAMICA
MUESTRA DESGASTE.

1. Pequehosrayonesoabrasiones.

t Reviseparaasegurarsequelasuperficie
paracocinary el rondodelabandejaest6n
limpios.Nodeslicesartenesdevidrioo de
metalper lacubierta.AsegOresequeel
rondodelsartennoseaaspero.Utilicelos
agentesdelimpiezarecomendados.
Consultelapagina51.

2. Marcasde metal.

t Nodeslicelossartenesdemetalper la
cubierta.Siaparecenmarcasdemetal,
limpieuandoya est6frioconlaCooktop
CleaningCreme.Consultelapagina51.

3. Rayonesomanchasdecolorcaf6.

| Losderramesnoselimpiarondeinmediato.
Selimpioconunatelao esponiasuda.El
rondodelsart6nnoestabaIimpio.

4. Areasconbrillometalico.

t Dep6sitosmineralesdeaguay alJmento
5. Picadurasoescamas

t Derramesdeaz%arquenose quitaronde
inmediatoConsultelapagina51

LOS RESULTADOS DEL RORNE

ADONOSONLOQUEUSTEDESPERABA

OSONDIFERENTESALOSDELRORNO

ANTERIOR.

|

|

|

Verifiquela temperaturade! homo que se
seleccion6 AsegOresede queel homohaya
sido precalentadocuando la receta o las
instruccionesindicanquedebeprecalentarse.

AsegOresedequeel respiraderodelhomono
estebloqueado.Verpagina45paralaubicaci6n.

Verifiqueparaasegurarsedequelaestufaesta
nivelada.

Las temperaturasa menudovat[anentreun
homonuevoy uricantiguo.Amedidaquepasa
el tiempo,la temperaturade! homocambiay
puedehacersemascalienteo masfria. Vet
pagina41 para lasinstruccionessobrecome
ajustarlatemperaturadelhomo.IVOTA:Nose
recomiendaajustarlatemperaturasi hatenido
problemasconsolounaodosrecetas.
Useelutensiliocorrecto.Losutensiliosobscuros

producenundoradoobscure. Los utensilios
britlantesproducendoradomasclare.Consulte
el folleto "La Cocina F4ciJ" para mayor
informaciOnsobrelosutensiliosdehornear.

Verifiquelaposici6ndelasparrillasycolocaci6n
delosustensilos.Quandote usodosparrillas,
escalonarlos utensilos.Deje 2-5 cm (1-2
pulgadas)entrelosutensilosy laparedlateral
delhomo.

Verifiqueel usede papelde ahminioen el
homo Nuncause papelde ahminiopara
cubrirtodala parrillade!homo. Coloqueun

pequehopedazodepapeldeahminioenla
pardlladebajodel utensiliopararecogerlos
derrames.

LOS ALIMENTOSNO SE ASAN A LA

PARRILLAEN FORMA DEBIDA0

SALE DEMASIADO RUMO.

t Verifiquelas posicionesde las parrillasde!
homo.Elalimentopuedeestarmuycercadel
elemento.

|

|

Elelementodeasarnofueprecalentado.

El papelde aluminiose us6 de manera
incorrecta.Nuncaforree!asadorconpapelde
aluminio.

t Lapuertadelhomoestabacerradamientras
seasabaalaparrilla.Dejelapuertaabiertaen
laprimeraposici6n(alrededorde4 pulgadas).

| Recorteelexcesodegrasadelacameantes
deponedaasara la parrilh.

| Seus6unaasaderasucia.

EL HORNONOSELIMPIA
AUTOM_,TtCAMENTE.

t Reviseparaasegurarsequeelcic!onoesta
configuradopara arranqueretardado.Vet
pagina49.

| Revisequelapuertaest6cerrada.

EL RORNONOSELIMPIO

CORRECTAMENTE.

t PudieranecesJtarsemas tiempo para la
limpieza.

| Los derramesen exceso,especialmentede
alimentosazucaradosy/o acidos, no se
quitaronantesde!ciclodelimpiezaautom4tica.

ELSEGURO DE LA PUERTADEL
RORNO NO SE DESTRABA DESPUES

DELClCLODELIMPIEZA
AUTOMATICA.

t Elinteriordelhomotodaviaestacaliente.Deje
queelhomoseenfrieaproximadamenteuna
heradespu6sdeterminareldclo delimpieza
autom4.tica.Lapuertapuedeabdrsecuandola
palabraindicadoraLOCKnoest6desplegada.



SEJUNTACONDENSACl6NDE
NUMEDADENLAVENTANADEL
HORNO.

| Estoesnormalcuandosecocinaalimentocon
altahumedad.

| Se utiliz6demasiadahumedadcuandose
limpi6laventana.

NAYUN FUERTEOLOR0 UNNUMO
LIGEROCUANDOSE ENCIENDEEL
HORNO.

| Esto es normal en una estufa nueva y
desapareceradespu6squese utilicevarias

veces.El arranquede unciclode Iimpieza
"quemar_."losoloresconmasrapidez.

| Encenderelventiladorayudaraa eliminare!
humoy/oe!olor.

| Haydemasiadasuciedadenelfondodelhomo.
UtiliceunciclodeIimpiezaautomAtica.

EN EL INDICADORAPARECE LA
LETRA "F"ADEMASDE UN NOMERO.

t Estose llamac6digodefalla Siapareceun
c6digodefallaeneldesplegadoy seemiten
se_alesauditivas,oprimalateclaCANCEL.Si
el c6digode falla y las sei_alescontinQan,
desconectelaelectricidaddelaestufa.Espero

unoscuantosminutosy vuelvaaconectarla
electricidad.Sielc6digodefallay lassals!!as
continQan,desconectela electricidadde la
estufay Ilamea un proveedorde servicio
autorizado.

Si el homoest_muysudo, las Ilamaradas
excesivaspuedendar como resultadoun
c6digodefalla duranteel ciclode limpieza.
OprimalateclaCANCELydejequeelornose
enfriecompletemente,limpiefueradeexcesso
de sue!o,y luegorestablezcae! ciclo de
limpieza.Si e! c6digode fa!lay las seSales
continOan,desconectela electricidadde la
estufay Ilamea un proveedorde servicio
autorizado.



IIi II{

UnaSodegarantiaenpartesymanodeobra

Duranteun(1)aio a partirdela fechaoriginal
de lacompra,cua_qJierpartsquetale durante
e_usa normalen su nogar se repararao
remplazarasin costaalguno.

Garanla imitada s61oen partes

SegundoaSo.Despu¢sde_primeranoapaRir
de la fechaanginalde la compra,cualquler
partequa Ia/e duranieel usa normalen su
nogarse reparar&o remp_azarasin costa
aLguno,con excepc_onde afroscostoscoma
maneueobra.mila]ey transportaci6n,loscJe
aeDepagare_propietaio.

Delterseral quinto a£o.A partirde la fecna
oiginal de lacompra,_asparlesquase Istan
aDajo,quafallendurantee_usanorma_en su
nogarse repararano remp_azaransin costa
aguno, con excepclonueafroscastescorno
mane]eaura.mila]ey transportaci6n,losqua
debepagare_propietaio.
>- Controleseleetr6nieos

> Superficie de vidrio cer£mica para
cocinar: rompimiento causado pot _a
temperatura

._ Elementoseleetrieosdeealentarniento:

eLementosue _asupeHiciede asa(]o y
homeadc

Residentesde Canada

Lasgaramlasantesmencionadass61ocubren
los electrodomssticosnstaladosen Canad£
certlicauos o Hstaqospot _asagencLasae
prueuasaproplauasparacumplircon e! Na-
lanai StandardofCana(_aNormaNacionaae
Canada.amanesquaeteteci:roqomesticoss
laveaCanad£debi ]oauncamuloderesluenc_a
uesaelosEstadosUnidoshaciaCanadA.

Garantia lmitada fuera de los Estadoe

Unidoey Canadas61oen partes

Perdos(2)ariesaparttrde atechaodginalde
la compra,cualquierpartsquefaHeaurameel
use normal en SL hogar se repararA o
remplazarasincastealguno,conexcepcionue
aires castescoma manede obra. milaje y
transportaclon, los uue ue_)e pagar el
propietado.

Las garanrtas esoedficas expresadas
antenormenteson fasUNICASgaranrtasclue
otreceeJfabricante.Estasgarantiasleotorgan
oerecnoszegatesespeciticosy puedetambi#n
tenerotros derechoslos cuafesvarianentre
estados,

j,

II (III,II [I
1. Condicionesy da£osresultantesdecualquierade las siguientessituaciones:

a. Instalaci6n,entregao mantenimientoinadecuados.

b. Cualquierreparaci6n,modificaci6n,alteraci6no ajustenoautorizadoperel fabricante
o per unproveedorde servicioautorizado.

c. Mal usa,abuse,accidenteso use no razonable.

d. Corrienteelectrica,voltajeo fuentede poder incorrecta.

e. Ajuste inadecuadode un control.

2. Las garant{asse inva/darAnsise quita,altera o no se puededeterminarrapidamenteel
nOmerodeserie original.

3. Focode la luz.

4. Productoscompradosparause comercialo industrial.

5. Elcaste del servicioo de la Ilamadapara:

a. Corregirerroresde instalaci6n.

b. Instruiral usuarioene! use adecuadodel producto.

e.Transportsdelelectrodomesticoal proveedordel servicio.

6. Los da_os emergenteso incidentalesocasionadospar una persona coma resultadode
algunaviolaci6naestasgarantias.Algunosestadosnopermitenlaexclusi6nni limitaci6nde
los dahosemergenteso incidentales,asi que la exclusi6nanterior,puedeno aplicarensu
case,

III,I(I I, (IO
| Llamea!distribuidoralquelecompr6elelectrodom£sticoolame aMaytagApp/ancesSales

Company,Departamentode asistenciaal clients de Maytag al telefono 1-800-688-9900,
EE.UU.o 1-800-688-2002CanadaparaIoca/zar unproveedorde servicioautorizado.

| AsegOresede conservarel comprobantede compraparaverificarel estadode lagarantia.
Sideseaobtenermasinformaci6nsabrelasresponsabilidadesdelpropietariopararecibirel
serviciodegarantia, refierasea la secci6ndeGARANT{A.

i Si e! distribuidoro la compaR{aproveedorade sewiciosno puedenresolverel problema,
escribaaMaytagAppliancesSalesCompany,Attn:CAIR®Center,P.O.Box2370,Cleveland,
TN37320-2370,o Ilamaral 1-800-688-9900,EE.UU.o 1-800-688-2002CanadA.

NOTA: Cuandoescribao hablepara unproblemade serviciopar favor incluyala siguiente
informaci6n:

a. Nombre,direcci6ny n8merodeteldono;

b. Numerode mode!oy nOmerode serie;

c. Nombrey direcci6ndeldistribuidoro proveedordeservicio;

d. Una descripci6nclara del problema;

e. Comprobantede compra(recibode venta)

I Los manualesde! usuario,manualesde servicioy e informaci6nsabre repuestosestan
disponiblesenMaytagAppliancesSalesCompany,Departamentodeasistenciaalclientede
Maytag.

MAYTAG o 413 West Fourth Street North o P.O. Box 39 o Newton, Iowa 50208
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