KitchenAid

0

L

L
-







English ... 5

DeUtSCh ......cooeiiiiiiiit e 15
Francais ...........ccocoiiiiiiiiiiini 25
I€aliano.........oocvviiiie e 35
Nederlands ............ccoccooiriiiiiiiiniiiieeecee e 45
ESpanol ..., 55
POFtUGUES ..ottt 65
EAANVIKG........ooovieieieeieieceeeeetee et ae e ae e 75
SVENSKA ..o 85
NOFSK ... e 95
SUOMI...ciiiiiiiiitceeceee et 105
Dansk..........cooiiiiiiiiiiee e 115
ESIENSKA ... 125
PYCCKMIN ...ttt 135
POISKI......cceeeiiieiieieeeteeee e 145
COSKY ..o 155






FOOD CHOPPER INSTRUCTIONS

TABLE OF CONTENTS

FOOD CHOPPER SAFETY
Important Safeguards............ccoiveriiriiiiiirccc s 6
Electrical ReqUIrEMENtS..........c.couiiiiiiiiiiiiiiiceece s 8
Electrical Equipment Waste Disposal ..o 8

PARTS AND FEATURES.........c.ccocoiiiiiiiiiececttt ettt 9
OPERATING YOUR FOOD CHOPPER
Before FIrSt USE .....cuoiiiiiieiieieeteeecte ettt sttt 10
Disassembling the FOOd ChOPPEr .......c..cceiririirienicicicietee ettt 10
Using the Food Chopper
Removing INGredients ...........c.ccocuiiiiiiiiiiiiiiiicec s
Operating Tips for Great RESUILS .........cceceruiririneniciiicteeereecceeceeeee e 12
CARE AND CLEANING ..........cocoooiiiiiiiiiiii et 13
TROUBLESHOOTING ...ttt 13
WARRANTY AND SERVICE .............ccooiiiiiiiiiiiiicecec s 14



FOOD CHOPPER SAFETY

Your safety and the safety of others are very important.
We have provided many important safety messages in this manual and on your
appliance. Always read and obey all safety messages.

This is the safety alert symbol.

This symbol alerts you to potential hazards that can kill or hurt you
and others.

All safety messages will follow the safety alert symbol and either
the word “DANGER” or “WARNING.” These words mean:

Y be killed iously iniured
A DAN G ER ifoylgﬁa:on’et Mﬂgﬁg";nlure

instructions.

Yo be killed iously injured
PTG TTTTEM i vou con't fotlow instructions.

All safety messages will tell you what the potential hazard is, tell you how to
reduce the chance of injury, and tell you what can happen if the instructions are
not followed.

IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, basic safety
precautions should always be followed, including
the following:

I. Read all instructions. Misuse of appliance may
result in personal injury.

2. To protect against risk of electrical shock, do not
put Food Chopper in water or other liquid.

3. This appliance is not intended for use by persons
with reduced physical sensory or mental capabilities,
or lack of experience and knowledge, unless they
have been given supervision or instructions
concerning use of the appliance in a safe way
and understand the hazards involved.

4. Children should be supervised to insure they do
not play with the appliance. The appliance is not
to be used by children. The appliance and cord
should be out of reach of children. Children shall
not clean or perform user maintenance on the
appliance without supervision.

5. Unplug from the outlet when not in use, before putting
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12.

13.

14.

15.

16.

. The use of attachments not recommended or sold by

on or taking off parts, and before cleaning.

. Avoid contacting moving parts.
. Do not operate any appliance with a damaged

cord or plug, or after the appliance malfunctions,
or is dropped or damaged in any manner. Return
appliance to the nearest Authorized Service Facility
for examination, repair, or electrical or mechanical
adjustment.

KitchenAid may cause fire, electric shock, or injury.

. Do not use outdoors.
10.
1.

Do not let cord hang over edge of table or counter.
Keep hands and utensils away from moving blades
or discs while processing food to reduce the risk

of severe injury to persons or damage to the Food
Processor. A scraper may be used but must be used
only when the Food Processor is not running.
Blades are sharp. Care should be taken when
handling the sharp cutting blades, emptying the
bowl and during cleaning.

To reduce the risk of injury, never place cutting blade
or discs on base without first putting bowl properly
in place.

Be certain cover is securely locked in place before
operating appliance.

Do not attempt to defeat the cover interlock
mechanism.

This appliance is intended to be used in household



FOOD CHOPPER SAFETY

and similar applications such as:

farm houses.

type environments.

staff kitchen areas in shops, offices or other
working environments.

by clients in hotels, motels and other residential

bed and breakfast type environments.

17. Be careful if hot liquid is poured into the Food
Processor as it can be ejected out of the appliance
due to a sudden steaming.

SAVE THESE INSTRUCTIONS

This product is designed for household use only.

Electrical Requirements

Voltage: 220-240 Volts
Frequency: 50/60 Hertz
Wattage: 240 Watts

NOTE: If the plug does not fit in the outlet,
contact a qualified electrician. Do not modify
the plug in any way.

Electrical Equipment Waste Disposal

Disposal of packing material

The packing material is 100% recyclable
and is marked with the recycle symbol ¢ 3.
The various parts of the packing must
therefore be disposed of responsibly

and in full compliance with local authority
regulations governing waste disposal.

Scrapping the product

- This appliance is marked in compliance
with European Directive 2012/19/EU, Waste
Electrical and Electronic Equipment (WEEE).

- By ensuring this product is disposed of
correctly, you will help prevent potential
negative consequences for the environment

and human health, which could otherwise
be caused by inappropriate waste handling
of this product.

- The symbol === on the product or on the
accompanying documentation indicates
that it should not be treated as domestic
waste but must be taken to an appropriate
collection center for the recycling of
electrical and electronic equipment.

For more detailed information about
treatment, recovery and recycling of this
product, please contact your local city office,
your household waste disposal service or the
shop where you purchased the product.



PARTS AND FEATURES

I

Speed |/Speed 2
Buttons

Stainless Steel
Multipurpose Blade

Power Cord
Storage

Speed 1/Speed 2 Buttons

The Food Chopper features easy
one-handed operation with top-mounted
buttons. 2 speeds provide optimal results,
regardless of the task: Use the Speed |
button for everyday chopping needs. Use
the Speed 2 button to quickly purée
ingredients.

Stainless Steel Multipurpose Blade
This strong, razor-sharp blade quickly
processes small amounts of meats, fresh
or cooked fruits and vegetables, nuts and
herbs. Blade locks on the shaft to stay

in place while you pour out ingredients.
Reverse spiral design pulls foods down into
blade for uniform chopping, and minimizes
need to scrape sides of bowl. The blade is
dishwasher-safe.

Domed Lid with
Wet Ingredient Adder

830 mL (3,5 Cup)
Work Bowl

\ Base

Domed Lid with Wet Ingredient Adder
The domed lid locks into place to operate
the Food Chopper, and removes easily to
add ingredients. A wet ingredient adder hole
and well in the lid allows you to add liquid
ingredients without removing the lid. The lid
is dishwasher-safe.

830 mL (3,5 Cup) Work Bowl

The BPA-free 830 mL (3,5 cup) capacity
bowl provides a generous working capacity,
and removes easily from the base. The work
bowl is dishwasher-safe.

Power Cord Storage

The power cord wraps under the base for
convenient storage.




OPERATING YOUR FOOD CHOPPER

AWARNING

Cut Hazard
Handle blades carefully.

Failure to do so can result in cuts.

Before First Use

I. Before using the KitchenAid Food
Chopper for the first time, wash the
work bowl, lid, and blade in hot, soapy
water. Work bowl, lid, and blade may also
be washed in the top rack of a dishwasher.

2. Read Food Chopper Operating Tips
for recommendations on how to get
consistently great results.

Disassembling the
Food Chopper

To disassemble the Food Chopper for
cleaning and when removing ingredients
from the bowl, follow the instructions
below:

I. Be sure the Food Chopper is unplugged.

2. Holding the lid as shown, twist lid
clockwise to unlock, and lift off the bowl.

3. Pull the blade straight up to unlock and
remove it from the bowl.

e

M

4. Holding the bowl as shown, twist bowl
clockwise to unlock, and lift off the base.

-
2




OPERATING YOUR FOOD CHOPPER

Using the Food Chopper

I. Be sure the Food Chopper is unplugged. 5. Place the lid on the workbowl, aligning

2. Align the tabs on the work bowl with the L-slots on the lid with the tabs on the
the L-slots on the base. Twist bowl work bowl. Twist lid counterclockwise to
counterclockwise to lock into place. lock into place as shown below.

NOTE: Bowl and lid must be locked in
place for the Food Chopper to operate.

\
!

/ I
3. Fit the blade over the shaft in the

center of the work bowl, rotate, and
press down until it locks into operating
position.

o

. Plug power cord into electrical outlet.
7. Press and hold

Speed | button
or Speed 2 button @ E]

to start processing.

NOTE: Food Chopper will not

] operate if both buttons are pressed
at the same time.
8. Use the wet ingredient adder to add
M liquid ingredients while processing,
if desired. See “Operating Tips for
4. Place ingredients to be processed into Great Results”
the work bowl. 9. When ingredients are chopped to the

desired consistency, release the Speed |
button or Speed 2 button.

Removing Ingredients

I. Once the blade has stopped spinning,
remove lid by twisting it clockwise and
lifting it off.

2. Remove the work bowl from the base
by twisting it clockwise and lifting it off.
Blade locks on the shaft to stay in place
while you pour out ingredients

3. Use a spatula to remove ingredients
from the work bowl.

4. To remove blade for cleaning, pull the
blade straight up to unlock and remove
it from the bowl.
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Operating Tips for Great Results

To achieve optimal
results when grinding
raw meat, use the
Speed 2 button

togrindupto225¢g

(1/2 pound) of meat at one time.

. For best processing results, press and

release the Speed | button or Speed 2
button. Repeat until ingredients reach
the consistency you want.

. Use the wet ingredient adder to add

liquid ingredients such as olive oil during

processing.
\,—
/

Wet ingredient
adder

\

e~
\OY

4.

Use your Food Chopper to make bread,
cracker, or cookie crumbs. Break bread,
crackers, or cookies into small pieces,
add to work bowl and process into
crumbs.

. For uniform consistency of processed

foods, cut carrots, celery, mushrooms,
green peppers, onions and similar
vegetables into 2-3 cm (| inch) pieces
before adding to work bowl.

. Use your Food Chopper to chop nuts

and mince parsley, basil, chives, garlic
and other herbs.

. Make baby food by using your Food

Chopper to purée cooked fruit or
vegetables. Puréed, cooked fruits and
vegetables can also be used as bases for
soups or sauces.

. Do NOT use your Food Chopper to

process coffee beans or hard spices such
as nutmegs. Processing these foods could
damage the Food Chopper.

. Do NOT use your Food Chopper

to chop food more than 30 seconds
continuously.



CARE AND CLEANING

I. Unplug the Food Chopper.

AWARN I NG 2. Remove the work bowl, lid and blade.

Wash in hot, soapy water. Rinse and dry.

Cut Hazard Work bowl, lid, and blade can also be
washed in the top dishwasher rack.
Handle blades carefully. 3. Wipe the base clean with a damp cloth.

Do not use abrasive cleaners. Do not
immerse the base in water.

4. To protect the blade, always reassemble
your Food Chopper after cleaning.

Failure to do so can result in cuts.

TROUBLESHOOTING

If your Food Chopper should ¢ |s the fuse in the circuit to the Food

malfunction or fail to operate, Chopper in working order? If you have

check the following: a circuit breaker box, be sure the circuit
is closed.

* Make sure that the bowl and lid are
properly aligned and locked in place.

* Press only one button at a time. The Food

Chopper will not operate if both buttons * If the Food Chopper is not at room
are pressed at the same time. temperature, wait until unit reaches

room temperature and retry.

If the problem is not due to one of the
above items, see “Warranty and Service”

Unplug the Food Chopper, then plug
it back into the outlet.

¢ Is the Food Chopper plugged in?



WARRANTY AND SERVICE

Household KitchenAid Food Chopper Warranty

Length of KitchenAid Will Pay For: KitchenAid Will Not

Warranty: Pay For:

Europe, Middle The replacement parts A. Repairs when Food Chopper

East and Africa: [ and repair labor costs to is used for operations other

correct defects in materials than normal household

For Model or workmanship. Service food preparation.

SKFC3515: must be provided by an B. Damage resulting from

Three years Full | Authorized KitchenAid accident, alterations,

:;Varra;lty frc;'m Service Center. misuse, abuse, or installation/
ate of purchase. operation not in accordance

with local electrical codes.

KITCHENAID DOES NOT ASSUME ANY RESPONSIBILITY FOR INDIRECT
DAMAGES.

Customer Service

In U.K. and Ireland:
For any questions, or to find the nearest KitchenAid Authorized Service Center, please find
our contact details below.

NOTE: All service should be handled locally by an Authorized KitchenAid Service Center.
Contact number for U.K. and Northern Ireland:

Tollfree number 0800 988 1266 (calls from mobile phones are charged standard
network rate) or call 0194 260 5504.

Contact number for Ireland:
Tollfree number +44 (0) 20 8616 5148

E-mail contact for U.K. and Ireland:
Go to www.kitchenaid.co.uk, and click on the link “Contact Us” at the bottom of the page.

Address for U.K. and Ireland:
KitchenAid Europa, Inc.

PO BOX 19

B-2018 ANTWERP 1 |
BELGIUM

In other countries:
For all product related questions and after sales matters, please contact your dealer
to obtain the name of the nearest Authorized KitchenAid Service/Customer Center.

For more information, visit our website at:
www.KitchenAid.co.uk
www.KitchenAid.eu

© 2014. All rights reserved.
Specifications subject to change without notice.
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SICHERHEITSHINWEISE ZUM ZERHACKER

lhre Sicherheit und die Sicherheit anderer sind von groBer Wichtigkeit.

Im vorliegenden Handbuch und an Ihrem Gerat sind zahlreiche Sicherheitshinweise zu finden.
Lesen und beachten Sie bitte immer alle diese Sicherheitshinweise.

Dies ist das Warnzeichen.

Dieses Zeichen weist Sie auf mogliche Gefahren hin, die zum Tode oder
zu Verletzungen fiihren kénnen.

Alle Sicherheitshinweise stehen nach diesem Zeichen oder dem Wort ,GEFAHR
oder ,WARNUNG". Diese Worte bedeuten:

Sie kénnen schwer oder todlich verletzt
A G E FAH R werden, wenn Sie diese Hinweise nicht
unmittelbar beachten.
“ w ARN U N G Sie kénnen schwer oder tédlich verletzt werden,
wenn Sie diese Hinweise nicht beachten.

Alle Sicherheitshinweise erklaren lhnen die Art der Gefahr und geben Hinweise, wie Sie die
Verletzungsgefahr verringern kénnen, aber sie informieren Sie auch Uber die Folgen, wenn Sie
diese Hinweise nicht beachten.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Beim Gebrauch von Elektrogeraten miissen immer
folgende grundlegende SicherheitsmaBnahmen
beachtet werden:

I. Lesen Sie alle Instruktionen. Verletzungsgefahr bei
falscher Verwendung des Geréats.

2. Zur Vermeidung eines Stromschlags stellen/legen
Sie das Geh&duse, das Kabel oder den Netzstecker
des Zerhackers niemals in Wasser oder andere
FlUssigkeiten.

3. Dieses Gerat ist nicht flir den Gebrauch durch
Personen mit eingeschrankten kdrperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten sowie
unerfahrene und unwissende Personen gedacht.
Dieser Personenkreis sollte das Geréat ausschlieBlich
unter Aufsicht oder Anleitung den sicheren Gebrauch
des Geréates und der damit verbundenen Gefahren
betreffend verwenden.

4. Kinder sollten das Gerét nur unter Aufsicht
verwenden, damit sie nicht damit spielen. Das Gerat
darf nicht von Kindern benutzt werden. Bewahren




SICHERHEITSHINWEISE ZUM ZERHACKER

Sie das Gerat und das Netzkabel auBerhalb der
Reichweite von Kindern auf. Kinder durfen das Gerat
nur unter Anleitung reinigen und pflegen.

5. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, wenn
das Gerat nicht benutzt wird und bevor Sie Teile
anbringen, abnehmen oder das Gerat reinigen.

. Bertihren Sie keine sich bewegenden Teile.

7. Betreiben Sie kein Gerat mit einem beschadigten
Kabel oder Stecker oder nachdem es nicht richtig
funktioniert hat, fallen gelassen oder anderweitig
beschadigt wurde. Lassen Sie das Gerat von der
nachstgelegenen Kundendienststelle Gberprifen,
reparieren oder elektrisch bzw. mechanisch einstellen.

8. Die Verwendung von nicht von KitchenAid
empfohlenem Zubehér kann zu einem Brand,
Stromschlag oder zu Verletzungen fihren.

9. Benutzen Sie das Gerét nicht im Freien.

10. Das Netzkabel nicht Uber die Tischkante oder Uber die
Kante der Arbeitsplatte h&ngen lassen.

I 1. Fassen Sie beim Verarbeiten von Zutaten nicht mit
den Handen oder Hilfsmitteln in den Behélter, die
Messer oder Scheiben, da es ansonsten zu schweren
K&rperverletzungen oder Gerateschdden kommen
kénnte. Sie kdnnen einen Schaber verwenden, aber
nur, wenn der Food Processor nicht in Betrieb ist.

12. Die Messer sind scharf. Seien Sie beim Anfassen
der scharfen Messer und Schneiden sowie beim
Entleeren der Schissel und wéhrend der Reinigung
besonders vorsichtig.

13. Um das Risiko von Verletzungen zu verringern, setzen
Sie die Messer oder Scheiben nie auf das Basisteil,
ohne den Behélter vorher sorgfaltig zu befestigen.

14. Achten Sie darauf, dass die Abdeckung fest verriegelt
ist, bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen.

I5. Versuchen Sie nicht, die Verriegelung der Abdeckung
Zzu umgehen.

o
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16. Dieses Gerat ist fir den Gebrauch im Haushalt und
ahnliche Nutzung gedacht, beispielsweise:

- Personalkiichen in Laden, Blros und anderen

Arbeitsumgebungen;
- Bauernhdfe;

- durch Géaste in Hotels, Motels und anderen
Beherbergungsbetrieben;

- Pensionen.

17. Beachten Sie beim EingieBen heier Flussigkeiten
in den Food Processor, dass diese plétzlich

herausspritzen kénnen.

HEBEN SIE DIESE ANLEITUNG GUT AUF

Dieses Produkt ist ausschlieBlich fiir die Verwendung
im Haushalt vorgesehen.

Elektrische Voraussetzungen

Spannung: 220-240 Volt
Frequenz: 50/60 Hertz
Leistung: 240 Watt

Entsorgung von Elektrogeriten

Entsorgen des Verpackungsmaterials

Das Verpackungsmaterial ist zu 100 %
wiederverwertbar und mit dem Recycling-
Symbol L’.\) versehen. Die verschiedenen
Komponenten der Verpackung miissen daher
verantwortungsvoll und in Ubereinstimmung
mit den geltenden Gesetzen und Vorschriften
zur Abfallentsorgung entsorgt werden.

Entsorgen des Produkts am Ende
seiner Lebensdauer

- In Ubereinstimmung mit den Anforderungen
der EU-Richtlinie 2012/19/EU zu Elektro- und
Elektronik-Altgerdten (WEEE) ist dieses Gerit
mit einer Markierung versehen.

- Sie leisten einen positiven Beitrag fiir den
Schutz der Umwelt und die Gesundheit
des Menschen, wenn Sie dieses Gerit einer

HINWEIS: Wenn der Stecker nicht in die
Steckdose passt, wenden Sie sich an einen
qualifizierten Elektriker. Ein Steckertausch
sollte nur von einem Fachmann
vorgenommen werden.

gesonderten Abfallsammlung zufiihren.
Im unsortierten Siedlungsmiill kénnte
ein solches Gerit durch unsachgemaiBe
Entsorgung negative Folgen haben.

- Das Symbol m=m am Produkt oder der
beiliegenden Anleitung bedeutet, dass es nicht
als Hausmiill entsorgt werden darf, sondern
bei einer zustandigen Sammelstelle fiir die
Entsorgung von Elektro- und Elektronik-
geriten abgegeben werden muss.

Einzelheiten zu Behandlung, Verwertung
und Recycling des Produktes erhalten Sie
bei Ihrer Gemeindeverwaltung, lhrem
Abfallunternehmen oder dem Handler,
bei dem Sie das Produkt gekauft haben.



TEILE UND MERKMALE

I

Tasten fiir Auswahl der
Geschwindigkeitsstufe

Vielzweckmesser
aus Edelstahl

Kabelaufbewahrung

Tasten fiir Auswahl der
Geschwindigkeitsstufe

Der Zerhacker kann dank oben angebrachter
Tasten bequem mit einer Hand bedient
werden. Zwei Geschwindigkeitsstufen bieten
bei jeder Aufgabe optimale Ergebnisse:

Stufe | ist fiir normales Hacken gedacht.
Stufe 2 ist zum schnellen Piirieren geeignet.

Vielzweckmesser aus Edelstahl

Diese stabile, rasiermesserscharfe Klinge
verarbeitet schnell kleine Mengen von Fleisch,
frischem und gekochtem Obst und Gemidise,
Niissen und Krautern. Sie rastet auf der
Welle ein, sodass Sie die Zutaten ausgieBen
koénnen, ohne dass die Klinge abrutscht.

Das Spiraldesign zieht die Zutaten zur Klinge —
so wird alles gut zerhackt und Sie missen
kaum Zutaten von der Schiisselwand I6sen.
Die Klinge ist spiilmaschinenfest.

Deckel mit Zufiihrung
fur fliissige Zutaten

Arbeitsschiissel
mit 830 mL

/ Fassungsvermoégen

\ Basis

Deckel mit Zufiihrung fiir fliissige Zutaten
Der Deckel rastet fest auf der Zerhacker-
schiissel ein. Ebenso leicht lasst er sich
abnehmen, um Zutaten hinzuzufiigen.

Uber die Offnung zum Zufiihren flissiger
Zutaten koénnen Sie diese in den Zerhacker
geben, ohne den Deckel abzunehmen.

Der Deckel ist splilmaschinenfest.

Arbeitsschiissel mit 830 mL
Fassungsvermégen

Die BPA-freie Schiissel mit 830 mL Fassungs-
vermogen bietet viel Raum fiir Zutaten und
Iasst sich leicht von der Basis abnehmen.

Die Arbeitsschissel ist spiilmaschinenfest.
Kabelaufbewahrung

Sie kénnen das Kabel bequem an der
Unterseite der Basis aufwickeln, damit es

bei Nichtverwendung nicht im Weg ist.

=
(9]
0
)
3
[7]
(a]




20

VERWENDEN IHRES ZERHACKERS

A WARNUNG

Gefahr von Schnittverletzungen

Klingen vorsichtig handhaben.

Andernfalls kann es zu Schnitten
kommen.

3. Ziehen Sie die Klinge zum Entriegeln
gerade nach oben und nehmen Sie sie
aus der Schissel.

Vor dem ersten Verwenden

I. Bevor Sie den KitchenAid-Zerhacker
zum ersten Mal verwenden, mussen Sie
die Arbeitsschiissel, den Deckel und die

Klinge in warmem Seifenwasser waschen.

Sie kénnen Arbeitsschissel, Deckel und
Klinge auch im oberen Auszug einer
Spilmaschine reinigen.

2. Beachten Sie die Bedienhinweise zum
Zerhacker fiir optimale Ergebnisse.

Demontieren des Zerhackers

So demontieren Sie den Zerhacker vor dem
Reinigen oder zum Entnehmen von Zutaten
aus der Schissel:

I. Stellen Sie sicher, dass der Netzstecker
des Zerhackers gezogen ist.

2. Halten Sie den Deckel wie abgebildet
und drehen Sie ihn zum Entriegeln im
Uhrzeigersinn. Heben Sie den Deckel
dann von der Schiissel ab.

e

M

4. Halten Sie die Schiissel wie abgebildet
und drehen Sie sie zum Entriegeln im
Uhrzeigersinn. Heben Sie die Schiissel
dann von der Basis ab.




VERWENDEN IHRES ZERHACKERS

Verwenden des Zerhackers

I. Stellen Sie sicher, dass der Netzstecker 5. Setzen Sie den Deckel auf die Schiissel;
des Zerhackers gezogen ist. richten Sie dabei die L-Schlitze im Deckel an
2. Richten Sie die Nasen an der Arbeits- den Nasen der Schiissel aus. Drehen Sie den
schissel an den L-Schlitzen in der Deckel gegen den Uhrzeigersinn, um ihn wie
Basis aus. Drehen Sie die Schiissel zum abgebildet auf der Schiissel zu verriegeln.
Verriegeln gegen den Uhrzeigersinn. HINWEIS: Schiissel und Deckel miissen

verriegelt sein, damit der Zerhacker arbeitet.

=
(9]
0
)
3
[7]
(a]
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3. Setzen Sie die Klinge auf die Welle in der

"_/
Schisselmitte und driicken Sie sie unter

Drehen nach unten, bis sie einrastet. 6. Stecken Sie den Netzstecker
in eine Steckdose.

%
7. Dricken und halten Sie

eine der Geschwindig-

keitstasten (Stufe | [j @
oder Stufe 2), um die
Zutaten zu verarbeiten.

= HINWEIS: Der Zerhacker funktioniert nicht,
wenn Sie beide Tasten gleichzeitig driicken.
' 8. Fiigen Sie bei Bedarf fliissige Zutaten

Uiber die Deckel6ffnung hinzu. Beachten
Sie die , Tipps fiir tolle Ergebnisse®.

4. Geben Sie die Zutaten in die Arbeitsschiissel. 9. Lassen Sie die Geschwindigkeitstaste
los, sobald die Zutaten wunschgemaB
zerkleinert sind.

Entnehmen von Zutaten

I. Warten Sie, bis die Klinge sich nicht mehr
dreht. Lésen Sie nun den Deckel durch
Drehen im Uhrzeigersinn und Abheben
von der Schiissel.

2. Nehmen Sie die Schiissel durch Drehen
im Uhrzeigersinn und Abheben von der
Basis. Die Klinge rastet auf der Welle ein,
sodass Sie die Zutaten ausgieBen kénnen,
ohne dass die Klinge abrutscht.

3. Verwenden Sie einen Spatel, um Zutaten
aus der Schiissel zu entfernen.

4. Ziehen Sie die Klinge zum Reinigen
gerade nach oben und nehmen Sie
sie aus der Schiissel.
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VERWENDEN IHRES ZERHACKERS

Tipps fiir tolle Ergebnisse

Fir optimale Ergebnisse
beim Zerkleinern

von rohem Fleisch
arbeiten Sie auf Stufe

2. Verarbeiten Sie

hochstens 225 g Fleisch gleichzeitig.

w

. Driicken Sie die gewlinschte

Geschwindigkeitstaste und lassen Sie sie
immer wieder kurz los. Wiederholen
Sie diesen Schritt, bis die gewiinschte
Konsistenz erreicht ist.

. Fiigen Sie bei Bedarf fliissige Zutaten

tiber die Deckel6ffnung hinzu,
beispielsweise Olivendl.

. Sie kénnen im Zerhacker Brot-, Cracker-

oder Kekskriimel zubereiten. Zerbrechen
Sie dazu Brot, Cracker oder Kekse in
kleine Stiicke, geben Sie diese in die
Schissel und betétigen Sie den Zerhacker,
bis Kriimel entstanden sind.

. Um eine gleichmaBige Konsistenz der

Zutaten zu erreichen, sollten Sie Mdhren,
Sellerie, Pilze, griine Paprika, Zwiebeln und
ahnliches Gemiise vor dem Hinzufiigen in
2 bis 3 cm groBe Stiicke schneiden.

Offnung fir
fliissige Zutaten
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. Sie kénnen im Zerhacker Nusse,

Petersilie, Basilikum, Schnittlauch,
Knoblauch und andere Kriuter hacken.

. Fiir Sduglingsnahrung piirieren Sie einfach

gekochtes Obst oder Gemiise mit dem
Zerhacker. Piiriertes, gekochtes Obst
und Gemiise kann auch als Basis fiir
Saucen oder Suppen dienen.

. Verwenden Sie den Zerhacker NICHT

zum Mahlen von Kaffeebohnen oder
harten Gewiirzen wie Muskatnuss.
Dadurch kénnte der Zerhacker
beschidigt werden.

. Halten Sie die Bedientasten des Zerhackers

hochstens 30 Sekunden lang gedriickt.
Danach miissen Sie eine Pause einlegen.



PFLEGE UND REINIGUNG

I. Ziehen Sie den Netzstecker des Zerhackers.

A WARN U NG 2. Nehmen Sie Arbeitsschiissel, Deckel und
Klinge ab. Reinigen Sie die Einzelteile in

Gefahr von Schnittverletzungen heiBem Seifenwasser. Spiilen und trocknen
Sie die Teile ab. Sie kénnen Arbeitsschissel,
Deckel und Klinge auch im oberen Auszug
einer Spiilmaschine reinigen.

3. Reinigen Sie die Basis mit einem feuchten
Tuch. Verwenden Sie keine Scheuermittel.
Tauchen Sie die Basis nicht in Wasser.

4. Montieren Sie den Zerhacker nach dem
Reinigen, um die Klinge zu schiitzen.

Klingen vorsichtig handhaben.

Andernfalls kann es zu Schnitten
kommen.

<
3]
]
= =
PROBLEMLOSUNG 2
Sollte Ihr Zerhacker nicht richtig oder * Ist die Sicherung im Stromkreis des
iiberhaupt nicht funktionieren, priifen Zerhackers in Ordnung? Wenn Sie einen
Sie bitte die folgenden Punkte: Stromunterbrechungsschalter haben,

Uiberzeugen Sie sich davon, dass der

¢ Priifen Sie, ob Schiissel und Deckel richtig Stromkreis geschlossen ist

ausgerichtet und verriegelt sind.

Trennen Sie den Zerhacker vom Netz und
Taste gleichzeitig, Der Zerhacker stecken Sie den Stecker dann wieder in

funktioniert nicht, wenn Sie beide die Steckdose.

Tasten gleichzeitig driicken. * Warten Sie vor dem Verwenden des
Zerhackers, bis dieser Zimmertemperatur
erreicht hat.

Lasst sich das Problem auf diese Weise nicht
beheben, wenden Sie sich an eine der im
Abschnitt ,,Kundendienst und Garantie*
genannten Stellen.

* Driicken Sie immer nur eine

¢ |st der Zerhacker mit dem Netz verbunden?
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KUNDENDIENST UND GARANTIE

KitchenAid-Garantie fiir im Haushalt verwendete Zerhacker

L. KitchenAid erstattet KitchenAid iibernimmt
Garantiezeitraum: die Kosten fiir: keine Kosten fir:
Europa, Ersatzteile und Arbeits- A. Reparaturen an Zerhackern,
Naher Osten kosten, um Materialschaden die fiir andere Zwecke als fiir
und Afrika: und Fertigungsfehler zu die normale Speisenzubereitung
beheben. Die Reparatur im Haushalt eingesetzt werden.
Fir Modell muss von einem

B. Reparaturen von Schiden, die

S5KFC3515 anerkannten KitchenAid- durch Unfille, Abinderungen,
Drei Jahre Kundendienstzentrum falsche bzw. missbrauchliche
Komplett- vorgenommen werden.

Verwendung und Installation
und Betrieb unter Verletzung
der geltenden elektrischen
Vorschriften verursacht wurden.

garantie ab
dem Kaufdatum.

KITCHENAID UBERNIMMT KEINERLEI GARANTIE FUR NEBEN- UND FOLGEKOSTEN.

Kundendienst

Wenn Sie Fragen haben oder ein KitchenAid-Kundendienstzentrum suchen, wenden Sie sich
bitte an die folgenden Kontakte.

HINWEIS : Alle Reparatur- und Wartungsarbeiten sollten lokal von einem anerkannten
KitchenAid-Kundendienstzentrum ausgefiihrt werden.

Fiir Deutschland:

Hotline:
Geblihrenfreie Telefonberatung unter: 0800 5035005

E-Mail-Kontakt
Besuchen Sie www.Kitchenaid.de und klicken Sie unten auf der Seite auf ,,Kontakt®.

Adresse:

KitchenAid Europa, Inc.
Postfach 19

B-2018 ANTWERPEN I |
BELGIEN

Fir die Schweiz:

Tel: 032475 10 10

Fax: 03247510 19
Postanschrift:

Novissa Haushaltgerite AG

Bernstrasse |8
CH-2555 BRUGG

Weitere Informationen erhalten Sie auf unserer Website:
www.Kitchenaid.eu

© 2014. Alle Rechte vorbehalten.
Spezifikationen kénnen ohne vorherige Ankiindigung geéndert werden.
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MANUEL D’UTILISATION DU HACHOIR
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PRECAUTIONS D’EMPLOI DU HACHOIR

Votre sécurité est trés importante, au méme titre que celle d’autrui.

Plusieurs messages de sécurité importants apparaissent dans ce manuel ainsi que
sur votre appareil. Lisez-les attentivement et respectez-les systématiquement.

Ce symbole est synonyme d’avertissement.

Il attire votre attention sur les risques potentiels susceptibles de provoquer des
blessures mortelles ou graves a I'utilisateur ou d’autres personnes présentes.

Tous les messages de sécurité sont imprimés en regard du symbole
d’avertissement ou aprés les mots « DANGER » ou « AVERTISSEMENT ».
Ces mots signifient ce qui suit :

Vous risquez d’étre mortellement ou
A D ANGER gravement blessé si vous ne respectez
pas immédiatement les instructions.
Vous risquez d’étre mortellement ou
A AVE RT'SSEMENT gravement blessé si vous ne respectez
pas scrupuleusement les instructions.

Tous les messages de sécurité vous indiquent en quoi consiste le danger potentiel, comment
réduire le risque de blessures et ce qui peut arriver si vous ne respectez pas les instructions.

CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTES

Lorsque vous utilisez des appareils électriques,
les consignes de sécurité élémentaires doivent étre
respectées, et notamment les suivantes :

I. Lisez toutes les instructions. L'utilisation inappropriée
de I'appareil peut entrainer des blessures.

2. Pour éviter les risques d’électrocution, ne posez la
base du hachoir, le cordon d’alimentation ou la fiche
électrique du hachoir dans I’eau ou dans tout autre
liquide.

3. Les personnes aux capacités physiques, sensorielles
ou mentales réduites, ou manquant d’expérience et
de connaissances, peuvent utiliser 'appareil sous
surveillance ou seuls s’ils ont recu des instructions
concernant I'utilisation de I'appareil en toute sécurité
et qu’ils comprennent les risques encourus.

4. Les jeunes enfants doivent étre surveillés pour
s’assurer qu’ils ne jouent pas avec I'appareil.
L’appareil n’est pas congu pour une utilisation par
des enfants. L’appareil et son cordon d’alimentation
doivent étre hors de portée des enfants. Les jeunes
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PRECAUTIONS D’EMPLOI DU HACHOIR

enfants doivent étre sous étroite surveillance s’ils se
chargent du nettoyage ou de I’entretien.

5. Débranchez I'appareil quand vous ne I'utilisez pas,
avant de le monter ou de le démonter et avant de le
nettoyer.

Evitez tout contact avec les piéces mobiles.

N’utilisez pas I'appareil si son cordon d’alimentation
électrique ou sa fiche sont endommagés, s’il a
présenté un défaut de fonctionnement, s’il est tombé
ou a été endommagé de quelque fagon que ce soit.
Renvoyez-le au centre de service agréé le plus proche
pour le faire examiner ou réparer, ou effectuer un
réglage électrique ou mécanique.

L’utilisation d’accessoires non recommandés ou non
vendus par KitchenAid peut causer un incendie, une
électrocution ou des blessures.

N’utilisez pas I'appareil a I’extérieur.
Ne laissez pas le cordon pendre du bord de la table
ou du plan de travail.

I 1. Gardez les mains et les ustensiles a I’écart des
disques ou des lames pendant que la lame ou le
disque tourne afin d’éviter les risques de blessures
graves ou d’endommagement du robot ménager.
N’utilisez une spatule dans le bol de travail que si le
robot ménager n’est pas en cours de fonctionnement.

12. Les lames sont tres coupantes. Soyez prudent
lorsque vous les manipulez, lorsque vous videz le bol
ou lors du nettoyage.

13. Afin d’éviter les risques de blessure, ne placez jamais
les lames et les disques sur la base sans avoir au
préalable placé correctement le bol.

14. Veillez a fixer correctement le couvercle avant de
mettre 'appareil en marche.

I5. Ne tentez pas de forcer le mécanisme de verrouillage
du couvercle.

No

@

SN
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PRECAUTIONS D’EMPLOI DU HACHOIR

16. Ce produit est destiné a un usage domestique ou
peut étre utilisé :
-dans les espaces cuisine réservés aux employés ;
-dans les cuisines de fermes ;
-par les clients d’hétels, d’hétels d’étape ou autre
endroit résidentiel ;
-dans les cuisines de gites.
17. Soyez prudent lorsque vous versez un liquide chaud
dans le robot ménager ; a cause de la chaleur et de la
vapeur, il pourrait éclabousser hors de I'appareil.

CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS

Cet appareil est exclusivement destiné
a un usage domestique.

Alimentation

Tension : 220-240 volts
Fréquence : 50/60 Hertz
Puissance : 240 Watts

REMARQUE : si vous ne parvenez pas

a placer la fiche dans la prise de courant,
contactez un électricien qualifié. Ne modifiez
jamais la fiche.

Mise au rebut des déchets d’équipements électriques

Mise au rebut de ’emballage
- Le symbole mmm présent sur l'appareil ou

dans la documentation qui 'accompagne
indique que ce produit ne doit pas étre
traité comme un déchet ménager. Il doit
par conséquent étre remis a un centre de
collecte des déchets chargé du recyclage
des équipement

Lemballage est 100 % recyclable, il comporte
ainsi le symbole suivant L’.\) Les différentes
parties de 'emballage doivent étre éliminées
de facon responsable et dans le respect le plus
strict des normes relatives a I'élimination des
déchets en vigueur dans le pays d'utilisation.

Mise au rebut du produit Pour obtenir de plus amples détails au
sujet du traitement, de la récupération et

- Cet appareil porte le symbole de recyclage - .
du recyclage de cet appareil, veuillez vous

conformément a la Directive Européenne

2012/19/EU concernant les déchets adresser au bureau compétent de votre
d’équipements électriques et électroniques co]mmune, a _Ia societe d? collecte des
(DEEE, ou WEEE en anglais) déchets ou directement a votre revendeur.

- Par une mise au rebut correcte de I'appareil,
vous contribuerez a éviter tout préjudice
a I'environnement et a la santé humaine.
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PIECES ET FONCTIONS

Couvercle
avec entonnoir

@ @ a liquides intégré

Boutons de réglage
de vitesse 1/2

/ Bol de 830 mL

Lame polyvalente
en acier inoxydable

\ Base

Espace de rangement
du cordon électrique

Boutons de réglage de vitesse 1/2 Couvercle avec entonnoir

Ces boutons, situés sur le couvercle du a liquides intégré

hachoir, permettent de le faire fonctionner Le couvercle doit étre fixé sur le hachoir pour
facilement d’une seule main. Vous avez le mettre ce dernier en marche. Il est muni d’'un
choix entre deux vitesses, ce qui vous garantit petit entonnoir qui permet d’ajouter aisément
des résultats optimaux quelle que soit la des ingrédients liquides dans le bol sans avoir
tache a effectuer. Appuyez sur le bouton de aretirer le couvercle. Il peut étre lavé au
vitesse | pour hacher tous types d’aliments lave-vaisselle.

et sur le boutor! de }lii':esse 2 pour mixer Bol de 830 mL

rapidement les ingrédients. Ce bol sans BPA offre une contenance
Lame polyvalente en acier inoxydable généreuse de 830 mL et se retire facilement
Robuste et aiguisée, cette lame permet de de la base. Il peut étre lavé au lave-vaisselle.
hacher rapidement de petites quantités de Espace de rangement du cordon électrique

viande, de fruits ou de légumes crus ou cuits,
ainsi que des noix et des herbes. Pratique, elle
reste bien en place lorsque vous versez les
ingrédients hors du bol. Grace a sa forme en
spirale inversée, elle attire a elle les ingrédients
pour qu'’ils soient hachés de facon uniforme et
pour vous éviter autant que possible d’avoir
aracler les bords du bol. Elle peut étre lavée
au lave-vaisselle.

Pour faciliter le rangement de I'appareil, le
cordon d’alimentation s’enroule sous la base.
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UTILISATION DE VOTRE HACHOIR

A\ AVERTISSEMENT

Risque de coupure
Manipulez les lames avec précaution.

Le non-respect de ces instructions
peut entrainer des coupures.

Avant la premiere utilisation

I. Avant d'utiliser le hachoir KitchenAid
pour la premiere fois, nettoyez le bol, le
couvercle et la lame dans de I'eau chaude
savonneuse. Tous trois peuvent également
étre lavés dans le panier supérieur du
lave-vaisselle.

2. Lisez la section « Conseils pour obtenir
des résultats optimaux » pour savoir
comment utiliser au mieux votre hachoir.

Démontage du hachoir

Pour démonter le hachoir afin de le nettoyer
ou de retirer le contenu du bol, respectez
les instructions suivantes :

I. Veillez a débrancher le hachoir.
2. Tout en maintenant le couvercle comme
illustré, tournez-le dans le sens des aiguilles

d’une montre pour le déverrouiller puis
retirez-le du bol.

|

3. Soulevez la lame a la verticale pour
la déverrouiller et 6tez-la du bol.

-

@

4. Faites pivoter le bol dans le sens des
aiguilles d’'une montre en le maintenant
comme illustré jusqu’a ce qu’il se
déverrouille, puis retirez-le de la base.

i)
2




UTILISATION DE VOTRE HACHOIR

Utilisation du hachoir

I. Veillez a débrancher le hachoir.

2. Alignez les taquets du bol avec les encoches
en L de la base. Tournez le bol dans le sens
inverse des aiguilles d’'une montre pour
le fixer.

Y

~

3. Insérez la lame sur I'arbre de commande
au centre du bol, faites-la tourner
et appuyez dessus jusqu’a ce qu’elle
s’enclenche.

M

4. Placez les ingrédients a hacher dans le bol
de travail.

5. Placez le couvercle sur le bol, en alignant les
encoches en L du couvercle avec les taquets
du bol. Tournez le couvercle dans le sens
inverse des aiguilles d’'une montre pour le
fixer (reportez-vous a I'illustration).

REMARQUE : le bol et le couvercle
doivent étre insérés correctement pour
que le hachoir puisse se mettre en marche.

7

6. Branchez le cordon d’alimentation dans

une prise.
=

7. Appuyez sur le bouton
de vitesse | ou 2 et
maintenez-le enfoncé
pour commencer
a hacher.

REMARQUE : le hachoir ne fonctionne
pas si vous appuyez sur les deux boutons
simultanément.

8. Au besoin, utilisez I'entonnoir 2 liquides
intégré pour verser des ingrédients
liquides pendant que le hachoir fonctionne.
Reportez-vous a la section « Conseils pour
obtenir des résultats optimaux ».

9. Lorsque vous avez obtenu la consistance
souhaitée, relachez le bouton de
vitesse | ou 2.

Retrait des ingrédients

I. Lorsque la lame a fini de tourner, faites
pivoter le couvercle dans le sens des aiguilles
d’une montre puis soulevez-le pour le retirer.

2. Otez le bol de la base en le faisant tourner
dans le sens des aiguilles d’une montre puis
en le soulevant. La lame est fixée a I'arbre de
commande de facon a tenir en place lorsque
vous versez les ingrédients hors du bol.

3. Utilisez une spatule pour retirer les
ingrédients du bol.

4. Pour retirer la lame afin de la nettoyer,
soulevez-la a la verticale pour la
déverrouiller et 6tez-la du bol.
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UTILISATION DE VOTRE HACHOIR

Conseils pour obtenir des résultats optimaux

I. Pour obtenir des 4. Lorsque vous utilisez votre hachoir pour
résultats optimaux réduire en miettes du pain, des biscottes
lorsque vous hachez E] @ ou des biscuits, coupez le pain, les biscottes
de la viande crue, ou les biscuits en petits morceaux, mettez-
appuyez sur le bouton les dans le bol et hachez-les jusqu’a obtenir
de vitesse 2. Ne hachez pas plus de 225 g le résultat souhaité.
de viande a la fois. 5. Pour étre certain d’obtenir une

consistance uniforme, coupez les
carottes, le céleri, les champignons,

les poivrons verts, les oignons et autres
légumes similaires en morceaux de

2-3 cm avant de les placer dans le bol.

2. La meilleure fagcon de procéder est de
travailler par impulsions, en appuyant
et relachant le bouton de vitesse | ou 2
jusqu’a obtenir la consistance souhaitée.

3. Utilisez I'entonnoir a liquides intégré pour
verser des ingrédients liquides (de I'huile 6. Vous pouvez utiliser votre hachoir pour
d'olive, par exemple) durant I'opération. hacher des noix et pour émincer du

persil, du basilic, de la ciboulette, de I'ail

ou d’autres herbes.

Entonnoir
a liquides intégré

\
N
QY

7. Le hachoir est idéal pour préparer des
aliments pour bébé et mixer des fruits
ou des légumes cuits. Ceux-ci peuvent
également étre utilisés comme bases
pour réaliser des soupes ou des sauces.

8. Nutilisez PAS le hachoir pour moudre
des grains de café ou des épices dures
comme de la noix de muscade. Vous
risqueriez de 'endommager.

9. Ne faites PAS fonctionner le hachoir
pendant plus de 30 secondes sans
interruption.
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A\ AVERTISSEMENT

Risque de coupure
Manipulez les lames avec précaution.

Le non-respect de ces instructions
peut entrainer des coupures.

Si votre hachoir fonctionne mal ou
ne fonctionne pas du tout, vérifiez
les points suivants :

¢ Assurez-vous que le bol et le couvercle
sont correctement alignés et verrouillés.

* N’appuyez que sur un bouton a la fois.
Le hachoir ne fonctionne pas si vous appuyez
sur les deux boutons simultanément.

¢ Le hachoir est-il branché a une prise
électrique ?

ENTRETIEN ET NETTOYAGE

I. Débranchez le hachoir.

2. Otez le bol, le couvercle et la lame.
Nettoyez-les dans de I'eau chaude
savonneuse. Rincez et essuyez. Tous trois
peuvent également étre placés dans le
panier supérieur du lave-vaisselle.

3. Nettoyez la base du hachoir a I'aide

d’un chiffon humide. N'utilisez pas de

détergents corrosifs. Ne plongez jamais la

base du hachoir dans I'eau.

Pour protéger la lame, réassemblez

toujours le hachoir apres I'avoir nettoyé.

»

DEPANNAGE

¢ Le fusible du circuit électrique relié au
hachoir fonctionne-t-il normalement ?
Si vous disposez d’un panneau disjoncteur,
assurez-vous que le circuit est fermé.

* Débranchez le hachoir de la prise puis
rebranchez-le.

* Si le hachoir n'est pas a température
ambiante, attendez qu’il atteigne celle-ci
et réessayez de le mettre en marche.

Si le probleme n’est pas dii a une des raisons
ci-dessus, veuillez consulter la section
« Entretien et garantie ».
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ENTRETIEN ET GARANTIE

Garantie du hachoir KitchenAid a usage domestique

Durée de KitchenAid prend KitchenAid ne prend pas

la garantie : en charge : en charge :

Europe, Le colit des pieces de A. Les réparations dues a

Moyen-Orient rechange et de la main Putilisation du hachoir

et Afrique : d’ceuvre nécessaire a la pour tout autre usage que
réparation pour corriger la préparation normale

Pour le modéle (les vices de matériaux et de d’aliments.

SKFC3515: fabrication. La maintenance (p_ | s réparations suite a un

Trois ans doit étre assurée par un accident, a une modification,

de garantie centre de service apres- ou a une utilisation

complete a vente agréé par KitchenAid. inappropriée, excessive,

compter de la

ou non conforme aux
date d’achat.

normes électriques locales.

KITCHENAID N’ASSUME AUCUNE RESPONSABILITE POUR DES DOMMAGES
INDIRECTS.

Service a la clientéle

Pour toute question ou pour trouver le Centre de service apres-vente KitchenAid agréé
le plus proche, veuillez vous référer aux coordonnées indiquées ci-dessous.
REMARQUE : toutes les réparations doivent étre prises en charge localement par un
Centre de service apres-vente KitchenAid agréé.
Pour la France, la Belgique et le Grand-Duché de Luxembourg

N° vert gratuit :

pour la France : composez le 0800 600120

pour la Belgique : composez le 0800 93285
pour le Grand-Duché de Luxembourg : composez le 800 23122

Contact e-mail :
pour la France : rendez-vous sur www.KitchenAid.fr et cliquez sur le lien « Contactez-nous »
en bas de page
pour la Belgique et le Grand-Duché de Luxembourg : rendez-vous sur www.KitchenAid.be
et cliquez sur le lien « Contactez-nous » en bas de page
Adresse courrier pour la France, la Belgique et le Grand-Duché de Luxembourg :
KitchenAid Europa, Inc.
Boite Postale 19
B-2018 ANVERS (ANTWERPEN) 11
Belgique
Pour la Suisse :
Tél: 0324751010
Fax:03247510 19
Adresse courrier : .
NOVISSA HAUSHALTGERATE AG
Bernstrasse 18
CH-2555 BRUGG

Pour plus d'informations, consultez notre site Internet :
www.KitchenAid.eu

© 2014. Tous droits réservés.
Les spécifications de I'appareil peuvent faire I'objet de modifications sans avis préalable.
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ISTRUZIONI PER IL TRITATUTTO

Sommario
SICUREZZA DEL TRITATUTTO
Precauzioni iMPOIrtant .........c.coueeuerierieieiee ettt ettt ev e ees 36
Requisiti elettriCi.........ccceeerrrueenrercnnnnee. .38
Smaltimento dell’apparecchiatura elettrica ... .38
COMPONENTI E FUNZIONI ........ccooooiiiiiiiiiiicessci s 39
FUNZIONAMENTO DEL TRITATUTTO
Preliminari al primo utilizzo... ...40
SMoNtaggio del trtAtULtO. ... ..cc.evuerieiiieireetee ettt 40
Utilizzo del tritatUutto..........ccouiuiiiiiiiiiiiiiiiccccccc e 41

Rimozione degli ingredienti ...
Suggerimenti utili sull’utilizzo.

MANUTENZIONE EPULIZIA............cooiiiiiiicccne 43
RISOLUZIONE DEI PROBLEMI ...........cccocoiiiiiiiiicccne 43
ASSISTENZA E GARANLZIA ...........oooiiiiic e 44

o
€
&~
I
=

35



SICUREZZA DEL TRITATUTTO

La sicurezza personale e altrui &€ estremamente importante.

In questo manuale e sull’apparecchio stesso sono riportati molti messaggi importanti sulla
sicurezza. Leggere e osservare tutte le istruzioni contenute nei messaggi sulla sicurezza.

Questo simbolo rappresenta le norme di sicurezza.
Segnala potenziali pericoli per I'incolumita personale e altrui.

Tutti i messaggi sulla sicurezza sono segnalati dal simbolo di avvertimento
e dal termine “PERICOLO” o “AVVERTENZA”. Questi termini indicano
quanto segue:

Se non si osservano immediatamente le
A PE Rlco Lo istruzioni di sicurezza, si corre il rischio
di subire lesioni gravi o mortali.
Se non si osservano le istruzioni di
A AWE RTENZ A sicurezza, si corre il rischio di subire
lesioni gravi o mortali.

Tutte le norme di sicurezza segnalano il potenziale rischio, indicano come ridurre la
possibilita di lesioni e illustrano le conseguenze del mancato rispetto delle istruzioni riportate.

PRECAUZIONI IMPORTANTI

Quando si utilizza un apparecchio elettrico, &
consigliabile seguire le precauzioni di sicurezza
essenziali, comprese quelle elencate di seguito.

I. Leggere tutte le istruzioni. L’utilizzo improprio
dell’apparecchio puod provocare lesioni alle persone.

2. Al fine di evitare il rischio di scosse elettriche, non
immergere il corpo motore, il cavo o la presa elettrica
del tritatutto in acqua o in altri liquidi.

3. Questo apparecchio non € indicato per I’'uso da parte
di persone con capacita fisiche, mentali o sensoriali
ridotte, con mancanza di esperienza e di conoscenza,
senza supervisione o istruzioni relative all’'uso sicuro
dell’apparecchio e ai potenziali rischi.

4. Non lasciare che i bambini giochino con
I’apparecchio. Questo apparecchio non € destinato
all’'uso da parte dei bambini. Tenere 'apparecchio
e il relativo cavo fuori dalla portata dei bambini.

Ai bambini non deve essere consentito di pulire 0
eseguire la manutenzione dell’apparecchio senza la
supervisione di un adulto.
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SICUREZZA DEL TRITATUTTO

5. Scollegare I’apparecchio dalla presa di rete quando
non lo si utilizza, prima di montare o smontare i
componenti e prima di pulirlo.

6. Non toccare le parti in movimento.

7. Non utilizzare I'apparecchio se il cavo o la spina
sono danneggiati, dopo eventuali anomalie di
funzionamento o se I'apparecchio & caduto o e stato
in qualche modo danneggiato. Portare I'apparecchio
al centro assistenza autorizzato piu vicino per
eventuali controlli, riparazioni o regolazioni elettriche o
meccaniche.

8. Lutilizzo di utensili non consigliati o non venduti da
KitchenAid pud provocare incendi, scosse elettriche o
lesioni.

9. Non utilizzare 'apparecchio all’aperto.

10. Non far passare il cavo di alimentazione sullo spigolo
di tavoli o ripiani.

I 1. Per ridurre il rischio di gravi lesioni alle persone e
non danneggiare il robot da cucina, non avvicinare
mai mani o utensili alle lame o ai dischi in movimento
mentre € in funzione. Si pud usare una spatola, ma
soltanto quanto il robot da cucina non € in funzione.

12. Le lame sono affilate. Fare molta attenzione quando
si maneggiano le lame affilate, quando si svuota la
ciotola e durante la pulizia.

13. Al fine di minimizzare il rischio di lesioni, non montare
mai la lama o i dischi sulla base senza aver prima
posizionato correttamente la ciotola.

14. Prima di azionare I’apparecchio, assicurarsi che |l
coperchio sia fissato saldamente.

I5. Non tentare di forzare il fermo del coperchio.

o
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SICUREZZA DEL TRITATUTTO

16. Questo apparecchio deve essere utilizzato in un
contesto domestico o per applicazioni simili, ad

esempio:

-cucine di negozi, uffici e altri ambienti lavorativi;

-fattorie;

-hotel, motel e altri ambienti di tipo residenziale
(uso diretto da parte degli ospiti);

-bed and breakfast.

17. Fare attenzione quando si versa un liquido caldo nel
Food Processor perché I'improvviso riscaldamento
potrebbe provocare fuoriuscite.

CONSERVARE LE PRESENTI ISTRUZIONI

Questo prodotto é destinato solo
all’utilizzo domestico.

Requisiti elettrici
Voltaggio: 220-240 Volt
Frequenza: 50/60 Hertz
Wattaggio: 240 Watt

NOTA: se la spina e la presa non sono
compatibili, rivolgersi a un elettricista
qualificato. Non modificare in alcun modo
la spina.

Smaltimento dell’apparecchiatura elettrica

Smaltimento del materiale da imballo

Il materiale da imballo e contrassegnato

dal simbolo C’?-) ed & 100% riciclabile.

Di conseguenza, le varie parti dell'imballaggio
devono essere smaltite responsabilmente

e in conformita alle normative locali che
regolano lo smaltimento dei rifiuti.

Smaltimento del prodotto

- Questo apparecchio e conforme alla
Direttiva europea 2012/19/EU relativa

ai rifiuti di apparecchiature elettriche

ed elettroniche (RAEE).

- Il corretto smaltimento del presente
prodotto contribuisce a prevenire le potenziali
conseguenze negative per I'ambiente e la
salute umana associate alla gestione errata
dello smaltimento dello stesso.
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- Il simbolo wmm riportato sul prodotto o sulla
documentazione in dotazione indica che
questo apparecchio non deve essere trattato
come rifiuto domestico, ma deve essere
consegnato presso il centro di raccolta
preposto al riciclaggio delle apparecchiature
elettriche ed elettroniche.

Per informazioni piu dettagliate su trattamento,
recupero e riciclaggio di questo prodotto,

¢ possibile contattare I'ufficio locale di
competenza, il servizio di raccolta dei

rifiuti domestici o il negozio presso il

quale il prodotto & stato acquistato.



COMPONENTI E FUNZIONI

I

Pulsanti Velocita 1/
Velocita 2

Lama multifunzione
in acciaio inox

Vano portacavo

Pulsanti Velocita |/Velocita 2

Il tritatutto & facilmente azionabile con una
mano grazie ai pulsanti posizionati nella parte
superiore. Le 2 velocita consentono di ottenere
risultati ottimali, a prescindere dal tipo di
preparazione: utilizzare il pulsante Velocita |
per le operazioni di tritatura quotidiane;
utilizzare il pulsante Velocita 2 per ridurre
rapidamente in purea gli ingredienti.

Lama multifunzione in acciaio inox
Questa lama solida e affilata consente di
lavorare rapidamente piccole quantita di
carne, frutta e verdura fresca o cotta, frutta
secca ed erbe aromatiche. La lama si fissa
sull’albero e resta in posizione mentre gli
ingredienti vengono versati. Il design a spirale
invertita spinge gli alimenti verso la lama in
modo da ottenere un trito uniforme senza
dover raschiare i lati della ciotola. La lama

¢ lavabile in lavastoviglie.

Coperchio bombato
con foro per I’aggiunta
di ingredienti liquidi

Ciotola da lavoro
da 830 mL

\ Base

o
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Coperchio bombato con foro per
’aggiunta di ingredienti liquidi

Il coperchio bombato si fissa in posizione per
utilizzare il tritatutto e si rimuove facilmente
per aggiungere gli ingredienti. Il foro e la cavita
per gli ingredienti liquidi presenti sul coperchio
consentono di aggiungere gli ingredienti liquidi
senza rimuovere il coperchio. Il coperchio

¢ lavabile in lavastoviglie.

Ciotola da lavoro da 830 mL

La ciotola da 830 mL senza bisfenolo consente
di lavorare generosi volumi di ingredienti e si
rimuove facilmente dalla base. La ciotola da
lavoro ¢ lavabile in lavastoviglie.

Vano portacavo

Il cavo di alimentazione puo essere riavvolto
sotto la base.
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FUNZIONAMENTO DEL TRITATUTTO

A AVVERTENZA

Pericolo di taglio

Maneggiare le lame con cautela.

Il mancato rispetto di questa
avvertenza puo provocare tagli.

Preliminari al primo utilizzo

I. Prima di utilizzare il tritatutto KitchenAid
per la prima volta, lavare la ciotola da
lavoro, il coperchio e la lama in acqua
calda e sapone. E possibile lavare la ciotola
da lavoro, il coperchio e la lama anche nel
cestello superiore della lavastoviglie.

2. Per consigli su come ottenere risultati
ottimali, consultare i Suggerimenti
sull’utilizzo del tritatutto.

Smontaggio del tritatutto

Per smontare il tritatutto prima di eseguire

le operazioni di pulizia e di rimozione degli

ingredienti dalla ciotola, seguire le istruzioni

riportate di seguito.

I. Verificare che il tritatutto sia scollegato
dall’alimentazione.

2. Per sbloccare il coperchio, afferrarlo

come mostrato nella figura, ruotarlo
in senso orario e sollevarlo dalla ciotola.

|

3. Per sbloccare la lama, tirarla verso I'alto
e rimuoverla dalla ciotola.

e )

M

4. Per sbloccare la ciotola, afferrarla come
mostrato nella figura, ruotarla in senso
orario e sollevarla dalla base.

i)
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FUNZIONAMENTO DEL TRITATUTTO

Utilizzo del tritatutto

I. Verificare che il tritatutto sia scollegato 5. Posizionare il coperchio sulla ciotola
dall’alimentazione. da lavoro allineando le fessure a L del

2. Allineare le linguette della ciotola da coperchio con le linguette presenti
lavoro con le fessure a L presenti sulla sulla ciotola. Per fissare il coperchio in
base. Per fissare la ciotola in posizione, posizione, ruotarlo in senso antiorario
ruotarla in senso antiorario. come mostrato nella figura.

/ NOTA: perché il tritatutto funzioni, ciotola e
coperchio devono essere fissati in posizione.

~

=
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Collegare il cavo di alimentazione a una
presa elettrica.

7. Premere e tenere @ @

premuto il pulsante
Velocita | o Velocita 2
per iniziare la lavorazione.

—t

|
—

3. Inserire la lama sull’albero al centro della
ciotola da lavoro, ruotarla e premerla
verso il basso fin quando non si fissa 6
nella posizione operativa.

NOTA: il tritatutto non funziona se

. o
vengono premuti contemporaneamente c
™ entrambi i pulsanti. -‘_%
N
8. Per aggiungere gli ingredienti liquidi =
durante la lavorazione, & possibile

utilizzare il foro per I'aggiunta di
ingredienti liquidi. Consultare la sezione
4. Introdurre gli ingredienti da preparare “Suggerimenti utili sull’utilizzo”.

nella ciotola da lavoro. 9. Quando gli ingredienti hanno raggiunto
la consistenza desiderata, rilasciare il
pulsante Velocita | o Velocita 2.

Rimozione degli ingredienti

I. Quando la lama smette di ruotare,
rimuovere il coperchio ruotandolo in
senso orario e sollevandolo.

2. Rimuovere la ciotola da lavoro dalla base

ruotandola in senso orario e sollevandola.

La lama si fissa sull'albero e resta in posizione

mentre gli ingredienti vengono versati.

Per togliere gli ingredienti dalla ciotola

da lavoro, utilizzare una spatola.

w

4. Per togliere la lama per le operazioni
di pulizia, sbloccarla sollevandola

e rimuoverla dalla ciotola.
4|



FUNZIONAMENTO DEL TRITATUTTO

Suggerimenti utili sull’utilizzo

Per ottenere risultati
ottimali nella tritatura
della carne cruda,
utilizzare il pulsante

Velocita 2 e macinare

fino a 225 g di carne alla volta.

(]

. Per ottenere risultati migliori nella

lavorazione, premere e rilasciare il pulsante
Velocita | o velocita 2. Ripetere fino al

raggiungimento della consistenza desiderata.

Per aggiungere gli ingredienti liquidi
durante la lavorazione, come I'olio di
oliva, utilizzare il foro per I'aggiunta di
ingredienti liquidi.

Foro per I’aggiunta
di ingredienti liquidi

42

4.

5.

Utilizzare il tritatutto per sbriciolare
pane, cracker o biscotti. Sminuzzare il
pane, i cracker o i biscotti, inserirli nella
ciotola da lavoro e sbriciolarli.

Affinché la consistenza del cibo lavorato
sia omogenea, tagliare carote, sedano,
funghi, peperoni verdi, cipolle e verdure
simili in pezzi da 2-3 cm prima di inserirli
nella ciotola da lavoro.

o

N

Utilizzare il tritatutto per triturare frutta
secca e sminuzzare prezzemolo, basilico,
erba cipollina, aglio e altre erbe aromatiche.
Preparare cibi per bambini sfruttando il
tritatutto per ridurre in purea la frutta

o la verdura cotta. E possibile utilizzare
frutta e verdura cotta o ridotta in purea
come base per zuppe o salse.

. NON utilizzare il tritatutto per tritare

chicchi di caffé o spezie dure come

la noce moscata. La lavorazione di
questi alimenti potrebbe danneggiare

il tritatutto.

NON utilizzare il tritatutto per tritare
alimenti per pit di 30 secondi consecutivi.



A AVVERTENZA

Pericolo di taglio

Maneggiare le lame con cautela.

Il mancato rispetto di questa
avvertenza puo provocare tagli.

Qualora il tritatutto non funzioni
correttamente, eseguire le verifiche
riportate di seguito.

* Verificare che la ciotola e il coperchio
siano correttamente allineati e fissati
in posizione.

* Premere un pulsante alla volta. Il tritatutto
non funziona se vengono premuti
contemporaneamente entrambi i pulsanti.

La spina del tritatutto e collegata alla presa
di corrente?

Il fusibile del circuito a cui & collegato il
tritatutto funziona correttamente? Se si
dispone di un circuito salvavita, assicurarsi
che il circuito sia chiuso.

I. Scollegare il tritatutto.

2. Rimuovere la ciotola da lavoro, il
coperchio e la lama. Lavare in acqua
calda e sapone. Sciacquare e asciugare.
E possibile lavare la ciotola da lavoro,
il coperchio e la lama nel cestello
superiore della lavastoviglie.

3. Pulire la base con un panno umido.
Non adoperare detergenti abrasivi.
Non immergere la base in acqua.

4. Per proteggere la lama, rimontare
sempre il tritatutto dopo la pulizia.

* Scollegare il tritatutto, quindi inserire di
nuovo la spina nella presa.

¢ Se il tritatutto non € a temperatura
ambiente, attendere che raggiunga la
temperatura ambiente e riprovare.

Se la causa del problema non ¢ fra quelle
sopraindicate, fare riferimento alla sezione
“Assistenza e garanzia”.
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ASSISTENZA E GARANZIA

Garanzia del tritatutto per uso domestico KitchenAid

KitchenAid non si fa carico
del pagamento di:

KitchenAid si fa carico
del pagamento di:

Durata della
garanzia:

Europa, Medio Parti di ricambio e costo A. Riparazioni se il tritatutto

Oriente e Africa:

Per il modello
S5KFC3515:

3 anni di
copertura totale
a partire dalla
data d’acquisto.

di manodopera per le
riparazioni necessarie

a rimuovere difetti nei
materiali o nella qualita

di esecuzione. Lassistenza
deve essere fornita da

un centro di assistenza
autorizzato KitchenAid.

e stato utilizzato per scopi
che esulano dalla normale
preparazione di cibi.

. Danni provocati da incidenti,

alterazioni, utilizzo improprio,
abuso o installazione/
funzionamento non

conforme alle normative

locali sulP’energia elettrica.

KITCHENAID NON SI ASSUME ALCUNA RESPONSABILITA PER DANNI INDIRETTI.

Servizio clienti

Per qualsiasi dubbio, o per avere informazioni sul centro di assistenza autorizzato KitchenAid
pitl vicino, utilizzare i contatti di seguito.

NOTA: qualsiasi tipo di assistenza deve essere gestita da un centro di assistenza autorizzato
KitchenAid.

Numero verde (chiamata gratuita):
800 901243

Contatto e-mail: accedere al sito www.Kitchenaid.it e fare clic sul collegamento “Contattaci”
nella parte inferiore della pagina.

Indirizzo:

KitchenAid Europa, Inc.
Codice Postale 19
B-2018 ANTWERPEN 1 |

Per ulteriori informazioni, € possibile visitare il sito web all’indirizzo:
www.KitchenAid.eu

© 2014. Tutti i diritti riservati.
Specifiche soggette a modifiche senza obbligo di notifica.
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VEILIG WERKEN MET DE KEUKENMACHINE

Uw veiligheid en die van anderen is erg belangrijk.

We hebben in deze handleiding en op uw toestel tal van belangrijke veiligheids-
waarschuwingen aangebracht. Lees deze veiligheidswaarschuwingen en leef ze na.

Dit is het veiligheidsalarmsymbool.

Dit symbool waarschuwt u voor mogelijke gevaren waarbij u of anderen
gedood of verwond kunnen worden.

Alle veiligheidswaarschuwingen volgen op het alarmsymbool en de woorden
“GEVAAR” of “WAARSCHUWING”. Deze woorden betekenen het volgende:

U kunt gedood worden of ernstig

A GEVAAR gewond raken als u de instructies niet

onmiddellijk naleeft.

U kunt gedood worden of ernstig gewond

A WAARSCHUWING raken als u de instructies niet naleeft.

Alle veiligheidswaarschuwingen informeren u over het potentiéle gevaar, over hoe u het
risico op verwondingen kunt verminderen en wat er kan gebeuren als u de instructies
niet opvolgt.

BELANGRIJKE
VOORZORGSMAATREGELEN

Bij het gebruik van elektrische apparaten moeten er
altijd basisveiligheidsvoorzorgen worden getroffen,
waaronder de volgende:

I. Alle instructies lezen. Verkeerd gebruik van het
apparaat kan persoonlijke verwondingen veroorzaken.

2. Om de kans op elektrische schokken te voorkomen,
mogen de motorbehuizing, het netsnoer en de stekker
van deze keukenmachine nooit in water of andere
vloeistoffen worden gedompeld.

3. Dit apparaat mag niet gebruikt worden door personen
met fysisch, mentaal of zintuiglijk verminderde
capaciteiten of met een gebrek aan kennis en
ervaring, tenzij ze onder toezicht staan of instructies
werden gegeven over het veilige gebruik van het
apparaat en de risico’s begrijpen.

4. Er moet toezicht worden gehouden op kinderen
om ervoor te zorgen dat ze niet met het apparaat
spelen. Het apparaat mag niet gebruikt worden door
kinderen. Het apparaat en snoer moeten buiten het
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VEILIG WERKEN MET DE KEUKENMACHINE

bereik van kinderen blijven. Reiniging en onderhoud
van het apparaat mogen niet worden uitgevoerd door
kinderen zonder toezicht.

5. Trek de stekker uit het stopcontact wanneer het
apparaat niet wordt gebruikt, voér het aanbrengen of
verwijderen van onderdelen en vdor het reinigen.

. Raak geen bewegende onderdelen aan.

7. Gebruik nooit een apparaat met een beschadigd
netsnoer of een beschadigde stekker, na een defect
of nadat het apparaat is gevallen of op een andere
manier beschadigd is geraakt. Stuur het apparaat naar
de dichtstbijzijnde geautoriseerde dienst-na-verkoop/
after sales service. Daar kan het worden onderzocht,
gerepareerd en elektrisch of mechanisch worden
afgesteld.

8. Het gebruik van hulpstukken die door KitchenAid niet
aanbevolen of verkocht worden, kan brand, elektrische
schokken of verwondingen veroorzaken.

9. Gebruik het apparaat niet buitenshuis.

10. Laat het snoer niet over de rand van de tafel of het
aanrecht hangen.

I . Houd handen en keukengerei uit de buurt van
bewegende messen of schijven tijdens het verwerken
van etenswaren; dit om het risico van ernstig letsel of
beschadiging van de foodprocessor te voorkomen.

U kunt een schraper gebruiken, maar alleen wanneer
de foodprocessor niet in werking is.

12. De messen zijn scherp. Wees voorzichtig bij het
hanteren van de scherpe snijmessen, bij het
leegmaken van de kom en tijdens het reinigen.

13. Om het risico op verwonding te voorkomen, mag
u nooit messen of raspschijven op het voetstuk
aanbrengen zonder eerst de kom correct op zijn
plaats te hebben gezet.

14. Zorg dat het deksel goed vergrendeld is voordat
u het apparaat aanzet.

o
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VEILIG WERKEN MET DE KEUKENMACHINE

I15. Maak het vergrendelingsmechanisme van het deksel

niet onklaar.

16. Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijk of
gelijkaardig gebruik, zoals:

-in personeelsruimtes in winkels, kantoren en

andere werkomgevingen;

-op boerderijen;

-door gasten in hotels, motels en andere

verblijffplaatsen;
-in bed en breakfasts.

17. Wees voorzichtig bij het gieten van hete vloeistoffen
in de foodprocessor. Deze kunnen uit het apparaat
komen door een plotse stoomstoot.

BEWAAR DEZE INSTRUCTIES

Dit product is uitsluitend bedoeld voor
huishoudelijk gebruik.

Elektrische vereisten

Voedingsspanning: 220-240 volt
Frequentie: 50/60 hertz
Wattage: 240 Watt

OPMERKING: Als de stekker niet in het
stopcontact past, neem dan contact op
met een erkende elektricien. Breng geen
wijzigingen aan in de stekker.

Afgedankte elektrische apparatuur

Afgedankte materiaalverpakking

Het verpakkingsmateriaal kan voor 100%
gerecycleerd worden en is voorzien van het
recyclagesymbool ¢ y. De verschillende
onderdelen van de verpakking moeten
daarom op verantwoordelijke wijze en in
overeenstemming met de desbetreffende
lokale voorschriften worden weggewerkt.

Dumping van het product

- Dit apparaat is voorzien van het merkteken
volgens de Europese richtlijn 2012/19/EU
inzake Afgedankte Elektrische en Elektronische
Apparaten (AEEA).

- Door ervoor te zorgen dat dit product op
de juiste manier als afval wordt verwerkt,
helpt u mogelijk negatieve consequenties

voor het milieu en de menselijke gezondheid
te voorkomen die anders zouden kunnen
worden veroorzaakt door onjuiste
verwerking van dit product als afval.

- Het symbool wmm op het product of op de
bijbehorende documentatie geeft aan dat dit
product niet als huishoudelijk afval mag worden
behandeld, maar moet worden afgegeven

bij een verzamelpunt voor de recyclage van
elektrische en elektronische apparaten.

Voor meer gedetailleerde informatie over de
behandeling, terugwinning en recyclage van
dit product wordt u verzocht om contact

op te nemen met uw lokaal gemeentehuis,
uw afvalophaaldienst of de winkel waar u het
product hebt aangeschaft.



ONDERDELEN EN KENMERKEN

Bolvormig deksel met
toevoeropening voor

@ @ vloeibare ingrediénten

Knoppen stand 1/
stand 2

830 mL mengkom

Roestvrijstalen
multifunctioneel mes

Opbergruimte

netsnoer

Knoppen stand I/stand 2 Bolvormig deksel met toevoeropening

De keukenmachine is, dankzij de knoppen voor vloeibare ingrediénten

bovenop, makkelijk met één hand te Het bolvormige deksel wordt vergrendeld n

bedienen. De 2 standen zorgen voor om de keukenmachine te kunnen gebruiken 'g

een optimaal resultaat bij elke taak: gebruik en kan makkelijk worden afgenomen K]

stand | voor fijnhakken. Gebruik stand 2 om ingrediénten toe te voegen. Via een 5

om ingrediénten snel te pureren. toevoeropening en holte in het deksel =
kunt u vloeibare ingrediénten toevoegen 4

Roestvrijstalen multifunctioneel mes
Met dit sterke, vlijmscherpe mes verwerkt
u snel kleine hoeveelheden vlees, vers

zonder het deksel te hoeven verwijderen.
Het deksel is vaatwasmachinebestendig.

of gekookt fruit en groenten, noten en 830 mL mengkom

kruiden. Het mes blijft vergrendeld op de De BPA-vrije mengkom met een inhoud van
as wanneer u de ingrediénten uitneemt. 830 mL biedt veel ruimte en kan makkelijk
Dankzij het spiraalvormige ontwerp worden van het voetstuk worden genomen.
ingrediénten naar het mes toe getrokken De mengkom is vaatwasmachinebestendig.
voor een uniform resultaat. Ook hoeft u de Opbergruimte netsnoer

zijkant van de kom nauwelijks te schrapen.

; . . Het netsnoer kan handig onder het voetstuk
Het mes is vaatwasmachinebestendig.

worden opgerold.
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BEDIENING VAN DE KEUKENMACHINE

3. Trek het mes recht omhoog om het te
AWAARSCHUWING ontgrendelen en neem het uit de kom.

-

@

4. Houd de kom vast zoals afgebeeld,
draai deze met de klok mee om hem
te ontgrendelen en neem de kom van
het voetstuk.

Gevaar van snijwonden

Hanteer messen met de nodige
voorzichtigheid.

Anders kan dit leiden tot snijwonden.

De eerste keer gebruiken

I. Voordat u de KitchenAid keukenmachine
voor de eerste keer gebruikt, dienen
de mengkom, het deksel en het mes
in warm sop te worden afgewassen.
De mengkom, het deksel en het mes
kunnen ook in het bovenste rek van
een vaatwasser worden afgewassen.

2. Lees de bedieningstips voor de keuken-
machine voor aanbevelingen voor
optimale resultaten.

Demontage van
de keukenmachine

Volg de onderstaande instructies als u
de keukenmachine wilt demonteren om
deze te reinigen en bij het uitnemen van
ingrediénten uit de mengkom:

I. Zorg dat de stekker van de keukenmachine
uit het stopcontact is genomen.

2. Houd het deksel vast zoals afgebeeld,
draai het met de klok mee om het te
ontgrendelen en neem het deksel van
de kom.




BEDIENING VAN DE KEUKENMACHINE

Gebruik van de keukenmachine

|. Zorg dat de stekker van de keukenmachine 5. Plaats het deksel op de mengkom, met de

uit het stopcontact is genomen. L-vormige sleuven tegenover de lipjes op de

2. Plaats de lipjes van de mengkom in mengkom. Draai het deksel tegen de |f|°k
de L-vormige sleuven in het voetstuk. in om het te vergrendelen (zie afbeelding).
Draai de kom tegen de klok in om deze OPMERKING: De keukenmachine

vast te zetten. werkt alleen als de kom en het deksel

goed op hun plaats zitten.

—t

L
—

3. Plaats het mes over de as in het

"_/
/
midden van de mengkom, draai

en duw het omlaag totdat het in 6. Steek de stekker in het stopcontact.
de werkstand vastklikt. 7. Houd de knop van

stand | of stand 2
ingedrukt om de [i] @

verwerking te starten.

OPMERKING: De keukenmachine
werkt niet als beide knoppen tegelijk
worden ingedrukt.

|
8. Voeg desgewenst tijdens het verwerken,
' via de toevoeropening, vloeibare
ingrediénten toe. Zie "Bedieningstips
voor perfecte resultaten".
9. Wanneer de ingrediénten tot de gewenste
4. Plaats de ingrediénten die u wilt consistentie zijn fijngehakt, laat u de knop
verwerken in de mengkom. van stand | of stand 2 los.

(7]
-]
£
]
-
7}
-]
7}
4

Ingrediénten verwijderen

I. Wanneer het mes stilstaat, neemt u het
deksel af door het met de klok mee te
draaien en op te tillen.

2. Neem de mengkom van het voetstuk door
het met de klok mee te draaien en op te
tillen. Het mes blijft vergrendeld op de as
wanneer u de ingrediénten uitneemt.

3. Gebruik een spatel om ingrediénten uit
de mengkom te halen.

4. Als u het mes wilt schoonmaken, trekt u
het recht omhoog om het te ontgrendelen
en neemt u het uit de kom.
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Bedieningstips voor perfecte resultaten

Gebruik voor optimale
resultaten bij het
malen van rauw vlees
de knop van stand 2
voor maximaal 225 g
vlees tegelijk.

CC:)

w

. Druk voor de beste resultaten de knop

van stand | of stand 2 in en laat deze weer
los. Herhaal dit totdat de ingrediénten de
gewenste consistentie hebben.

. Voeg tijdens het verwerken via de

toevoeropening, vloeibare ingrediénten
toe, zoals olijfolie.

Toevoeropening
voor vloeibare
ingrediénten

=
NOY

4.

Gebruik de keukenmachine om brood-,
cracker- of koekkruimels te maken.
Breek het brood, de crackers of koekjes
in kleine stukjes, doe ze in de mengkom
en verwerk ze tot kruimels.

. Snij, voor uniforme consistentie van

de verwerkte producten, alle wortelen,
selderij, champignons, paprika's, uien

en vergelijkbare groenten in stukjes van
2-3 cm voordat u ze in de mengkom doet.

. Gebruik de keukenmachine om noten

fijn te hakken en peterselie, basilicum,
bieslook, knoflook en andere kruiden
te vermalen.

. Maak babyvoeding door met de keuken-

machine gekookt fruit of groenten te
pureren. Gepureerde gekookte groenten
en fruit kunnen ook worden gebruikt als
basis voor soep of sauzen.

. Gebruik de keukenmachine NIET om

koffiebonen of harde specerijen, zoals
nootmuskaat, te verwerken. Door het
verwerken van dergelijke producten kan
de keukenmachine beschadigd raken.

. Gebruik de keukenmachine NIET langer

dan 30 seconden achter elkaar.




ONDERHOUD EN REINIGING

I. Haal de stekker van de keukenmachine
uit het stopcontact.

2. Verwijder de mengkom, het deksel en het

Gevaar van snijwonden mes. Was alles af in warm sop. Spoel en
droog ze af. De mengkom, het deksel en
het mes kunnen ook in het bovenste rek
van een vaatwasser worden afgewassen.

3. Veeg het voetstuk schoon met een vochtige
doek. Gebruik geen schuurmiddelen.
Dompel het voetstuk niet in water.

4. Om het mes te beschermen, moet de
keukenmachine na het schoonmaken
weer in elkaar worden gezet.

PROBLEEMOPLOSSING

AWAARSCHUWING

Hanteer messen met de nodige
voorzichtigheid.

Anders kan dit leiden tot snijwonden.

Indien uw keukenmachine niet ¢ Is de zekering in de voeding van de

naar behoren werkt of niet werkt, keukenmachine in orde? Hebt u een

controleer dan het volgende: zekeringenkast, controleer dan of er
voeding is.

¢ Zorg dat de mengkom en het deksel goed

op hun plaats zitten en vergrendeld zijn. * Neem de stekker van de keukenmachine uit

« Druk slechts één knop tegelijk in. het stopcontact en steek deze er weer in.

De keukenmachine werkt niet als beide * Als de keukenmachine niet op kamer-

knoppen tegelijk worden ingedrukt. temperatuur is, wacht dan tot dit wel
¢ Zit de stekker van de keukenmachine het geval is en probeer het opnieuw.

in het stopcontact? Als het probleem niet te wijten is aan één

van de bovenstaande zaken, zie dan "Dienst-
na-verkoop /after sales service en garantie".

(7]
-]
£
]
-
7}
-]
7}
4
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DIENST-NA-VERKOOP/AFTER SALES SERVICE EN GARANTIE

Garantie voor huishoudelijke KitchenAid keukenmachine

Duur van

de garantie: Wat KitchenAid wel vergoedt: | Wat KitchenAid niet vergoedt:

Europa, Het vervangen van onder- A. Reparaties wanneer de
het Midden-Oosten | delen en arbeidsloon voor keukenmachine gebruikt
en Afrika: het repareren van defecten is voor iets anders dan de
ten gevolge van materiaal- huishoudelijke bereiding
Voor model of constructiefouten. van voedingswaren.
5KFC3515: Deze herstellingen moeten | g, Schade als gevolg van een

Drie jaar volledige | uitgevoerd worden door
garantie vanafde | een erkende dienst-na-
aankoopdatum. verkoop/after sales service
van KitchenAid.

ongeval, wijzigingen, ruwe
behandeling, verkeerd
gebruik of installatie/werking
die niet in overeenstemming
is met de lokale elektrische
voorschriften.

KITCHENAID AANVAARDT GEEN ENKELE VERANTWOORDELIJKHEID VOOR
INDIRECTE SCHADE.

Klantencontact

Indien u nog vragen hebt of de dichtsbijzijnde KitchenAid geautoriseerde dienst-na-verkoop/
after sales service zoekt, kunt u onderstaande contactpersonen raadplegen.

OPMERKING : Alle reparaties moeten in het land van aankoop worden uitgevoerd door
een geautoriseerde dienst-na-verkoop/after sales service van KitchenAid.

Gratis oproepnummer:
In Nederland: 0800 020015
In Belgié: 0800 93285

E-mail contact:

In Nederland: Ga naar www.KitchenAid.nl, en klik onderaan op de pagina op de link
“Contact met ons opnemen”

In Belgié: Ga naar www.KitchenAid.be, en klik onderaan op de pagina op de link
“Contact met ons opnemen”

Adres Belgié & Nederland:
KitchenAid Europa, Inc.
Postbus 19

B-2018 ANTWERPEN 1 |

Bezoek onze website voor meer informatie:
www.KitchenAid.eu

© 2014. Alle rechten voorbehouden.
Specificaties kunnen zonder voorafgaande kennisgeving worden gewijzigd.
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INSTRUCCIONES DE USO DE LA PICADORA DE ALIMENTOS
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SEGURIDAD DE LA PICADORA DE ALIMENTOS

Su seguridad y la seguridad de los demas es muy importante.

En este manual y en el mismo aparato encontrara muchos mensajes de seguridad
importantes. Lea y obedezca siempre todos los mensajes de seguridad.

Este es el simbolo de alerta de seguridad.

Este simbolo le avisa de los peligros potenciales que pueden matarle
o herirle a usted y a los demas.

Todos los mensajes de seguridad iran acompafiados del simbolo de alerta
y la palabra “PELIGRO” o “ADVERTENCIA”. Estas palabras significan:

Puede fallecer o herirse de gravedad si
A PELIGRO no sigue las instrucciones de inmediato.
Puede fallecer o herirse de gravedad si
A ADVE RTENCIA no sigue las instrucciones.

Todos los mensajes de seguridad le indicaran cuéles son los peligros potenciales, como
reducir la probabilidad de lesiones y qué puede pasar si no sigue las instrucciones.

MEDIDAS DE SEGURIDAD IMPORTANTES

Cuando se utilizan aparatos eléctricos, se deben
tomar en todo momento una serie de precauciones
de seguridad basicas, entre las que se incluyen las
siguientes:

I. Lea todas las instrucciones. El uso indebido del
aparato puede provocar lesiones personales.

2. Para evitar el riesgo de descargas eléctricas, evite que
cuerpo del motor, el cable o el enchufe de la picadora
de alimentos entren en contacto con agua u otros
liquidos.

3. Este aparato no esta pensado para ser utilizado
por personas con limitaciones fisicas, sensoriales
o0 mentales, o que carezcan de la experiencia y el
conocimiento suficientes, a menos que lo hagan bajo
la supervision de las personas responsables de su
seguridad o que hayan recibido de las mismas las
instrucciones adecuadas para su uso.

4. Este aparato no esta pensado para ser utilizado
por personas con limitaciones fisicas, sensoriales
o0 mentales, o que carezcan de la experiencia y el
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SEGURIDAD DE LA PICADORA DE ALIMENTOS

No

9
10.
1

12

13.

14. Asegurese de que la tapa esta bien colocada antes de

15.

conocimiento suficientes, a menos que lo hagan bajo
la supervision de las personas responsables de su
seguridad o que hayan recibido de las mismas las
instrucciones adecuadas para su uso.

Desenchufe el aparato de la toma de corriente cuando
no se utilice, antes de poner o retirar piezas y antes de
limpiarlo.

Evite el contacto con las piezas moviles.

No ponga en funcionamiento un aparato que tenga

el cable o el enchufe danado, ni después de un
funcionamiento defectuoso, de caerse o de sufrir
cualquier tipo de dano. Lleve el aparato al servicio
técnico autorizado mas cercano para su examen,
reparacion o ajuste eléctrico o mecanico.

El uso de accesorios no recomendados o0 no vendidos
por KitchenAid puede provocar incendios, descargas
eléctricas o lesiones.

No utilice el aparato al aire libre.

No deje que el cable cuelgue de una mesa o encimera.
Mantenga las manos y los utensilios que utilice
apartados de las cuchillas o discos mientras se estan
procesando alimentos a fin de reducir el riesgo de
lesiones personales graves o dafnos al procesador

de alimentos. Puede utilizarse un raspador, pero
unicamente cuando el procesador de alimentos no
esté en funcionamiento.

Las cuchillas son afiladas. Extreme el cuidado cuando
manipule cuchillas muy afiladas, cuando vacie el bol

y durante las tareas de limpieza.

Para reducir el riesgo de heridas, no coloque nunca las
cuchillas o los discos en la base sin que el recipiente
esté debidamente acoplado.

poner en funcionamiento el aparato.
No intente forzar el mecanismo de bloqueo de la tapa.
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SEGURIDAD DE LA PICADORA DE ALIMENTOS

16. Este aparato esta pensado para uso doméstico y en
aplicaciones similares como:
-areas de cocina para el personal en tiendas, oficinas
y entornos laborales;
-granjas;
-clientes en hoteles, moteles y otros entornos
residenciales;
-entornos de tipo “bed and breakfast”.
17. Tenga cuidado si se vierte liquido caliente en el
procesador de alimentos ya que podria salir despedido
del aparato debido a un sobrecalentamiento repentino.

CONSERVE ESTAS INSTRUCCIONES

Este producto esta disenado exclusivamente
para uso domeéstico.

Requisitos eléctricos

Voltaje: 220-240 V
Frecuencia: 50/60 hercios
Potencia: 240 vatios

NOTA: Si el enchufe no encaja en la toma
de corriente, pdngase en contacto con un
electricista cualificado. No modifique el
enchufe de ninguna manera.

Tratamiento de residuos de equipos eléctricos

Tratamiento del material del paquete

El material del paquete es 100 % recyclable
y viene etiquetado con el simbolo que asi

lo indica /. Por lo tanto, todos y cada
uno de los componentes del paquete
deben desecharse con responsabilidad

y de acuerdo con las normativas locales
para el tratamiento de residuos.

Como desechar el producto

- Este aparato lleva el marcado CE en
conformidad con la Directiva 2012/19/EU
del Parlamento Europeo y del Consejo
sobre residuos de aparatos eléctricos

y electrénicos (RAEE).
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- El reciclaje apropiado de este producto
evita consecuencias negativas para el
medioambiente y la salud.

- El simbolo wmm en el producto o en

la documentacién indica que no puede
ser tratado como residuos domésticos
normales, sino que deben entregarse

en el correspondiente punto de recogida
de equipos eléctricos y electrénicos.

Para obtener informacién mas detallada
sobre el tratamiento, recuperacién

y reciclaje de este producto, péngase
en contacto con el ayuntamiento, con
el servicio de eliminacién de residuos
urbanos o el lugar donde lo adquirié.



COMPONENTES Y FUNCIONES

I

Botones de
velocidad | y 2

Cuchilla multiusos
de acero inoxidable

Compartimento
para el cable

Botones de velocidad | y 2

La picadora de alimentos se puede poner
en funcionamiento facilmente con una
mano mediante los botones de la parte
superior. Las dos opciones de velocidad
permiten obtener los mejores resultados
con independencia de la tarea. Use el botén
de velocidad | para las tareas de picado
comunes. Use el botén de velocidad 2 para

convertir rapidamente los ingredientes en puré.

Cuchilla multiusos de acero inoxidable
La cuchilla, muy afilada y resistente, permite
procesar rapidamente pequefas cantidades
de carne, fruta y verdura cruda o cocida,
frutos secos y hierbas. La cuchilla se acopla
al eje y permanece sujeta mientras vierte los
ingredientes. El disefio en espiral invertida
desplaza los alimentos hasta la cuchilla para
picarlos de forma uniforme y minimiza la
necesidad de raspar los laterales del bol.

La cuchilla es apta para el lavavajillas.

Tapa abovedada con
receptaculo para
ingredientes liquidos

Bol de trabajo
de 830 mL

\ Base

Tapa abovedada con receptaculo para
ingredientes liquidos

La tapa abovedada se acopla para poner
en funcionamiento la picadora y se retira
facilmente para anadir los ingredientes.

El orificio y el hueco del receptaculo para
liquidos permiten afadir liquidos sin retirar
la tapa. La tapa es apta para el lavavajillas.

Bol de trabajo de 830 mL

El bol de trabajo de 830 mL sin bisfenol A
tiene capacidad para una abundante cantidad

de alimentos y se retira facilmente de la base.

El bol de trabajo es apto para el lavavajillas.

Compartimento para el cable

El cable de alimentacién se puede enrollar
debajo de la base para almacenarlo
cémodamente.
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FUNCIONAMIENTO DE LA PICADORA DE ALIMENTOS

A ADVERTENCIA

Riesgo de sufrir cortes

Manipule las cuchillas con cuidado.

Si no se siguen estas indicaciones
se pueden producir cortes.

Antes de utilizarla
por primera vez

I. Antes de usar por primera vez la picadora
de alimentos KitchenAid, lave el bol de
trabajo, la tapa y la cuchilla con agua
caliente y jabdn. El bol de trabajo, la tapa
y la cuchilla también se pueden lavar en la
bandeja superior del lavavajillas.

2. Lea las recomendaciones de la seccién
de consejos practicos de la picadora
de alimentos para obtener los mejores
resultados.

Desmontaje de la picadora
de alimentos

Para desmontar la picadora de alimentos
para limpiarla y para extraer los ingredientes
del bol, siga estas instrucciones:

I. Aseglrese de que la picadora de
alimentos esta desenchufada.

2. Sujete la tapa como se muestra, girela a la
derecha para abrirla y retirela del bol.

3. Tire de la cuchilla hacia arriba para
liberarla y retirela del bol.

-

@

4. Sujete el bol como se muestra, girelo a la
derecha para separarlo y retirelo de la base.

i)
2




FUNCIONAMIENTO DE LA PICADORA DE ALIMENTOS

Uso de la picadora de alimentos

I. Aseglrese de que la picadora de 5. Para colocar la tapa en el bol de trabajo,
alimentos esta desenchufada. alinee las ranuras en L de la tapa con las

2. Alinee las lengiietas del bol de trabajo lengtietas del bol de trabajo. Gire la tapa
con las ranuras en L de la base. Gire el a la izquierda para acoplarla correctamente
bol a la izquierda para acoplarlo. seglin se muestra a continuacion.

en funcionamiento la picadora.

/ NOTA: El bol y la tapa se deben
J @ F/ / colocar correctamente antes de poner

N
\ 4
\‘

3. Acople la cuchilla al eje en el centro
del bol de trabajo, gire y presione
hasta que quede sujeta en la posicién
de funcionamiento.

¥

6. Enchufe el cable de alimentacion a la
toma de corriente.
7. Mantenga pulsado el [j] @
botén de velocidad |
o el botén de

velocidad 2 para iniciar
el procesamiento.

L —
| 7

—

™ NOTA: La picadora de alimentos no
funciona si se pulsan ambos botones a la vez.
8. Use el receptaculo para ingredientes
M liquidos para anadir liquidos durante el

procesamiento si lo desea. Consulte la
seccion “Consejos practicos para obtener
los mejores resultados”.

9. Una vez picados los ingredientes hasta
obtener la consistencia deseada, suelte
el botén de velocidad | o el botén de
velocidad 2.

Extraccion de los ingredientes

I. Cuando la cuchilla se detenga, gire la tapa
a la derecha y levantela para retirarla.

2. Para retirar el bol de trabajo de la base,
girelo a la derecha y levantelo. La cuchilla
se acopla al eje y permanece sujeta
mientras vierte los ingredientes.

3. Use una espatula para retirar los
ingredientes del bol de trabajo.

4. Si desea retirar la cuchilla para limpiarla,
tire de ella hacia arriba para separarla
y retirarla del bol.

4. Introduzca los ingredientes que va
a procesar en el bol de trabajo.

(]



FUNCIONAMIENTO DE LA PICADORA DE ALIMENTOS

Consejos practicos para obtener los mejores resultados

Para obtener el mejor
resultado con la carne
cruda, use el botén de
velocidad 2 para picar
hasta 225 g de carne
cada vez.

2. Pulse y suelte el botén de velocidad

w

| o el botén de velocidad 2. Repita
el proceso hasta que los ingredientes
alcancen la consistencia deseada.

. Use el receptaculo para ingredientes
liquidos para anadir liquidos, como aceite
de oliva, durante el procesamiento.

Receptaculo para
ingredientes liquidos
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4.

Puede usar la picadora de alimentos para
picar pan, galletas o galletas saladas. Para
ello, afnada los ingredientes al bol de trabajo
y piquelos hasta convertirlos en migas.

. Para que los alimentos procesados tengan

una consistencia uniforme, corte las
zanahorias, el apio, los champifiones, los
pimientos, las cebollas y otras verduras
similares en trozos de 2-3 cm antes de
anadirlos al bol de trabajo.

. Puede usar la picadora para picar frutos

secos, perejil, albahaca, cebolleta, ajo
y otros ingredientes similares.

. Puede usar la picadora de alimentos

para preparar papillas de fruta o verdura
cocida para bebés. Ademas, los purés de
fruta o verdura cocida se pueden usar
como base para sopas o salsas.

. NO use la picadora de alimentos para

moler granos de café o especias duras
como la nuez moscada. El procesamiento
de estos alimentos puede dafar la picadora.

. NO use la picadora para picar alimentos

durante mas de 30 segundos seguidos.



CUIDADO Y LIMPIEZA

I. Desenchufe la picadora de alimentos.

A ADVE RTE N c IA 2. Retire el bol de trabajo, la tapay la

. . cuchilla. Lavelos con agua caliente
Riesgo de sufrir cortes y jabén. A continuacién, enjuiguelos

Manipule las cuchillas con cuidado. y séquelos. El bol de trabajo, la tapa
y la cuchilla también se pueden lavar

Si no se siguen estas indicaciones en la bandeja superior del lavavajillas.
se pueden producir cortes.

3. Limpie la base con un pano himedo.
No use productos de limpieza abrasivos.
No sumerja la base en agua.

4. Para proteger la cuchilla, vuelva a montar
la picadora cada vez que la limpie.

SOLUCION DE PROBLEMAS

Si la picadora de alimentos no funciona ¢ (Funciona correctamente el fusible del
correctamente o deja de funcionar, circuito de la picadora de alimentos?
compruebe lo siguiente: Si tiene un interruptor automatico,

, , asegurese de que el circuito esta cerrado.
¢ Aseglrese de que el bol y la tapa estan e q

alineados y acoplados correctamente. * Desenchufe la picadora de alimentos y,
a continuacién, vuelva a enchufarla a la

* Pulse solamente un botén cada vez. .
toma de corriente.

La picadora de alimentos no funciona
si se pulsan ambos botones a la vez.

e (Esta enchufada la picadora de alimentos?

Si la picadora de alimentos no esta a la
temperatura ambiente, espere hasta que
lo esté y vuelva a intentarlo.

Si el problema no se debe a uno de los
motivos anteriormente mencionados,
consulte la seccién "Servicio y garantia".
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SERVICIO Y GARANTIA

Garantia de la picadora de alimentos de uso doméstico KitchenAid

Duracion de . . , . . ,
la garantia: KitchenAid pagara por: KitchenAid no pagara por:
Europa, Oriente Costes de las piezas de A. Reparaciones cuando la
Medio y Africa: repuesto y del trabajo de picadora de alimentos se
reparacion para corregir utilice para usos distintos a la

Para el modelo los defectos de materiales preparacién de alimentos.
SKFC3515: © mano de obra. Sélo B. Dafios resultantes de
Tres afos un Servicio de asistencia accidentes, alteraciones,
de garantia técnica autorizado puede uso indebido o instalacién/
completa a partir | realizar las reparaciones. utilizacion sin respetar
:e la fecha la normativa local sobre

€ compra. instalaciones eléctricas.

KITCHENAID NO ASUME NINGUNA RESPONSABILIDAD POR DANOS INDIRECTOS.

Planificacion del servicio
Cualquier reparacion se deberia realizar, en un ambito local, por un centro de servicio técnico

autorizado por KitchenAid. Contacte con el distribuidor al que le compré la unidad para
obtener el nombre del centro de servicio técnico autorizado por KitchenAid mas cercano.

Atencién al cliente

RIVER INTERNATIONAL, S.A. KITCHENAID EUROPA, INC.
C/ Beethoven 15 PO BOX 19

08021 Barcelona (Espana) B-2018 ANTWERP | |

Tel. 93201 3777 BELGIUM

comercialdep@riverint.com

Servicio Técnico Central

PRESAT
Tel. 93 2478570
www.presat.net

Para obtener mas informacién, visite nuestro sitio web en:
www.KitchenAid.eu

© 2014. Todos los derechos reservados.
Las especificaciones estan sujetas a cambios sin previo aviso.
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INSTRUCOES DA PICADORA
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SEGURANCA DA PICADORA

A sua seguranca e a dos outros é muito importante.

Este manual e o electrodoméstico contém varias mensagens de seguranga importantes.
Deve sempre ler e respeitar todas as mensagens de seguranca.

Este é o simbolo de aviso de segurancga.

Este aviso alerta-o para perigos potenciais que podem causar a morte
ou ferimentos a si e aos outros.

Todas as mensagens de seguranca sao fornecidas a seguir ao simbolo de aviso
de seguranca e as palavras “PERIGO” OU “AVISO”. Estas palavras significam:

g PE RI G o Corre risco de morte ou ferimentos graves
se nao seguir imediatamente as instrucoes.
g AVI so Corre risco de morte ou ferimentos graves
se nao seguir as instrucoes.

Todas as mensagens de seguranca indicar-lhe-ao qual o potencial perigo, como evitar
a possibilidade de ser ferido e o que acontece caso as instru¢gées ndo sejam respeitadas.

INSTRUGOES DE SEGURANGA IMPORTANTES

A utilizacao de aparelhos eléctricos exige que sejam
sempre respeitadas precaucoes basicas de seguranca,
incluindo as seguintes:

I. Leia todas as instrucdes. A utilizacdo incorreta do
aparelho poderé originar ferimentos pessoais.

2. Para evitar o risco de choque eléctrico, ndo mergulhe
o corpo do motor, o cabo ou a ficha da picadora em
agua ou outros liquidos.

3. Este aparelho ndo se destina a ser utilizado por
pessoas com capacidades fisicas, sensoriais
ou mentais reduzidas, bem como com falta de
experiéncia e conhecimentos, a menos que sejam
supervisionadas ou tenham recebido instrucdes sobre
a utilizacao segura do aparelho e compreendam os
perigos envolvidos.

4. As criancas devem ser supervisionadas para garantir
que nao brincam com o aparelho. O aparelho néo
se destina a ser utilizado por criancas. O aparelho e
o cabo devem estar fora do alcance das criangas.

As criangas ndo devem limpar ou efetuar qualquer
tarefa de manutencao no aparelho sem supervisao.
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SEGURANCA DA PICADORA

5. Desligue o aparelho da tomada quando n&o estiver a
ser utilizado, antes de montar ou desmontar qualquer
acessorio e antes de proceder a respectiva limpeza.
Evite tocar nas pecas em movimento.

7. Nao utilize qualquer aparelho se o cabo eléctrico ou
a ficha estiverem danificados, se o aparelho estiver
avariado ou se este tiver caido ou estiver danificado.
Devolva o aparelho ao Centro de Assisténcia
Autorizada mais proximo para controlo, reparagao ou
regulacdo mecanica ou eléctrica.

8. A utilizacdo de acessorios ndo recomendados ou
vendidos pela KitchenAid pode provocar incéndios,
choque eléctrico ou ferimentos.

9. Nao utilize o aparelho ao ar livre.

10. Nao deixe o cabo eléctrico pendurado na borda da
mesa ou bancada.

I I. Mantenha as maos e os utensilios afastados
das laminas ou discos em movimento durante o
processamento da comida, para evitar o risco de
ferimentos graves e evitar danificar o processador de
alimentos. Podera utilizar uma espatula para raspar,
mas apenas quando o processador de alimentos
estiver desligado.

12. As laminas s&o bastante afiadas. O manuseamento
de laminas afiadas, o esvaziamento da taca e a
limpeza do acessorio requerem precaucao.

13. Para reduzir o risco de ferimentos, nunca coloque a
lamina ou discos na base sem montar primeiro a tacga.

14. Certifique-se de que a tampa esta correctamente
montada antes de utilizar o aparelho.

I15. Ndo tente forcar o mecanismo de bloqueio da tampa.

o
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SEGURANCA DA PICADORA

16. Este aparelho destina-se a aplicacdes domeésticas

e semelhantes, tais como:

-areas de cozinha dos funcionarios em lojas,
escritorios e outros ambientes de trabalho;

-quintas;

-por clientes de hotéis, motéis e outros ambientes

residenciais equivalentes;

- pousadas e ambientes equivalentes.

17. Tome cuidado ao deitar liquido quente na trituradora;
este podera ser projetado devido a formacéao subita

de vapor.

GUARDE ESTAS INSTRUGOES

Este produto foi concebido apenas para
utilizacao doméstica.

Requisitos eléctricos

Tensdo: 220-240 Volts
Frequéncia: 50/60 Hertz
Poténcia: 240 Watts

NOTA: Se a ficha nao encaixar na tomada,
contacte um electricista qualificado.
Nao efectue qualquer modificagao a ficha.

Eliminacao de equipamentos eléctricos

Eliminar o material de embalagem

O material de embalagem é 100% reciclavel
e devidamente rotulado com o simbolo

de reciclagem ¢ 3. Consequentemente,

os varios componentes da embalagem
devem ser eliminados de forma responsavel
e de acordo com os regulamentos locais
para a eliminacao de desperdicios.

Eliminacao do produto

- Este aparelho esta classificado de acordo
com a Diretiva Europeia 2012/19/EU sobre
destruicao de Equipamentos Elétricos

e Eletrénicos (REEE).

- Ao garantir a eliminacao adequada deste
produto, estara a ajudar a evitar potenciais
consequéncias negativas para o ambiente
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e para a satde publica, que poderiam derivar
de um manuseamento de desperdicios
inadequado deste produto.

- O simbolo wm no produto ou nos
documentos que acompanham o produto,
indica que este aparelho nao deve receber
um tratamento semelhante ao de um
desperdicio doméstico, devendo sim ser
depositado no centro de recolha adequado
para a reciclagem de equipamentos elétricos
e eletrénicos.

Para obter informagées mais detalhadas sobre
o tratamento, a recuperagao e a reciclagem
deste produto, contacte a Camara Municipal,
o servico de eliminagao de desperdicios
domeésticos ou a loja onde adquiriu o produto.



PECAS E CARACTERISTICAS

Tampa em cupula
com abertura para

@ @ ingredientes liquidos

Botoes

Velocidade I/ Taca de trabalho

Velocidade 2 de 830 mL "
<@
S
1]
3
£
(<]
o.

Lamina multifuncées

em aco inoxidavel

T~ Base

Armazenamento do

cabo de alimentacao

Botoes Velocidade |/Velocidade 2 Tampa em cupula com abertura para

Gragas aos botées montados na superficie ingredientes liquidos

superior, a picadora pode ser facilmente A tampa em clpula fica bloqueada durante

utilizada com uma sé mao. As 2 velocidades o funcionamento da picadora e pode

permitem obter resultados ideais, ser facilmente removida para adicionar

independentemente da tarefa: Utilize ingredientes. A abertura para ingredientes

o botao Velocidade | para as tarefas de liquidos permite-lhe adicionar ingredientes

picar normais. Utilize o botdo Velocidade 2 liquidos sem remover a tampa. A tampa

para reduzir rapidamente ingredientes a puré. pode ser lavada na maquina de lavar loica.

Lamina multifuncées em aco inoxidavel Taca de trabalho de 830 mL

Esta resistente e afiada lamina processa A taca de 830 mL, isenta de bifenol A,

rapidamente pequenas quantidades de carne, proporciona uma generosa capacidade de

frutas e vegetais frescos ou cozidos, nozes trabalho e pode ser facilmente removida da

e ervas. A lamina permanece encaixada no veio base. A taga de trabalho pode ser lavada na

enquanto adiciona os ingredientes. O design maquina de lavar loica.

em espiral invertida puxa os ingredientes na Armazenamento do cabo de alimentacio

direccdo da lamina, para permitir um picado
homogéneo e minimizar a necessidade de
raspar os lados da taca. A lamina pode ser
lavada na maquina de lavar loica.

O cabo de alimentacdo pode ser enrolado
por baixo da base, para facilitar a arrumacgao.
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UTILIZAR A PICADORA

A AVISO

Perigo de corte

Manuseie as laminas com cuidado.

O desrespeito deste aviso podera
originar cortes.

Antes da primeira utilizacao

I. Antes de utilizar a picadora KitchenAid
pela primeira vez, lave a taca de trabalho,
a tampa e a lamina em agua tépida com
detergente liquido para a loica. A taca
de trabalho, a tampa e a lamina também
podem ser lavadas no tabuleiro superior
da maquina de lavar loica.

2. Consulte as Sugestdes de utilizacdo da
picadora para obter recomendagdes para
a obtencao de resultados profissionais.

Desmontar a picadora

Para desmontar a picadora para limpeza

e para remover ingredientes da taca, siga

as instrugdes indicadas abaixo:

I. Certifique-se de que a picadora esta
desligada da corrente.

2. Segure na tampa conforme ilustrado,

rode-a para a direita para a desbloquear
e remova-a da taga.

3. Puxe alamina na vertical para
a desbloquear e remover da taca.

-

@

4. Segure na taca conforme ilustrado,
rode-a para a direita para a desbloquear
e remova-a da base.

-
2




UTILIZAR A PICADORA

Utilizar a picadora

I. Certifique-se de que a picadora esta
desligada da corrente.

2. Alinhe as patilhas existentes na taca de
trabalho com as ranhuras em L existentes
na base. Rode a taca para a esquerda para
a bloquear.

3. Monte a ldmina no eixo existente no
centro da taca de trabalho, rode-a e
empurre-a para baixo até que encaixe
na posicao de funcionamento.

. 4

4. Coloque os ingredientes a processar
na taga de trabalho.

5. Coloque a tampa sobre a taca de trabalho,
alinhando as ranhuras em L existentes na
tampa com as patilhas existentes na taca
de trabalho. Rode a tampa para a esquerda
para a bloquear, conforme ilustrado abaixo.

NOTA: Para que a picadora funcione,
a taca e a tampa tém de estar bloqueadas.

6. Ligue o cabo de alimentacdo a uma

7. Prima sem soltar o botao
Velocidade | ou o botao
Velocidade 2 para iniciar

tomada eléctrica.

O processamento.

NOTA: A picadora nao funciona se premir
ambos os botdes a0 mesmo tempo.

8. Utilize a abertura para adicionar
ingredientes liquidos durante
o processamento, se pretendido.
Consulte "Sugestdes de utilizacdo
para resultados profissionais".

9. Quando os ingredientes tiverem a
consisténcia pretendida, solte o botao
Velocidade | ou o botao Velocidade 2.

Remover ingredientes

I. Quando a lamina tiver parado de rodar,
remova a tampa rodando-a para a direita
e levantando-a.

Remova a taca de trabalho da base
rodando-a para a direita e levantando-a.
A lamina permanece encaixada no veio
enquanto adiciona os ingredientes
Utilize uma espatula para remover

os ingredientes da taca de trabalho.

2,

4. Para remover a lamina para a limpar,
puxe-a na vertical para a desbloquear
e remova-a da taga.
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UTILIZAR A PICADORA

Sugestoes de utilizacao para resultados profissionais

I. Para obter resultados
ideais quando picar
carne crua, utilize
o botao Velocidade 2
para picar até 225 g de
carne de uma sé vez.

CIC:)

2. Para obter o processamento ideal, prima
e solte o botdo Velocidade | ou o botao
Velocidade 2. Repita até os ingredientes
alcangarem a consisténcia pretendida.

. Utilize a abertura para ingredientes liquidos
para adicionar ingredientes liquidos, como
azeite, durante o processamento.

w

Abertura para
ingredientes liquidos
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4.

Pode utilizar a picadora para triturar pao,
bolachas de agua e sal ou biscoitos. Parta
o pao, as bolachas de 4gua e sal ou os
biscoitos em pedacos pequenos, deite-os
na taca de trabalho e processe até obter
a consisténcia pretendida.

. Para obter uma consisténcia homogénea,

corte cenouras, aipo, cogumelos,
pimentao, cebolas e vegetais semelhantes
em pedacos de 2-3 cm antes de adicionar
a taca de trabalho.

. Pode utilizar a picadora para triturar

nozes e picar salsa, manjericao,
cebolinho, alho e outras ervas.

. Pode fazer comida para bebé utilizando

a picadora para fazer purés de frutas ou
vegetais cozidos. Também podera utilizar
os purés de frutas e vegetais cozidos
como bases para sopas ou molhos.

. NAO utilize a picadora para processar

graos de café ou especiarias rijas, como
noz-moscada. O processamento destes
ingredientes podera danificar a picadora.

. NAO utilize a picadora para picar

alimentos continuamente durante
mais de 30 segundos.



MANUTENCAO E LIMPEZA

I. Desligue a picadora.

A AVIso 2. Remova a taca de trabalho, a tampa

- e alamina. Lave em agua tépida com
Perigo de corte detergente liquido para a loica. Enxague
Manuseie as laminas com cuidado. e seque. A taca de trabalho, a tampa

. . . e a lamina também podem ser lavadas no
O desrespeito deste aviso podera tabuleiro superior da maquina de lavar loica.
originar cortes. 3

. Limpe a base com um pano humido.
Nao utilize agentes de limpeza abrasivos.
Nao mergulhe a base em agua.

Para proteger a lamina, monte sempre

a picadora depois de a limpar.

RESOLUCAO DE PROBLEMAS

>
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Se a picadora nao estiver em boas * O fusivel do circuito eléctrico de
condicoes ou nao funcionar, verifique alimentacao da picadora esta em bom
o seguinte: estado? Se tiver uma caixa de disjuntores,

. - verifique se o circuito esta fechado.
¢ Certifique-se de que a taca e a tampa estiao q

correctamente alinhadas e bloqueadas.

Desligue a picadora e volte a liga-la
a tomada eléctrica.
¢ Se a picadora n3o estiver a temperatura

ambiente, aguarde até que atinja a
temperatura ambiente e tente novamente.

* Prima apenas um bot3o de cada vez.
A picadora nao funciona se premir
ambos os botdes ao mesmo tempo.

* A picadora esta ligada a corrente?

Caso o problema nao seja provocado

por um dos pontos anteriores, consulte

"Assisténcia e garantia".
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ASSISTENCIA E GARANTIA

Garantia da picadora KitchenAid para utilizacao doméstica

(I])au 'g:::ntia: A KitchenAid Pagara: A KitchenAid Nao Pagara:

Europa, Médio As pecas de substituicio | A. Reparacoes quando a picadora

Oriente e Africa: | e os custos de mao-de- for utilizada para outros fins que
obra relacionados com nao a preparacao normal de

Para o Modelo a reparacio de defeitos alimentos.

_sl_:_(é':ca::‘solssée :e m?.tzriai's ‘:“ faZrico. B. Danos resultantes de acidentes,

assisténcia tem de ser 5

Garantia Total fornecida por um Centro ;:zisﬁéjfﬂiro:;?{,::::;;u

apartirdadata | de Assisténcia Autorizada discordancia com o regulamento

de aquisicao. da KitchenAid. elétrico local.

A KITCHENAID NAO ASSUME QUALQUER RESPONSABILIDADE
POR DANOS INDIRETOS.

Centros de assisténcia

Toda a assisténcia devera ser prestada Em Portugal:
localmente por um Centro de Assisténcia LUSOMAX LDA.
Autorizada da KitchenAid. Contacte

- Avenida Salgueiro Maia, 949
o revendedor onde adquiriu o aparelho Edificio Matesica - Abéboda

para obter o nome do Centro de Assisténcia 2785-502 SAO DOMINGOS DE RANA
Autorizada da KitchenAid mais perto da Tel.: +351/214 448 400

sua residéncia. Fax: +351/214 440 152
geral@lusomax.pt

Servico de assisténcia

Em Portugal:

LUSOMAX LDA.

Avenida Salgueiro Maia, 949

Edificio Matesica - Abéboda

2785-502 SAO DOMINGOS DE RANA

Tel.: +351/214 448 400
Fax: +351/214 440 152

geral@lusomax.pt

Para mais informacoes, visite o nosso Web site em:
www.KitchenAid.eu

© 2014. Todos os direitos reservados.
Especificagoes suijeitas a alteracao sem aviso prévio.
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OAHTIEZ XPHZHZ TOY TEMAXIZTH TPOOIMQN

Mepiexopeva

OAHTIEZ AZQANEIAZ TOY TEMAXIZTH TPO®IMQN
INHAVTIKA HETPA OOPANELQG

HAeKTPIKEG amAITAOELG

AmtoppiPn NAEKTPIKOU EOTTAIGHOU

TMHMATA KAI XAPAKTHPIZTIKA

AEITOYPTIATOY TEMAXIZTH TPO®OIMQN
Mptv TNV MpwTn XPrion

ATOoUVAPUOAOYNON TOU TEUAXIOTH TPOPIHWY

Xpron Tou TEHAXIOTH TPOPiHWV

A@aipeon LAIKWOV

SupPoUAEG yia TéNEla anmoTeNéopaTa
OPONTIAA KAl KAGAPIZMOX

ENIAYZH MPOBAHMATQN

SERVICE KAI ETTYHZH
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OAHTIEZ AZQANEIAZ TOY TEMAXIZTH TPOOIMQN

Tooo n 81k cag ac@dalela 660 Kal TWv AAAWV gival TOAD GNUAVTIKE.

31O OUYKEKPIUEVO eYXELPiblo apéxovTal TOAA pnvopata ac@aleiag Kabwg emiong Kat Tavw otnv
{610 Tn ouokeun. AlaBalete mAvTa e TPOCOXN KAl EQAPUOLETE TIIOTA OAA TA UNVUUOTA ACQAAEIAG.

To ouykekplpévo amotelei mpoeldomoinTikd cUUBoAo acaleiac.

Autd to cupPolo oag poetdomolei yia mMBavolg KivEUVoug, TTou UMopEi va
TIPOKAAECOUV TPAUUATIONO 1 akOPa Kal BAvato o€ 0ag Kal Toug YUpw oag.

‘ONa Ta pnvUpata ac@aleiag Ba emonpaivovTal pe To TPOEISOTTOINTIKO
oUuBolo aopaleiag kal gite pe T AéEn “KINAYNOZL" ry “MPOEIAOMOIHZH".
Ot Aé€elc auTtég SnAwvouv:

Ynapyxet Kivbuvog Oavaocipou 1) cofapouv
A KI N AYN oz TPAUMATIOHOU, EAV 5V AKOAOUBOETE ApECWC
TIG 0dnyieg.
Ynapxet kivbuvog Oavdacipou r gofapou
A n Po E IAO n OI H z H TPAVHATIONOV, EGv 8V akoAouBnoeTe TIG 08NYieg.

‘O\a Ta PNVUATA ACPOAEING 0OG EVNEPWVOLV YIa TOUG MOAvoUG KIVOUVOUC, TO TIWG UMOPE(TE va
HEIDOETE TNV MOBAVATNTA TPAUHATIOUOU KABWGE €MmioNng Kal Tt evdéxeTal va cUUPEi oTnv mepinmtwon
mou Sev akoAouONoeTe MOTA TIG 08nyieg.

2HMANTIKA METPA AXQAANEIAX

Kata tn Xprion nAEKTPIKWV OUCKEVWYV, Oa Tpémel mavta va
TnpeouvTal Ta akoAovBa pétpa ac@dalelag:

I. Alafdaote OAeg TI¢ 0Onyiec. H un opOry xprion tng CUCKEUNG
evOéxeTal va odnyrnoel O TPAUUATIOUO.

2. MNa va amo@uyete Tov Kivduvo nAektpomAnéiag, unv
TOTTOOETEITE TO WA TOU HOTEP, TO KAAWSIO A TO PIG
PEVUATOC AUTOU TOU TEUAXIOTH TPOPIUWY OE vEPS 1) AANO
uypo.

3. H ouokeun auth &ev mpoopiletal yia xprion amo AToua pe
MEIWUEVN QUOIKN, AloONTrAPLa ) VONTIKA IKAVOTNTA 1 LE
ENEWYN TTEPAG Kal YVWOEWY, EKTOG €AV emMPBAEMOVTAL A TOUG
€xouv 600&i 00nyieg OXETIKA e TNV ACPANr Xprion AuTAg
TNG CUOKEUNG KAl KATAVOOUV TOUG KIVOUVOUG TTOU EVEXEL N
Xpnon me.

4. Mpénetva emPAénete Ta madld wote va e€ao@alilete Ot
Oev maifouv pe Tn ouokeun. H cuokeun dgv mpoopiletal
yla xprion amé maidid. H cuokeun Kat 1o KaAwd1o Tpémel
va Bpiokovtal pakpid and madid. Ta madia dev mpémnel
va kaBapifouv ) va mpaypatomnololV TIG S1adIKaoiEC
OoUVTAPNONG TNG CUCKEUNG XWpIG emiBAedn.
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OAHTIEZ AZQANEIAZ TOY TEMAXIZTH TPOOIMQN

5. Anocuvdéote Tn cuokeun and tnv npila étav dev
TN XPNOIUOTIOIEITE, TTPLV TOTTOOETACETE | APAIPECETE
e€aptruata Kat mpLv Tov Kabapiouo.

. ATTOQUYETE TNV EMAQPN UE TA KIVOUUEVA UEPN.

. Mn xpnoiuomoleite omoladrmote GUOKELN PE POapuEVO
KaAwSI0 A PIG, OTav Sev AeIToupyei OWOTA A €XEL TTECEL KATW
N éxel umooTeil BAAPN pe omolovdrmote TpoTo. EmotpéPte T
OUOKEUN 0TO TTANGCIEOTEPO £E0VUCIOBOTNUEVO KEVTPO Service
yla EAEYXO, ETOKEUN 1) NAEKTPIKA KAl PNXAVIKA pUBUIoN.

8. H xprion twv e€aptnudtwv mou dev cuvictwvtal A mou dgv
nmwAovvtal and tnv KitchenAid pmopei va odnyrioouv otnv
TTPOKANGCN TTUPKAYIACG, NAEKTPOTANEIAC I} TPAUMATIOUOU

9. Mn XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN O€ EEWTEPIKO XWPO.

10. Mnv agrivete 10 KOAWSI0 va KpEpeTal anmd Tnv Akpn Tou
Tpanelov rj Tou MAyKou.

I 1. Kpatote xépla Kat epyaleia pakpid amo ta paxaipta
N 1o Sioko katd TN SIAPKELQ TNV KOTTA TWV TPOPIUWY,
TIPOKEIUEVOU VA PEIWOETE TOV KivOUVO TPAUUATIOUOU
atépwv f/kat {nuidg oto moAupi&ep. Mmopeite va
XPNOIUOTIOINOETE Wia omAdTtouAa aAAd LOVO OTaV TO
mmoAupi€ep dev Aeltoupyei.

12. Ta paxaipta givat aixunpd. Npooéxete 6tav petaxelpieote
TIC alXUNPEC Aemideg KomAG, OTav adelalete To Soxeio Kal
katd tn Stdpkela Tou KaBaplopou.

13. MNa va HEIWOETE ToV KivOUVO TPAUUATIOUOU, TIOTE PNV
TomoBOeTeite Ta paxaipta ) toug Siokoug KOG otn Bdon
XWPIC va €XeTe MPWTA TOTTOOETHGEL TO UTTOA.

14. MNpwv 6éoete o€ Aeltoupyia Tn cuokeun, BeBaiwbeite 6T
TL KGNV €xel ao@aliosl otn 6€on Tou.

I15. Mnv npoomnabrioste va mapafIAcETE TO UNXAVIOUO
KAgioTpOUL ao@aleiag Tou KAAUUUATOC.

N o
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OAHTIEZ AZOANEIAZ TOY TEMAXIZTH TPOOIMQN

16. Autr n cuokeun mpoopileTal yia OIKIOKA Xpron
KAl TTAPOMOLEC EQAPUOYEC OTTIWC:
- Ao TO TTPOCWTIIKO O€ KOULIVEC KATAOTNUATWY, YPaPEia Kal
AaM\a nepifdAlovta epyaciag.

- 0€ QyPOTIKA OTTITIAL.

- am6 mehdteg o Eevodoxeia, mavdoxeia kat AAou

€idou¢ kataAvpuarta.

- o€ KataAupata tumou bed and breakfast.
17. Npoocéxete 18laitepa KATA TNV MPOCOAKN KAUTWV LYPWV
oTov ene€epyaoTr) TPOPiUwWY, KABWC pmopei va xubouv £€w
amoé TN cuokeun Aoyw Eapvikng avénong tng Beppokpaciag.

OYNA=TE TIX OAHTIEX
AuUTO TO TIPOIOV €ival oXeSl1aopévo povo
yla OlKIaKN Xpron.

HAeKTPIKEC AMAITROELG

Tdaon: 220-240 Volt
>Yuyxvotnta: 50/60 Hertz
loxug: 240 Watt

THMEIQZH: Edv 1o @i Sev TomoBeteital oTnv

nipiCa, amevBuvBeite o€ évav €eldIkeupévo
NAeKTPOAOYO. MV TPOTIOTIOIOETE TO QIG e
Kavévav TpoTo.

AnoppPn NAeKTPIKOU EOMAIGHOU

AnoppPn TnG CUCKEVATIAG

To LAIkS TG ouokevaaiag gival 100%
QAVOKUKAWOIUO KAl PEPEL TO cUMBoNO
AVOKUKAWONG L’.\) Ta dlapopa pépn g
OUOKEUAOIAG TIPETTEL VO ATTOPPITTTOVTAL PE
uTTELOUVATNTA KAl PE TTAPN CUPHOPQWON
HE TOUG TOTTIKOUG KAVOVIOUOUG OXETIKA e
™ S1a0g0n TWV AMOPPIUUATWY.

Amoppn Tov mPoidvTog

- AUTi} N CUOKEUN PEPEL CUAVOon CUUPWVA
pe tnv Evpwmaikr odnyia 2012/19/EU
OXETIKA UE TNV AtoppiPn HAeKTpikoU

kal HAektpovikou E€omAiouou (AHHE).

- E€aopaliCovtag 6t autd to mpoiov
amoppintetal owotd, Ba Bonbrioete otnv
TPAANYN MOAVWY APVNTIKWY EMITTWOEWY
yla 1o mepIBANOV Kal TV avOpwivn vyeia,

78

ol omoieg Ba umopouvcav va mpokAnBouv anod
TNV aKATAAANAN anmdppiPn Tou TPOIGVTOG,.

- To UPBONO = TTOU PEPEL TO TIPOIOV

1 Ta GUVOSEUTIKA £yypa@a UTTOSNAWVEL
o1t Sev pEMel va avTipeTwi(eTal 0To
TIAQOLO TWV OLKIOKWY ATTOPPIUMATWY,
aMa npémnet va mapadidetal oto KatdAAnio
OonUEio TEPIGUANOYNC YIa TNV AVAKUKAWGN
NAEKTPIKOU Kal NAEKTPOVIKOU €EOTTAIOUOU.
Ma AemTopepEiG MANPOPOPIEC OXETIKA

He TNV eme€epyaoia, TNV amokowd Kat
TNV AVOKUKAWGHN auToU TOU TTPOIoVTOC,
ETKOWVWVHOTE E TO apHOdIo ypageio

NG TOTIKAG SNUOTIKAG APXNG, TNV TOTTIKN
UTTNPEGCIAC ATTOKOUISN G OIKIAKWVY
QATMOPPIUHATWY 1 TO KATAOTNHA

6émou ayopdoate autd To TPOIoV.



TMHMATA KAI XAPAKTHPIZTIKA

I

Koupuma taxvtntag
1/raxvtnrag 2

Aemida moAAamAwv
XPNOEWV and
avo&eidwTto atcdAt

DUAa&n kalwdiov
pevpatog

Koupma rayvtntag 1/rayvtntag 2

Xdpn OToV EPYOVOUIKO TOU OXESIAOHO, UMTOPEITE
V0l XELPIOTEITE EVKOANA TOV TEUAXIOTH TPOPIHWY
UE TO éva Xépt KaBW¢ S1aBETel KOUUTIA OTO
eMavw TPARHA Tou. O1 2 TaXUTNTEG TTOPEXOUV
TENELA AMTOTEAéOHATA, AVEEOPTITOU EQYACIWV:
Xpnotpomoleite To koupni raxutnrag 1 yla Tig
KABNUEPIVEG AVAYKEG 0OG. XPNOIUOTIO|OTE

TO KOUMTT TaXUTNTAG 2 VIO VO TIOATOTIOIOETE
ypryopa Ta UNKA TTou B€AeTE.

Aenida moA\am\wv Xpricewv and
avo&eidwTto atodAt

AuTr n avBeKTIKN, KOQTEPH AeMida
emeepyadeTal ypnyopa UIKPEG TTOOOTNTES
KPEATOG, PPECKWV 1} LAYEIPEUEVWV PPOUTWV
Kat AaXavikwy, Enpwv Kapmwy Kol LUPWSIKWV.
H Aemida aopalilel otov d&ova, woTte va

UNV JETOKIVEITAL OTAV AQALPEITE TA UAIKAL

O avtiotpo®og eNKOEION G oxeSlaopog TpaBdel
TA TPOPIUA TTPOG TN Aemida tepayi(ovtag Ta
opoldpopPa Xwpig va xpetdletal va Uvete
OUVEXWC Ta TIAAIVA TOou UrToA. H Aemida
TIAEVETAL OTO TTAUVTIPLO TIATWV.

OOAWTO KATIAKI HE
omn yla mpocOnkn
UYPWV UNIKWV

MmoA
TMAPACKEVNG

1 __— ssomL

Baon

O0oAWTO KAMAKI HE OTN Yid TPOoORKN
UYPWV UAIKWV

To BoAwT6 kamdki ac@alilel otn B€on Tou yia
va TeBei 0g AerToupyia 0 TEHAXIOTNG TPOPIHWY
KOl agalpEital EVKOAA YIa VA TTPOCHEDETE
UAIKA. ME Tnv o1 yla TNV TPooBnKn uypwv
UAIKWV UTTOPEITE va TTPOOBETETE LYPA UAIKA
XWPIG va agalpeite 1o Kamdkl. To Kamdaki
TAEVETAL OTO TTAUVTHPLO TILATWV.

MmoA mapaokeviig 830 mL

To pmoA xwpig BPA kat pe xwpntikotnta 830 mL
agalpeitat ebkoAa amd tn Baon Tou. To PmoA
TIOPACKEVAG TTAEVETAL OTO TTAUVTHPLO TILATWV.
®ONa&n kaAwdiov pgvpaTog

To KaAwS10 peVATOC TUNIYETAL KAl QUAGCOETAL
KATw amo ) Bdon yla e€01KovVOUNoN XWEOU.
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AEITOYPTIATOY TEMAXIZTH TPOOIMQN

3. Tpapnéte tn Aemida eubeia mpog Ta
EMAVW YIO VA ATAcPAAIOTE( Kal va TV
APAIPECETE ATIO TO UITOA.

A NPOEIAONOIHZH

KivSuvog kopiparog

Na xepi{eote Ta payaipia pe mpocoyn.

Eav 8&v 10 KAVETE, uTTAp)el Kivduvog
Koyiparog.

I. MpoToL XPNOIUOTIOINCETE Yia TTPWTN OPA
TOV TEPAXIOT Tpo®ipwy TG KitchenAid,
TAUVETE TO UITOA TIAPAOKEUNG, TO KATIAKL -
kat tn Aemida pe (0T CATTOUVVOVEPO. M
To UImOA TOPACKELNG, TO KATTAKL KAl
n Aemida mAévovTal Kal GTo TTALVTHPLO
TMATWV OTNV EMAvw oxapa.

2. Awfdote TIc ZUMBOUAEG yia TN
A€ITOVPYIA TOU TEPAXIOTH TPOPIHWV
OXETIKA JIE TO TIWG UITOPEITE VAl EXETE
TENEIO ATTOTEAEOHATOAL.

Mpwv Tnv mpwtn Xprion I

4. KpatoTe To UmoA, OMw¢ @aivetal
bW, meplotpéPte o de€looTpoPa
Yla Va ammao@aMOTEL KAl AVOONKWOTE
TpaBwvTtag To PO Ta mAvw and tn fdaon.

AmocuvappoAoynon Tou
TEHAXIOTH TPOWPIHWV

la va amocuvappoONOYOETE TOV TEUAXIOTH
TPOYIPWV Yla TOV KABAPIOHUO TOU Kal TV
a@aipean UNKwv amé To pUmmol, akohouBnote
TIC akOAouBec obnyiec:
I. BePaiwbeite o611 éxete Byalel amod TNV
mpifa ToV TEHAXIOTH TPOPIWV.
2. KpatnoTe 1o Kamdki, 01w gaivetal
ebw, meploTpéPte 1o defldoTpopa
yla va anao@alIoTEl KAl aVaonNKWOTE
TPABWVTAG TTPOG TA TTAVW TO UITOA.




AEITOYPTIATOY TEMAXIZTH TPOOIMQN

Xpnon TOU TEHAXIGTH TPOPIHWV

I. BefaiwBeite oT1 éxeTe Pydhel anmd Tnv 5. TomoBeTAOTE TO KATIAKL GTO UTTOA
mipiCa TOV TEUOXIOTH TPOPIHWV. TOPACKEUNG eLBUYpappiCovTag TIg

2. EuBuypappioTe T mpoe€oxéG TOU UImoh unoboxé¢ L Tou kamakioU pe Tig Tpoe€oxéqg
TIOPAOKEUNG HE TG uTodoxéG L otn Baon. TOU UTTOA TTOPAOKEUNG. MEPIOTPEYTE TO
MePIOTPEYTE TO UMTON APICTEPOCTPOPA YIA KOATTAKL OPIOTEPOOTPOPA YIa VOl AOPANOEL
va ao@aloTel oTn B€on Tou. otn Béon Tov, OTWC PaiveTal TAPAKATW.

THMEIQXH: To UmOA Kal TO KOTTAKI TIPETTEL
va €xouv ao@alioel owoTd ot B€on Toug,
Y10 VO AEITOUPYNOEL O TEUAXIOTAG TPOPIHWV.

ENSNE=
Y R

6. Juvdéote 1o KaAAwSI0 pevaTog oty mpida.
7. Natiote mapateTapéva
TO KouuTi TaxuTNTaG
1} TaxvtnTag 2 ya [j @
va EEKIVAOETE TV
ene€epyacia TwV VAIKWV.

3. TomoBetriote Tn Aemiba mavw otov
a€ova 0To KEVTPO TOU UITOA TTAPAOKEUNAG,
TIEPIOTPEYTE KAL TTIECTE TTPOG TA KATW €WG
o6tou aoahioel 0tn B£on Aettoupyiag Tou.

—t

L

THMEIQZH: O TepaxIOTAG TPOPIUWY
Oev AetTtoupyei, €av gival matnpéva Kal
Ta U0 KOUUTTIA GUYXPOVWG.

8. Tava mpooBéoete uypd LAIKG,
XPNOIUOTIOIOTE TNV OTA Yla TPOoOnKN
LVYPWV VAIKWV. Avatpé€te otnv evotnta
«ZUMPBOUAEG yla TENELQ ATTOTENECUATOY.

9. ‘Otav tepayioeTe Ta UAIKA 0TO péyeBoG Tou
emOuEiTE, aprOTE TO Koupmi TaxuTnTag 1
1 TaxuTnTOog 2.

A@aipgon VAIKwV

I. ‘Otav otapatioet n Aemida va yupilel,
APAIPECTE TO KATTAKL TIEPIOTPEPOVTAG
70 S€§100TPOPA KAl AVACNKWOTE TO
TpafwvTag To MPOog Ta EMAVW.

2. AQaIPEOTE TO UITON TIAPAOKEUNG Ao TN
[Baon meplotpépovtag To Se€ldoTpopa
Kal aVaonNKWOTE TO TPABWVTAG TO TTPOG Ta
emavw. H Aemida aopalilel otov aova, wote
VOl 1NV UETAKIVEITAL OTAV AQALPEITE TA UNKA

3. XpnOIWOMOIROoTE UIa OTTATOLAA yia val
APAIPETETE UAIKA ATTO TO UITON TTOPAOKEUNG.

4. TNava agalpoete Tn Aemida WOTE va TV
kaBapioete, TpaBri&te Tn Aemida evbeia
TTPOG TA EMAVW YIA VA ATTAC@ANOTEL amd
B€0n TNG KAl APALPECTE TNV ATTIO TO UTTOA.

<«

4. TomoBetroTe Ta UAIKA TTou BéNeTE va
€MeCEPYOOTEITE OTO UITOA TTAPACKEUNG.
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AEITOYPTIATOY TEMAXIZTH TPOOIMQN

ZupBoulég yia TENEla amoTeAéocpata

XPNOIUOTIOIOTE TOV TEPAXIOTH TPOPIHWV
Yla VA KAVETE TPIMHATA PwHIoU, KPAKEP

1 UMOKOTOU. XMACTE TO YW, T KPAKEP
1} TA PIMOKOTA O€ PIKPA KOUUATLA,
TIPOCHEOTE TA OTO UITOA TTAPACKEVNG KAl
TEPOXIOTE T WOTE va Yivouv Tpippata.

5. Ta va tepayioste opoldpop@a Ta UAIKA,
KOYTE Ta KAPOTA, TO GEAIVO, TA LAVITAPLA,
TIC TPACIVEG TIITEPLEC, TA KPEUHUSIA KAl
6Aa ta mapduoLa AaXaVIKA O KOPHATIA
pey€Boug 2-3 K. TPOTOU TA TPOCOEDETE
OTO UITOA TIAPACKEUNG.

I. TN va éxete Téhela 4.
anote éopata dtav
TTATAOTE TO KOUUTT C :]
TaYXUTNTOG 2 Yia va

aAéBeTe WPO KpEag,
aléoeTe €wc 225 yp Kpéag KABe popd.

2. TNa KaAUTEPA ATTOTENECUATA, VA TIATATE
KOl VO OQrVETE TO KOLUTTE TaXUTNTAG 1
1 taxutntag 2. Emavalafete éwg 6tou
TA UNIKA TEQAXLOTOUV 0TO UéyeBog
mou emOupE(Te.

3. XpNnOILOTIOIACTE TNV OTH Y TNV

TPOCONKN UYPWV UNKWV yia va
TPO0BECETE UYPA UAIKA, OTTwE AAdL, Katd
™ Sldpkela NG eMe€epyaciag Twv VAIKWV.

Oomn yta mpocoOnRkn
UYPWV UNIKWV

\
:

. XpNOIUOTIOIOTE TOV TEPAXIOTH

TPOYIHWV yia va TepayioeTe Enpoug
KapPToUG Kal va PINOKOYETE BACIAIKO,
paivtavo, mpacoulida, okopdo Kal
AMa pupwdSIka.

. Nopaokeudote MASIKES TPOPES

XPNOIMOTIOIWVTAG TOV TEHOXLOTH
TPOPIUWV YIa VA TIONTOTIOINOETE
HayelpePéVa @POUTA 1) AAXAVIKA.
Ta moOATOTIOINUEVA, HAYEIPEUEVA
@PPOUTA Kal AaXaviKd Umopoulv va
xpnotpomoinBouv kat wg Bdon yla
oouTa | CANTOEG.

. MHN xpnotpomoleite Tov TEQAXIOTN

TPOPIHWV yia TNV EMeEEPYATIA KOKKWV
KA®E 1} OKANPWV UIaxapIKwy, 61w Ta
pooxokdpuda. H eme€epyacia autwv
TWV VAIKWV UTTOPEL VA TIPDOKANEDEL
BAABN oTOV TEHOXIOTH TPOQPIHWV.

. MHN xpnotpomoleite Tov TEQAXIOTN

TPOYIHWV yIa VA TEPAYXIOETE UAIKA Yl
mavw amo 30 SeutePONEMTA CUVEXOUG
Aertoupyiag.



OPONTIAA KAl KAGAPIZMOZ

. ATTOOUVS£OTE TOV TEUAXIOTH TPOPIUWV.

A |'| PO E IAO " 0 I H Z H 2. AQUIPEOTE TO UMTOA TTAPOOKEUNG, TO

Kamdki kat tn Aemida. MAVVETE Tov pe

KivSuvog kopipatog {€0T6 GATIOUVOVEPO. ZMNUVETE Kal
Na xeipileote Ta payaipia pe mpoooyn. OTEYVWOTE. To IJ7,107\ TIapackeung, 1o
i , , , KATAK1 Kal n Aemida mAévovTtal Kal 0To
Edv ev To kavete, umapxet kivsuvog TAUVTA IO THATWY OTNV EMAVW oxdpa.
Koypiparog.

3. KaBapiote T Bdon xpnotuomolovtag
€va vwro mavi. Mn xpnotpornoleite
S1aBpwTIkA KABAPIOTIKA.

Mnv eppubilete Tn Bdon oTo vepd.

4. Mo va mpootatéPete Tn Aemida, va
ouvapUoNoyeiTe Eavd Tov TEHAXIOTH
TPOPIHWV PETA TOV KABAPIoUO.

EMNIAYZH NPOBAHMATQN

| EAAnvIKa

X MEPIMTWON TIOVU O TEMAXIOTAG TPOPIHWY  « H ao@AAELD TOU KUKAWUATOG TOU
dev Aerroupyei cwotd ) Sev Aertoupyei TEPOXIOTH TPOYiHwV Aertoupyei; Edv éxete
KaBolov, eéy€re av: mivaka e Slakomteg, BePfaiwbdeite 6tiTO

L . KUKAWHA gival KAEIOTO.
+ To UITOA Kal TO KATTEKI Eival owoTd

£UBLYPAPUIGHEVA KAl AGPANOUEV + Bydihte 1o KaAwdio Tou TepaxIoTh
oTn 6éon Touc. TPOoYipwV amé tnv mpila Kat metta

. ., , , ouvdéote 1o Eavd otnv mpida.
- MMatdte povo éva kouuri T opd.

O tepax1otig Tpo@itwv Sev Aeltoupyei, + Avo TF—HGXIOTV]’C TPO(Piuqu Sev SiV’al

€dv gival matnpéva kat ta SUo Kouumid o€ Beppokpacia Swatiov, mepipévete

OUYXPOVWG. MEXPL Va PTAOEL O€ BeppoKpasia
Swuatiov kal EavampoonabnoTe.

- Eival o tepayiotng tpoipwy
OUVSESEUEVOC; Edv to mpoPAnua dev opeiletal o éva amd
TA TTAPATIAVW OTOIXEID, CUPBOUAEUTEITE TNV

evoTNTa «Service Kal eyyunon.
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SERVICE KAI EITYHZH

Eyyonon tou Tepayxiotn tpo@ipwv oikiakng xpriong tng KitchenAid

Xpovikn Siapketa

H KitchenAid 8a mA\npwoel yia:

H KitchenAid &g 6a mAnpwaoel yia:

gyyunong:
Evpwmn, Tnv avtikardaotaon A. EMOKEVEC OTAV O TEHAXIOTHG
Méon AvatoAn AvTAAAAKTIKWV 1) Epyacia TPOPIpWV XpnotpomolEiTal
Kat AQPPIKN: EMOKEVNG yla emSiopbwon yla Aettoupyieg mépav Tng
ENATTWHATWY OTO UAIKO 1) TN OUVNOIOHEVNG OIKIAKIG
MNa to povtého ouvappoAoynon. To service TIPOETOIHACIAC TPOPIHWV.
5KFC3515: TIPETIEL VA TIAPEXETAL AMO B. Znd we anotéAeopa
TpietigMAAPNG | s€ouoiodotnpévo kévipo atuyripaToc, akhay@v,
Eyyononamé unnpeciv tn¢ KitchenAid. KAKAC XPRONG, KATAXPRONG
TNV NUEPOUNVia . . :
ayopéc. 1 eykataoctaong/ Aetrovpyiog

TIOU 8V GUHHOPPWVETAL
HE TOUG TOTKOUG
NAEKTPIKOUG KWSIKEG.

H KITCHENAID AEN ANAAAMBANEI ONMOIAAHMOTE EYOYNH A EMMEZEX ZHMIEZ.

Kévtpa service

'ONeG o1 ETMIOKEVEG TIPETEL Va Sle§ayovTal amd
Ta KATd Tomou¢ e€ouctodoTtnuéva KévTpa
service tn¢ KitchenAid. EmkowvwvroTte pe
TOV EUTTOPO ATTO TOV OTTOI0 AYOPACATE TN
OUOKEUI TIPOKELEVOU Va UABeTE TO dvopa
Tou MANCIE0TEPOU £€0UCIOSOTNEVOU
KévTpou service Tn¢ KitchenAid.

E§unnpétnon meAatwv

TnA: +30 2109478120
®aé: +30210 9415586

Service: +30 210 9478773
Ap1Opog TNAE@wWVIKAG BorO£lag oto:
KoAwvaki, Matp. lwakeip 33

+30 2107237615

Ogoocalovikn, ToloKn 26,
+302310220933,231388

MNa nePLocOTEPEC MANPOPOPIES, EMOKEPOEITE TOV 1I0TOTONO pag oTn SievBuvon:
www.KitchenAid.eu

84

© 2014. Me em@UAaEN mavtog SIKAIWUATOC,
Ot mpodiaypagég umopei va aAa&ouv xwpig mposidomoinon.




INSTRUKTIONER FOR ATT ANVANDA MATHACKAREN

Innehallsforteckning

SAKERHET NAR DET GALLER MATHACKAREN

Viktiga sakerhetsforeskrifter....... ... 86
Elektriska Krav ...ttt 88

Avfallshantering av elektrisk Utrustning ............cccococeeuceciiiicicnnccccccce 88
DELAR OCH FUNKTIONER .............cccocooiiiiiiiccc e 89
HUR MAN ANVANDER MATHACKAREN

Fore forsta anvandningen ...........cccoviiiiiiiiniiiniiiic e

Demontering av mathackaren .............coceeveieieiinenineneeceeee e

Hur man anvander mathackaren ...

Ta bort iNgredienser ...........cciviiiiiiiiiiiiicc e

Anvandningstips for bra resultat............c.coeveiiiiiininnincc e

SKOTSEL OCH RENGORING ..o seenes 93
FELSOKNING .........coooooioeeeeeeeeeeee e nes 93
SERVICE OCH GARANTL......oooomooeeeeeeeeeeeee e eeeeeeeee e eveeeseeeen 94

85



SAKERHET NAR DET GALLER MATHACKAREN

Din och andras sdkerhet ar mycket viktig.

Vi har lagt in flera sakerhetsforeskrifter i manualen och p& din produkt.
L&s och folj alla sékerhetsforeskrifter.

Varningssymbolen ser ut sa har.

Den uppmarksammar dig pa eventuella risker som kan déda eller skada
dig och andra.

Alla sdkerhetsmeddelanden finns att hitta efter varningssymboler som
innehaller antingen ordet "FARA" eller "VARNING". Dessa ord betyder:

g FARA Du kan dodas eller skadas allvarligt om
du inte omedelbart féljer instruktionerna.
g VARN I N G Du kan dodas eller skadas allvarligt om
du inte féljer instruktionerna.

Alla sékerhetsanvisningar kommer att tala om den eventuella risken fér dig, tala om hur risken
for skada kan minskas och tala om fér dig vad som kan hénda om instruktionerna inte fljs.

VIKTIGA SAKERHETSFORESKRIFTER

Vid anvandning av elektriska anordningar ska alltid
grundlaggande sikerhetsregler foljas, bland annat féljande:

I. Las alla instruktioner. Om apparaten anvands felaktigt
kan det leda till personskada.

2. Lat ej mathackaren eller sladd komma i kontakt med
vatten eller annan véatska for att skydda mot elektriska
stotar.

3. Denna apparat &r inte avsedd att anvéndas av
personer med nedsatt fysisk eller mental férmaga,
eller brist pa erfarenhet och kunskap, om de inte
overvakas eller far instruktioner om hur apparaten
anvands pa ett sdkert satt samt forstar eventuella
risker.

4. Barn ska hallas under uppsikt for att garantera att
apparaten inte anvands som leksak. Apparaten ska
inte anvandas av barn. Apparaten och dess sladd ska
héllas utom rackhall for barn. Barn ska inte rengéra
eller underhalla apparaten utan uppsikt.
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SAKERHET NAR DET GALLER MATHACKAREN

5. Koppla ut apparaten ur vagguttaget nar den inte
anvands, innan delar monteras eller avmonteras, eller
vid rengéring.

. Undvik kontakt med rorliga delar.

7. Anvand inte en matberedare med en skadad natsladd
eller stickkontakt, eller som det uppstatt tekniskt fel
pa, eller efter att den har tappats pa marken eller pa
nagot annat satt skadats. LAmna in matberedaren
till ndrmaste auktoriserade servicecenter for
unders6kning och reparation, eller elektrisk eller
mekanisk justering.

8. Anvandning av tillbehdr som inte rekommenderas
eller séljs av KitchenAid kan ge upphov till brand,
elektriska stétar eller personskador.

9. Anvand inte apparaten utomhus.

10. Lat inte sladden hanga 6ver en bordskant eller
liknande.

I 1. Hall hander och redskap pa behorigt avstand fran
knivar eller skivor i rérelse medan matberedaren
kérs for att minska risken att allvarliga personskador
uppstar, eller att matberedaren skadas. En skrapa
eller liknande redskap kan anvdndas, men endast nér
matberedaren inte ar igang.

12. Knivbladen ar vassa. Var forsiktig nar du hanterar
vassa skarblad, nar skalen tdms och vid rengdring.

13. For att minska risken att personskador uppstér,ska
aldrig skarkniv eller skivor placeras direkt pa
motordelen utan att forst ha satt fast skalen pa ratt
satt.

14. Forsakra dig om att locket har lasts sakert pa plats
innan du bdérjar anvdnda matberedaren.

I5. Forsok inte att satta lockets ldsmekanism ur spel.

o
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SAKERHET NAR DET GALLER MATHACKAREN

16. Apparaten ar avsedd for bruk i hushall och inom
liknande anvandningsomraden, sdsom:
-i kbksutrymmen for personal i butiker, pa kontor
och i andra arbetsmiljéer
-i gardshus
-av gaster pa hotell, motell och i andra boendemiljcer
-i miljéer av typen bed and breakfast.
17. Var forsiktig nar du tillsatter het vatska till
matberedaren och akta dig for stdnk och anga.

SPARA DESSA INSTRUKTIONER

Denna produkt ar endast avsedd
for hushallsbruk.

Elektriska krav
Spanning: 220-240 VAC
Frekvens: 50/60 Hertz
Wattal: 240 Watt

OBS: Om stickkontakten inte passar

i vagguttaget ska du kontakta en behdrig
elektriker. Modifiera inte sjalv stickkontakten
pa ndgot sitt.

Avfallshantering av elektrisk utrustning

Sopsortering av forpackningsmaterialet

Férpackningsmaterialet bestdr av 100 % - Om symbolen wmm finns pa produkten
atervinningsbart material och dr markt eller i den medféljande dokumentationen
med dtervinningssymbolen L’.\-\ De olika far den inte slangas i hush3llssoporna utan
bestdndsdelarna bér darfér sopsorteras maste limnas till dtervinningsstationen och
i enlighet med anvisningarna pa den lokala sorteras som elskrot.

atervinningsstationen. Mer detaljerad information om hantering,

tervinning och teranvindning av denna
produkt kan du f3 fr@n lokala myndigheter,

- Den hér produkten &r markt enligt avfallsentreprenér eller fran butiken dar
EG-direktivet 2012/19/EU rérande avfall fran 4, képte produkten.

elektrisk och elektronisk utrustning (Waste
Electrical and Electronic Equipment, WEEE).

Kassering av produkten

- Genom att sedan slidnga denna produkt
pa ett riktigt satt bidrar du till att varna om
miljé och hilsa.

88



DELAR OCH FUNKTIONER

I

Tva hastighetsknappar

Universalhackkniv
i rostfritt stal

Forvaringsplats
for natsladd

Tva hastighetsknappar

Matberedaren har en lattarbetad konstruktion
med knappar placerade pa toppen. Tva
hastigheter ger optimalt resultat, oberoende
av uppgiften: Anvand hastighetsknapp ett
for vardagligt bruk. Anvand hastighetsknapp
tva fér att mosa ingredienser.

Universalhackkniv i rostfritt stal

Detta starka, sylvassa blad tar snabbt hand
om sma mingder av kétt, firska eller tillagade
frukter och gronsaker, nétter och orter.
Hackkniven ldses pa axeln for att stanna

pa plats medan du hiller ut ingredienser.

Den omvénda spiralutformningen drar ner
ingredienserna till hackkniven, och minimerar
dven behovet av att skrapa sidorna pa3 sjilva
skalen. Hackkniven tal maskindisk.

Vilvt lock med
inmatningsrér

0,83 L arbetsskal

\ Kontrollpanel

Vilvt lock med inmatningsror

Det vilvda locket I&ses litt pa plats for att du
skall kunna anvianda din mathackare, och du
tar latt av locket om du vill lagga till ytterligare
ingredienser. Inmatningsroret gor att du kan
lagga till flytande ingredienser utan att ta bort
sjdlva locket frdn skalen. Locket t3l maskindisk.
0,83 L arbetsskal

Den BPA-fria 0,83 L stora arbetsskalen ger
dig full arbetsfrihet och tas latt bort from
kontrollpanelen. Arbetsskalen tal maskindisk.
Forvaringsplats for natsladd

Natsladden sitts in under sjalva
kontrollpanelen for praktisk férvaring
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HUR MAN ANVANDER MATHACKAREN

A VARNING

Risk for skarskador.

Hantera knivbladen ytterst varsamt.

| annat fall finns risk for att
skarskador uppstar.

Fore forsta anvandningen

I. Innan du anvander din KitchenAid for forsta
gangen, tvitta arbetsskal, lock och skirare
i varmt vatten med lite tval. Arbetsskal,
lock och hackkniv kan ocksa rengéras
i det Svre facket pd en diskmaskin.

2. Lis girna vira rekommendationer och tips
om hur du kan anvinda din mathackare
och hur du ska uppna bista resultat.

Demontering av hackkniven

For att demontera hackkniven f6r rengéring
och hur du far bort mat fran skalen,

folj instruktionerna nedan:

I. Kontrollera att mathackaren ar urkopplad.

2. Hall locket enligt anvisningen, dra locket
medurs for att I3sa upp och lyft bort skdlen.

3. Dra hackkniven rakt upp for att l8sa upp
och ta bort den fran skalen.

-

@

4. Hall skdlen enligt anvisningen, vrid skilen
medurs for att [dsa upp och lyft av den
fran kontrollpanelen.

i)
s




HUR MAN ANVANDER MATHACKAREN

Hur man anvander mathackaren

I. Kontrollera att mathackaren ar urkopplad.

2. Rikta in flikarna p& skilen med hjilp
av L-skdrorna pa basen. Skruva skélen
moturs for att l3sa denna pa plats.

<
¥

3. Montera hackkniven éver axeln i mitten
av arbetsskalen, rotera och tryck nedat
tills den Iaser sig i ratt position.

. 4

M

4. Placera dem ingredienser du vill anvinda
i arbetsskalen.

5. Sitt pd locket pd arbetsskalen, rikta
sjilva L-sparen p3 locket med skdrorna
pa arbetsskalen. Vrid locket moturs fér
att I3sa pa plats enligt nedan.

OBS! Skl och lock méste l3sas pa plats
for att mathackaren skall fungera.

6. Anslut nitsladden till vagguttaget.

7. Tryck och hdll ner
I

knappen for hastighet
ett eller hastighet tv3
for att starta tillagning.

OBS! Matberedaren kommer inte
att fungera om b&da knapparna ar
nedtryckta samtidigt.

8. Anvind inmatningsroret for att lagga
till flytande ingredienser om du skulle
behéva detta under sjilva tillredningen.
Se "Anvindningstips for bra resultat".

9. Nar ingredienserna har hackats till 6nskad
konsistens, slapp hastighetsknappen ett
eller tva.

Ta bort ingredienser

I. Nar hackkniven har slutat snurra, ta bort
locket genom att vrida den medurs och
lyft bort det.

2. Ta bort skilen fran kontrollpanelen genom
att vrida den medurs och lyfta bort den.
Hackkniven I&ser sig p& axeln och stannar
pa plats medan du héller ut ingredienserna

3. Anvind en spatel for att 3 bort
ingredienser frén arbetsskalen.

4. For att ta bort bladet fér rengéring, dra
hackkniven rakt upp for att Idsa upp och
ta bort den fran skalen.
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HUR MAN ANVANDER MATHACKAREN

Anvandningstips for bra resultat

I. For att uppnd optimalt 4. Anvind din mathackare till att baka brod,
resultat vid bearbetning kakor eller cookies. Bryt brod, kex eller
av ritt kétt, anviand E] @ kakor i sm4 bitar, ligg dessa i arbetsskalen
hastighet tva for att och bearbeta dessa till smulor-
skdra upp till 225 g kétt 5. For jamn konsistens av foradlade
pé en och samma géng. livsmedel, morétter i bitar, selleri, svamp,

gron paprika, 16k och liknande gronsaker,
bér du skara dessa i 2-3 cm bitar innan du
lagger ner dem i arbetsskalen.

2. For basta behandling resultat, trycka och
slapp hastighetsknappen ett eller tva.
Upprepa tills ingredienserna nér den

konsistens du vill. 6. Anvind din mathackare for att hacka
3. Anvind inmatningsroret for att ligga till nétter, persilja, basilika, grislok, vitldk
flytande ingredienser som t.e x olivolja och andra drter.
under bearbetning. 7. Anvind din mathackare och gér barnmat
genom att mosa kokt frukt eller gronsaker.
\ Puréer, kokt frukt och grénsaker kan ocksé
(/ anvindas som bas for soppor eller saser.
Inmatningsréret 8. Anviand INTE din mathackare for att

bearbeta kaffebénor eller andra harda
kryddor som muskotnétter. Hantering av
x dessa livsmedel kan skada din mathackare.

— AN\ 9. Anvand INTE din mathackare for att
\i/ hacka mat mer an 30 sekunder &t gdngen.
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SKOTSEL OCH RENGORING

I. Koppla ur mathackaren.

A VARN I NG 2. Tabort arbetet skélen, locket och blad.

Tvitta i varmt vatten blandat med lite tval.

Risk for skarskador. Skalj och torka. Arbetsskal, lock och blad
Hantera knivbladen ytterst varsamt. kan dven diskas i diskmaskinens 6vre fack.
| annat fall finns risk for att 3. Torka av kontrollpanelen med en
skarskador uppstar. fuktig trasa. Anvand inte slipande

rengoringsmedel. Sank inte
kontrollpanelen i vatten.

4. For att skydda din produkt, rengér alltid
din mathackare efter anvandning.

FELSOKNING

Om din mathackare har eventuella fel eller ~ * Ar sikringen i kretsen till mathackaren
ej fungerar korrekt, kontrollera foljande: i funktionsdugligt skick? Om du har en

e Se till att skdlen och locket &r korrekt brytare, se till att kretsen ar sluten.

riktade och I3sta p8 plats. * Koppla ur mathackaren och koppla sedan

* Tryck bara pd en knapp i taget. Matberedaren in den i uttaget igen.

kommer inte att fungera om bada knapparna * Om mathackaren inte dr pa rums-
ar intryckta samtidigt. temperatur, vanta tills den uppnatt
rumstemperatur och forsok igen.

* Ar mathackaren inkopplad?
Om problemet inte beror pa ndgon av
ovanstdende punkter, se "Service och garanti".
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SERVICE OCH GARANTI

Garanti for Kitchen Aid mathackaren

KitchenAid betalar inte for:

All service mdste utféras B. Skador till féljd av olyckor,

Garantins KitchenAid kommer
giltighetstid: att betala for:
Europa, Reservdelar och
Mellanostern arbetskostnader
och Afrika: for reparation av fel

i material eller utférande.
For modell
S5KFC3515: av ett auktoriserat
Tre ars fullstindig | KitchenAid servicecenter.
garanti
riknat fran
inképsdatum.

A. Reparationer om
mathackaren anvands
for andra indamal 3n
normal matberedning.

forandringar, felaktig
anvandning, ovarsam
hantering eller installation/
anvandning som inte uppfyller
lokala elsakerhetsforeskrifter.

KITCHENAID TAR INGET ANSVAR FOR INDIREKTA SKADOR.

Servicecenter

All service maste utféras lokalt av ett
auktoriserat KitchenAid servicecenter.
Kontakta terférsiljaren fér enheten for
att f3 namnet pa narmaste auktoriserade
KitchenAid servicecenter.

Kundtjanst

SEBASTIAN AB
Osterldnggatan 41/Box 2085
S-10312 STOCKHOLM

Tel: 08-555 774 00

El & Digital
Ringvagen 17

118 53 STOCKHOLM
08-845180

Caricon Electric
Odinsplatsen 9

411 02 GOTEBORG
0700-906591

Rakspecialisten
Méllevangsgatan 34
21420 MALMO
040-120770

Centralservice i Osby AB
Tegvagen 4

283 44 OSBY

0479-13048

Om du vill ha mer information ska du beséka var webbplats pa:
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SIKKERHET VED BRUK AV MULTIHAKKEREN

Din og andres sikkerhet er sveert viktig.
Vi har satt inn en rekke sikkerhetanvisninger i denne bruksanvisningen
og pa utstyret. Les alltid sikkerhetsanvisningene og felg dem ngye.
Dette er varselsymbolet.

Dette symbolet gjor deg oppmerksom pa& mulige farer som kan
ta livet av eller skade deg eller andre.

Alle sikkerhetsanvisninger folger etter varselsymbolet og ordet
"FARE" eller "ADVARSEL". Disse ordene betyr:

Du kan dg eller bli alvorlig skadet hvi
AFARE [Pt tisperstios
A ADVARSEL [Fririfmitivihey

Alle sikkerhetsanvisninger angir hvilken potensiell fare det gjelder, hvordan du
reduserer risikoen for skade, og hva som kan skje hvis du ikke folger instruksjonene.

VIKTIGE FORHOLDSREGLER

Grunnleggende forholdsregler skal alltid etterfolges ved
bruk av elektriske apparater, inkludert felgende:

I. Les gjennom alle instruksjoner. Feil bruk av apparatet
kan fare til personskader.

2. For a beskytte mot fare for elektrisk stat ma du ikke
legge motoren, ledningen eller stgpselet til denne
multihakkeren i vann eller annen vaeske.

3. Dette apparatet er ikke laget for & brukes av personer
med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale evner,
eller uten nedvendig erfaring og kunnskap, med
mindre de er under tilsyn eller har fatt oppleering i bruk
av apparatet pa en sikker mate og forstar farene som
er involvert.

4. Pass pa at barn ikke leker med apparatet. Apparatet
skal ikke brukes av barn. Apparatet og ledningen skal
veere utenfor barns rekkevidde. Barn skal ikke rengjore
eller utfare brukervedlikehold pa apparatet uten tilsyn.
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SIKKERHET VED BRUK AV MULTIHAKKEREN

5. Trekk ut stopselet nar apparatet ikke er i bruk, for deler
settes pa eller tas av, og for apparatet rengjores.

6. Unnga kontakt med deler i bevegelse.

7. Apparatet ma ikke brukes hvis ledningen eller stgpslet
er defekt eller hvis apparatet har en feil eller faller
pa gulvet eller skades pa annen mate. Kontakt da
neermeste autoriserte servicesenter for reparasjon eller
for elektrisk eller mekanisk justering.

8. Bruk av tilbehgr som ikke anbefales eller selges av
KitchenAid kan fore til brann, elektrisk stot eller skade.

9. Ma ikke brukes utendgrs.

10. Ikke la ledningen henge over kanten pa bord eller
benk.

I1. For & redusere risikoen for alvorlig personskade eller
skade pa foodprosessoren under matlagingen, ma du
holde hender og redskap borte fra kniver eller skiver
som roterer. Du kan bruke en skraper, men bare néar
foodprosessoren er avslatt.

12. Kniven er skarp. Veer forsiktig nar du handterer skarpe
kniver, tammer bollen og under rengjaring.

13. For a redusere risikoen for skade, méa du ikke sette
kniver eller skiver pa foten for bollen er satt ordentlig
pa plass.

14. For du bruker apparatet, ma du forsikre deg om at
lokket er riktig festet.

I5. Forsok ikke & hindre sperreanordningen for lokket.
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SIKKERHET VED BRUK AV MULTIHAKKEREN
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16. Apparatet er ment for husholdningsbruk og lignende

som f.eks.:

-bemannede kjokkenomrader i butikker, kontorer

og andre arbeidsmiljger
-gardshus

-av gjester pa hoteller, moteller og i andre boligmiljoer
-steder som tilbyr overnatting med frokost

17. Veer forsiktig hvis varm vaeske temmes i
foodprosessoren, da den kan sprute ut av maskinen
pa grunn av plutselig dampdannelse.

TA VARE PA BRUKSANVISNINGEN

Dette produktet er kun beregnet til
husholdningsbruk.

Krav til stremforsyning

Spenning: 220-240 volt
Frekvens: 50/60 Hertz
Wattforbruk: 240 Watt

MERK: Hvis stopselet ikke passer

i stikkontakten, ma du ta kontakt med en
fagleert elektriker. Stepselet md ikke pa noen
mate forandres.

Kassering av elektrisk utstyr

Kassering av innpakningsmaterialet

Innpakningsmaterialet er 100 % resirkulerbar
og er merket med resirkulerings-

symbolet L’.\-\ De forskjellige delene

av innpakningen ma derfor kasseres pa

en ansvarlig mate og i henhold til lokale
forskrifter for avfallsdeponering.

Kassering av produktet

- Dette apparatet er merket i samsvar med
EUdirektiv 2012/19/EU om kassering av
elektrisk og elektronisk utstyr (Waste Electrical
and Electronic Equipment - WEEE).

- Ved & sikre at dette produktet blir avhendet
pa riktig méte, vil du bidra til 3 forhindre mulige
negative konsekvenser for miljs og helse som
ellers kunne fordrsakes av uhensiktsmessig
avfallshdndtering av dette produktet.

- Symbolet mmm pa produktet eller pa den
vedlagte dokumentasjonen indikerer at det
ikke skal behandles som husholdningsavfall,
men tas med til en egnet innsamlings-
stasjon for resirkulering av elektrisk og
elektronisk utstyr.

For naermere informasjon om handtering,
kassering og resirkulering av dette produktet,
kontakt kommunen, renovasjonsvesenet
eller forretningen der du anskaffet det.



DELER OG FUNKSJONER

Kuppelformet lokk
med tilforsel av vate

@ @ ingredienser

Knapper for
Hastighet 1/
Hastighet 2

/ 830 mL arbeidsbolle

Universalkniv
av rustfritt stal

\ Fot

Lagring av
elektrisk ledning

Knapper for Hastighet |I/Hastighet 2 Kuppelformet lokk med tilfersel
Multihakkeren har knappene pé toppen og av vate ingredienser

er lett 8 bruke med én hand. 2 hastigheter Det kuppelformede lokket festes pa plass

gir optimale resultater, uansett oppgave: ved bruk av multihakkeren, og kan lett

Bruk knappen Hastighet | for dagligdagse fiernes for 3 tilsette ingredienser. Et hull
kvernebehov. Bruk knappen Hastighet 2 med tilstatende sjakt i lokket lar deg tilsette
for rask kverning av ingredienser. vaeskeingredienser uten 3 fierne lokket.
Universalkniv av rustfritt stal Lokket kan vaskes i oppvaskmaskin.

Denne kraftige, sylskarpe kniven behandler 830 mL arbeidsbolle

raskt sma mengder kjott, ferske eller kokte Den BPA-frie bollen pa 830 mL gir deg rikelig
frukter og grennsaker, netter og urter. med arbeidskapasitet og fiernes lett fra foten.
Kniven festes pd akselen og blir sittende Arbeidsbollen kan vaskes i maskin.

mens du heller ut ingrediensene. Reversert Lagring av elektrisk ledning

spiraldesign trekker maten ned til kniven for
jevn kverning og minimaliserer behovet for
3 skrape bollen. Kniven kan vaskes i maskin.

Den elektriske ledningen kveiles under foten
for praktisk lagring.
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BRUKE MULTIHAKKEREN

A ADVARSEL

Fare for & kutte seg
Knivene ma handteres forsiktig.

Hvis du ikke gjor det, kan det
fore til kuttskader.

For forstegangs bruk

I. Fer du bruker KitchenAid matkvern for
forste gang, ma du vaske arbeidsbollen,
lokket og kniven i varmt s3pevann.
Arbeidsbollen, lokket og kniven kan
ogsa vaskes overst i oppvaskmaskinen.

2. Les Brukstips for multihakkeren for
anbefalinger om hvordan du far best
mulige resultater.

Demontere multihakkeren

Folg instruksjonene under for demontering
av multihakkeren for rengjering og nér du
skal fjerne ingredienser fra bollen:

I. Forsikre deg om at multihakkeren
er koblet fra.

2. Hold lokket som vist, vri lokket
med klokken og lgft av bollen.

100

3. Trekk kniven rett opp for 3 fijerne den

fra bollen.

@

4. Hold bollen som vist, vri bollen med
klokken og laft av foten.

i)
2




BRUKE MULTIHAKKEREN

Bruke multihakkeren

I. Forsikre deg om at multihakkeren 5. Fest lokket p3 arbeidsbollen ved 3 rette
er koblet fra. inn L-hullene pé lokket med tappene pa

2. Rett inn tappene pa arbeidsbollen etter arbeidsbollen. Vri lokket mot klokken til
L-hullene pé foten. Vri bollen mot det er festet, som vist under.

klokken for & feste den.
MERK: Bollen og lokket ma vare festet

skikkelig for at multihakkeren skal fungere.

\ 2

6. Sett stopslet i et elektrisk uttak.

%
7. Trykk og hold inne

knappen Hastighet |
eller Hastighet 2 for [j @

3 begynne behandlingen.

3. Sett kniven pé plass over akselen midt
i arbeidsbollen, roter og trykk ned til
den festes i bruksposisjon.

MERK: Multihakkeren vil ikke fungere
- hvis begge knappene holdes inne samtidig.

' 8. Om ensket kan du bruke tilferselen

for vite ingredienser til 3 tilsette
vaesker mens multihakkeren er i bruk.
Se "Brukstips for gode resultater".

9. Nar ingrediensene er kvernet til ansket
konsistens, slipper du knappen Hastighet |
eller Hastighet 2.

4. Legg ingredienser som skal behandles
i arbeidsbollen.

Fjerne ingredienser

I. Nar kniven har sluttet 3 rotere, fjerner du
lokket ved & vri det med klokken og lofte
det av.

2. Fjern arbeidsbollen fra foten ved 3 vri
den med klokken og Izfte den av. Kniven
festes pa akselen og blir sittende mens
du heller ut ingrediensene.

3. Bruk en slikkepott til & fierne ingredienser
fra arbeidsbollen.

4. For 3 fierne kniven for rengjering, trekker
du kniven rett opp og fierner den fra bollen.
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BRUKE MULTIHAKKEREN

Brukstips for gode resultater

I. For & oppnd optimale
resultater ndr du

hakker ritt kjott, Ej @
bruker du Hastighet 2

til & hake inntil 225 g
kjett om gangen.

. Bruk multihakkeren din til & lage bred,

kieks eller smakaker. Bryt bred, kjeks
eller smakaker i sm3 biter, legg dem
i arbeidsbollen og behandle dem til smuler.

. For jevn konsistens pa behandlet mat,

ber du kutte gulretter, selleri, sopp,
grenn paprika, lek og lignende grennsaker
i biter pd 2-3 cm fer du legger dem

i arbeidsbollen.

2. For best behandlingsresultat, trykker du
inn og slipper opp knappen Hastighet |
eller Hastighet 2. Gjenta til ingrediensene
har den konsistensen du gnsker.

3. Bruk tilfarselen for vate ingredienser til
3 tilsette vaesker som f.eks olivenolje,
mens multihakkeren er i bruk.

Tilfersel av vate
ingredienser

\

://&-
o
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. Bruk multihakkeren din til 3 hakke netter

og finhakke persille, basilikum, gresslak,
hvitlek og andre urter.

. Lag babymat ved 3 bruke multihakkeren

din til & hake kokte frukter eller
grennsaker. Kvernet, kokte frukter
og grennsaker kan ogsa brukes som
base for supper eller sauser.

. IKKE bruk multihakkeren til & male

kaffebenner eller hardt krydder, som for
eksempel muskat. Behandling av slike
matvarer kan skade multihakkeren.

. IKKE bruk multihakkeren til & kverne

mat i mer enn 30 sekunder om gangen.



VEDLIKEHOLD OG RENGJQRING

I. Trekk ut stopselet til multihakkeren.

A ADVARSEL 2. Fjern arbeidsbollen, lokket og kniven.

Vask i varmt sapevann. Skyll og terk.

Fare for & kutte seg Arbeidsbollen, lokket og kniven kan ogsa
Knivene méa handteres forsiktig. vaskes gverst i oppvaskmaskinen.
3. Rengjer foten med en fuktig klut. Ikke

fl-;‘:.l‘est?luk:ﬁ::k%jg;: et, kan det bruk sterke rengjeringsmidler. lkke senk

foten ned i vann.
4. For 3 beskytte kniven, ber du alltid montere
multihakkeren igjen etter rengjering.

FEILSOKING

Hvis multihakkeren svikter eller ikke * Er sikringen i stremkursen som
virker, sjekker du felgende: multihakkeren er koblet til i orden? Hvis du
har en overbelastningsbryter, kontroller at

¢ Forsikre deg om at bollen og lokket er kretsen er lukket.

korrekt rettet inn og festet skikkelig.
. 2 4 * Koble fra multihakkeren, og koble den

Trykk bare pd én knapp om gangen. deretter tilbake i uttaket

Multihakkeren vil ikke fungere hvis begge :

knappene holdes inne samtidig. ¢ Hvis multihakkeren ikke er romtemperert,
ma du vente til den ndr romtemperatur,

. i i i inn?
Er ledningen til multihakkeren plugget inn? og prove igien.

Hvis problemet ikke er knyttet til noen
av punktene over, se “Service og garanti”.
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SERVICE OG GARANTI

Garanti for multihakkeren fra KitchenAid

Garantiens lengde: | KitchenAid betaler for: KitchenAid betaler ikke for:

Europa, Midtaesten Reservedeler A. Reparasjoner hvis

og Afrika: og reparasjonsarbeids- multihakkeren har vaert

kostnader for a korrigere brukt til andre formal

For Modell defekter i materialer enn tilberedning av

5KFC3515: eller utforelse. Servicen vanlige matvarer.

tre ars full ma utfores av et service- | B_Skade som er resultat av uhell,

g?ranti fra verksted som er autorisert endringer, feil bruk, mislighet

kjspsdato. av KitchenAid. eller installasjon/drift som ikke
er i overensstemmelse med
lokale elektrisitetsforskrifter.

KITCHENAID PATAR SEG IKKE ANSVAR FOR INDIREKTE SKADE.

Servicesentre

All service ber utferes lokalt av et servicesenter ServiceCompaniet AS:
som er autorisert av KitchenAid. Kontakt Gladengveien 8
forhandleren som du kjepte maskinen fra for 0661 Oslo

3 fa navnet pa ditt naermeste servicesenter NORWAY

som er autorisert av KitchenAid. TIf: +47 2389 7266

Fax: +47 2268 5400

Contact person: John K. Skaar
john@servicecompaniet.no

Kundeservice

Norsk Importer:

HOWARD AS:
Hansteensgate 12
0253 OSLO

Tel: 23 08 41 30

Hyvis du vil ha mer informasjon, kan du besgke nettstedet vart pa:
www.KitchenAid.eu

© 2014. Alle rettigheter forbeholdt.
Spesifikasjoner kan endres uten forvarsel.
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TEHOLEIKKURIN TURVALLINEN KAYTTO

Sinun ja muiden turvallisuus on erittain tarkeaa.

Téassa kayttdohjeessa ja hankkimassasi laitteessa on monia tarkeita turvaohjeita.
Lue aina kaikki turvaohjeet ja noudata niita.

Tama on turvallisuusriskin symboli.

Tama merkki varoittaa mahdollisista riskeista, jotka voivat johtaa sinun tai
muiden kuolemaan tai loukkaantumiseen.

Kaikissa turvaohjeissa on varoituskolmio ja sana "VAARA” tai "VAROITUS”.
N&maé sanat tarkoittavat:

Ohjeen noudattamatta jattaminen

A VAAR A voi aiheuttaa vélittémasti kuoleman

tai henkilévahingon.

A VARO I T Us Voit kuolla tai loukkaantua vakavasti,
jos et noudata ohjeita.

Kaikista turvaohjeista kay ilmi, mik& mahdollinen vaara on, miten voit véhentaa
loukkaantumisen riskia ja mité voi tapahtua, jos ohjeita ei noudateta.

TARKEAT TURVATOIMENPITEET

Sahkolaitteita kdytettaessa on aina noudatettava tavallisia
turvatoimia, joihin kuuluvat seuraavat:

I. Lue kaikki ohjeet. Laitteen vaarinkayttd voi johtaa
henkilévahinkoon.

2. Jotta valtyt sdhkdiskun vaaralta, ala upota tdman
teholeikkurin johtoa tai pistoketta veteen tai muuhun
nesteeseen.

3. Tata laitetta ei ole tarkoitettu sellaisten henkildiden
kayttdon, joiden fyysinen tai henkinen toimintakyky
tai kokemus ja tiedot eivéat riita laitteen kayttéon.
He saavat kayttaa laitetta ainoastaan heidén
turvallisuudestaan vastaavan henkilén valvonnassa
tai jos heita on opastettu laitteen turvallisessa
kéytdssa ja he ymmartavat siihen liittyvat vaarat.

4. Lapsia on valvottava, jotta he eivat paase leikkimaan
laitteella. Laitetta ei ole tarkoitettu lasten kayttdon.
Laitteen ja johdon on oltava lasten ulottumattomissa.
Lapset eivat saa puhdistaa tai huoltaa laitetta
ilman valvontaa.
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TEHOLEIKKURIN TURVALLINEN KAYTTO

5. Irrota aina virtajohto pistorasiasta, kun laite ei ole
kéytdssd, ennen kuin asennat tai poistat siita osia,
seka ennen laitteen puhdistusta.

. Valta liikkuvien osien koskettamista.

7. Al kayta laitetta, jos sen virtajohto tai pistoke on
rikki, jos laite on epdkunnossa, pudonnut tai muuten
vaurioitunut. Palauta laite [ahimpaan valtuutettuun
huoltoliikkeeseen testattavaksi, korjattavaksi,
elektronisesti tai mekaanisesti sdédettavaksi.

8. Jos kaytat lisdvarusteita, joita KitchenAid ei suosittele
tai myy, ne voivat aiheuttaa tulipalon, sdhkdiskun tai
muun vahingon.

9. Ala kayt4 laitetta ulkotiloissa.

10. Tarkista, ettei liitosjohto roiku pdydan tai tybtason
reunan yli.

I 1. Kun kasittelet ruoka-aineita, pida kadet ja
tyovalineet poissa liikkuvista terista tai levyista,
jotka voivat vammauttaa vakavasti tai vaurioittaa
monitoimikonetta. Voit kayttaa lastaa, mutta vain
silloin, kun monitoimikone ei ole kdynnissa.

12. Koneen terédt ovat hyvin terévid. Ole varovainen
késitellessasi teravia leikkuuteria, tyhjentaessasi
sailiéta ja puhdistaessasi laitetta.

13. Esté tapaturmat asentamalla teré tai levy vasta, kun
kulho on kunnolla paikallaan.

14. Tarkasta ennen laitteen kayttamista, ettd kansi on
lukkiutunut varmasti.

15. Al4 yrit4 estda kannen turvalukituksen toimintaa.

o

107



TEHOLEIKKURIN TURVALLINEN KAYTTO

16. Laite on tarkoitettu kaytettavaksi kodeissa ja
vastaavissa kayttoymparistdissa, kuten
- kauppojen, toimistojen ja muiden
tybymparistdjen henkildstokeittidissa;

-maataloissa;

- asiakkaiden kaytettavaksi hotelleissa,
motelleissa ja muissa asuinymparistoissa;
-bed and breakfast -tyyppisissa ympaéristoissa.
17. Ole varovainen, jos kuumaa nestetta kaadetaan
yleiskoneeseen, silld se saattaa hoyrystya ja suihkuta

akisti ulos laitteesta.

SAASTA NAMA OHJEET

Tuote on tarkoitettu ainoastaan
kotitalouskayttoon.

Sahkovaatimukset

Jannite: 220 - 240 V
Taajuus: 50/60 Hz
Teho: 240 W

HUOM.: Ellei pistoke sovi pistorasiaan,
ota yhteys valtuutettuun huoltoliikkeeseen.
Ald tee mitddan muutoksia pistokkeeseen.

Sahkolaitteiden havittaminen

Pakkausmateriaalien havittiaminen

Pakkausmateriaalit ovat 100 % kierritettavia,
ja ne on merkitty kierréatyssymbolilla C,.\-)
Pakkauksen kaikki osat on havitettava
vastuullisesti ja tdysin paikallisten
viranomaisten jatehuoltoa koskevien
saddosten mukaisesti.

Tuotteen havittaminen

- Tama laite on merkitty Euroopan direktiivin
2012/19/EU Sahko- ja elektroniikkalaiteromu
(WEEE) mukaisesti.

- Kun huolehdit tuotteen asianmukaisesta
havittamisestd, ehkaiset osaltasi ymparisto-
ja terveyshaittoja, joita tuotteen virheellinen
jatekasittely voisi aiheuttaa.
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- Tuotteessa tai sen dokumentaatiossa oleva

symboli g merkitsee, ettd sitd ei saa
kasitelld kotitalousjatteend vaan se on vietava
asianmukaiseen kerdyspisteeseen, jossa
kierratetdan sahko- ja elektroniikkalaitteita.

Lisétietoja tuotteen kisittelystd, talteenotosta
ja kierratyksestd saa kaupungin- tai kunnan-
virastosta, paikallisesta jatehuoltoliikkeesta
tai liikkeesta, josta tuote ostettiin.



OSAT JA OMINAISUUDET

Kupera kansi ja
nestemaisten aineiden

@ @ tayttéaukko

Nopeus |/nopeus 2
-painikkeet

830 mL kulho

Ruostumaton
monitoimitera

~— Runko

Virtajohdon

sailytystila

Nopeus I/nopeus 2 -painikkeet Kupera kansi ja markien aineiden
Teholeikkuria on helppo kiyttii yhdelld tayttéaukko

kadellg, silla nopeuden valintapainikkeet Kupera kansi lukkiutuu paikalleen, jolloin
ovat ylhailla. Kaksi nopeutta varmistavat voit kayttda teholeikkuria, ja irtoaa helposti
optimaalisen tuloksen tehtavasta ainesten lisddmistd varten. Kannessa on
rilppumatta: Kdytd nopeutta | paivittiiseen tayttdaukko ja syvennys, joten voit lisdta
leikkaamiseen. Kaytd nopeutta 2 ainesten nestemadisid aineksia irrottamatta kantta.
nopeaan soseuttamiseen. Kansi on konepesun kestava.
Ruostumaton monitoimitera 830 mL kulho

Vahva, erittdin terava terd leikkaa nopeasti BPA:ta sisaltamaton 830 mL kulho on
pienid madria lihaa, tuoreita tai kypsennettyja tilava ja irtoaa helposti rungosta. Kulho
hedelmia ja kasviksia, pahkindita ja yrtteja. on konepesun kestava.

Tera lukkiutuu akseliin ja pysyy paikallaan, Virtajohdon siilytystila

kun kaadat aineksia kulhosta. Kaanteiskierre
vetad aineet kohti terad, jolloin ne leikkautuvat
tasaisesti ja kulhon seinien kaapimisen tarve
minimoituu. Terd on konepesun kestava.

Virtajohdon voi kadrid katevasti rungon
alaosan ympdrille.
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TEHOLEIKKURIN KAYTTO

A VAROITUS

Viiltovaara

Kasittele teria varoen.

Terat voivat muuten viiltaa.

Ennen ensimmaista
kayttokertaa

I. Ennen kuin kaytat KitchenAid teholeikkuria
ensimmaisen kerran, pese kulho, kansi ja
terd kuumalla vedelld ja astianpesuaineella.
Kulho, kansi ja tera voidaan my&s pesta
tiskikoneen yldkorissa.

2. Saat aina hyvin tuloksen, kun luet
teholeikkurin kayttévinkit.

Teholeikkurin purkaminen

Teholeikkurin purkaminen puhdistamista
varten tai ainesten poistamiseksi kulhosta:
I. Irrota teholeikkuri pistorasiasta.

2. Tartu kanteen (katso kiuva), kdadnna auki
mydtapaivaan ja nosta pois kulhon paalta.
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3. Vapauta tera vetimalla suoraan ylospain,
ja poista se kulhosta.

-

@

4. Tartu kulhoon kuvan mukaisesti, kaanna
my®otdpdivaan ja nosta kulho irti rungosta.

i)
2




TEHOLEIKKURIN KAYTTO

Teholeikkurin kaytto

I. Irrota teholeikkuri pistorasiasta. 5. Aseta kansi kulhon péille ja kohdista

2. Kohdista kulhon kielekkeet rungon kannen L-urat kulhon kielekkesisiin.
L-uriin. Lukitse kulho paikalleen Kiinnitd kansi vastapaivaian kaantamalla
vastapiiviin kaantamalla. (katso alla oleva kuva).

HUOM. Kulho ja kansi on lukittava
paikalleen, jotta teholeikkuri toimisi.

\ 2

6. Kytke virtajohto pistorasiaan.
7. Kaynnista leikkuri
painamalla jatkuvasti
nopeuspainiketta | @ @

tai 2.

|
HUOM. Teholeikkuri ei toimi, jos
painikkeita painetaan samanaikaisesti.
8. Lisda nestemaiset ainekset tarvittaessa

kannen aukon kautta. Katso "Vinkkeja
parhaisiin tuloksiin”.

9. Kun ainekset ovat hienontuneet riittavasti,
vapauta nopeuspainike | tai 2.

3. Sovita tera akselille, kierré ja paina alas,
kunnes tera lukkiutuu paikalleen.

4. Aseta kisiteltavat ainekset kulhoon.

Aineiden tyhjentaminen

I. Kun terd on pysahtynyt, kdadnna kantta
mydtapaivaan ja nosta se pois.

2. Kaanna kulhoa myotapaivain ja nosta se irti
rungosta. Tera lukkiutuu akseliin ja pysyy
paikallaan, kun kaadat aineksia kulhosta.

3. Kaéyta lastaa ainesten poistamiseen kulhosta.

4. Kun poistat teran puhdistamista varten,
irrota se vetamalld sitd suoraan ylos ja
nosta se pois kulhosta.




TEHOLEIKKURIN KAYTTO

Vinkkeja parhaisiin tuloksiin

l.

Raa'an lihan leikkaaminen
onnistuu parhaiten,

kun kaytit nopeutta 2.
Leikkaa enintddn 225 g
lihaa kerrallaan.

CIC:)

. Kayta teholeikkuria leivén tai keksien

murentamiseen. Pieni leipa tai keksit, lisad
kulhoon ja kasittele.

. Jotta ruoasta tulisi tasalaatuista, leikkaa

porkkanat, sellerit, sienet, paprikat, sipulit
ja muut vihannekset 2-3 cm paloiksi
ennen lisddmista kulhoon.

. Parhaan tuloksen saavuttamiseksi paina

ja vapauta painike | tai painike 2. Toista,
kunnes ainesten rakenne on haluamasi.

. Lisaa nestemaiset aineet, kuten oliividljy,

kannen aukosta koneen kaydessa.

Nesteiden
tayttoaukko

\

o
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. Kayta teholeikkuria pahkindiden, persiljan,

basilikan, ruohosipulin, valkosipulin ja
muiden yrttien hienontamiseen.

. Valmista vauvan ruokaa soseuttamalla

kypsennettyja hedelmia tai vihanneksia.
Soseutettuja hedelmii ja kasviksia
voidaan kayttda myos keittojen tai
kastikkeiden perustana.

. ALA kiyti teholeikkuria kahvinpapujen

ja kovien mausteiden, kuten muskotti-
pahkindiden, kasittelyyn. Naiden ruokien
kasittely voi vaurioittaa teholeikkuria.

. Kéyta teholeikkuria enintdan 30 sekuntia

jatkuvasti.




HOITO JA PUHDISTUS

A VAROITUS

Viiltovaara

Kasittele teria varoen.

Terat voivat muuten viiltaa.

Irrota teholeikkuri pistorasiasta.

2. Poista kulho, kansi ja terd. Pese lampimalla
vedelld ja astianpesuaineella. Huuhtele ja
kuivaa. Kulho, kansi ja terd voidaan myos
pesta tiskikoneen ylakorissa.

3. Pyyhi runko puhtaaksi kostealla liinalla.
Al kaytd hankaavia puhdistusaineita.

Al upota runkoa veteen.

4. Suojaa tera kokoamalla tehosekoitin

puhdistamisen jilkeen.

VIANETSINTA

Jos koneessasi on toimintahdiridita tai se ei
toimi ollenkaan, tarkista seuraavat asiat:

¢ Tarkista, ettd kulho ja kansi ovat oikein
paikoillaan ja lukkiutuneet.

¢ Paina vain yhtd painiketta kerrallaan.
Teholeikkuri ei toimi, jos painikkeita
painetaan samanaikaisesti.

¢ Onko teholeikkuri kiinni pistorasiassa?

* Onko teholeikkurin pistorasian sulake
kunnossa? Jos sinulla on sulakekaappi,
varmista etta piiri on suljettu.

* Irrota pistoke ja kytke se takaisin pistorasiaan.

* Jos teholeikkuri ei ole huoneen lampé&inen,
odota huoneen lampétilan saavuttamista
ja yritd uudelleen.

Jos ongelma ei johdu yllamainituista seikoista,
katso ”Huolto ja takuu”.
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HUOLTO JA TAKUU

Kotitalouden KitchenAid-teholeikkurin takuu

Takuuajan pituus: | KitchenAid korvaa: KitchenAid ei korvaa:
Eurooppa, Lihi- Varaosat ja korjauskulut A. Korjausta, joka on aiheutunut
ita ja Afrikka: laitteen materiaaliin ja sen teholeikkurin kayttamisesta
valmistukseen liittyvissa muuhun toimintaan kuin

Malli 5KFC3515: | vioissa. Huoltotyét tulee ruoanlaittoon normaalissa
Kolmen vuoden teettdid valtuutetussa kotitalouskaytossa.
:’as{:eg;n;:t;akuu KitchenAid-huoltoliikkeessi. | B Onnettomuuden,

paiv muutosten, vadrinkayton

lukien. ja vahingoittamisen tai

paikallisista sahkoasennus-
saadoksista poiklkeavan
asennuksen/kayton
aiheuttamia vahinkoja.

KITCHENAID EI VASTAA VALILLISISTA VAHINGOISTA.

Huoltoliikkeet

Kaikkeen huoltoon tulee kayttaa alueenne Piketa Oy

valtuutettua KitchenAid-huoltoliiketta. PL 420 / Rautatienkatu |9

Ottakaa yhteyttd myyjadn, jolta hankitte 33101 /33100 Tampere

laitteen, jotta saisitte lahimman valtuutetun FINLAND

KitchenAid-huoltoliikkeen yhteystiedot. KitchenAid Palvelunumero: 03-2333280
www.piketa.fi
piketa@piketa.fi

Asiakaspalvelu

Lisatietoja on verkkosivustossa:
www.KitchenAid.eu

© 2014. Kaikki oikeudet pidatetdan.
Muutokset madrittelyihin ovat mahdollisia ilman ilmoitusta.
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MINIHAKKER-SIKKERHED

Din og andres sikkerhed er meget vigtig.

Der findes mange vigtige sikkerhedsanvisninger i denne vejledning og pa apparatet.
Lees og felg altid sikkerhedsanvisningerne.

Her vises sikkerhedssymbolet.

Dette symbol advarer om mulige farer, der kan veere livsfarlige eller kvaeste
dig selv og andre.

Alle sikkerhedsanvisninger vil blive beskrevet efter sikkerhedsadvarsels-
symbolet samt efter ordet "FARE" eller "ADVARSEL". Disse ord betyder:

g FARE Man kan blive alvorligt skadet, hvis man
ikke straks folger instruktionerne.
g ADVARSE L Man kan blive alvorligt skadet, hvis man
ikke folger instruktionerne

Alle sikkerhedsanvisninger forteeller dig, hvori den potentielle fare bestar, hvordan den kan
reduceres og hvad der kan ske, hvis anvisningerne ikke felges.

VIGTIGE SIKKERHEDSFORSKRIFTER

Nar du bruger elektriske apparater, skal du altid
overholde de grundlaeggende sikkerhedsanvisninger,
herunder folgende:

I. Lees alle instruktioner. Misbrug af apparatet kan
resultere i personskade.

2. For at undga elektrisk sted ma minihakkerens
motordel, ledning eller stik ikke nedsaenkes i vand
eller anden vaeske.

3. Apparatet er ikke beregnet til at blive brugt af
personer, hvis fysiske, sensoriske eller mentale evner
er nedsat, eller personer uden den forngdne erfaring
og viden, medmindre de er under opsyn eller er
instrueret angaende brug af apparatet pa forsvarlig vis
og forstar risiciene heri.

4. Hold bgrn under opsyn for at sikre, at de ikke leger
med apparatet. Apparatet er ikke beregnet til at blive
brugt af bern. Apparatet og ledning skal vaere udenfor
barns reekkevidde. Barn ma ikke rengere eller udfare
brugervedligeholdelse af apparatet uden opsyn.
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MINIHAKKER-SIKKERHED

5. Tag stikket ud af stikkontakten, nar udstyret ikke
er i brug, inden dele pa- eller afmonteres og inden
rengaring.

. Undga at komme i bergring med de bevaegelige dele.

7. Anvend ikke apparatet, hvis ledningen eller stikket er
beskadiget, eller hvis apparatet ikke fungerer korrekt,
har veeret tabt eller p4 nogen made er beskadiget.
Indlever apparatet hos det neermeste autoriserede
servicecenter til eftersyn, reparation eller justering af
de elektriske eller mekaniske komponenter.

8. Brug ikke tilbehar, der ikke er anbefalet eller seelges
af KitchenAid, da dette kan medfere brand, elektriske
stod eller personskade.

9. Ma ikke bruges udendars.

10. Lad ikke ledningen heenge ud over kanten af
kaokkenbordet.

I1. Hold haender og redskaber pa afstand af bevaegelige
dele under brug for at reducere risikoen for alvorlig
personskade eller beskadigelse af foodprocessoren.
Der kan anvendes en skraber, men ikke mens
foodprocessoren korer.

12. Kniven er skarp. Veer forsigtig ved handtering af
skarpe knivsblade, temning af skalen og under
rengering.

13. Reducer risikoen for skade ved aldrig at placere
knive eller skiver pa basen uden forst at seette skalen
ordentligt pa plads.

14. Sorg for, at 1&get er sikkert Iast pa plads for betjening
af apparatet.

I15. Forsag ikke at omga lagets lasemekanisme.

o
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MINIHAKKER-SIKKERHED

16. Dette apparat er beregnet til brug i husholdninger
og lignende anvendelse som f.eks.

-medarbejderkokkenomrader i butikker, pa kontorer

og andre arbejdsmiljger
-gardsalg

-af geester pa hoteller, moteller og andre

overnatningsmiljoger

-overnatningsmiljger som bed & breakfast

17. Veer forsigtig, nar varm veeske heeldes i
foodprocessoren, da det kan sprgjte ud af enheden

pga. pludselig damp.

GEM DENNE VEJLEDNING
Produktet er kun beregnet til husholdningsbrug.

Elektriske krav

Spanding: 220-240 Volt
Frekvens: 50/60 Hertz
Wattforbrug: 240 Watt

BEMZAERK: Hyvis stikket ikke passer til stik-
kontakten, skal en kvalificeret elektriker
kontaktes. Forsgg ikke at sendre stikket

pa nogen made

Bortskaffelse af elektriske apparater

Bortskaffelse af indpakningsmaterialer

Indpakningsmaterialet er 100 %
genanvendeligt og er maerket med
genbrugssymbolet ¢_ 3. De forskellige
indpakningsdele skal derfor bortskaffes pa
forsvarlig vis og i fuld overensstemmelse med
lokale miljeregler for bortskaffelse af affald.

Bortskaffelse af produktet

- Dette produkt er maerket efter EU-
direktiv 2012/19/EU om affald fra elektrisk
og elektronisk udstyr (WEEE).

- Ved at sikre at dette produkt bortskaffes
korrekt, er du med til at undgd de potentielle
negative konsekvenser for miljget og folke-
sundheden, der kan vaere resultatet af
uhensigtsmaessig bortskaffelse af dette produkt.
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- Symbolet wmm pd produktet eller pa den
medfgelgende dokumentation angiver, at
det ikke skal behandles som husholdnings-
affald, men skal afleveres p3 et passende
indsamlingscenter, hvor elektrisk og
elektronisk udstyr genanvendes.

For yderligere oplysninger om handtering,
genvinding og genbrug af dette produkt
bedes man kontakte de lokale myndigheder,
renovationsselskabet eller forretningen,
hvor produktet er kebt.



DELE OG FUNKTIONER

Jﬁ@

Knapper til
hastighed | /
hastighed 2

-

Universalkniv
i rustfrit stal

Opbevaring af
stremledning

Knapper til hastighed | / hastighed 2
Minihakkeren betjenes nemt med to knapper
placeret overst. 2 hastigheder giver optimale
resultater uanset opgaven: Brug hastighed Itil
almindelige hakkeopgaver. Brug hastighed 2
til at purere ingredienser hurtigt.

Universalkniv i rustfrit stal

Dette steerke og skarpe knivblad hakker
hurtigt sma maengder ked, friske eller
tilberedte frugter og grentsager, nedder

og urter. Bladet I3ses fast pa skaftet,

sd det forbliver pa plads, mens du halder
ingredienser ud. Det omvendte spiraldesign
traekker maden ned til bladet, sd hakningen
bliver ensartet, og der er mindre behov for
at skrabe skalens sider. Knivbladet kan vaskes
i opvaskemaskine.

Kuppelformet lag
med indferingshul til
flydende ingredienser

Skal pa 830 mL

\ Base

Kuppelformet lag med indferingshul

til flydende ingredienser

Det kuppelformede l3g I&ses pa plads,

for minihakkeren starter, og fiernes nemt for
tilseetning af ingredienser. Via indferingshullet
i I3get kan du tilszette flydende ingredienser
uden at tage l3get af. Liget kan vaskes

i opvaskemaskine.

Skal pa 830 mL

Den BPA-frie skl med kapacitet pd

830 mL har rigelig arbejdskapacitet og er
nem at tage af basen. Skdlen kan vaskes

i opvaskemaskine.

Opbevaring af stremledning
Stremledningen kan opbevares under basen.
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BRUG AF DIN MINIHAKKER

3. Treek knivbladet li for at lase d
A ADVARSEL [JRETemio i

-

@

4. Hold skélen som vist og drej med uret
for at I&se den af og left skdlen af basen.

Risiko for snitsar

Veer forsigtig med knivene.

Der er risiko for skaereulykker.

Inden minihakkeren tages i brug

I. Fer KitchenAid minihakkeren tages i
brug forste gang, skal skdlen, l3get og
knivbladet vaskes i varmt saebevand.
Skalen, laget og knivbladet m& ogsa vaskes
i opvaskemaskinens gverste kurv.

2. Lees “Tips til brug af minihakkeren” for
rad om, hvordan du altid opnar fantastiske
resultater.

Sadan skilles minihakkeren ad ‘
=

S&dan skilles minihakkeren ad fer rengering

og udtagelse af ingredienser fra skalen:

I. Serg for at slukke pa stikkontakten og
traekke stikket ud, fer ingredienser
fiernes fra skilen eller inden rengering.

2. Hold Iaget som vist og drej med uret
for at lase det af og loft det af skdlen.
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BRUG AF DIN MINIHAKKER

Sadan bruges minihakkeren

I. Sluk pa stikkontakten og traek stikket 5. Placer I3get pé skalen, mens L-hullerne pa
ud, mens der gores klar til brug af l3get placeres, sa de flugter med tapperne
minihakkeren. pa skalen. Drej laget mod uret for at lase

2. Placer tapperne pa skilen, s de flugter det pd plads som vist nedenfor.

med L-hullerne p& basen. Drej skdlen
mod uret for at I3se den p3 plads.

<
4

3. Placer knivbladet over skaftet i midten
af skdlen, drej og tryk ned, indtil det er
Iast i driftsplacering.

BEMAERK: Skil og lag skal veere last pa
plads, for at minihakkeren kan bruges.

N
¥ =79

6. Set stikket i en stikkontakt og taend for
stremmen.

7. Tryk pd hastighed |
eller 2 og hold den [j @
inde for at starte
minihakkeren.

BEMZERK: Minihakkeren kan ikke kare,
hvis begge knapper trykkes ind samtidigt.

]
8. Brug indferingshullet til at tilseette flydende
ingredienser under drift, hvis det anskes.
M Se “Tips til fantastiske resultater”.
9

. Nar ingredienserne er hakket til den
4. Put ingredienser i skilen. onskede konsistens, slippes hastighed |
eller 2.

Sadan udtages ingredienser

I. Nar knivbladet ikke laengere roterer,
fiernes l3get ved at dreje det med uret
og lefte det af.

2. Fjern skalen fra basen ved at dreje den
med uret og lafte den af. Bladet l3ses fast
pa skaftet, sd det forbliver pa plads, mens
du heelder ingredienser ud.

3. Brug en spatel til at fierne ingredienser
fra skalen.

4. Knivbladet fjernes for rengering ved at
traekke knivbladet lige op og fjerne det
fra skalen.
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BRUG AF DIN MINIHAKKER

Tips til fantastiske resultater

I. Optimale resultater 4. Brug din minihakker til at lave rasp af bred,
ved hakning af rat kiks eller smakager. Bryd bred, kiks eller
ked opnas ved at E] @ smakager op i sma stykker og tilsaet dem
bruge hastighed 2 til til skdlen, hvor de hakkes til krummer.
at hakke op til 225 g 5. Ensartet konsistens opnas ved at skaere
ked ad gangen. gulergdder, selleristaenger, champignoner,

grenne pebre, log og lignende grontsager
i stykker pd 2-3 cm, for de tilsaettes skdlen.

2. Det bedste resultat opnas ved at trykke
pa og slippe hastighed | eller 2.
Gentag, indtil ingredienserne har 6
ndet den gnskede konsistens.

. Brug din minihakker til at hakke nedder

ille, basilikum, purleg, hvidl
. Brug indferingshullet til at tilsaette :ﬁdﬁirzlr:ar. astiium, puriog, hviclog 08

flydende ingredienser som f.eks. 7
olivenolie under drift, hvis det enskes.

w

. Lav babymad ved at bruge din minihakker
til at purere kogte frugter eller grentsager.
. \ Purerede, kogte frugter og grentsager kan
mc:”;:‘f::“l g ogsa bruges i supper og saucer.
1
ingridienser ! 8. Brug IKKE minihakkeren til at male

kaffebgnner eller harde krydderier
\ som f.eks. muskatnedder. Dette kan
beskadige minihakkeren.
://,&_x 9. Brug IKKE din minihakker til at hakke
mad i mere end 30 sekunder ad gangen.

N\
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VEDLIGEHOLDELSE OG RENGQRING

A ADVARSEL

Risiko for snitsar

Veer forsigtig med knivene.

Der er risiko for skaereulykker.

I. Sluk pd stikkontakten og traek stikket ud,
for rengering.

2. Fjern skalen, ldget og knivbladet. Vask
i varmt saebevand. Skyl og ter. Skilen,
I3get og knivbladet kan ogsa vaskes
i opvaskemaskinens everste kurv.

3. After basen med en fugtig klud. Brug
ikke skuremidler. Motordelen ma ikke
nedsankes i vand eller andre vaesker.

4. Beskyt knivbladet ved altid at samle
minihakkeren igen efter rengering.

FEJLFINDING

Hvis din minihakker ikke fungerer
eller ikke fungerer korrekt, skal du
kontrollere folgende:

* Serg for, at skdlen og laget er korrekt
sat sammen og l3st pa plads.

* Tryk kun pa én knap ad gangen.
Minihakkeren kan ikke kare, hvis begge
knapper trykkes ind samtidigt,

¢ Er minihakkeren tilsluttet elektricitet?

¢ Er sikringen i minihakkerens kredslab evt.
sprunget? Hvis du har et HFI-relae skal du
sikre, at det er tilsluttet.

* Tag stremledningen ud af minihakkeren,
og slut den herefter til igen.

* Hyvis minihakkeren ikke er i stue-
temperatur, sd vent, indtil den ndr
stuetemperatur og prev igen.

Hvis problemet ikke skyldes nogen af
ovenstdende punkter, skal du se under
“Service og garanti”.
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SERVICE OG GARANTI

Garanti for KitchenAid minihakker til privat brug

G ti

v::;;: e‘;“ s KitchenAid betaler for: KitchenAid betaler ikke for:

Europa, Reservedele og arbejdslon | A. Reparationer, nar mini-

Mellemosten ved reparation af defekte hakkeren er anvendt til

og Afrika: materialer eller udferelse. andre formal end almindelig
Service skal udferes af et madlavning.

F;rFModIeI' autoriseret KitchenAid B. Skader opstaet pa grund af

5KFC3515: servicecenter. uheld, zndringer pa maskinen,

Tre ars fuld forkert betjening, misbrug

garanti fra eller installationer/betjeninger,
kebsdatoen. der ikke udferes i henhold
til de gaeldende regler for
elektrisk udstyr.

KITCHENAID PATAGER SIG IKKE ANSVARET FOR INDIREKTE SKADER.

Servicecentre

Al service skal udfaeres lokalt af et I Danmark:

autoriseret KitchenAid servicecenter. C.J. HVIDEVARESERVICE APS
Kontakt forhandleren, du har kebt Thorndahlsvej |1

apparatet af, for at f4 navnet pa det 9200 AALBORG SV

naermeste autoriserede KitchenAid

servicecenter. TI: 98 18 21 00

www.cjhvidevareservice.dk

Kundeservice

THUESEN JENSEN A/S:

Smedeland | |
2600 GLOSTRUP

TIf: 70 20 52 22

Besog vores websted for flere oplysninger:
www.KitchenAid.eu

© 2014. Alle rettigheder forbeholdt.
Specifikationerne kan andres uden forudgdende varsel.
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ORYGGI SAXARA

Oryggi pitt og 6ryggi annarra er mjog mikilvaegt.
Vid hofum sett morg mikilveeg 6ryggisfyrirmeeli i pessa handbdk og a teekid pitt.
Aridandi er ad lesa 6ll 6ryggisfyrirmzeli og fara eftir peim.

Petta er 6ryggisvidvorunartakn.

betta takn varar pig vid hugsanlegum haettum sem geta deytt eda
meitt pig og adra.

Ollum &ryggisvidvérunartaknum fylgja éryggisfyrirmeeli og annadhvort
ordid ,HAETTA® eda ,,VIDVORUN. Pessi ord merkja:

g H E TT A Pu getur daid eda slasast alvarlega ef
pu fylgir ekki leidbeiningunum pegar i stad.
g - Pu getur daid eda slasast alvarlega
VIDVO RU N ef pu fylgir ekki leidbeiningum.

Oll 6ryggisfyrirmeelin segja pér hver hugsanlega heettan er, segja pér hvernig draga
4 Ur haettu & meidslum og segja pér hvad getur gerst ef leidbeiningum er ekki fylgt.

MIKILVAEG ORYGGISATRIDI

Vid notkun raftaekja parf avallt ad fylgja grundvallar-
oryggisradstofunum, par a medal:

I. Lesa allar leidbeiningar. Rangnotkun heimilistaekis
kann ad leida til likamstjons.

2. Til ad verjast heettunni af raflosti skal ekki setja
motorstandinn, snuru eda rafmagnsklé saxarans i vatn
eda annan vOkva.

3. EKKki er atlast til ad einstaklingar sem hafa skerta
likamlega, skynjunarlega eda andlega haefni eda
skortir reynslu og pekkingu noti petta taeki, nema
peir hafi verid undir eftirliti eda fengid leidbeiningar
um Grugga notkun teekisins og skilji paer heettur sem
henni fylgja.

4. Hafa eetti eftirlit med boérnum til ad tryggja ad pau
leiki sér ekki med taekid. Bérn skulu ekki notad taekid.
Geyma eetti heimilistaekid og snuru pess par sem bdrn
na ekKi til. Bérn skulu ekki hreinsa eda framkvaema
notandavidhald a taekinu an eftirlits.

126



ORYGGI SAXARA

5.

o

Taktu taekid ur sambandi vid innstungu pegar pad er
ekki i notkun, adur en hlutir eru settir 4 eda teknir af
og fyrir hreinsun.

. Fordastu ad snerta hluti sem hreyfast.
. Ekki nota neitt taeki med skemmdri snuru eda klo, eda

eftir ad pad hefur bilad, eda dottid eda verid skemmt a
einhvern hatt. Fardu med teekid til naestu vidurkenndu
bjonustustédvar vegna skodunar, vidgerdar eda
stillingar a raf- eda vélhlutum.

[v]
—
0
c
9
S

. Notkun aukahluta sem KitchenAid hvorki maelir med

né selur getur valdid eldsvoda, raflosti eda slysi.

. Ekki nota utanhuss.
10.
1.

Ekki lata snuruna ekki hanga fram af bordi eda bekk.
Haltu hdndum og eldhusahéldum fra blédum eda
diskum & hreyfingu a medan matur er i vinnslu, til ad
draga ur haettunni a alvarlegum meidslum & folki eda
skemmdum a matvinnsluvélinni. Nota ma skéfu en
adeins pegar matvinnsluvélin er ekki i gangi.

. Hnifarnir eru beitt. Audsyna eetti geetni pegar beittu

skurdarhnifarnir eru medhdéndladir, skalin teemd og
vid hreinsun.

. Til ad draga Ur heettu a meidslum skal aldrei setja

skurdarbl6d eda diska a grunneininguna an pess ad
setja fyrst skal almennilega a sinn stad.

. Gaettu pess ad lokid sé 6rugglega leest & sinum stad

adur pu notar teekid.

. Pad er mikilvaegt ad laesingarbunadurinn i lokinu sé

avallt notadur.
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ORYGGI SAXARA

16. Petta heimilistaeki er astlad til notkunar a heimilum
0g a svipudum stddum eins og:

-i starfsmannaeldhisum i verslunum, skrifstofum

og 60ru vinnuumhverfi;
-a bondabagjum;

-af vidskiptavinum a hételum, mételum og i 68rum
tegundum busetuumhverfis;

-i heimagistingu.

17. Gaettu pin ef heitum vokva er hellt ofan i
matvinnsluvélina, par sem hann getur spyst ut ur
teekinu vegna skyndilegrar gufumyndunar.

GEYMDU PESSAR LEIDBEININGAR

Pessi vara er eingdngu aetlud til heimilisnota.

Kroéfur um rafmagn

Spenna: 220-240 volt
Tidni: 50/60 Hertz
Rafafl: 240 vott

ATH.: Ef tengillinn passar ekki vid innstunguna
skaltu hafa samband vid l6ggiltan rafvirkja.
Ekki breyta tenglinum & neinn hatt.

Forgun rafbunadarurgangs

Férgun umbudaefnis

Umbudaefnid er 100% endurvinnanlegt
og er merkt med endurvinnslutakninu ¢ y.
bvi verdur ad farga hinum ymsu hlutum
umbudaefnisins af abyrgd og i fullri fylgni
vid reglugerdir stadaryfirvalda sem stjérna
férgun drgangs.

Vérunni hent

- Merkingar a pessu teeki eru i samraemi

vid tilskipun Evrépupingsins og radsins
2012/19/EU um raf- og rafeindabinadar-
Urgang (Waste Electrical and Electronic
Equipment (WEEE)).

- Med pvi ad tryggja ad pessari voru sé fargad
a réttan hatt hjalpar p til vid ad koma i veg
fyrir hugsanlegar neikvaedar afleidingar fyrir
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umhverfid og heilsu manna, sem annars gaetu
orsakast af 6videigandi medhondlun vid
forgun pessarar voru.

- Taknid wmm & vorunni eda a medfylgjandi
skjolum gefur til kynna ad ekki skuli
medhondla hana sem heimilistrgang,
heldur verdi ad fara med hana a videigandi
s6fnunarstdd fyrir endurvinnslu raf-

og rafeindabinadar.

Fyrir itarlegri upplysingar um medhéndlun,
endurheimt og endurvinnslu pessarar

voru skaltu vinsamlegast hafa samband vid
baejarstjornarskrifstofur i pinum heimabae,
heimilissorpférgunarpjénustu eda verslunina
par sem pu keyptir véruna.



HLUTAR OG EIGINLEIKAR

Kupt lok med opi til ad
bata i fljotandi hraefni

I

Hnapparnir
Hradi 1/Hradi 2

830 mL vinnuskal

[v]
—
0
c
9
i

N

Fjolnotahnifur
ar rydfriu stali

\ Motorstandur

Geymsla fyrir

rafmagnssnuru

Hnapparnir Hradi |/Hradi 2 Kupt lok med opi til ad bata

Saxarann ma nota med einni hendi med i fliotandi hraefni i

hnéppum sem stadsettir eru ofan a taekinu. Kupta lokid laestist a sinum stad til ad
Tveir hradar bj6da upp a besta arangur, saxarinn geti unnid og sidan er audvelt ad
burtséd fra verkefninu: Notadu hnappinn fijarlaegja pad til ad baeta i hraefnum. Op til
Hragdi Ifyrir hversdagslega séxun. Notadu ad bzeta fljdtandi hraefni i og dzeld i lokinu
hnappinn Hradi 2 til ad mauka hraefni gera pér kleift ad beeta fljétandi hraefnum
a fljotlegan hatt. i an pess ad fjarlaegja lokid. Lokid ma pvo
FjéInotahnifur ar rydfriu stali i upppvottavel.

Pessi sterki og flugbeitti hnifur vinnur 830 mL vinnuskal

a fliétlegan hatt litid magn af kjoti, ferskum BPA-fri 830 mL skal bydur upp a 6fluga

eda eldudum avoxtum og granmeti, hnetum vinnslugetu og audvelt er ad fjarlaegja hana
og kryddjurtum. Hnifurinn laesist 4 6xulinn og  af motorstandinum. Vinnuskalina ma pvo
helst fastur a medan pu hellir hraefnunum ur. i upppvottavél.

Rangsaelis spiralhénnun dregur hraefnid nidur Geymsla fyrir rafmagnssniru

:r,m : hnllﬁnn.?fl. ad fa s;cogufgahsl%xun I?gl t'l. ad Rafmagnssndran er vafin upp undir motor-
Agmarka porfina 4 ad skafa hlidar skélarinnar. standinum, par sem litid fer fyrir henni.

Hnifinn ma pvo i upppvottavél.
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SAXARINN PINN NOTADUR

4y 3. Taktu hnifinn bei il a8 losa h
A VIDVORUN og Sl

-

LB

4. Haltu skalinni eins og synt er, snidu
henni réttszelis til ad losa hana og lyftu
henni af motorstandinum.

Haetta 4 ad skerast

Fardu varlega med hnifana.

Misbrestur & ad gera svo getur
valdié skurdum.

Fyrir fyrstu notkun

I. Adur en pu notar KitchenAid saxarann
i fyrsta sinn skaltu pvo skalina, lokid
og hnifinn i heitu sapuvatni. Einnig ma
pvo skal, lok og hnif 4 efstu grind i
upppvottavél.

2. Lestu notkunarleidbeiningar fyrir saxara
til ad fa radleggingar um hvernig hagt er

ad na sem bestum arangri.
Saxarinn tekinn sundur ‘
=

Til ad taka saxarann sundur til hreinsunar og

pegar hraefni er fjarlaegt Gr skalinni skal fylgja

leidbeiningunum ad nedan:

I. Gaettu pess ad saxarinn sé ekki i sambandi
vid rafmagn.

2. Haltu lokinu eins og synt er, snidu pvi
réttseelis til ad losa og lyftu pvi af skalinni.
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SAXARINN PINN NOTADUR

Saxarinn notadur

I. Geettu pess ad saxarinn sé ekki i sambandi 5. Settu lokid a skalina, samstilltu
vid rafmagn. L-raufarnar a lokinu vid hokin a skalinni.
2. Samstilltu hkin 4 vinnuskalinni vid Snudu lokinu rangszelis til ad laesa pvi
L-raufarnar & motorstandinum. Snidu eins og synt er ad nedan.
skalinni rangszelis til ad laesa henni
4 sinum stad. ATH.: Skal og lok verda ad vera skordud

a sinum stad til pess ad saxarinn.

O
4

3. Settu hnifinn yfir 6xulinn { midri

N—-
/
vinnsluskalinni, snidu og yttu nidur

par til hann laesist tilbdinn til notkunar. 6. Settu rafmagnssniruna i samband
vid rafmagnstengil.

7. Yttu 4 og haltu
hnappinum Hradi | @ @
eda hnappinum Hradi 2
til 2d hefja vinnslu.

[v]
—
0
c
9
i

N

ATH.: Saxarinn virkar ekki ef ytt er a
bada hnappana i einu.

8. Notadu op 4 loki til ad baeta vid fliétandi
hraefnum medan a vinnslu stendur. Sja
M ,,Leidbeininingar fyrir frabaeran arangur®.
9. Pegar hraefni eru séxud ad péttni sem
4. Settu hraefni sem 4 ad vinna ofan i skalina. 6skad er eftir skaltu sleppa hnappinum

Hradi | eda hnappinum Hradi 2.

Hraefni fjarlaegt

I. Pegar hnifurinn er haettur ad snudast
skaltu fjarlaegja lokid med pvi ad snua pvi
réttszelis og lyfta pvi af.

2. Fjarlzegdu skalina af motorstandinum
med pvi ad sntia henni réttszelis og lyfta
henni af. Hnifurinn helst fastur a 6xlinum
a medan pu hellir hraefnunum ur.

3. Notadu sleikju til ad fjarlaega hraefni
ar skalinni.

4. Til ad hreinsa hnifinn skaltu toga hann
beint upp til ad losa hann og taka hann
ar skalinni.
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SAXARINN PINN NOTADUR

Leidbeiningar fyrir frabaeran arangur

begar pu atlar ad na
sem bestum arangri
vid ad hakka hratt kjot
skaltu nota hnappinn
Hradi 2 til ad hakka allt
ad 225 g af kjoti i einu.

CC:)

. Til ad na sem bestum arangri i vinnslu

skaltu yta & og sleppa hnappinum Hradi |
eda hnappinum Hradi 2. Endurtaktu par til
hraefnin hafa nad peirri séxun sem pu vilt.

. Notadu opid til ad baeta vid fljdtandi

hraefnum, eins og dlifuoliu, Ut i vid
vinnsluna.

Op til ad baeta
i fliotandi hraefni

\
:
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4.

Notadu saxarann til ad bua til braud-,
kex- eda kdkumylsnu. Brjéttu braud,
kex eda kokur i litla bita, baettu peim
i vinnsluskalina og saxadu pa i mylsnu.

. Til ad fa svipada s6xun i unnid hraefni

skaltu skera gulraetur, selleri, sveppi,
papriku, lauk og svipad graenmeti i 2-3 cm
bita adur en pu baetir peim i vinnsluskalina.

. Notadu saxarann til ad saxa hnetur

og brytja steinselju, basiliku, graslauk,
hvitlauk og adrar kryddjurtir.

. Bddu til barnamat med pvi ad nota

saxarann. Notadu saxarann til ad mauka
eldada avexti eda granmeti. Einnig er
haegt ad nota maukada, eldada avexti og
graenmeti sem grunn i sipur eda sosur.

. EKKI nota saxarann til ad vinna

kaffibaunir eda hord krydd eins og
muskat. Vinnsla pessara hraefna getur
skemmt saxarann.

. EKKI saxa matveeli i saxaranum i meira

en 30 sekdndur samfellt.




UMHIRDA OG HREINSUN

A VIDVORUN

Haetta & ad skerast
Fardu varlega med hnifana.

Misbrestur 4 ad gera svo getur
valdié skurdum.

I. Taktu saxarann Gr sambandi.

2. Fjarlaegdu vinnsluskalina, lokid og hnifinn.
bvodu i heitu sapuvatni. Skoladu og
purrkadu. Einnig ma pvo skalina, lokid
og hnifinn & efstu grind i upppvottavél.

3. Hreinsadu motorstandinn med rékum
klat. Ekki nota hreinsiefni sem geta rispad.
Motorstandinn 4 ekki ad setja i vatn.

4. Til ad vernda hnifinn skaltu alltaf geyma
saxarann samsettann eftir hreinsun.

[v]
—
0
c
9
i
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BILANALEIT

Ef saxarinn pinn bilar eda virkar ekki
skaltu athuga eftirfarandi:

¢ Gakktu ar skugga um ad skalin og lokid séu
rétt samsett og laest a sinum stad.

* Yttu adeins 4 einn hnapp i einu. Saxarinn
virkar ekki ef ytt er a bada hnappa i einu.

¢ Er saxarinn i sambandi vid rafmagn?

* Er 6ryggid fyrir innstunguna sem saxarinn
notar i lagi? Gakktu Gr skugga um ad
lekalidi hafi ekki slegid ut.

* Taktu saxarann Gr sambandi, settu hann
sidan aftur i samband vid innstunguna.

¢ Ef saxarinn stendur ekki vid stofuhita
skaltu bida par til hann nzer stofuhita
og reyna aftur.

Ef vandamalid er ekki vegna neinna

ofangreindra atrida sja ,,Pjonusta og abyrgd*“.
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PJONUSTA OG ABYRGD

Abyrgd fyrir KitchenAid saxara til heimilisnota

Lengd abyrgdar: | KitchenAid greidir fyrir: KitchenAid greidir ekki fyrir:
Evropa, Mid- Varahluti og vidgerdar- A. Vidgerdir pegar saxarinn er
Austurlond kostnad til ad lagfera notadur til annarra vinnslu en
og Afrika: galla i efni eda handverki. venjulegrar heimilismatreidslu.
., biér.iustan skal veitt B. Skemmdir sem verda fyrir
Fyrir Gerd af. vidurkenndum . slysni, vegna breytinga,
5KFC3515: KitchenAid pjénustuadila. misnotkunar, ofnotkunar,

Full abyrgd i prju

ar fré kaupdegi. eda uppsetningar/notkunar

sem ekki er i samrami vid
raforkulég i landinu.

KITCHENAID TEKUR ENGA ABYRGD A OBEINUM SKEMMDUM.

Pjonustuadilar

Oll pjénusta & hverjum stad skal veitt af EINAR FARESTVEIT & CO.HF
vidurkenndum KitchenAid pjénustuadila. Borgart(ni 28

Hafdu samband vid bann s6luadila sem 105 REYKJAV”(

taekid var keypt af til ad fa nafnid a naesta ISLAND

vidurkennda KitchenAid pjénustuadila. Simi 520 7900

Fax: 520 7910
ef@ef.is

www.kitchenaid.is
www.ef.is

Pjonusta vid vidskiptavini

EINAR FARESTVEIT & CO.HF

Borgartdni 28
105 REYKJAVIK
ISLAND

Simi: 520 7900
Fax: 520 7910

ef@ef.is

www.kitchenaid.is
www.ef.is

Til ad fa frekari upplysingar skaltu heimsaekja vefsvadi okkar a:
www.KitchenAid.eu

© 2014. Oll réttindi askilin.
Lysingar geta breyst an fyrirvara.
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MHCTPYKLUUU NO UCMOJZIb3OBAHUIO BJIEHAEPA-U3MEJIBNUTENA
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TEXHUKA BE3OMACHOCTU NP UCMOJIb3OBAHUW BJIEHAEPA-USMENIbYUTENA

Bawa 6e30nacHOCTb 1 6e30NacHOCTb APYrux cTomT Ha nepBoM mMmecTe.

B JlaHHOM MHCTPYKLIK U Ha Ballem YCTPOCTBE Mbl Pa3MeCTUIN MHOMXKECTBO BaXHbIX COOOLLEHUI
0 6e3onacHocTu. O6a3aTeNbHO NPoYTHTe BCe COObLIEHNA 0 6e30MacHOCTM 1 CieayiTe NX yKasaHWUAM.

370 cMMBOA NpeaynpexaeHns 06 onacHoCTy.
ITOT CUMBOJ NPEAYNPEXKAAET BAC O BO3MOXKHbIX ONACHOCTAX, CMOCOBHbIX HAHECTUN TPABMY
WM paxe youTb Bac 1 ApYrvix Slogei.

Bce coobLyeHns o 6e30nacHOCTY CeAyIoT 3a 3TUM CMMBOJIOM 1 cnoBami «ONMACHOCTb»
vnun «<BHUMAHWE». 3T cnosa o3HauvaloT:

MbI MOXeTe Norn6HyTb UM NONY4NTb TAXKeNble TPaBMbl,
o n Ac H o CT b ecnn HeMeANeHHO He NocsieflyeTe NHCTPYKLUAM.
A B H M MA H M E Mbi MoXKeTe NOrn6HYTb UV NONYYNTb TAXKENble
TPaBMbl, €C/IN He NocneAyeTe NHCTPYKLUMAM.

MpepynpexaeHna 06 oNacHOCTY yKaxKyT BaM Ha NOTeHLiMabHYI0 ONacHOCTb, AaAyT peKoMeHaaLmm
OTHOCWTENBHO TOTO, KaK YMEHbLUNTb BEPOATHOCTb TPaBMbl, @ TaKXKe Ha TO, YTO MOXKET NPON30MNTH,
ecnv Bbl He byfeTe clleoBaTb UHCTPYKLMAM.

MEPDbI MPEAOCTOPOXHOCTHU

Bo ns6exxaHne pncka noxapa, NopakeHunsA 31eKTpuyeckum
TOKOM MV NOBPEXAEHUI NPU NCNOJIb30BaHUN KYXOHHOIO
Komb6aiiHa HeobxoaMMO cobntogaTb OCHOBHbIE Mepbl
NpPeAoCTOPOXKHOCTU, BKJIOUaA cnefyiowme:
I. MpouTnTe BCe MHCTPYKUUN. HenpaBunbHoe
MCNOJSIb30BaHVE YCTPONCTBA MOXKET MPMBECTU K
Cepbe3HbIM TPaBMaM.

2. Bo n3b6exaHune pricka Nopa}KeHUA 3NeKTPUYECKM TOKOM
He NomeLlanTe B BOAY UV APYrue XUAKOCTN KOPNYC, WHYP
N BUNKY LWHYpa 6neHaepa-nsmenbyuntens.

3. [laHHOe yCTpPONCTBO He NpefHa3HayeHo ans
MCNONIb30BaHNA NINLLAMM C MOHVMXEHHOW OCTPOTOM OPraHoB
YyBCTB WM MOHUKEHHBIMU YMCTBEHHbBIMW CMOCOOHOCTAMY,
a TaKXe nuamu, He obnagaoLWw MM 4OCTaTOYHbIM
OMbITOM M 3HAHUAMMU, 3a UCKITIOYEHNEM CJlyYaeB, Korga
OHM NCMNONb3YIOT YCTPONCTBO Nog HabnoaeHnem
NN 03HAKOMJEHbI C NpaBuiammn ero 6e3onacHom
3KCNyaTauum.

4. [pncmatpurBanTe 3a AeTbMun. He no3sonAnTe um nrpatb
C ycTponcTBom. icnonb3oBaHue ycTponcTBa 4eTbMu
He NpefyCcMOTPEHO. YCTPOMCTBO U €ro LWHYP AONXHbI
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TEXHMKA BE3OMACHOCTU NP UCMOJIb3OBAHUW BJIEHAEPA-U3MEJIBMUTENA

HaxoAWUTbCA BHE NpefenioB JOCAraemMoCTy AeTel.
YuncTka n 06cnyxmnBaHme yCTPOCTBA HE JOSIXKHbI
BbINONHATLCA AeTbMU 6€3 MPUCMOTpA.

5. Otknioyarite KOM6alH OT CETW, €C/ZIN OH He UCNOJNb3YyeTCs,
a TakXe nepep Tem, Kak CHMMaTb Kakme-nmbo ero yactu,
1 nepeg YNCTKOW.

36erante KOHTaKTa C ABVXKYLLMMUCA AeTansiMU.

He ncnonb3ynte ycTpONCTBO, €CNN Y HEro NoBpexxaeH
LWHYP 3NeKTPONUTaHMA NN BUSIKA, B CllyYae HapyLleHnA
€ro HopMasnbHo pPaboTbl, a TakKe Nocne nageHua

NN NHoro noepexaeHna. OTHecuTe yCTPOMUCTBO B

6nKanwmin ABTOPM30BAHHDIN LEHTP 0O6CNyX1BaHWA AnA

OCMOTPA, PEMOHTA U OCYLLECTBNEHUA SNEKTPUYECKNX

NN MEXaHNYECKNX HAaCTPOeK.

8. lcnonb3oBaHve Hacagok, He peKOMeHAOBaHHbIX GUPMON
KitchenAid, moxeT nprBecTr K NoXkapy, NopakeHuio
3NEeKTPUYECKUM TOKOM UK TPaBMe.

9. He ncnonb3yiite Komb6aH Ha OTKPbITOM BO3yXe.

10. He ponyckanTe cBUcaHuA WHypa NUTaHWA C Kpas
cTona unu gpyron paboyert NOBEPXHOCTU U KOHTAKTA C
ropAYMMN NnpeameTamu.

I I. He npnkacantecb 1 He NoOgHOCUTE MOCTOPOHHME
npeameTbl K ABVXKYLUMMCA NIe3BUAM U ANCKaM BO Bpems
paboTbl KOMOAMHA, T.K. 3TO MOXET NPUBECTUN K CEPbE3HbIM
TPaBMaM WX NOJIOMKe KYXOHHOro KombarHa. MoXHO
MCNONb30BaTb CKPeOOK, HO TOIbKO NP OTKNIOYEHHOM
KyXOHHOM KOombaliHe.

12. Jle3Bus oueHb ocTpble. Heobxoamnmo cobnoaaTb
OCTOPOXKHOCTb NpU paboTe C OCTPbIMK NTE3BUAMN,

BO BPeMs 0CBOOOXKAEHNA YalLn U YNCTKN.

13. YTOoObI CBECTV K MUHUMYMY PUCK MONYyYEHUA TPaBM,
HUKOrAa He Knagure pexyLiue ANCKA 1 Ne3BuA Ha
pabouyto NOBEPXHOCTb, He YCTAaHOBMB NpeaBapUTENIbHO
pabouyio yaLuy.

14. Y6enuntech, UTo KpbIlwKa NJIOTHO 3aKpblBaeT yally, nepeq

TeM, KaK BKJ1loUaTb KOMOaAH.

I15. He nbiTantecb cnomatb MexaHn3M 3aKpPbIBaHUA KPbILIKN.

N9
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TEXHWUKA BE3OMACHOCTU NMPU UCMOJIb3OBAHMUW BJIEHAEPA-U3MEJIbBMUTENA

16. [laHHOe yCTpOMCTBO NpeaHa3HaYeHOo ANA UCNONb30BaHNA
B AOMALLHUNX U CXOAHbIX C HUMW YCNIOBUSIX:
- Ha KyXHAX Ans COTPYLHMKOB B MarasunHax, odpumcax
N B 4PYrnx pabourix nomeLleHmsax;

- B >KWUNbIX JOMaX Ha depmax;

- KIIMEHTAMM B OTENAX, MOTENIAX N OPYTNX NOMELEHNAX

KWJTOIo Tnna;

- B AOMalUHNX TOCTUHWLUaX, NpenoCTaBnAlLWNUX MUTaHNE.

17. OCTOpPOXKHO: ropsAYasn XMUAKOCTb, MonagaoLwan B KombaliH,
MOXET BbIMNECHYTbCA 13-3a BO3HMKAOLEro napa.

COXPAHUTE AAHHOE PYKOBOACTBO

3TOoT Npn60op NpeaHa3Ha4YeH TONbKO AJiA
AOMaLLHEro Ncnojsib3oBaHuA.

dneKTpuyeckue TpeboBaHunna

HanpsxeHne: 220-240 Bonbt
Yacrota: 50/60 lepu
MouwHocTb: 240 BaTT

MPUMEYAHUE: Ecnu wtencesnb He
BCTaB/IAETCA B PO3ETKY, 06paTnTech 3a
MOMOLLbIO K MPOGECCUOHANIBHOMY SNEKTPUKY.
He nbiTaTecb NogorHaTh Wwrencenb

K pa3mepy pO3eTKM CaMOCTOATESNIBHO.

YTunusaums oTxoaoB eKTPUYeckoro o6opyaoBaHus

Yrunusauuma YynakKoBOYHbIX MaTepunanoB

YnakoBoYHble MaTepuanbl nognexat BTOpI/ILIHOIz

nepepaboTKe 1 cofiepKaT COOTBETCTBYHOLLWIA
3HaK ¢ y. Tem He MeHee, OTAEMbHbIE YacTX
YNaKOBKM JOMKHbI ObITb YTUNN30BaHbI
COrNacHo NpaBwIam MeCTHOM aAMUHICTPALMN,
KaCaloLLVMCA TIMKBUAALN OTXOLOB.

YTunusauyms usgenus

- 310 060pPYAOBaHME MAPKNPOBAHO COMMAcHO
EBponeiickoin gupektuse 2012/19/EU

MO UCMONb30BaHNII0 SNEKTPUYECKOTO 1
3neKTpOoHHOro o6opyaoBaHuA (WEEE).

- CobniofieHvie NpaBwn yTUAM3aLmMmn N3aenns
MoMOraeT NPefoTBPATUTL MOTEHLMAbHbIE
HEraTMBHbIE NOCNEACTBYA A OKPYKatoLLei
Cpefbl 1 30POBbA YENOBEKA, KOTOPblE MOTTIN
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6bl 6bITb BbI3BaHbI HEMPABWLHOW YTUM3aLMEN
5TOro NPOAYKTa.

- 3HAK mmm HA U3ENWN UN HA
CONPOBOAMUTENbHBIX JOKYMEHTax 0603HauaeT,
UTO YCTPOICTBO NOMNafaeT NoA onpeaeneHmne
ObITOBbIX OTXOZOB 1 [IONKHO ObITh

[OCTaBNEHO B COOTBETCTBYIOLUMIA LIEHTP MO
nepepaboTKe 3NEKTPUYECKOTO 1 SNEKTPOHHOO
060pynoBaHus.

[na nonyyeHus 6onee nogpobHoii
nHbopmaLmu 06 yxoge, yTunmsaumum

1 NepepaboTKe AaHHOTO NPM6OPa, NoXanyncTa,
obpaLyanTech B MeCTHble OpraHbl BAacTy,
cnyx6y cbopa ObITOBbIX OTXOLOB WAV MarasuH,
rAe Bbl Kynuny NpogyKT.



YACTU BJIEHAEPA U UX XAPAKTEPUCTUKU

I

Knonkun Ckopoctb
1/Ckopoctb 2

MHoro¢pyHKUOHanbHoe
nesBue 13 HepXKaBeloLein
cTanu

MecTto pna
XpaHeHusA WHypa

KHonku Ckopoctb 1/CKopocTb 2

[n3aiiH 6bneHaepa-n3menbunTena no3sonaet
paboTaTb ofiHO pyKoiA, 6naropaps
PacnosioXKeHHbIM B BEPXHEl 4acTy KHOMKaM.

[lBe cKOpOCTV 06eCneunBaloT HavTy YL
pe3ynbTaT BHE 3aBUCUMOCTM OT Lenu. Micnonb3yiite
KHOMKY CKOpoCTb 1418 U3MenbyeHUs noobbix
VNHrpeaneHToB. Micnonb3yiite KHonky CKopocTb 2
[N1A NPUroTOBNIEHUA NIOpe.

MHoro¢pyHKUMoOHanbHoe ne3sune

13 Hep)KaBelLen ctanu

[pouHoe ocTpoe ne3Bre MOMEHTaIbHO U3MeTbYaeT
HebosbLUVE NOPLMM MACA, CBEXKIX, OTBAPEHHDBIX
VN MPUTOTOBMEHHbIX GPYKTOB 11 OBOLLEN, OPEXOB
1 3en1eHn. JleaBune octaeTca GUKCMPOBaHHBIM

Ha CBOEM CTEpXKHe BO BPeMsA 13BNeYeHns
VNHIPEANEHTOB 13 Yalun. [IByCTOPOHHNIN
CMUpPanbHbI An3aiiH Ne3BUA NPUTATMBAET K HeMy
VHIPEeUEHTbI, YTO MO3BOSIAET JIErKO AOOUTHLCSA
HY>KHOI KOHCUCTEHLMM 1 He MpepblBaTb paboTy
LA NepepacnpefeneHysa MHIPeAVEHTOB B Yalle.
Jle3Bre MOXXHO MbITb B MOCYAOMOEYHOW MaLLMHE.

Kynonoo6pasHasn
KpblLKa C OTBepCcTnemM
AnA nobaBneHnsa XngKnmx
VNHrpeaueHToB

Pa6ouas yawa
o6bemom 830 mn

"~ OcHoBanme 6neHgepa-
nsmenbunTens

Kynonoo6pazHas KpblillKa C OTBepCcTUEM

Ans no6aBneHns XUAKNX UHrpeaueHToB
Kynonoo6pasHas Kpbillka GpuKcMpyeTcs Ha
CBOEM MecTe nepep BKJodyeHem breHaepa-
N3MeJIbUNTENIS; ee JIErKO CHATb, UTOObI

[106aBUTb HEOOXOANMbIE UHTPEANEHTDI.
OTBepcTyre B KpbILLKe ANst AOOABNEHNA XKUAKMX
VHIPeANEeHTOB MO3BOJIAET NPOAENbIBaTH 3TO,

He CHVMas KpbILLKY. KpPbILLKY MOXHO MbiTb

B MOCYJOMOEYHOW MallVHe.

Pa6ouas yawa o6bemom 830 mn

Pa6ouas yala o6bemom 830 mn caenaHa

13 BbICOKOKAYeCTBEHHOrO MaTepviana,

He copepallero 6ricdeHona A, 1 Ierko CHAMaeTcst
C OCHOBaHVA bneHaepa-u3menbunTens. Pabouyio
yaLLy MOXHO MbITb B MOCYJOMOEYHOI MaLUVHe.
MecTo ans xpaHeHUs WHypa

LIHyp yRO6HO XpaHUTCA B COOTBETCTBYIOLLEM
MecTe Mo 0CHOBaHMeM GneHaepa-n3menbUnTens.
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MCNOJIb3OBAHUE BJIEHAEPA-USMEJIbYUTENA

A BHUMAHUE

Puck nopesos

O6pawaiitecb ¢ e3BUAMM
KpaliHe OCTOPOXKHO.

HapyweHue TexHuKn 6e3onacHocTh
MO>XKeT NPMBECTM K nope3am.

Mepep nepBbiMm
ncnosb3oBaHNEM

I. Mepepn Tem Kak BrepBble MCMOSb30BaTb
6neHgep-nsmenbuntens KitchenAid, Bbimoiite
pabouyio yally, KpbILKY 1 e3BUe B ropaveil
MblsIbHOW Boge. Pabouyto vally, KpbILKy
1 f1e3BUE TaK>Ke MOXKHO MbITb Ha BEPXHEM
YPOBHE NoCyJ0MOEYHON MaLUVHbI.

2. BHUMATENbHO M3YYUTE UHCTPYKLMUM MO
nprYMeHeHnto 6neHaepa-n3menbumnTens
I8 AOCTVPKEHUA HaUNYyULWUX Pe3yNbTaToB
npv 06paboTke MHrPeaneHToB.

Pas6opka 6neHpepa-
N3MeNbUYNTeNA Ha YacTh

YT06bI pazobpaTb bneHaep-n3MenbunTenb

ANIA €ro OUNCTKN UK 1A U3BNEYEHNA
VHIPEeMEHTOB 13 YallK, ClIeAynTe MHCTPYKLMAM,
NPUBEAEHHBIM HIXKe:

. Y6eputecs, uto GreHgep-usmenbunTenb
OTCOEAVHEH OT 3NIeKTpUYecTsa.

2. MpuaepmnBas KpbiLKy, Kak NOKa3aHo Ha
pUCyHKe, MOBEPHUITE ee Mo YacoBOW CTpesKe
NS OTCOAVIHEHUSA 1 CHUMUTE C Yalun,

|
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3. TMoTAHWTe nessuie BBEPX ANnA OTCoOeANHEHNA
1 BblHbTE €ro 13 Yalun.

-

@

4. anI,D,ep)KVIBaﬂ yally, Kak NokasaHo Ha
PUCYyHKe, NOBEPHUTE ee No YyacoBom cTpenke
AnA oTcoeAnHEHNA N CHUMINTE C OCHOBaHUA
6neH.qepa—|/|3mean|/|Tenﬂ.

i)
2




MCNOJIb3OBAHUE BJIEHAEPA-U3MEJIbYMUTENA

Ucnonb3oBaHue 6neunepa-w3mean ntena

I. Y6eputecs, uto 6neHaep-n3menbumnTenb
OTCOEAMHEH OT 3NeKTpuYecTsa.

2. CoeanHuTe BbICTYMbI Ha pabouelt yalle
C nasamu B BrAe 6yKBbl L Ha ocHOBaHMW
6neHfepa. NNoBepHwTe Yally Ha OCHOBaHU
NPOTUB YaCOBOW CTPESIKM AN MOJSTHON
dukcayun.

&=

~

4

7

3. MMocTaBbTe Ne3Brie Ha CTEPXKEHD B LIEHTPE
pabouyeil yalum, MOBEPHUTE €ro 1 HAKMUTE [0
nosHoi puKcaumm B pabouem nonoxeHum.

M

4. TomecTuTe NHFPEANEHTbI AN1A N3MENbYEHUS
B pabouyto valuy.

5. MMocTaBbTe KpbILLKY Ha pabouyto Yally Takum
06pasom, UTobbl nasbl B popme 6ykBbl L Ha
KpblLUKe COBManv ¢ BbiICTynamu Ha pabouen
Yawe. [loBepHUTE KPbILLKY MPOTUB YaCOBOW
CTpenku, 4Tobbl 3adrKcMpoBaTh ee Tak, Kak
MoKa3aHo HUXe.

MPUMEMAHME: MNepea Hayanom paboTbl Yalla
1 KpbILLKa AOMKHBI ObITb 3adUKCMPOBaHbI Ha
CBOVIX MECTaX.

==

6. BcrasbTe LWHYP NUTaHNA B PO3ETKY.

7. Yt06bl HauaTb paboTy,

HaXKMUTe 1 yaepKrBariTe
KHomnKy CkopocTb 1 nnum
CkopocTb 2.

MPUMEYAHME: bneHpep-nsmenbumntenb
He 6yaeT paboTaTb NPV OHOBPEMEHHOM
HaXkaTun 06enx KHOMOK.

8. Mpu Heo6X0ANMOCTY UCMONb3YITE OTBEPCTME
B KPbILLKe A71A JOOABEHNA XKUAKNX
nHrpeaneHTos. Cm. "lMone3Hble coBeTbl
ANA OCTUXKEHWA HaUyYLLNX pe3ynbTaTos'.

9. Korpa UHrpeameHTbl U3MesibUYeHbl 4O HYXKHOW
KOHCUCTEHLMY, OTMyCTUTEe KHOMKY CKOPOCTb
1 nnun CkopocTb 2.

N3BneyeHne NHrpeanNeHToB

|. Korpa nessuie nonHOCTbIO OCTAaHOBMIOCD,
CHUMWTE KPBbILLKY, TOBEPHYB €€ Mo 4acoBOW
CTpenKe v NOAHAB ee.

2. CHumunTe pabouyto Hallly C OCHOBaHMs,
NOBEePHYB ee Mo YacoBOW CTpenke
1 NpunopaHsB ee. Jle3Bre ocTaeTca
bVKCMPOBaAHHBIM Ha CBOEM CTePKHE BO
BPEMA N3BJIeYeHUA MHIPEANEHTOB U3 Yallu.

3. Vicnonb3ynTe nonatky Ans U3BneyeHns
VHrpeueHToB 13 paboyen yaun.

4. Yto6bl 3BNEYb NIE3BYE 4151 OUNCTKY,
NOTAHWTE ero BBEPX U BbIHbTE 13 YaLlu.
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MNCNOJIb3OBAHUE BJIEHAEPA-U3MEJIBNUTENA

lNMonesHble coBeTbl ANA AOCTMHKEHNA Hamny4yuux pesynbratoB

Y106bI 4OCTUNYD
ONTUMANbHBbIX
pesynbTaTos npu E] @
N3MefnibYeHUN CbIporo

MACa, UCNONb3ynTe

KHonKy CKopocTb 2 1 obpabatbiBaiTe
[0 225 r MmAca 3a ogviH pas.

[InA BOCTVKeHUA HannyyLLKX Pe3ynbTaToB
HaXXMUTE 1 yaepKMBaliTe KHOMKY
CkopocTb 1 unam CkopocTb 2. [MosTopAnTe
[aHHYI0 NpoLieaypy, Noka cMecCb He
[OOCTUFHET HY>KHOW KOHCUCTEHLUN.

. Mpn HeobXxo[MMOCTM BO Bpems

06paboTKM NPOAYKTOB NCMOJb3YNTe
oTBepCTME B KpbilWKe Ans fobasneHus
XKUAKMX UHIPEAVEHTOB, Hanpumep,
ONIMBKOBOTrO Macsa.

OTBepCcTIe B KpbilKe \
AnAa po6aeneHus
KUAKUX UHFPEeANEHTOB
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4.

Mpwv nomMoLun 6neHgepa-u3menbunTens
MOXXHO MPUFOTOBWTb NAHNPOBOYHbIE
Cyxapu, KPeKEPHYHO KPOLLKY 1 KPOLLKY
neueHbs. Nonomarite xneo, Kpekepbl UK
neyeHbe Ha MenKre KyCcKu, momecTuTe B
pabouyio yaLly 1 U3MenbunTe B KPOLLKY.

. [nAa pocTxeHus B pesynbTtate

06paboTKN OAHOPOAHOW KOHCUCTEHLMN
Hape3aliTe MOPKOBb, rpubbl, 3eN1eHbIl
nepew, IyK 1 Npoymne OBOLLM Ha KYCKM
pasmepom 2-3 cm nepef Tem, Kak
NMOMECTUTb UX B pabouyto yaLly.

. Wicnonb3yitte 6neHaep ans n3mMenbueHns

OpexoB, NeTpyLKK, 6a3nnmka, nyka-
pe3aHLa, YeCHOKa v APYroi 3eneHu.

. Mpu nomoLm bneHfepa-n3MenbumnTens

MOXXHO MPUrOTOBUTb MOPE 13 BapeHbIX
U NPUTOTOB/IEHHBIX UHBIM COCO60OM
bPYKTOB 11 OBOLLEN N1 AETCKOTO
nnTaHWA. BapeHble nnm npurotToBieHHble
APYrVIM Croco60om 0BOLUM 1 GPYKTBI,
n3MefbYeHHbIe B Niope, MOXHO
UCMONb30BaTh B KAUECTBE OCHOBbI

[J15 CyrOB 11 COYCOB.

. He ncnonb3yiite 6neHgep ans

U3MeNbYeHNA KODEHbIX 3epeH 1nn
TBEpAbIX CreLui (Hanpumep, MycKaTHOro
opexa). O6paboTka NoA0OHbIX NPOLYKTOB
6neHepoOM-U3MeNbUNTENIEM MOXKET
NPUBECTY K €50 MOJIOMKE.

. He n3menbuaiite npogykTbl 6neHaepom

ponblue, uem 30 cekyHg, 6ecrnpepbiBHO.



yXoa  OYUCTKA

A BHUMAHUE

2.
Puck nopesos

O6paLanTech ¢ 1e3BUAMN

KpaiiHe 0CTOPOXHO.

HapyuweHune TexHnKun 6e3onacHoCcTN

MOXKeT NpuBecT K nopesam.
3.
4.

OTcoegnHuTe 6HeH£|ep-VI3MeJ'Ib‘~WITEJ'Ib
OT 2JIEKTPOCETUN.

CHUMUTe pabouyto Yallly, KPbILLKY

1 ne3sue. BoimonTe ropayei MblibHON
Bopow. CNonocHWTe AeTanu 1 BbITPUTE MX
Hacyxo. Pabouyio yallly, KpbILLKY 1 e3Bure
TaKXKe MOXHO MbITb Ha BEPXHEM YPOBHe
NoCyAOMOEYHOIN MaLUVHbI.

MpoTpunTe ocHoBaHMe bneHaepa
BNaXHOW TKaHblo. He ncnonb3ynte
MotoLLMe cpeAcTBa € abpasmBamu.

He norpy»aiiTe ocHoBaHuWe 6neHaepa

B BOZY.

[InA 3aWwmTbl Ne3BMA OT NOBPEXAEHUN
BCerga xpaHute 6neHaep-n3menbunTenb
B CO6paHHOM Bufe nocse npoleaypbl
ounLeHuA.

BbIABJIEHWUE N YCTPAHEHUE HEUCNPABHOCTEN

Ecnu Baw GneHgep-nsmenbuntenb
BbiLUeN 13 CTPOA Unm He paboraer,
npoBepbTe cnegyiollee:

« Y6eputecn, uto pabouas yalla u Kpbilka
3adpMKCMPOBaHbI Ha CBOMX MECTax
COOTBETCTBYIOLMM 06pa30oM.

He Ha)KvmaliTe Ha HECKOMbKO KHOMOK
ofHoBpeMeHHo. brieHaep-n3menbunTenb
He OygeT paboTaTb NpY OAHOBPEMEHHOM
HaXaTun ob6enx KHOMOK.

MogcoennHeH nn 6neHaep-
N3MenbUYnUTENb K po3eTke?

He cropen nu ceteBon npegoxpaHuTens?
Ecnu B fome ycTaHOBNEH aBTOMATUYECKUIA
BbIKJIlOUaTeslb, OH JOMKeH OblTb BKIIOUEH.

OTcoepunHuTe 6J'I€H}J,ep-I/I3MEJ'I bynTENDb OT
BHEKTpI/ILIeCKOIZ CeTn, 3aTemMm coeanHnTe
BHOBb.

Ecnu Temnepatypa 6neHgepa-
N3MenbynTeNA Bblle KOMHATHON,
[JaliTe emMy OCTbITb 1 NMOMpobyiiTe
ewé pas.

Ecnu npuunHa B gpyrom, cm. pasgen
"TexHNuYecKoe 06CNyKMBaHME 1 rapaHTmA".

143



TEXHUYECKOE OBCNTYXXUBAHUE U TAPAHTUA

FapaHTuitHOe 06cnyxnBaHne 6nengepa-nsmennbumntens KitchenAid

CpoK rapaHTum: KitchenAid onnaunBaert: KitchenAid He onnaunBaet:

EBpona, 3ameHy yactei 1 crommoctb |A. PeMOHT, KOTopbili Bbi3BaH

BnvkHuit BocToK | peMOHTHbIX pa6oT BbINOJIHEHUEM OmepaLui,

n Appuka: B CBA3M C yCTPaHEHnem OTANYAIOWMXCA OT NepepaboTky

AedeKToB maTepuanos 06bIYHbIX NPOAYKTOB.

Ana mopenn W M3roTOBNEHNA. B. MoBpexaeHUs, BOSHNKLINE

5KFC3515: TexHuueckoe o6cnyxmBanne [ pesynbTaTe HeCYaCTHOTO

MonHas rapaHTHA | noNKHO OCYLIECTBAATLCA Cnyuas, BHeCeHNA U3MEHEHMI,

CpOKOM Ha TpU ABTOPU30BAHHbIM LLEHTPOM HenpaswWILHOTO AN NJIOXOro

ropa, HaunHaa o6cnyxuBaHus KitchenAid. o6palLeHnn, a TakKe

€O AHA NOKyNKN. Bbi3BaHHble yCTaHOBKOW/
3KcnnyaTauumeil, He
COOTBETCTBYIOLMMU MECTHbIM
3NEeKTPOTEXHUYECKNM
npaBunam.

KITCHENAID HE HECET HUKAKO OTBETCTBEHHOCTU 3A KOCBEHHDIE YBbITKU.

LieHTpbl 06CcnyXnBaHus

Jlo6oe ob6cnyxrBaHMe JOMKHO B Poccun:
OCYLLEeCTBAATbCA MECTHBIM aBTOPY30BaHHbIM
ueHTpom obcnyxusaHua KitchenAid.
CBAXUTECH C NPOAABLIOM, Y KOTOPOTO Bbl
npuobpenu nprnbop 1 y3HaiTe HazBaHMe
6nKaiiLLero aBTOPM30BaHHOTO LIEHTPA

ob6cnyxusaHua KitchenAid. TenedoH: (495) 956-36-63

CepBucHbIl LieHTp

125167, Mocksa
KpacHoapmeiickas, gom 11,
Kopnyc 2

O6cnyKnBaHune KINEHTOB

B Poccum: 8-800-200-40-00 (6ecnnatHo u3 ntobor Toukm Poccmm)
TenedoH: (495) 956-40-00

dakc: (495) 956-37-76

Appec: 125319, r. MockBa, yn. YepHaxosckoro 5/1.

Bonee nogpo6Hyio NHGOpMaLMIO MOXKHO Yy3HaTb Ha Haluem caliTe:
www.KitchenAid.eu

© 2014. Bce npaBa 3aLymLyeHbl.
Cneundukaumsa MoXeT 6bITb M3MeHeHa 6e3 NpeABapUTENbHOTO YBEAOMIIEHUS.
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PODSTAWOWE ZASADY BEZPIECZENSTWA

Bezpieczenstwo uzytkownika tego urzadzenia jest dla nas najwazniejsze.

Dlatego w ponizszej instrukgji przedstawiamy wiele istotnych informacji na ten temat.
Nalezy czytac¢ wszystkie zalecenia dotyczace bezpieczenstwa pracy i je przestrzegac.

Jest to znak symbolizujacy zagrozenie.
Ostrzega przed potencjalnym zagrozeniem zycia lub zdrowia.

Wszystkie informacje dotyczace bezpieczenstwa zawierajg oprocz
symbolu zagrozenia, takze stowa: "NIEBEZPIECZENSTWO" i "UWAGA".
Te stowa oznaczaja, ze:

~ istnieje zagrozenie dla zycia lub mozliwos¢
A W3 F4AJd[IF 4 LY 0 '[o] okaleczenia, w przypadku niezastosowania
sie natychmiast do zalecen instrukgji.
istnieje zagrozenie dla zycia lub
A UWAGA mozliwosé okaleczenia w przypadku
nieprzestrzegania zalecen instrukgji.

Wszystkie informacje dotyczace bezpieczenstwa, okreslaja rodzaj potencjalnego
zagrozenia, wskazujg jak ograniczy¢ mozliwos¢ zranienia i informuja, co moze sie
wydarzy¢, jesli zalecenia instrukcji nie beda przestrzegane.

WAZNE ZALECENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Uzywajac urzadzen elektrycznych, nalezy zawsze
przestrzegac¢ nastepujacych srodkéw ostroznosci
I. Czytac¢ uwaznie wszystkie instrukcje. Niewtfasciwe
korzystanie z urzadzenia moze spowodowac obrazenia
Ciafa.
2. W celu unikniecia porazenia, nie zanurzac urzagdzenia w
wodzie lub innych ptynach.

3. To urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez
osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej
badz umystowej lub nieposiadajgce doswiadczenia
i wiedzy, jesli nie znajduja sie pod nadzorem lub nie
zostaty pouczone w zakresie uzytkowania urzadzenia
w bezpieczny sposdb i nie rozumieja powigzanych
zagrozen.

4. Nalezy pilnowac dzieci, aby nie bawity sie urzadzeniem.
Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez dzieci.
Urzadzenia i przewdd powinny znajdowac sie poza
zasiegiem dzieci. Dzieci nie powinny czysci¢ urzadzenia ani
wykonywa¢ czynnosci konserwacyjnych bez nadzoru.
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PODSTAWOWE ZASADY BEZPIECZENSTWA

5. Wyjac z gniazdka przewdd zasilajacy, gdy: sg zaktadane
lub zdejmowane jego czesci i akcesoria oraz przed jego
czyszczeniem.

. Nie dotykac elementoéw urzadzenia bedacych w ruchu.
7. Nie uzywac urzadzen elektrycznych z uszkodzonymi

przewodami lub wtyczkami, po stwierdzeniu awarii,
upadku lub jakiegokolwiek innego uszkodzenia. Takie
urzadzenie powinno by¢ oddane do autoryzowanego
serwisu w celu sprawdzenia i ewentualnej naprawy.

8. Uzycie nieoryginalnych czesci zamiennych lub
niezalecanych przez producenta, moze spowodowac
awarie, pozar, porazenie lub zranienie.

9. Nie uzywac urzadzenia na dworze, poza budynkiem.

10. Nie dopuszczac do tego, zeby przewdd zasilajacy zwisat
poza krawedz blatu.

I1. Aby ograniczy¢ ryzyko powaznych obrazen oraz
uszkodzen malaksera, podczas obrobki zywnosci trzymac
rece i narzedzia z dala od ruchomych ostrzy i tarcz.
Szpatutka moze by¢ uzyta tylko wtedy, gdy malakser nie
pracuje.

12. Ostrze jest ostre. Nalezy zachowad ostroznos¢
podczas korzystania z ostrych ostrzy, oprdzniania
misy i podczas czyszczenia.

13. Aby ograniczy¢ ryzyko zranienia, nie umieszczac ostrzy
i tarcz przed uprzednim odtaczeniem urzadzenia z sieci
zasilajacej.

14. Przed wiaczeniem urzadzenia nalezy upewnic sie, ze
pokrywa jest wiasciwie zamocowana.

I5. Nie préobowa¢ blokowa¢ mechanizmoéw zabezpieczenia
zamka pokrywy.

o
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PODSTAWOWE ZASADY BEZPIECZENSTWA

16. Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego
i w tym podobnych miejscach, np.:
-w pomieszczeniach kuchennych dla pracownikéw
sklepow, biur i innych miejsc pracy,

-w gospodarstwach,

-w hotelach, motelach i innych miejscach zakwaterowania

(przez klientow),

-w zajazdach (typu,bed and breakfast”).

17. Nalezy zachowac szczegdlng ostrozno$¢ podczas
nalewania do misy malaksera goracych ptynéw, poniewaz
moze to doprowadzi¢ do rozchlapywania.

PROSIMY ZACHOWACTE INSTRUKCJE

Urzadzenie to jest przeznaczone wytacznie do
uzytku domowego.

Wymagania elektryczne
Napiecie: 220-240V
Czestotliwos¢: 50/60 Hz

Moc: 240 W

UWAGA: W razie trudnosci z podtaczeniem,
nalezy skontaktowac sie z wykwalifikowanym
elektrykiem. Nie nalezy w zadnym wypadku
samodzielnie zmienia¢ wtyczki.

Utylizacja odpadow sprzetu elektrycznego

Utylizacja opakowania
Materiat, z ktérego wykonano opakowanie
w 100% nadaje sie do recyklinguoraz A

oznaczony jest odpowiednim symbolem &3,

Poszczegdlne czesci opakowania

muszg zostac zutylizowane w sposéb
odpowiedzialny i zgodny z lokalnymi
przepisami dotyczacymi utylizacji odpadow.

Zlomowanie urzadzenia

- Urzadzenie to zostato oznakowane zgodnie
z Europejska Dyrektywa 2012/19/EU

w sprawie utylizacji odpadéw sprzetu
elektrycznego i elektronicznego (WEEE).

- Zapewniajac wiasciwag utylizacje tego
urzadzenia, przyczyniamy sie do ochrony
naturalnego srodowiska a tym samym
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poprawy stanu zdrowia cztowieka oraz
jakosci jego zycia.

- Ten symbol g umieszczony na produkcie
lub dokumencie mu towarzyszacym oznacza,
ze urzadzenie nie moze by¢ traktowane jako
normalny odpad gospodarstwa domowego.
Przeciwnie, powinno by¢ przekazane

do odpowiedniego punktu zbiérki

i przetwarzania surowcéw wtérnych lub

do sklepu, w ktérym zostato zakupione.

W celu uzyskania dokfadniejszych informacji
na ten temat oraz o odzyskiwaniu surowcéw
wtornych i recyklingu tego urzadzenia, nalezy
kontaktowac sie z Paristwowa Inspekcja
Ochrony Srodowiska lub miejscowym
przedsiebiorstwem wywozu nieczystosci.



CZESCI BLENDERA | CHARAKTERYSTYKA

Wypukta pokrywa
z dozownikiem do

@ @ plynnych skiadnikow

Przyciski, Speed 1"/
~Speed 2"

Misa robocza
0 pojemnosci

1 __— ssomL

N6z uniwersalny ze
stali nierdzewnej

T~ Podstawa
Schowek na przewod
zasilajacy
Przyciski, Speed 1”/,Speed 2" Wypukta pokrywa z dozownikiem do
Rozdrabniacz do zywnosci dzieki znajdujagcym  plynnych sktadnikéw
sie na samej gorze urzadzenia przyciskom Wypukta pokrywa z tatwoscia zatrzaskuje
zapewnia tatwg obstuge za pomoca jednej sie na wiasciwym miejscu oraz podnosi
reki. Dwie predkosci gwarantujg optymalne sie w celu dodania skfadnikéw. Specjalne
wyniki bez wzgledu na rodzaj wykonywanego  zagtebienie w pokrywie pozwala na
zadania: Uzyj przycisku ,Speed 1”do dodawanie ptynnych produktéw bez
codziennego rozdrabniania produktow. koniecznosci zdejmowania pokrywy.
Uzyj przycisku ,Speed 2", aby szybko Pokrywe mozna my¢ w zmywarce.
zmienic sktadniki na gladkle puree. Misa robocza o pojemnogci 830 mL
N6z uniwersalny ze stali nierdzewnej Nie zawierajaca BPA (bisfenol A) misa
Ten mocny i ostry niczym brzytwa néz szybko  robocza o pojemnosci 830 mL zapewnia
przetworzy mate ilosci migsa, Swieze lub duza przestrzen robocza. Z tatwoscia
gotowane owoce i warzywa, orzechy oraz zdejmuje sie ja z podstawy rozdrabniacza.
ziota. N6z blokuje sie na watku napedowym Mise robocza mozna my¢ w zmywarce.
i pozostaje na swoim miejscu podczas Schowek na przewéd zasilajacy
oprozniania misy roboczej z przetworzonych Dla wygodnego przechowywania, zwiniety
produktéw. Odwrécona spiralna konstrukcja przewdd zasilajacy umiesci¢ w specjalnym
zasysa przetwarzang zywnos¢ w dot misy zagtebieniu w spodniej czeéci podstawy
roboczej, aby zapewni¢ rbwnomierne rozdrabniacza.

siekanie oraz zminimalizowac potrzebe
zeskrobywania produktéw z bokéw misy.
N6z mozna my¢ w zmywarce.
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UZYCIE ROZDRABNIACZA

A UWAGA

Niebezpieczenstwo skaleczenia.

Zachowac ostroznosc przy uzyciu ostrzy.

Brak ostroznosci grozi okaleczeniem.

Przed pierwszym uzyciem

I. Przed pierwszym uzyciem Rozdrabniacza
KitchenAid, umy¢ mise robocza, pokrywe
oraz n6z w goracej wodzie z tagodnym
detergentem. Wszystkie wymienione
czesci rozdrabniacza mozna my¢ na
najwyzszej pétce zmywarki.

2. Aby uzyskac doskonate rezultaty,
przeczytaj rozdziat,Wskazowki dla
uzytkownikow”.

Demontaz rozdrabniacza

Aby zdemontowac rozdrabniacz w celu
jego umycia lub opréznienia misy roboczej
z przetworzonych produktéw zastosuj sie
do ponizszych instrukgj:

I. Upewni¢ sig, ze rozdrabniacz nie jest
podtaczony do sieci elektryczne;j.

2. Trzymajac pokrywe, jak pokazano na
obrazku, przekreci¢ jg zdecydowanym
ruchem w kierunku zgodnym z ruchem
wskazdwek zegara i podniesé mise.
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3. Zdecydowanym ruchem wyja¢ néz
z misy robocze;j.

-

@

4. Trzymajac mise roboczg, jak pokazano
na obrazku, zdecydowanym ruchem
obrdci¢ ja w kierunku zgodnym z ruchem
wskazoéwek zegara i zdja¢ z postawy.




UZYCIE ROZDRABNIACZA

Uzycie rozdrabniacza

I. Upewni¢ sie, ze rozdrabniacz nie jest
podtaczony do sieci elektrycznej.

2. Dopasowac wypustki znajdujace sie na
misie roboczej do L-ksztattnych otworéw
w podstawie urzadzenia. Zdecydowanym
ruchem obréci¢ misa w kierunku odwrotnym
do ruchu wskazéwek zegara do momentu
zatrzasniecia na wtasciwym miejscu.

«Shil

§

3. Zatozy¢ ndz na wat napedowy wystajacy
ze $rodka misy roboczej, obrécic¢ i docisnac
do momentu, w ktérym znajdzie sie on
w prawidfowej pozycji roboczej.

. 4

4. W misie roboczej umiesci¢ produkty
przeznaczone do przetworzenia.

5. Umiesci¢ pokrywe na misie roboczej.
Dopasowac wypustki na misie roboczej
do L-ksztattnych otworéw na pokrywie.
Obréci¢ zdecydowanym ruchem w lewo
do momentu zatrzasniecia na wasciwym
miejscu (jak na obrazku).

UWAGA : Aby rozdrabniacz mogt
rozpocza¢ prace misa robocza i pokrywa
muszg by¢ zamontowane prawidtowo.

L WINC 8
\SliSeZz

6. Wiozy¢ wtyczke rozdrabniacza do gniazdka

sieci elektrycznej.
I

—t

L

7. Wcisngc¢ i przytrzymac
przycisk,Speed 1" lub
»Speed 2" aby rozpoczac
rozdrabnianie.

UWAGA : Rozdrabniacz nie zadziata, jezeli
oba przyciski beda wciskane jednoczesnie.

8. Aby dodac ptynne sktadniki nalezy uzy¢
podajnika do produktéw ptynnych.
Patrz,,Wskazéwki dla uzytkownikéw”.

9. Gdy skfadniki osiggna pozadana
konsystencje zwolni¢ przycisk,,Speed 1"/
,Speed 2".

Oproéznianie misy roboczej

I. Po zatrzymaniu pracy noza zdja¢ pokrywe
poprzez przekrecenie jej w kierunku
odwrotnym do ruchu wskazéwek zegara
i podniesienie z misy roboczej.

2. Zdja¢ mise roboczg poprzez przekrecenie jej
w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek
zegara i podniesienie z podstawy. N6z
blokuje sie na watku napedowym i pozostaje
na swoim miejscu podczas oprézniania misy
roboczej z przetworzonych produktéw.

3. Aby oprdzni¢ mise robocza uzywac szpatuly.

4. Aby wyjac néz w celu jego umycia,
zdecydowanym ruchem pociggna¢
do gory i usunac z misy roboczej.
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UZYCIE ROZDRABNIACZA

Wskazowki dla uzytkownikow

I. Aby uzyskac
optymalne rezultaty
przy rozdrabnianiu E] @
surowego miesa,
uzyc przycisku
LSpeed 2" Pozwoli to na zmielenie
jednorazowo 225g miesa.

2. Aby uzyskac najlepsze rezultaty podczas
rozdrabniania, naciskac i zwalnia¢ przycisk
.Speed 1”lub,Speed 2" Powtarzac
czynnos¢ do momentu uzyskania
pozadanej konsystencji produktow.

. Aby doda¢ ptynnych sktadnikéw takich
jak np. oliwa do produktéw w misie,
uzy¢ podajnika produktow ptynnych.

w

. Uzywac rozdrabniacza do uzyskiwania

okruchéw z chleba, krakersow czy
ciasteczek. Wymienione produkty
najpierw potamac na mniejsze kawatki
i wtozy¢ do misy roboczej w celu

ich rozdrobnienia.

. Dla uzyskania jednolitej konsystencji

przetwarzanej zywnosci, przed
dodaniem do misy pokroi¢ marchew,
seler naciowy, grzyby, zielong papryke,
cebule i podobne im warzywa na

2-3 centymetrowe kawatki.

Podajnik \
sktadnikow (/
ptynnych
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. Rozrdabniacz idealnie sieka orzechy,

pietruszke, bazylie, szczypiorek, czosnek
i inne ziofa.

. Uzywajac rozdrabniacza zmien

gotowane warzywa i owoce

w petnowartosciowe positki dla dzieci.
Tak przygotowane owoce i warzywa
moga stanowic réwniez wspaniatg
baze do zup i soséw.

. NIE uzywac rozdrabniacza do mielenia

ziaren kawy ani twardych przypraw
takich jak gatka muszkatotowa.
Przetwarzanie tych produktéw
moze spowodowac uszkodzenie
rozdrabniacza.

. Rozdrabniacz NIE moze przetwarzac

produktéw w trybie pracy ciagtej dtuzej
niz 30 sekund.



MYCIE | KONSERWACJA

I. Odfaczy¢ rozdrabniacz od sieci
elektrycznej.

2. Zdemontowac mise robocza, pokrywe

AUWAGA

Niebezpieczenstwo skaleczenia. oraz n6z. My¢ w goracej wodzie
z delikatnym detergentem. Optukac
Zachowac ostroznosc przy uzyciu ostrzy. i wysuszy¢. Misa robocza, pokrywa

i n6z moga by¢ myte w zmywarce,
na najwyzszej potce.

3. Podstawe rozdrabniacza nalezy
przecierac wilgotng, miekka szmatka.
Nie nalezy uzywac zracych srodkéw
czyszczacych.

4. W celu zabezpieczenia ostrza,
po czyszczeniu nalezy roztozy¢
rozdrabniacz.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Jesli rozdrabniacz nie chce dziata¢ lub «+ Sprawdzi¢ czy bezpieczniki w obwodzie

pracuje nieprawidtowo, nalezy: elektrycznym, do ktérego podtaczony

jest rozdrabniacz, dziatajg jak nalezy.

Jesli w Twoim domu jest tablica

o o ) ) bezpiecznikowa, upewnij sie, ze

« Wciskac jednoczesnie tylko jeden przycisk. obwdd elektryczny jest zamkniety.
Rozdrabniacz nie bedzie dziatat, jesli oba

przyciski beda wcisniete jednoczesnie.
« Sprawdzi¢ czy rozdrabniacz jest
podtaczony do sieci elektrycznej.

Brak ostroznosci grozi okaleczeniem.

+ Sprawdzi¢ czy misa robocza i pokrywa sg
prawidtowo zamontowane i zablokowane.

+ Odfacz rozdrabniacz od Zrédta zasilania,
a nastepnie podtacz go z powrotem.

- Jedli rozdrabniacz nie jest w temperaturze
pokojowej, poczekad, az urzadzenie
osiggnie temperature pokojowa
i ponownie sprébowac je uruchomic.

Gdy probleméw nie da sie usuna¢

korzystajac z powyzszych wskazéwek,

przeczytac rozdziat,Serwis i gwarancja”.
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SERWIS | GWARANCIJA

Gwarancja Rozdrabniacza KitchenAid do uzytku domowego

.. | Gwarancja KitchenAid Gwarancja KitchenAid

Okres gwarancji: obejmuje: nie obejmuje:
Europa, Bliski Czesci zamienne i koszty A. Napraw wyniklych z uzycia
Wschad, Afryka: | pracy konieczne do rozdrabniacza innego nizdo

usuniecia defektéow przygotowywania zywnosci
Dla modelu fabrycznych lub w gospodarstwie domowym.
SKFC3515: materiatowych. Serwis B. Uszkodzer powstatych na
trzy lata Belnej musi by¢ wykonany przez skutek wypadku, modyfikacji,
gwarancji Autoryzowane Centrum nieprawidtowego uzycia,

Serwisowe KitchenAid. uzycia niezgodnego

z przeznaczeniem albo
instalacji/uzytkowania
niezgodnego z miejscowymi
przepisami elektrycznymi.

KITCHENAID NIE PONOSI ZADNEJ ODPOWIEDZIALNOSCI ZA SZKODY BEZPOSREDNIE
I WTORNE.

Serwis

W Polsce serwis swiadczy:
Autoryzowany Serwis KitchenAid
VIVAMIX

ul. Mréwcza 243

04-687 Warszawa

tel. (22) 812 56 64

fax (22) 81290 50
serwis@vivamix.pl

Aby uzyskac wiecej informacji, odwiedz nasza witryne internetowa:
www.kitchenaid.pl

© 2014. Wszelkie prawa zastrzezone.
Zastrzega sie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez uprzedzenia.
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BEZPECNOST PRI PRACI SE SEKACKEM

Vase bezpecnost a bezpecnost dalSich osob je velmi diilezita.

Tento ndvod i Vas pfistroj obsahuji mnoho dilezitych bezpecnostnich upozornéni.

Tento symbol oznacuje upozornéni na bezpecnostni riziko.
Tento symbol upozornuje na mozna nebezpeci irazu nebo umrti.

Vechna bezpecnostni upozornéni budou uvozena timto symbolem a
slovem,NEBEZPECI“ nebo ,VAROVANI“ Tato slova maiji nasledujici vyznam:

> 11 Pii nedodrzeni pokynii hrozi b tedni
A NEBEZPEC| [psfiaveilsnimitn sl
A VAROVANI _[iitivroetsdrii

Vdechna bezpecnostni upozornéni véas informuji o mozném nebezpedia o zplsobu, jak
snizit riziko Urazu, a upozornuji na to, co by se mudze stat, pokud se nebudete fidit pokyny.

DULEZITE BEZPECNOSTNIi POKYNY

Pouzivate-li elektrické zarizeni, vzdy dbejte na dodrzovani
zakladnich bezpecnostnich opatieni:

I. Pfectéte si vSechny pokyny. Zneuziti spotrebi¢e mlze
mit za nasledek osobni zranéni.

2. Nikdy neponofujte sekacek do vody ani jiné kapaliny;
vyhnete se tak nebezpedi Urazu elektrickym proudem.

3. Pfistroj nesmi pouzivat osoby s omezenymi télesnymi,
smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi nebo osoby
bez pfislusnych znalosti a zkuSenosti, pokud nejsou pod
dozorem anebo pokud nebyli pouceni o bezpecném
pouzivani pfistroje, a rozumi tak véem rizikim
s pouzivanim pfistroje spojenym.

4. Je potreba davat pozor na déti, aby si s pfistrojem nehraly.
Déti nesmi pristroj pouzivat. Pfistroj a napajeci kabel
uchovavejte mimo dosah déti. Déti nesmi bez dozoru
pfistroj Cistit ani provadét jeho uzivatelskou udrzbu.
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BEZPECNOST PRI PRACI SE SEKACKEM

5.

N o

12.

13.

14.

15.

Odpoijte pristroj od elektrického proudu pred kazdou
vymeénou pridavného prislusenstvi, pred Cisténim pfistroje
nebo pokud pfistroj nepouzivate.

. Nedotykejte se pohybuijicich se asti.
. Nepouzivejte zadny pfistroj s poskozenou siilirou

nebo zastrckou, nebo pokud spotiebic¢ nepracuje
spravné, upustili jste jej nebo je jakkoli poskozen.

V téchto pfipadech predejte spotiebi¢ do nejblizsiho
autorizovaného servisniho centra, kde jej zkontroluiji,
opravi nebo provedou elektrické ¢i mechanické upravy.

. Vzdy pouzivejte pouze origindlni pfislusenstvi znacky

KitchenAid; pouziti jiného pfidavného zafizeni mize
zpUsobit pozar, elektricky Sok nebo zranéni.

. Spotiebi¢ nepouzivejte ve venkovnim prostredi.
. Napajeci Snlru nenechdvejte viset pres roh stolu nebo

pracovni desky.

P¥i zpracovavani surovin nikdy nedavejte ruce ani

nastroje k pohybujicim se noZzim anebo kotoucim pfi
zpracovavani potravin. Snizite tak riziko vazného zranéni
osob nebo poskozeni pristroje. Stérku Ize pouzivat pouze
tehdy, pokud je food processor vypnuty.

Noze jsou ostré. Pfi manipulaci s ostrymi nozi,
vyprazdnovani misy a pfi Cisténi dbejte zvysené
opatrnosti.

Abyste zabranili riziku poranéni, nikdy nepokladejte fezaci
noze nebo kotouce na zdkladnu aniz byste nejprve fadné
nasadili misu.

Pred spusténim pfistroje se ujistéte, Ze poklop je bezpelné
uzamden.

Nepokousejte se obejit uzamykaci mechanismus poklopu.
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BEZPECNOST PRI PRACI SE SEKACKEM

16. Pristroj je urcen k pouziti v domacnosti nebo na podobnych

mistech jako napf. v:

- kuchynkach pro zaméstnance v obchodech,
kancelarich a na dalSich pracovistich;

- hlavnich budovach na statcich;

- hotelech, motelech a dalsich ubytovacich zafizenich

(ur€eno k pouziti hosty);

- ubytovacich zafizenich na jednu noc

(typu,bed and breakfast”).

17. Pokud nalévate do food processoru horkou tekutinu,
budte opatrni, protoze mUze z pfistroje vystfiknout z

dlvodu vytvoreni pary.

TYTO POKYNY SI USCHOVEJTE

Tento vyrobek je uréen pouze pro domaci pouziti.

Elektrotechnické pozadavky

Napéti: 220-240 Voltd
Frekvence: 50/60 Hertz
Vykon: 240 Watt

POZNAMKA: Jestlize zastreku nelze
zasunout do zasuvky, obratte se na
kvalifikovaného elektrikére. Zastrcku
zadnym zpUsobem neupravujte

Likvidace elektrického odpadu

Likvidace obalového materialu

Obalovy materidl je 100% recyklovatelny

a je oznacen symbolem recyklace £ 3. Riizné
Casti tohoto obalu je tedy nutno zlikvidovat
odpovédné a plné v souladu s mistnimi
zakonnymi predpisy o likvidaci odpadu.

Likvidace vyrobku

- Tento spotrebic je oznacen v souladu

s Evropskou smérnici 2012/19/EU

o odpadnich elektrickych a elektronickych
zafizenich (OEEZ).

- Zajisténim fadné ekologické likvidace
pristroje pomUzete zamezit moznému
Skodlivému dopadu na zivotni prostredi

a lidské zdravi, ktery by jinak mohl vzniknout
pfi nespravné likvidaci tohoto vyrobku.
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- Symbol === na vyrobku nebo na
doprovodnych dokumentech k vyrobku
znamena, Ze s timto pfistrojem nelze
zachézet jako s domovnim odpadem.
Namisto toho je nutné pfistroj pfedat do
nejblizsiho sbérného strediska k recyklaci
elektrickych a elektronickych zafizeni.

regenerace a recyklace tohoto vyrobku
si vyzadejte od mistnich uradd, sluzby
likvidace domovnich odpad( nebo
prodejny, kde jste produkt koupili.



POPIS SOUCASTI A FUNKCi

&

Tlacitka Rychlost 1/
Rychlost 2

Vyklenuty poklop s otvorem
na pridavani tekutin

Pracovni misa

d’_‘

/ o objemu 830 ml

< I =

Nerezovy
univerzalni nGz

Prostor pro ulozeni
napajeci Sidiry

Tlacitka Rychlost 1/Rychlost 2

Sekacek umoznuje praci pomoci jedné
ruky s tlacitky umisténymi nahore. 2
rychlosti poskytuji optimalni vysledky,

at délate cokoliv: rychlost 1 je na bézné
sekani a rychlost 2 je na rychlé rozmélnéni
surovin na pyré.

Nerezovy univerzalni nGz

Tento silny a ostry ndz rychle zpracovava
malé mnozstvi masa, ¢erstvé nebo vafené
ovoce a zeleninu, ofechy a bylinky. NGz
zUstane zajistén na hiideli, kdyz budete
vylévat obsah misy. Design ve tvaru
obracené spiraly tahne suroviny dold

k nozi a zajistuje tak stejnomérné sekani
a minimalizuje nutnost stirat stény misy.
NUZz je mozné myt v mycce.

T~ Zakladna

Vyklenuty poklop s otvorem

na pridavani tekutin

Vyklenuty poklop se zajisti a teprve potom
muze sekacek pracovat. Da se dobre
sejmout pfi pfidavani ingredienci. Otvor

na pridavani tekutin a prohluben v poklopu
umoznuje pfidavat tekuté ingredience bez
odstranovani poklopu. Poklop je mozné
myt v mycce.

Pracovni misa o objemu 830 ml (3,5 Salku)
Misa bez obsahu BPA mé objem 830 ml

a poskytuje bohatou pracovni kapacitu

a dobre se sundava ze zdkladny. Pracovni
misu Ize rovnéz myt v mycce.

Prostor pro uloZeni napajeci Siitiry
Napajeci $rilira se smota pod zakladnu pro
pohodIné skladovani.
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PRACE SE SEKACKEM

3. NGz uvolnéte vytazenim pfimo nahoru
a vyjméte jej z misy.

-

@

A VAROVANI

Nebezpeci porezani.

S nozi zachazejte opatrné.

Neuposlechnuti miize mit za
nasledek pofezani.

Pied prvnim pouzitim

I. Pred prvnim pouzitim sekacku
KitchenAid umyjte misu, poklop a nliz
v horké, mydlové vodé. Pracovni misu,
poklop a niz mGzete rovnéz umyt
v hornim kosi mycky.

2. Prectéte sitipy na praci se sekackem,
aby jste se dozvédéli, jak dosahovat stéle
skvélych vysledkd.

4. Uchopte misu tak, jak je zobrazeno
na obrdzku, uvolnéte ji oto¢enim po
sméru hodinovych rucicek a zvednéte

i)
2

ze zakladny.

Rozlozeni sekacku

Pokud chcete sekacek vycistit nebo

vyjmout obsah z misy, postupujte takto:

I. Zkontrolujte si, Ze je sekacek odpojen
ze zasuvky.

2. Uchopte poklop tak, jak je zobrazeno na
obrazku, uvolnéte jej oto¢enim po sméru
hodinovych rucicek a zvednéte z misy.
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PRACE SE SEKACKEM

Pouziti sekacku

I. Zkontrolujte si, Ze je sekdcek odpojen
ze zasuvky.

2. Nasadte pracovni misu tak, aby byly
zardzky na mise srovnany se zafezy

ve tvaru L na zékladné. Zajistéte misu
otocenim proti sméru hodinovych

e

O
¥

3. Nasadte nGz na hfidel ve stfedu
pracovni misy a stlacte doll, dokud
nezacvakne v pracovni pozici.

. 4

4. Vlozte do pracovni misy ingredience,
které chcete zpracovavat.

5. Polozte poklop na pracovni misu tak,
aby byly zarazky na poklopu srovnany
se zéfezy na pracovni mise. Zajistéte
misu otocenim proti sméru hodinovych
rucicek, jak je zobrazeno na obrazku.

POZNAMKA: Misa a poklop musi byt
zajistény, aby sekacek fungoval.

-
7

6. Zapojte napajeci $idru do elektrické sité.

7. Sekacek spustite
=

—

| —
—

stisknutim a podrzenim
tlacitka Rychlost 1
nebo Rychlost 2.

POZNAMKA: Sekacek nebude fungovat,
kdyz budou stisknuty obé tlacitka zaroven.

8. Otvor na pridavani tekutin pouzivejte,
kdyz chcete pridavat tekuté ingredience
béhem zpracovani. Viz,Tipy pro skvélé
vysledky”.

9. Kdyz jsou ingredience nasekany na
pozadovanou konsistenci, uvolnéte
tlac¢itko Rychlost 1 nebo Rychlost 2.

Vyjmuti obsahu z misy

1. Jakmile se n(iZ zastavi, sejméte poklop
oto¢enim po sméru hodinovych rucicek
a zvednutim nahoru.

2. Vyjméte pracovni misu ze zakladny
otocenim po sméru hodinovych ruci¢ek
a zvednutim nahoru. NGz zlstane zajistén
na hfideli, kdyz budete vylévat obsah misy.

3. Na vyjmuti obsahu pracovni misy
pouzijte stérku.

4. Pokud chcete noze vycistit, odjistéte je
vytaZzenim pfimo nahoru a vyjméte je
zmisy.
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PRACE SE SEKACKEM

Tipy pro skvélé vysledky

Abyste doséhli
optimalnich vysledkt

pfi mleti syrového @
masa, pouzijte tlacitko

Rychlost 2 pro namleti
225 g masa najednou.

. Sekacek pouzijte na vyrobu strouhanky

nebo na vytvoreni drobenky z krekrd
nebo susenek. Nalamte pecivo, krekry
nebo susenky na malé kousky, vlozte do
pracovni misy a zpracujte na strouhanku
¢i drobenku.

. Pokud chcete doséhnout stejnomérné

konzistence zpracovavanych surovin,
nakrajejte mrkve, celer, houby, papriky,
cibule a podobnou zeleninu na kousky
o velikosti 2-3 cm nez je pridate do
pracovni misy.

. Abyste dosahli nejlepsich vysledka

pfi zpracovavani, stisknéte a uvolnéte
tlac¢itka Rychlost 1 nebo Rychlost
2. Opakujte, dokud nedosdhnou

ingredience poZadované konzistence.
. Pro pfidavani tekutych ingredienci

jako je olivovy olej béhem zpracovani
pouzijte otvor na pfidavani tekutin.

\

Otvor na 7
pridavani [
tekutin

o)
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. Pouzijte sekacek na sekani ofechtd

a petrzelky, bazalky, pazitky, cesneku
a jinych bylinek.

. Pomoci sekacku vyrobite kojenecké

jidlo tak, ze rozmélnite vafené ovoce
nebo zeleninu na pyré. Pyré z vafeného
ovoce nebo zeleniny miiZzete pouzit
také jako zéklad do polévek nebo
omacek.

. NEPOUZIVEJTE sekacek na mleti

kavovych zrn a tvrdého kofeni jako je
muskatovy ofisek. Zpracovavani téchto
surovin by mohlo sekacek poskodit.

. NEPOUZIVEJTE seka¢ek na zpracovavani

potravin déle nez 30 sekund bez
prestavky.



Nebezpeci poiezani.

S nozi zachazejte opatrné.

Neuposlechnuti miize mit za
nasledek porezani.

Jestlize sekacek nebude fungovat,
zkontrolujte nize uvedené:
+ Ujistéte se, Ze pracovni misa a poklop
jsou spravné srovnany a zajistény
v zakladné.
« Stisknéte najednou pouze jedno tlacitko.

Sekacek nebude fungovat, pokud bude
stisknuto vice nez jedno tlacitko.

« Je sekacek zapojen do elektrické sité?

. Odpojte sekacek ze zasuvky.

2. Vyjméte pracovni misu, poklop a
ndz. Umyjte v teplé mydlové vodé.
Oplachnéte a osuste. Pracovni misu,
pokop a ndz mlzete umyvat také
v hornim kosi mycky.

3. Zakladnu otfete navlhéenym hadfikem.
Nepouzivejte drsné houbicky
ani abrazivni myci prostredky.
Neponofujte zdkladnu do vody.

4. KvUli ochrané noze vzdy po cisténi
sekacek znovu slozte.

ODSTRANOVANI ZAVAD

« Je v poradku pojistka v elektrickém
okruhu, ke kterému je pfipojen sekacek?
Pokud méte pojistnou skiin, ujistéte se,
Ze je elektricky okruh uzavieny.

+ Odpojte sekdcek ze zasuvky a pak jej
zapojte zpatky do zasuvky.

» Pokud nema sekacek pokojovou teplotu,
pockejte, dokud nedosdhne pokojové
teploty a zkuste to znovu.

Pokud neni problém zplisoben Zadnym

z vyse uvedenych polozek, podivejte se

do sekce ,Servis a zaruka”.
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SERVIS A ZARUKA

Zaruka na domaci pouziti sekacku KitchenAid

Délka zaruky: KitchenAid uhradi: KitchenAid neuhradi:
Evropa, Stiedni Nahradni dily a naklady A. Opravy, pokud byl sekacek
vychod a Afrika: | na préci pfi opravé pouzivan k jinému provozu,
vad materialu nebo nez je bézna domaci priprava
Na model dilenského zpracovani. jidla.
:_!?FC'E 5 If: i Servis musi provést B. Poskozeni vzniklé v diisledku
firoky p'na autorizovane servisni nehody, uprav, nevhodného
zarukaod stredisko KitchenAid. uziti, zneuziti nebo instalace
data prodeje. ci provozuy, ktery je v rozporu
s mistnimi elektrotechnickymi
normami.

KITCHENAID NEPREBIRA ZADNOU ODPOVEDNOST ZA NEPRIME SKODY.

Zakaznické sluzby

Pokud mate néjaké otézky anebo potrebujete najit nejblizsi autorizované servisni
stiedisko KitchenAid, nize najdete kontaktni udaje.

Veskery servis by mélo vzdy provadét mistni autorizované servisni stiedisko KitchenAid.

LUBOS VYMAZAL - MAGNUM
Brnénska 444/37

682 01 Vyskov

tel.: +420 517 346 256

mob.: +420 724767 114
www.kitchenaid.cz

POTTEN & PANNEN - STANEK group
Obchodni 110

25101 Cestlice

tel: +420 261 227 373

fax:+420 261 227 372
www.pottenpannen.cz

Vice informaci naleznete na nasich webovych strankach:
www.KitchenAid.eu

© 2014. V3echna prava vyhrazena.
Specifikace se mohou zménit bez predchoziho upozornéni.
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