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IMPORTANT SAFETY INFORMATION.
READ ALL INSTRUCTIONS BEFORE USING.

WARNING!
For your safety, the information in this manual must be followed to minimize the risk of fire or explosion, electric shock, or
to prevent property damage, personal injury or loss of life.

,_ WARNING: if the information in this

manual is not followed exactly, a fire or explosion
may result, causing property damage, personal
injury or death.

Do not store or use gasoline or other flammable
vapors and liquids in the vicinity of this or any
other appliance.

WHAT TO DO IF YOU SNELL GAS
Do not try to light any appliance.

Do not touch any electrical switch; do not use
any phone in your building.

Immediately call your gas supplier from a
neighbor's phone. Follow the gas supplier's
instructions.

If you cannot reach your gas supplier, call the
fire department.

-- Installation and service must be performed by
a qualified installer, service agency or the gas
supplier.

GAS-FIRED

LISTED
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IMPORTANT SAFETY INFORMATION.
READ ALL INSTRUCTIONS BEFORE USING. GEApp,oncescom

IMPORTANT SAFETYNOTICE
The California Safe Drinking Water and Toxic Enforcement Act requires the Governor of California to publish
a list of substances known to the state to cause cancer, birth defects or other reproductive harm, and
requires businesses to warn customers of potential exposure to such substances.

Gas appliances can cause minor exposure to four of these substances, namely benzene, carbon monoxide,
formaldehyde and soot, caused primarily by the incomplete combustion of natural gas or LP fuels. Properly
adjusted burners, indicated by a bluish rather than ayellow flame, will minimize incomplete combustion.
Exposure to these substances can be minimized by venting with an open window or using a ventilation fan
or hood.

SAFETYPRECAUTIONS

Have the installer show you the location of the cooktop gas shuboff valve and how to shut it off
if necessary.

Have your cooktop installed and properly
grounded by a qualified installer, in accordance
with the Installation Instructions. Any adjustment
and service should be performed only by

qualified gas cooktop installers or service
technicians.

Be sure your cooktop is correctly adjusted by
a qualified service technician or installer for
the type of gas (natural or LP)which is to be

used. Your cooktop can be converted for use
with either type of gas. See the Installation
Instructions in the LPConversion Kit.

iiiiiiiiiiii_i;i

iiiiiiiiiiii_i;i

iiiiiiiiiiii_i;i

iiiiiiiiiiii_i;i

Do not attempt to repair or replace any
part of your cooktop unless it is specifically
recommended in this manual. All other service

should be referred to a qualified technician.

Locate the cooktop out of kitchen traffic path
and out of drafty locations to prevent poor
burner performance.

Plug your cooktop into a 120-volt grounded
outlet only. Do not remove the round grounding

prong from the plug.
If in doubt about the grounding of the home
electrical system, it is your personal responsibility
and obligation to have an ungrounded outlet
replaced with a properly grounded, three-prong
outlet in accordance with the National Electrical
Code. Do not use an extension cord with this

appliance.

Let the burner grates and other surfaces cool
before touching them or leaving them where
children can reach them.

Be sure all packaging materials are removed

from the cooktop before operating it to prevent
fire or smoke damage should the packaging
material ignite.

,tk WARNING: Theseadjustments

must be made by a qualified service technician
in accordance with the manufacturer's

instructions and all codes and requirements
of the authority having jurisdiction. Failure to
follow these instructions could result in serious

injury or property damage. The qualified agency
performing this work assumes responsibility for
the conversion.

Do not leave children alone or unattended where

a cooktop is hot or in operation. They could be
seriously burned.

Do not allow anyone to climb, stand or hang on
the cooktop.

Do not operate or clean your cooktop if the glass
is broken or cracked. Cleaning solutions and
spillovers could penetrate the broken cooktop
and create a risk of electric shock. Call for service

immediately if the cooktop glass breaks or
cracks.

SAVE THESE INSTRUCTIONS s



IMPORTANT SAFETY INFORMATION.
READ ALL INSTRUCTIONS BEFORE USING.

SAFETYPRECAUTIONS

iiiiiiiiiiii_i;i

iiiiiiiiiiii_i;i

iiiiiiiiiiii_i;i

A CAUTION: Items of interest to

children should not be stored in cabinets above
a cooktop-children climbing on the cooktop to
reach items could be seriously injured.

Always keep wooden and plastic utensils and
canned food a safe distance away from your
cooktop.

Always keep combustible wall coverings, curtains
or drapes a safe distance from your cooktop.

Do not obstruct the flow of combustion and
ventilation air.

Leak testing of the appliance shall be conducted
according to the manufacturer's instructions

Never wear loose-fitting or hanging garments
while using the appliance.
Be careful when reaching for items stored in
cabinets over the cooktop. Flammable material
could be ignited if brought in contact with flame
or hot surfaces and may cause severe burns.

Teach children not to play with the controls
or any other part of the cooktop.

A WARNING: .EVERusethis appliance
as a space heater to heat or warm the room.
Doing so may result in carbon monoxide
poisoning and overheating of the oven.

Always keep dish towels, dishcloths, pot holders
and other linens a safe distance from your
cooktop.

Do not store flammable materials near a
cooktop.

Do not store or use combustible materials,
gasoline or other flammable vapors and liquids
in the vicinity of this or any other appliance.

Do not let cooking grease or other flammable
materials accumulate on or near the cooktop.

Do not operate the burner without all burner
parts in place.

Do not place hot cookware on the glass cooktop.
This could cause glass to break.

Do not clean the cooktop with flammable
or volatile cleaning fluids.

Do not clean the cooktop when the appliance is
in use.

iiiiiiiiiiii_i;i

iiiiiiiiiiii_i;i

iiiiiiiiiiii_i;i

Avoid scratching the cooktop with sharp
instruments, or with rings and other jewelry.

Never use the cooktop as a cutting board.

Do not use water on grease fires. Never pick up
a flaming pan. Turn the controls off. Smother
a flaming pan on a surface burner by covering
the pan completely with a well-fitting lid, cookie
sheet or flat tray. Use a multi-purpose dry
chemical or foam-type fire extinguisher.

Flaming grease outside a pan can be put out by
covering it with baking soda or, if available, by
using a multi-purpose dry chemical or foam-type
fire extinguisher.

WARNING: To reduce the risk of fire,

electrical shock or injury to persons, observe the
following:

A. Use this unit only in the manner intended by the
manufacturer. If you have questions, contact the
manufacturer.

B. Before servicing or cleaning the unit, switch
power off at service panel.

C. When cutting or drilling into wall or ceiling, do
not damage electrical wiring and other hidden
utilities.

D. Ducted fans must always be vented to the
outdoors.

E. To reduce the risk of fire, use only metal
ductwork.

F. Do not flame foods on the cooktop. If you do
flame foods under the hood, turn the fan on.

WAR Ni N G: roreducetherisl<ora
cool<top grease fire:
A. Keep fan, filters and grease-laden surfaces

clean.

B. Always turn vent ON when cooking at high heat.
C. Use high settings on cooktop only when

necessary. Heat oil slowly on low to medium
setting.

D. Don't leave the cooktop unattended when
cooking.

E. Always use cookware and utensils appropriate
for the type and amount of food being prepared.

,tk CAUTION: Forgeneral ventilating use
only. Do not use to exhaust hazardous or explosive
materials and vapors.

4 SAVE THESE INSTRUCTIONS



IMPORTANT SAFETY INFORMATION.
READ ALL INSTRUCTIONS BEFORE USING. GEAppliances.com

GLASS COOKTOP SURFACE (onsomemode/s)
Use care when touching the glass cooktop surface. The glass surface of the cooktop will retain heat after
the controls have been turned off.

Avoid scratching the glass cooktop surface. The
glass surface can be scratched with items such
as sharp instruments, rings or other jewelry and
rivets on clothing.

iiiiiiiiiiii_i;i

iiiiiiiiiiii_i;i

iiiiiiiiiiii_i;i

iiiiiiiiiiii_i;i

iiiiiiiiiiii_i;i

Large scratches or impacts to glass cooktops
can lead to broken or shattered glass.

Do not operate the cooktop if the glass is
broken. Spillovers or cleaning solution may
penetrate a broken cooktop and create a risk of
electrical shock. Contact a qualified technician
immediately should your glass cooktop surface
become broken.

Never use the glass cooktop surface as a cutting
board.

Do not place or store items that can melt or
catch fire on the glass cooktop surface, even
when it is not being used.

Be careful when placing spoons or other stirring
utensils on glass cooktop surface when it is in
use. They may become hot and could cause
burns.

iiiiiiiiiiii_i;i

iiiiiiiiiiii_i;i

iiiiiiiiiiii_i;i

Clean the cooktop surface with caution. If a wet
sponge or cloth is used to wipe spills on a hot
surface, be careful to avoid steam burns. Some
cleaners can produce noxious fumes if applied to
a hot surface.

NOTE: We recommend that you avoid wiping
any surface unit areas until they have cooled and
the indicator light has gone off. Sugar spills are
the e×ception to this. Please see Cleaning the
Glass Cooktop in the Care and Cleaning section.

When the cooktop is cool, use only CERAMA
BRYTE® Ceramic Cooktop Cleaner and the
CERAP1ABRYTE® Cleaning Pad to clean the
cooktop.

To avoid possible damage to the cooking
surface, do not apply cleaning cream to the
glass surface when it is hot.

After cleaning, use a dry cloth or paper towel to
remove all cleaning cream residue.

Read and follow all instructions and warnings on
the cleaning cream labels.

SAVE THESE INSTRUCTIONS s



IMPORTANT SAFETY INFORMATION.
READ ALL INSTRUCTIONS BEFORE USING.

A WARNING!
SURFACEBURNERS
Use proper pan size-avoid pans that are unstable or easily tipped. Select cool<ware having flat bottoms
large enough to cover bumer grates. To avoid spillovers, make sure cool<ware is large enough to contain
the food properly. This will both save cleaning time and prevent hazardous accumulations of food, since
heavy spattering or spillovers left on cool<top can ignite. Use pans with handles that can be easily grasped
and remain cool

Always use the LITE position when igniting the
top burners and make sure the burners have
ignited.

Never leave the surface burners unattended at

high flame settings. Boilovers cause smoking and
greasy spillovers that may catch on fire.

Use only dry pot holders-moist or damp pot
holders on hot surfaces may result in burns from
steam. Do not let pot holders come near open
flames when lifting cookware. Do not use a towel
or other bulky cloth in place of a pot holder. Such
cloths can catch fire on a hot burner.

When using glass cookware, make sure it is
designed for cooktop cooking.

To minimize the possibility of burns, ignition of
flammable materials and spillage, turn cookware
handles toward the side or center of the cooktop
without extending over adjacent burners.

Always turn the surface burner controls off
before removing cookware.

Carefully watch foods being fried at a high flame
setting.

Always heat fat slowly and watch as it heats.

Do not leave any items on the cooktop. The hot
air from the vent may ignite flammable items
and will increase pressure in closed containers,
which may cause them to burst.

If a combination of oils or fats will be used in

frying, stir together before heating or as fats melt
slowly.

Do not use a wok on the cooking surface
if the wok has a round metal ring that is placed
over the burner grate to support the wok. This
ring acts as a heat trap, which may damage the
burner grate and burner head. Also, it may cause
the burner to work improperly. This may cause
a carbon monoxide level above that allowed by
current standards, resulting in a health hazard.

Foods for frying should be as dry as possible.
Frost on frozen foods or moisture on fresh foods

can cause hot fat to bubble up and over the
sides of the pan.

Use the least possible amount of fat for effective
shallow or deep-fat frying. Filling the pan too full
of fat can cause spillovers when food is added.

Use a deep fat thermometer whenever possible
to prevent overheating fat beyond the smoking
point.

Never try to move a pan of hot fat, especially a
deep fat fryer. Wait until the fat is cool.

Do not flame foods on the cooktop. If you do
flame foods under the hood, turn the fan on.

6 SAVE THESE INSTRUCTIONS



IMPORTANT SAFETY INFORMATION.
READ ALL INSTRUCTIONS BEFORE USING. GEAppliances.com

SURFACE BURNERS
Adjust the burner flame size so it does not extend beyond the edge of the cool<ware. Excessive flame is
hazardous.

Do not leave plastic items on the cooktop- they
may melt if left too close to the vent.

Keep all plastics away from the surface burners.

Ifyou smell gas, turn off the gas to the cooktop
and call a qualified service technician. Never use
an open flame to locate a leak.

To avoid the possibility of a burn, always be
certain that the controls for all burners are at

the off position and all grates are cool before
attempting to remove them.

Never clean the cooktop surface when it is hot.
Some cleaners produce noxious fumes and wet
cloths could cause steam burns if used on a hot
surface.

iiiiiiiiiiii_i;iNever leavejars or cans of fat drippings on or
near your cooktop.

Do not use aluminum foil under burner grates.
Hisuse could result in a fire hazard or damage
to the cooktop.

Do not cover or block the area around the

cooktop knobs. This area must be kept clear for
proper ventilation and burner performance.

Clean only parts listed in this Owner's Manual.

COOK MEAT AND POULTRY THOROUGHLY...
Cool<meat and poultry thoroughly-meat to at least an INTERNALtemperature of 260°F and poultry
to at least an INTERNALtemperature of 280°E Cooking to these temperatures usually protects against
foodbome illness.

CONVERTING TO LP GAS (or convertingback to natural gas from LP)

This cool<top leaves the factory set for use with natural gas.

If you want to convert to LPgas, the conversion must be performed by a qualified LPgas installer.

The conversion instructions, conversion sticker and LPorifices can be found attached to the pressure
regulator.

There is a second set of instructions included in the envelope containing the product wiring diagrams
on the side of the cooktop. Keep these instructions and the orifices in case you want to convert back to
natural gas.

READAND FOLLOWTHISSAFETYINFORMATIONCAREFULLY.

SAVE THESEINSTRUCTIONS



Features of your cooktop.

Throughout this manual, features and appearance may vary from your model.

0

@

Explained
Feature Index on page

Vent Grille 12

Vent Filter (located under the vent grille) 12

Simmer Spillproof Burner 9, 11

Spillproof Burners 9, 11

High Power Spillproof Burner 9, 11

Vent Control 10

Surface Burner Controls 9

Glass Cooktop Surface 13, 14

Cast-Iron Burner Grates 12

__ Vent Grille Gasket 12, 13, 14



Using the gas surface burners. GEAppliances.com
Throughout this manual, features and appearance may vary from your model.

Push the control knob down and
turn it to the LITEposition.

How to Light a Gas Surface Burner

Push the control knob down and turn it to the

LITE position.

You will hear a little clicking noise-the sound
of the electric spark igniting the burner.

Turn the knob to adjust the flame size. Ifthe
knob stays at LITE, itwill continue to click.

When one burner is turned to LITE,all the
burners spark. Do not attempt to disassemble
or clean around any burner while another
burner is on. An electric shock may result, which
could cause you to knock over hot cookware.

If the burner has not been used recently, the
flames may make an excessivenoise.This is
normal, and it should dissipate after/4 to 5
minutes.

Sealed Gas Burners

The smaller burner (right rear position) will
give the best simmer results. It offers precise
cooking performance for delicate foods, such
as sauces or foods which need to cook over
low heat for a long time. It can be turned down
to a very low simmer setting.

The other burners are higher powered and will
bring liquids to a boil quicker, especially with
the use of a lid.

How to Select Name Size

For safe handling of cookware, never let the
flames extend up the sides of the cookware.

Watch the flame, not the knob, as you reduce
heat. The flame sizeon a gas burner should
match the cookware you are using.

Any flame larger than the bottom of the
cookware is wasted and only servesto heat the
handle.

In Case of Power Failure

In case of a power failure,you can light the gas
surface burners on your cooktop with a match.
Hold a lit match to the burner, then push in and
turn the control knob to the LITEposition. Use
extreme caution when lighting burners this way.

Surface burners in use when an electrical

power failure occurs will continue to operate
normally.

IN CASE OF A POWER FAILURE, THE
VENTILATION SYSTEM WILL NOT OPERATE.

Before Lighting a Gas Burner

Hake sure all burner heads,burner caps
and grates are in their proper locations (see
Burner Caps,Heads and Electrodes inthe
Care and cleaning of the cooktop section).

After Lighting a Gas Burner

Do not operate the burner for an extended
period of time without cookware on the
grate. The finish on the grate may chip
without cookware to absorb the heat.

Besure the burners and grates are cool
before you place your hand, a pot holder,
cleaning cloths or other materials on them.



Using your cooktop.

Use a flat-bottomed wok,.

Wok This Way

We recommend that you use a flat-bo_omed
wok, available at your local retail store.

Only a flat-bottomed wok should be used. Do
not use a flat-bottomed wok with a wok holder.

Do not use a flat-bottomed wok on a support
ring. Placing the ring over the burner or grate
may cause the burner to work improperly,
resulting in carbon monoxide levelsabove
allowable current standards. This could be
dangerous to your health.

Cookware

Aluminum: Medium-weight cookware is
recommended because it heats quickly
and evenly. Most foods brown evenly in an
aluminum skillet.Usesaucepans with tight
fitting lids when cooking with minimum
amounts of water.

Enomelwore: Under some conditions, the
enamel of some cookware may melt. Follow
cookware manufacturer's recommendations
for cooking methods.

Gloss: There are two types of glass cookware:
those for oven use only and those for cooktop
cooking (saucepans,coffee and tea pots).Glass
conducts heat very slowly.

Cost Iron: If heated slowly, most skilletswill
give satisfactory results.

HeotproofGIoss-Ceromic: Can be used for
either surface or oven cooking. It conducts
heat very slowly and cools very slowly. Check
cookware manufacturer's directions to be sure
it can be used on a gas cooktop.

Stoinless Steel'. Thismetal alone has poor
heating properties and is usually combined
with copper, aluminum or other metals for
improved heat distribution. Combination metal
skillets usually work satisfactorily if they are
used with medium heat as the manufacturer
recommends.

Stove Top Grills

Do not use stove top grills on your sealed
gas burners. If you use the stove top grill on
the sealed gas burner it will cause incomplete
combustion and can

result in exposure to carbon monoxide levels
above allowable current standards. This can
be hazardous to your health.

Using the downdruft vent system.

10

How to Operate the Downdraft Vent System

The built-in vent system helps remove
cooking vapors, odors and smoke from
foods prepared on the cooktop.

Turn the vent fan speed control knob to HI,
NED or LO, as needed.

Continuous use of the vent system while
cooking helps keep the kitchen comfortable
and less humid, reducing cooking odors
and soiling moisture that normally creates a
frequent need for cleaning.

The appearance of the burner flames
may be affected when the vent fan is
operating. At the high fan speed setting, it
is normal for the nearby burner flames to
be drawn toward the vent grille. If cooking
performance is affected, use a lower fan
speed setting.

IN CASE OF A POWER FAILURE, THE
VENTILATION SYSTEM WILL NOT OPERATE.



Care and cleaning of the cooktop. GEAppliances.com
Be sure electrical power is off and all surfaces are coo/before cleaning any part of the cooktop.

How to Remove Protective Shipping Film

Carefully grasp a corner of the protective
shipping film with your fingers and slowly peel
it from the appliance surface. Do not use any
sharp items to remove the film. Removeall of
the film before using the appliance for the first
time.

and Packaging Tape

Toassurenodamage isdoneto the finishof the
product,thesafestwayto removethe adhesive
from packagingtape on newappliancesisan
applicationof a householdliquiddishwashing
detergentApplywithasoftclothandallowto soak
NOTE:The adhesive must be removed from all
parts. Itcannot be removed if it is baked on.

Grate_

_eap

/ O Burner head

/Electrode _ 3urner aase

/

Sealed Burner Assemblies

Turn all controls OFF before removing the
burner parts.

The burner grates, caps and burner heads can
be lifted off, making them easy to clean.

A CAUTION: Do not operate the burner
without all burner parts in place.

_ ElectrodeS
Whenone burner isturned to LITE,all the
burnersspark.Do not attempt to disassemble
or cleanaroundany burnerwhile another
burner ison.Anelectricshockmay result,
which couldcauseyou to knockover hot
cookware.

After cleaning, make sure the
notch in the burner head
is positioned toward the
electrode. Rotate the burner
head around the burner base
until it is level and securely
seated.

NOTE:Before removing the
burner capsand heads,
remember their sizeand location.

Replacethem in the same
location after cleaning.
The burner heads and burner
basesare labeled A, B and C to
aid reassembly.

Burner Caps, Heads and Electrodes

Burner Caps

Liftoffwhen cool. To clean the burner caps, wash
in hot,soapywaterand rinsewith cleanwater.You
mayscourwith a plasticscouringpadto remove
burned-onfood particles.

Burner Heads

Theslits in the burnerheadsof your cooktopmust
bekeptcleanat att timesfor an even,unhampered
flame.

Youshould cleanthe surface burnersroutinely,
especiallyafter bad spillovers,which could clog
these openings.Liftoff when cool.
Toclean the burner heads,wash in hot,soapy
water and rinsewith cleanwater.

To removeburned-on food,soakthe burner
heads ina solutionof mild liquiddetergent and
hot water for 20-]0 minutes.Formore stubborn
stains,usea toothbrush. Usea smallsewing
needleor paperclip to removeany clogs in the
slits.

Electrodes

Thissmallmetal rodproducesthe sparkandmust
bekeptcleananddry to properlyignitethe gas.
To clean the electrodes,use a dry paper towel or
scrub pad.

After Cleaning

Beforeputtingthe burnercapsand headsback,
shakeout excesswater andthen dry them
thoroughlybysetting ina warm ovenfor 30
minutes.Checkto makesurethe electrodesremain
seateddown inburnerhead.

Replacement
The burnerheadsand burnerbasesare labeledA,
Band Cto aid reassembly.
Replacethe burnerheadsonthe basesmatching
the letters.Replacethe capsonthe heads.Make
surethat the capsandheadsare replacedinthe
correct location.Thereisone small(A),two medium
(B)and onelarge(C)headand cap. If the capsor
headsare not replacedinthe correct locations,
burnersmay not igniteor perform properly.

Medium Head Small Head

ap and
OB Ae

@B AQ

OE_ CQ _)

Q Front of Cooktop C _B

I I
Medium Head Large Head
and Cap and Cap
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Care and cleaning of the cooktop.

Burner Grates, Vent Grille and Gasket

IIIIIIII/I should be washed regularly and, of course,
after spillovers.

To dean, wash them in hot, soapy water and
rinse with clean water.

Appearancemay vary.

The grate legs have four rubber
feet. To order replacement rubber
grate feet, please call our toll-fiee
number:

National
Parts Center ...... 800.626.2002

Rubber Grate Feet #WBO2T10101

Discoloration on the grates may also be
removed by using the provided cooktop
cleaning cream. Apply a drop or two on a damp
cloth and rub across the discolored area. Rinse
and dry. After cleaning, replace the burner
grates and make sure they are positioned
securely over the burners.

To remove burned-on food, use a soap-filled
scouring pad.

Although they are durable, the grates will
gradually losetheir shine, regardless of the
best care you can give them. This is due to their
continual exposure to high temperatures. You
will notice this sooner with lighter color grates.

Do not operate a burner for an extended
period of time without cookware on the burner
grate.The finish on the grate may chip without
cookware to absorb the heat.

Replacement

Before replacing the vent grille, make sure
the grille gasket is properly installed around
the downdraft vent opening, with the word
"FRONT"toward the knobs. Replacethe vent
grille carefully over the gasket.

When replacing the grates, make sure the
curved sides of the grates are toward the
center.

: ,:, Vent Grille
b Gasket

:itter

Curved '.
of Grate

NOTE:Do not clean the grates,grille or grille
gasket in a self-cleaningoven.

Thegrates, grille and grille gasket may be
cleaned in a dishwasher.

To order replacement filters, please
call our toll-flee number:

National

Parts Center ...... 800.626.2002

Filter ............ #WBO2X10651

12

Vent Filter end Chamber

Remove the vent grille and vent grille gasket.
The filter is held in place at an angle with a
hold bump. Lift the filter up and out of the
vent opening diagonally.

To clean the filter, swish it in hot, soapy
water. Rinsewell with clean water and dry
thoroughly.

w

Remove and replace the filter diagonally through
the vent opening.

Do not operate the vent without the filter
in place.

k Z ¸

U: ::: : iiļ

iiii _ iii
iiii

When replacing the filter: make sure it rests, at an
angle, on the supports in the vent opening.

To clean the vent chamber, use hot, soapy
water. Rinsewith clean water and dry
thoroughly. Do not use abrasive cleaners; they
will damage the finish.

Replacement

Replacethe filter after it is cleaned and dry.
Replacethe vent grille gasket by forming it
around the vent opening and make sure the
word "FRONT"istoward the knobs. Replacethe
grille.



GEAppliances.com

Mokledflot aieu Control Knobs

The control knobs may be removed for easier
cleaning.
Make sure the knobs are in the OFFpositions
and pull them straight off the stems for
cleaning.

Thecontrol knobs may be removed
for easiercleaning.

To clean the knobs, place them in u dishwasher
or wash with soup and water. Rinse with clean
water. Hake sure the insides of the knobs are
dry before replacing.

Replace the knobs in the OFF position to ensure
proper placement.

Stainless Steel Surfaces (on some models)

Do not use u steel wool pad; it will scratch the
surface.

To clean the stainless steel surface,
use warm sudsy water or a stainless steel
cleaner or polish. Always wipe the surface in
the direction of the grain. Follow the cleaner
instructions for cleaning the stainless steel
surface.

To inquire about purchasing stainlesssteel
appliance cleaner or polish, or to find the
locution of u dealer nearest you, please cull our
toll-free number:

National Parts Center 1.800.626.2002

GEAppliances.com

Cleaning the glass cooktop.

Clean your cooktop
after each spill. Use

®CERAMABRYTE Ceramic
Cooktop Cleaner.

Normal Doily Use Cleaning

ONLYuse CERAMABRYTE®Ceramic Cooktop
Cleaner on the glasscooktop. Other creams
may not be us effective.

To maintain and protect the surface of your
glasscooktop, follow these steps:

7] Before using the cooktop for the
first time, clean it with CERAMABRYTE®
Ceramic Cooktop Cleaner.This helps
protect the top and makes clean-up
easier.

r2] Daily use of CERAMABRYTE®Ceramic
Cooktop Cleaner will help keep the
cooktop looking new.

I-_ Removethe burner grates, vent grille and
vent grille gasket.

%

@

@

Shakethe cleaning cream well. Apply a
few drops of CERAMABRYTE®Ceramic
Cooktop Cleaner directly to the cooktop.

Usea paper towel or CERAMABRYTE®
Cleaning Padfor Ceramic Cooktops to
clean the entire cooktop surface.

Use a dry cloth or paper towel
to remove all cleaning residue.
No need to rinse.

NOTE." It is very important that you DO NOT
heat the cooktop until it has been cleaned
thoroughly.

Use a CERAMABRYTE®Cleaning
Pad for Ceramic Cooktops or a
Scotch-Brite ®Multi-Purpose No
Scratch blue scrub pad.

Burned-On Residue

WARNING:DAMAGEto your glass surface
may occur if you use scrub pads other than
the pad included with your cooktop.

[Z] Allow the cooktop to cool.

[] Remove the burner grates, vent grille
and vent grille gasket. Spread a few
drops of CERAMABRYTE®Ceramic
Cooktop Cleanerto the entire burned
residue area.

@

%

@

Using the included CERAIVlABRYTE®
Cleaning Pad for Ceramic Cooktops, rub
the residue area, applying pressure as
needed.

If any residue remains, repeat the steps
listed above as needed.

For additional protection, after all
residue has been removed, polish the
entire surface with CERAMABRYTE®
Ceramic Cooktop Cleaner and a paper
towel.
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Cleaning the glass cooktop.

/
/

The CERAMABRYTE®Ceramic
Cool<top Scraper and all
recommended supplies are
available through our Parts Centen
See instructions under "To Order
Parts" section below.

NOTE: Do not use a dull or nicked
blade.

Heavy, Burned-On Residue

J-_ Allow the cooktop to cool.

[] Remove the burner grates, vent grille
and vent grille gasket.

@ Use a single-edge razor blade scraper
at approximately a 45° angle against
the glass surface and scrape the soil. It
will be necessary to apply pressure to
the razor scraper in order to remove
the residue.

%

@

After scraping with the razor scraper,
spread a few drops of CERAIVlABRYTE®
Ceramic Cooktop Cleaner to the entire
burned residue area. Usethe
CERAMABRYTE® Cleaning Pad to
remove any remaining residue.

For additional protection, after all
residue has been removed, polish the
entire surface with CERAMABRYTE®
Ceramic Cooktop Cleaner and a paper
towel.

Metal Marks and Scratches

Be careful not to slide pots and pans across
your cooktop. It will leave metal markings on
the cooktop surface.

These marks are removable using
the CERAMABRYTE®Ceramic Cooktop
Cleaner with the CERAMABRYTE®Cleaning
Pad for Ceramic Cooktops.

WARNING: Carefully check the bottom
of pans for roughness that would scratch
the cooktop.

Glass surface--potential for permanent damage.

Our testing shows that
if you are cooking high
sugar mixtures such as
jelly or fudge and have
a spillover, it can cause
permanent damage to the
glass surface unless the
spillover is immediately
removed.

Damage from Sugary Spills and Melted Plastic

J-f] Turn off all surface burners and, with an
oven mitt, remove hot pans and grates.

Wearing an oven mitt:
a. Use a single-edge razor blade

scraper (CERAMABRYTE® Ceramic
Cooktop Scraper) to move the spill to
a cool area on the cooktop.

b. Remove the spill with
paper towels.

[] Any remaining spillover should be left
until the surface of the cooktop has
cooled.

[] Don't use the surface units again until
all of the residue has been completely
removed.

NOTE: If pitting or indentation in the glass
surface has already occurred, the cooktop
glass will have to be replaced.
In this case, service will be necessary.
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To Order Parts

To order CERAMABRYTE®Ceramic Cooktop
Cleaner and the cooktop scraper, please call
our toll-free number:

National Parts Center 800.626.2002

CERAMA BRYTE®
Ceramic Cooktop Cleaner.. # WX10X300

CERAMA BRYTE®
Ceramic Cooktop Scraper # WX10X0302

Kit ....................... # WB64X5027
(Kit includes cream and razor scraper)

CERAMA BRYTE® Cleaning Pads for
Ceramic Cooktops ......... #W×!0×350



Installation
i structi

Gas Downdroft
Cooktop

_ If you have questions, call 800.GE.CARES (800.432.2737} or visit our Website at: GEAppliances.com

IN THE COHHONWEALTH OF MASSACHUSETTS:

• This product must be installed by a licensed plumber
or gas fitter.

• When using ball-type gas shut-off valves, they shall be
the T-handle type.

• A flexible gas connector, when used, must not exceed
3 feet.

BEFORE YOU BEGIN

Read these instructions completely and carefully.

• IMPORTANT - savetheseinstructionsforlocal
inspector's use.

• IMPORTANT - Observeallgoverning codes
and ordinances.

° Note to Installer - Be sure to leave these instructions
with the Consumer.

• Note to Consumer - Keep these instructions for future
reference.

° Unless very knowledgeable in the installation of this
product, engage a professional installer.

• Proper installation is the responsibility of the installer.

• Product failure due to improper installation is not
covered under the Warranty.

FOR YOUR SAFETY

If You Smell Gas:

1. Open windows.

2. Don't touch any electrical switches.

3. Extinguish any open flame.

4. Immediately call your gas supplier.

Do not store or use gasoline or other flammable vapors
and liquids in the vicinity of this or any other appliance.

WARNING - Before beginning the installation,

switch power off at the service panel and lockthe service
disconnecting means to prevent power from being
switched on accidentally. When the service disconnecting
means cannot be locked,securely fasten a prominent
warning device, such as a tag, to the service panel.

IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

Thecooktophasbeendesigncertifiedby Underwriters
Laboratories(UL).Aswith anyapplianceusinggasand
generatingheat,therearecertainsafetyprecautionsyou
shouldfollow.You'llfindtheseprecautionsinthe Important
SafetyInformationsectionin thefront ofthis Owner'sManual.
Readthemcarefully.
, Besureyourcooktopisinstalledproperlyby a qualified

installeror servicetechnician.

• The cooktop must be electrically grounded in accordance
with local codes, or in their absence,with the National
ElectricalCode ANSI/NFPANo.70 - Latest Edition.

• Installation of this cooktop must conform with local codes,
or in the absence of local codes,with the National FuelGas
CodeANSIZ223.1/NFPA54 - Latest Edition.

• Improper installation,adjustment, alteration, service or
maintenance can cause injury or property damage. Refer
to this manual. Forassistance or additional information,
consult a qualified installer,service agency, manufacturer
(dealer)or the gas supplier.

• Disconnect electrical supply before servicing.
• Never reuse old flexibleconnectors. The use of old flexible

connectors can cause gas leaksand personal injury.Always
use NEWflexibleconnectors when installinga gas appliance.

° Makesure the wall coverings around the cooktop can
withstand heat generated by the cooktop up to 200°F.

• Avoid placing cabinets above the cooktop.

• If cabinets are placed above the cooktop, allow a minimum
clearance of SO"between the cooking surface and the
bottom of unprotected cabinets.

• If cabinets are placed above the cooktop, use cabinets no
more than _tS"deep.

° If a 30" clearance between cooking surface and overhead
combustible material or metal cabinets cannot be

maintained, protect the underside of the cabinets above
the cooktop with not lessthan 1/4" insulating millboard or
gypsum board at least 3/16" thick covered with 28 gauge
sheet steelor 0.020"thick copper.

° Clearancebetween the cooking surface and protected
cabinets HUSTNEVERBELESSTHAN 24" The vertical

distance from the plane of the cooking surface to the
bottom of adjacent overhead cabinets extending closer
than 1"to the plane of the cooktop sidesmust not be less
than 18".
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Installation Instructions

UNPACKING YOUR COOKTOP

PARTS INCLUDED (PACKED BELOW THE COOKTOPI

, Blower assembly , Vent grille gasket , Burner cops
, Blower plenum , Cleaning cream (1 small, 2 medium, 1 large)
, (4) Nuts (10-32 keps- nuts with , Scrub sponge or scraper , Gas pressure regulator &

lock washers attached) (on some models) LP Conversion Instructions

, (9) Sheet metal screws , Burner grates , Attached 120-volt grounded
(8-18 x 3/8") , Burner heads plug cord

, Foam gasket tope (9-ft. roll) (1 small (A), 2 medium (B), , Reflective tape
, Vent grille 1 large (C))
, Vent filter

Check to be sure that all packing materials
and tape have been removed. This will include
tape on control knobs (if applicable), adhesive
tape, wire ties, cardboard and protective
plastic. Failure to remove these materials could
result in damage to the appliance once the
appliance has been turned on and surfaces
have heated. Reflective Tope Cleaning Cream

Sheet Metal Screws (9)
(8-18 x 3/8"1

Burner Grate (2)

A CAUTION:

GLASS IS FRAGILE

DO NOT BUMP EDGE
OF GLASS DURING

INSTALLATION

Scrub Sponge / _" __

Regulator Vent Grille / DoCNAUTTILIFNT

Burner Caps and Burner Heads ,_ fRqM "/E KL

m_/ ",_ _ /© BUMP GLASS

..rnerHead
Burner Cap and Burner Head

Blower Assembly and (4)
Mounting Nuts (10-32 keps - nuts

with lock washers attached)

Foam GasketTape Vent Grille Gasket

16
Blower Plenum Vent Filter



Installation Instructions

PREPARATION

TOOLS AND MATERIALS
YOUWILL NEED

• Saw

° Ducttape

° Measuring tape or scale

° Carpenter's square

° Adjustablewrench or socket set (7/16" socket and
ratchet)

° Drill and drill bit

• 1/4" nutdriver

° Sheet metalscrews

° Pipewrench

• Manual gas line shut-offvalve

° Pipejoint sealant that resistsaction of LPgas
• Ductwork to suit the installation

For rigid connection:
• Shut-off valve

• Union

• Pipefittings as required

For fle×ible connection where local codes permit:

° Flexiblemetal tubing (same3/4"or 1/2" I.D.as gas supply
line)

HIGH ALTITUDE ORIFICE CONVERSION KIT

Usefor cooktop operation at elevations above 5000 ft.
(1500m).

Specify kit for Natural Gas or LPGaswhen ordering:

Natural Gas High Altitude
OrificeConversion Kit ......................... WB28X10114

LPHigh Altitude Orifice Conversion Kit ........ WB28X10115

To order, please call our toll-free number:

National Parts Center ............ 800.626,2002

30" COOKTOP (DIMENSIONS FOR REFERENCE ONLY)

Unit shown fully assembled,

22_d'

_(22gAd ' SS)_,'-

_ 20½" _i

29_"

-,t (30" SS) _1
I

l'

Unit must be vented to the outside!
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Installation Instructions

CABINET PREPARATION

[] PREPARING FOR INSTALLATION

Positioning the cooktop

The cooktop is designed to look best when centered in a
cabinet at least 30"wide.

The exhaust vent beneath the cooktop must be located
between wall studs or floor joists so that the ductwork may
be installed properly.

13" max:--__1]- ]_11
depth of "_

r IIunprotected -/[overhead

cabinets 30" min. clearance
from countertop
to unprotected

" overhead surface

18" min. height
from countertop to
nearest cabinet on

either side of the unit

B" min. clearance
from cutout to

side walls

The downdraft system with blower, motor and ductwork
will occupy the cabinet below the cooktop. Drawers cannot
be installed below this cooktop.

Avoid placing cabinets above the cooktop unit, if possible,
in order to reduce the hazardscaused by reaching over
heated surface units.

If the cabinetry is used above the cooktop, allow a
minimum 30" clearance between the cooking surface and
the bottom of the unprotected cabinet.

If the clearance between the cooktop and the cabinetry
is lessthan 30", the cabinet bottom must be protected
with a flame retardant millboard at least 1/4" thick, or
gypsum board at least 3/16" thick, covered with 28 gauge
sheet steel or 0.020"thick copper. Clearance between the
cooktop and the protected cabinetry MUSTNEVERBELESS
THAN 24",

EXCEPTION:Installationof a listed microwave oven or

cooking appliance over the cooktop shall conform to the
installation instructions packed with that appliance.

Working areas adjacent to the cooktop should have an
18" minimum clearance between the countertop and the
bottom of the cabinet. If the clearance is lessthan 18", the
adjacent cabinets should be at least 5" from the side edge
of the cooktop.

PREPARING THE BASE CABINET

This cooktop is designed to fit easily into a variety
of cabinets. However, the combined installation of
a downdraft vent and a cooktop require careful
consideration.

Some cabinets may require modifications.

This installation requires a 24" min. deep cabinet
base. The cabinet must be at least 30" wide.

Preparing a cabinet that is against a wall

In some cabinets, the sides may need to be

1
scooped or cut down 5¾" as shown, and the corner
braces removed in order to accommodate the unit.

In 75 cm and 90 cm frameless European cabinets,
the back panel may need to be cut down 5sA"to
accommodate the unit.

Preparing a peninsula or island-type cabinet

In a peninsula or island type cabinet, the sides may
need to be scooped or cut down, and the corner
braces removed in order to accommodate the unit.

5¾"
Approx.

5¾" Approx.
for European

cabinets

18



Installation Instructions

CABINET PREPARATIONCUTOUTS

171PREPARING THE COUNTERTOP

The countertop must have a deep flat surface
to accommodate the cooktop and the vent.
Countertops with a rolled front edge and
backsplash may not provide the flat surface
area required.

25" min. flat surface area required

Clearance between inside front of cabinet and
rear of countertop cutout must be 20%" in order to
accommodate cooktop depth.

2_" min. rain.

A 1/2" wide flat area is required around the edge
of opening for support of the unit. The cooktop
unit must be level and sit squarely into countertop
opening.

Carefully cut countertop opening according to the
dimensions shown in the illustration. Be sure that
opening is cut squarely, with sides parallel to each
other and rear exactly perpendicular to sides.

20%"

!_" min.

For island installation, maintain 1 7/8" minimum
from cutout to front edge; 2 3/8" minimum from
cutout to back edge; and 5" minimum from cutout
to side edges of countertop.

r_ PREPARING FOR DUCTWORK

NOTE:Ductwork MUSTbe vented to outside.
DO NOTvent into a wall, ceiling, crawlspace, attic or any
concealed space.

Cut hole incabinet wall or floor as appropriate for your
installation.Make sure exhaust duct is located between wall

studs or floor joists.

NOTE:When cutting or drilling into wall or ceiling, do
not damage electrical wiring and other hidden utilities.
Make sure that any opening/cutout in the wall behind the
appliance and in the floor under the appliance are sealed
properly.

!8_"

Rear Wall Venting Downward Venting

19

[] BLOWERTO DUCTWORKALIGNMENT

In general,the use of flexible ducting is discouraged because
it can cause severely restricted airflow. However, if the
blower outlet and the floor or wall duct location do NOTalign
well, then flexible IVIETALducting can be used to adapt to an
offset. Good alignment without use of flexibleducting is best.
NOTE:

• Do not exceedthe maximum recommended offset of 6".

• Do not allow the flexible ducting to kink or collapse.

• Do stretch the flexible ducting as much as possible to
eliminate as much of the corrugation as possible.

i , _ 6"Max. _ j

centt:rline_'_d/_ ,_

Bottom Venting Back Venting
(Requires 3½" x 10")

A 3_" x !0" rectangle to 6" round transition duct is available
at your local building supply store.

NOTE:Illustrations are for planning purposes only.



Installation Instructions

DUCTWORK CALCULATIONS

Calculate Total Equivalent Ductwork Length

Equivalent Number Equivalent
Duct Pieces Length* x Used - Length

(_ 6" round
straight 1 ft. x ( )t= ft.

3VY'x 10"
straight 1 ft. x ( )t= ft.

(_ 6", 90°
elbow 15 ft. x ( )= ft.

6", 45°
elbow 9 ft. x ( )= ft.

24" max.
flexible
metal offset

adapter 34 ft. x ( )- ft.

3VY'x I0"
90° elbow 16 ft. x ( )= ft.

(_ 3¼" x 10"
45° elbow 5 ft. x ( )= ft.

3¼" x i0"
90° flat elbow 18 ft. x ( )= ft.

[_ 6" roundto 3¼" x 10"
transition 7 ft. x ( )- ft.

Subtotal Column 1 - ft.

*Equivalent lengths of duct pieces are based on actual
tests and reflect requirements for good venting
performance with any downdraft cooktop.

TlVleasureand list feet of straight duct used. Count and
list the quantity of all other duct pieces for the "Number
Used" of each type.

IMPORTANT:

For maximum efficiency, use the shortest and straightest
duct run possible, with as few fittings as possible.
For satisfactory performance, the duct run should not
exceed 100 feet equivalent length.

Venting performance is improved by using larger
diameter duct.

20

Duct Pieces

%

6" round
to 3¼" x 10"
transition
90° elbow

3¼" x 10"
to 6" round
transition

3¼" x 10"
to 6" round
transition
90° elbow

6" round

wall cap
with damper

Equivalent Number
Length* x Used =

20 ft. x ( )=

S ft. x ( 1=

12 ft. x ( 1=

Equivalent
Length

ft.

ft.

ft.

21ft. x ( 1- ft.

3½" x i0"

wall cap
with damper 27 ft. x ( )- ft.

6" round

roof cap 20 ft. x ( )- ft.

6" round
roof vent 24 ft. x ( l-

Subtotal Column 2 -

Subtotal Column 1 -

TOTAL DU CTWORK =

ft.

ft.

ft.

ft.

Should not exceed 100 feet.

DO NOT use flexible plastic ducting.

Vent installation should not exceed 100 feet
equivalent length.



Installation Instructions

EXHAUST BLOWER RATINGS

EXHAUST BLOWER SAFETY WARNING
Sufficient air is needed for proper combustion and exhausting of gases through the flue (chimney) of
other fuel burning equipment to prevent back drafting. Follow the heating equipment manufacturer's
guidelines and safety standards such as those published by the National Fire Protection Association
(NFPA),the American Society for Heating, Refrigeration and Air Conditioning Engineers (ASHRAE)and
local code authorities.
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Installation Instructions

DUCTWORK INSTALLATION
(Note: For planning purposes only.)

[] INSTALLING THE DUCTWORK

Use galvanized or aluminum duct in 6" round or 3VJ'
x 10" size, or a combination of both.

PVC duct should be used if installing under a poured
concrete slab.

NOTE: Local building code must be followed in
specifying approved type and schedule of ALL
duct used.

Always use an appropriate roof or wall cap with
damper. Laundry-type wall caps should NEVER
be used.

Through Cabinet Toe Space Between FloorJoist

Downward Venting

Install ductwork, making male-female connections
in the direction of airflow as shown. Secure all joints
with sheet metal screws and duct tape to assure an
airtight seal.

Air Flow

-_ uct Tape Over Seamand Screw

Screw

Use the shortest and straightest duct run possible.
For satisfactory performance the duct run should
not exceed 100 feet equivalent length. Refer to
DUCTWORK CALCULATIONS for equivalent lengths.
Use this chart to calculate the total equivalent
length of the ductwork.

OPTIONAL INSTALLATION:
REAR WALL VENTING

5" round duct may be used on SHORT DUCT runs of
3 feet or less, such as direct to outside wall venting.

Inside Wall to Roof Direct to Outside

Rear Wall Venting

To convert blower exhaust direction, remove four
nuts behind the filter which hold blower and wire

finger guard.

Rotate blower and reinstall to vent chamber, as
shown above. Retighten nuts, but do not overtighten.

A WARNING: This appliance should not
be installed with a ventilation system that blows air
downward toward the range. This type of ventilation
system may cause ignition and combustion problems
with the gas cooking appliance resulting in personal
injury or unintended operation.
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Installation Instructions

POWER SUPPLY LOCATIONS

GAS SUPPLY:

These cooktops are designed to operate on
natural gas at 4" of water column pressure or
on LP gas at 10" of water column pressure.

. These cooktops are shipped from the factory
set for natural gas. If you decide to use this
cooktop with LP gas, conversion adjustments
must be made by a service technician or
other qualified person.

. The pressure regulator must be connected in
series with the manifold of the cooktop and must
remain in series with the supply line regardless
of type of gas being used.

For proper operation, the maximum inlet pressure
to the regulator must be no more than 10" water
column pressure for natural gas and 14" water
column pressure for LP gas.

When checking the regulator, the inlet pressure
must be at least 1" greater than the regulator
output setting. If the regulator is set for 4" of
water column pressure, the inlet pressure must
be at least 5". If the regulator is set for 10" of
water column pressure, the inlet pressure must
be at least 11". For ease of installation, and if local
codes permit, the gas supply line into the cooktop
should be 1/2" or ]/4" ID flexible metal appliance
connector, three to five feet long.

NOTE: Purchase a new flexible line. DO NOT USE
AN OLD PREVIOUSLY USED LINE.

. Plake gas connection through rear wall, or on
cabinet floor at rear, as illustrated.

ELECTRICAL SUPPLY:

I

Electrical
outlet 12"
above cabinet
floor (mount
on side or
buck cabinet
wall 2"min.
from
centerline)

4" (to clear toe kick area)

The built-in gas downdraft cooktop features
pilotless electric ignition for energy savings and
reliability. It operates on a 120-volt, 60-Hz power
supply. A separate circuit, protected by a iS-amp
time-delay fuse or circuit breaker, is required.

. A properly grounded 3-prong receptacle should
be located within reach of cooktop's four foot
power cord.

IMPORTANT: (Please read carefully.) FOR
PERSONAL SAFETY, THIS APPLIANCE MUST BE
PROPERLY GROUNDED.

The power cord of this appliance is
equipped with a three-prong (grounding) plug
which mates with a standard three-prong
grounding wall receptacle to minimize the
possibility of electric shock hazard from this
appliance. The customer should have the wall
receptacle and circuit checked by a qualified
electrician to make sure the receptacle is properly
grounded and has correct polarity.

Where a standard two-prong wall receptacle is
encountered, it is the personal responsibility and
obligation of the customer to have it replaced with
a properly grounded three-prong wall receptacle.

Do Not, Under Any Circumstances, Cut Or
Remove The Third (ground) Prong From The
Power Cord.

Do not use an extension cord.
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Installation Instructions

UNPACKING THE COOKTOP/INSTALLING THE GASKET

E] INSTALLING THE FOAM GASKET AND
REFLECTIVE TAPE

A CAUTION: Potential riskof fire -

reflective tape must be secured around
countertop opening as shown.

Do not install the cooktop into the countertop
without installing the foam gasket as shown.
It protects the bottom edge of the glass from the
countertop and seals the cooktop against spills.

Remove the cooktop along with its shipping pad
from the shipping box. Remove the shipping block
from the downdraft vent opening and place it under
the shipping pad to provide level support.

Center vent shipping block -
place under the shipping pad to
provide level support

  ,CAUTION: GLASSISFRAGILE.
DO NOT BUMP EDGE OF GLASS DURING

INSTALLATION.

Locate the reflective tape and foam gasket tape
included with your cooktop.

Smooth rough edges of the cutout. Install reflective
tape to the opening, along the inside and 3/8" to
1/2" of the opening edge.

Place reflective tape within
1/2" of cutout

Reflective tapetop
and vertical sides

Peel off the white backing to install the foam gasket
tape on the bottom side of the cooktop glass as shown.

Foam Gasket Installation Notes:

. The foam gasket tape should be installed within
1/8" of the edge of the glass. Do not stretch or
twist the foam gasket tape.

CAUTION: Failuretoinstallfoam
gasket tape greatly increases the potential
of breaking the cooktop glass when installing,
especially in Corian ® or granite countertops.

. Use care not to stretch the foam gasket tape
while it is installed or it will not stay in place.

. Do not place foam gasket tape over the metal
flanges.

, Butt the foam gasket tape ends together at each
corner without overlapping.

,Trim the foam gasket tape to length without
stretching.

, Mitre cut outside corners of foam gasket tape
slightly if necessary for appearance.

Foam
Gasket

Tape

½" max. to
Glass Edge

, Do not scratch the glass while cutting the foam
gasket tape.

Note: On PGP989S model, apply the foam tape
around the outer edge of the glass only on the sides
and rear of the unit.
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Installation Instructions

INSTALLING THE COOKTOP

r_ INSTALLING THE COOKTOP

CAUTION:
DO NOT LIFT FROM

VENT OPENING.

Lift the cooktop by the gloss side edges as shown.

NOTE: Do not use the gloss top vent opening to lift
or move the cooktop into position.

Lower the cooktop into the countertop opening,
guiding it into position. Gloss is frogile-do not ollow
it to drop onto the countertop. Support from the
underside ond lower slowly.

Curefully remove your fingers one corner ot o time
to lower the cooktop into position.

NOTE: Do not use Silicone RTV or coulk to bond
cooktop gloss to countertop.

D CHECKING FOR FLATNESS

Inspect the cooktop gloss for rocking or uneven
gap on oil four sides ot the countertop surface.
Do not ottempt to force the gloss to meet the
countertop.

r_ INSTALLING THE OPTIONAL
INSTALLATION BRACKETS

NOTE: Check for gloss flotness in Step 9 before
instolling optionul instullution bruckets.

Optionol instollotion
_" brocket ond thumb

screw (not included)

]

Cooktop _ Countertop

Screwssupplied with c__._____cooktop Thumbscrew

To order optionul instullution brockets/thumb screws,
coil the Notionol Ports Center ot 800.626.2002.
Order two of eoch port: WBO2X11331 Brocket

WB01X10353 Screw

To instoll optionol instollotion brockets:

Remove 2 screws on both sides under cooktop.
Align optionol instollotion brocket under cooktop
ond reinstoll screws through the slot in the brocket.
Do this on both sides of the cooktop.

Threod the thumb screw through the hole in the
brocket ond tighten to secure the cooktop to the
countertop. Repeot on the other side.
IMPORTANT: Turn thumb screw until it touches the
bottom of the countertop. Do not overtighten.
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Installation Instructions

INSTALLING THE COOKTOP

| INSTALLING THE BLOWER PLENUM
TO THE COOKTOP

Slide the plenum, with the blower opening on the
left, into the opening in the bottom of the cooktop.
Push up on the plenum until the stops on the
plenum contact the bottom of the cooktop, and
snap the plenum into place. (You may have to move
the plenum back and forth to work it into place.)

-_ Install 2 screws

Install 4 screws

Secure the plenum to the bottom of the cooktop,
on each side, using the four (4) screws provided.
Further secure the plenum to the cooktop, from
the top side, using the two screws (2) provided.

[_ INSTALLING THE BLOWER
TO THE PLENUM

Orient the blower discharge opening to match the
ductwork in Steps S and 6. Slide the four threaded
studs on the side of the blower housing into the
four holes on the side of the plenum.

NOTE: See Step 13 for installing the transition
duct to the blower. It may be easier to install the
transition duct to the blower before installing the
blower to the plenum.

From the vent opening in the top of the cooktop,
fasten the blower assembly securely to the plenum
with four (4) nuts.

/4 Nuts
(7/!6"
socket
required
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Installation Instructions

INSTALLING THE COOKTOP

ATTACHING A BLOWER TRANSITION
DUCT

Use a blower transition duct for all downward duct
installations to connect to 6" round standard ductwork.
This 3¼" x 10" rectangle to 6" round transition duct is
available at your local building supply store.

Screw
(on other
side)

Install the transition duct to the blower outlet. Secure

all joints with duct tape to assure an airtight seal.

r_l CONNECTING THE DUCTWORK

Connect the ductwork prepared in Steps 5 and 6
to the blower transition duct.

INSTALL THE PRESSURE REGULATOR

Regulator

0_____ Solid piping orflexible connector

_ Union

_4_ Solid pipingor flexible

Shut-off _ connector

valve []_--_ Pipe stub

• Forall connections, use a pipe sealant approved by local
codes and resistant to the activity of LPgas.

° Installthe pressureregulator in the gas lineas closeto the
cooktop inlet as possible to allow clearance for ventilation
ducting.

• Makesure the arrow on the body of the regulator is pointing
straight up and toward the cooktop. Any other position
will affect the output pressureof the regulator. Thisarrow
indicates correct flow of gas.

• Installa manual gas lineshut-off valve inan easilyaccessible
location.

INSTALL THE PRESSURE
REGULATOR (cont.)

NOTE:Instead of using solid piping to connect to pressure
regulator, an approved flexible metal appliance connector
may be used between the shut-off valve and the pressure
regulator, if local codes permit.

Appropriate flare nuts and adapters are required at each
end of the flexible connector.

TEST FOR LEAKS

WARNING: DO NOTUSEA FLAMETO CHECK

FORGASLEAKS!Do not usethe cooktop until all connections
have been leak tested.

Perform leak test per the following instructions:
1.Purchasea liquid leak detector or prepare a soap solution

of one part water, one part liquid detergent.
2. When all connections have been made, make sure all

cooktop controls are turned to OFFand turn the gas supply
valve to ON.

3. Apply the liquid leak detector or the soap solution around
all connections from the shut-off valve to the cooktop.

4. A leak is identified by a flow of bubbles from the area of
the leak.

5. If a leak is detected, turn the gas supply off. Tighten the
fitting. Turn the gas on and test again.

If the leak persists,turn the gas supply off and contact
your dealer for assistance. Do not attempt to operate
the cooktop if a leak is present.

IMPORTANT:Disconnect the cooktop and the individual
shut-off valve from the gas supply piping system during
any pressuretesting of that system at test pressures
greater than 1/2 psig. Isolate the cooktop from the gas
supply piping system by closingthe individual manual shut-
off valve to the cooktop during any pressure testing of the
gas supply piping system at test pressures equal to or less
than 1/2 psig.
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Installation Instructions

INSTALLING THE COOKTOP

[] BLOWER ELECTRICAL
CONNECTIONS

Loosen the two screws and remove and discard
the sheet metal strap covering the 5-pin connector
on the cooktop bottom. Save the screws for
reinstallation later.

screws and

Connect the S-pin plug on the blower discardstrap
assembly
to the matching g-pin receptacle on the bottom of
the cooktop.

B-pin
connectors

r_] BLOWER ELECTRICAL

CONNECTIONS (cont.)

• Fold all wires into the electrical enclosure. Secure
the enclosure with the screws removed earlier,
making sure that no wires are trapped.

B-pin
connectors

Electrical
enclosure

Flexible
conduit

• Plug the cooktop cord set into a suitable electrical
outlet. See step 17.
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Installation Instructions

ELECTRICALCONNECTIONS

| ELECTRICAL REQUIREMENTS

120-volt, 60-Hertz, properly grounded branch circuit
protected by a 1S-amp or 20-amp circuit breaker or
time-delay fuse.

EXTENSION CORD CAUTIONS

Becauseof potential safety hazards associated with
certain conditions,we strongly recommend against the
use of an extension cord. However,if you still elect to
use an extension cord, it is absolutely necessarythat
it be a UL-listed,3-wire grounding-type appliance
extensioncord and that the current carrying rating of
the cord in amperes be equivalent to, or greater than,
the branch circuit rating.

GROUNDING

IMPORTANT-- (Please read carefully.)
FOR PERSONAL SAFETY, THIS APPLIANCE MUST
BE PROPERLY GROUNDED.

Preferred Method

ex_iSstUrbefo re use__! d

The power cord of this appliance is equipped with
a three-prong (grounding) plug which mates with
a standard three-prong grounding wall receptacle
to minimize the possibility of electric shock hazard
from this appliance.

The customer should have the wall receptacle and
circuit checked by a qualified electrician to make sure
the receptacle is properly grounded.

Where a standard two-prong wall receptacle is
encountered, it is the personal responsibility and
obligation of the customer to have it replaced with
a properly grounded three-prong wall receptacle.

DO NOT, UNDER ANY CIRCUMSTANCES, CUT OR
REMOVE THE THIRD (GROUND) PRONG FROM
THE POWER CORD.

An adapter may be used only on a 15-amp circuit.
Do not use an adapter on a 20-amp circuit. Where
local codes permit, a TEMPORARY CONNECTION
may be made to a properly grounded two-prong
wall receptacle by the use of a UL-listed adapter,
available at most hardware stores. The larger slot
in the adapter must be aligned with the larger slot
in the wall receptacle to provide proper polarity
in the connection of the power cord.

Temporary Method

(Adapterplugsnot permittedinCanada)

prongs/slots ....._ il
Align large ___'k___"

i_1_a_°n_iii_re

CAUTION: Attaching the adapter
ground terminal to the wall receptacle cover
screw does not ground the appliance unless
the cover screw is metal, not insulated, and the
wall receptacle is grounded through the house
wiring. The customer should have the circuit
checked by a qualified electrician to make sure
the receptacle is properly grounded.

When disconnecting the power cord from the
adapter, always hold the adapter with one hand.
If this is not done, the adapter ground terminal is
very likely to break with repeated use. Should this
happen, DO NOT USE the appliance until a proper
ground has again been established.
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Installation Instructions

FINAL ASSEMBLY

ITS] ASSEMBLE BURNERS, CHECK IGNITION

Assemble burner as shown.

//___/_ Curvedside
/ /---toward the

center

_ t_urnercap

/ _ Burner head

Electrode --_'0 Burner base

CAUTION: Do not operate the burner

without all burner parts in place.

Medium C'%---D
Head """ _---_
and Cap 0 B

OB Ao

Medium
Head -'-'_ OB C 0

and Cap 0 B
Front of Cooktop

_Small
A _ Head

and Cap

_'Large

c 0 Head
and Cap

Placethe burner heads on the burner bases matching the
letters.Placethe caps on the heads.Hake sure that the
heads and caps are placed on the correct sizeburner. The
burner heads and burner bases
are labeled A, Band Cto aid
reassembly.There is one small
(A),two medium (B)and one
large (C)head and cap.

Hake sure the notch in the

burner head is positioned
toward the electrode. Rotate
the burner head around the burner base until it is leveland

securely seated.

Placethe grates over the burners.

Check for proper ignition:

• Push in one control knob and turn to LifE position.

• The igniter will spark and the burner will light; the igniter
will ceasesparking when the burner is lit.

• First test may require some time, while air is flushed
out of the gas line.

30

Check to determine if your burner flames are normal. If
your burner flames look likeA, turn off the burner and
make sure all parts are assembled correctly. Reassemble
and check. Normal burner flames should look like B or C

depending on the type of gas you use.With LPgas,some
yellow tipping on the outer cones is normal.

A-Yellow flemes B-Yellow tips C-Soft blue flemes
Coll for service on outer cones IVorrnel for neturol

Normol for LP ges ges

• Turn knob to OFF.

• Repeatthe procedure for each burner.

INSTALL DOWNDRAFT FILTER,
VENT GASKET AND VENT GRILLE

Do not operate the vent without the filter in place.

• Placethe filter diagonally through the vent opening.

Filter

Vent
-Chamber

• Hake sure it rests,at an angle, on the supports in the
vent opening.

\



Installation Instructions

r_] INSTALL DOWNDRAFT FILTER,
VENT GASKET AND VENT GRILLE

(cont)

• Fitthe vent grille gasket around the edge of the
downdraft vent opening. IVtakesure the front of the
gasket is installed toward the front of the cooktop.

• Carefully place the vent grille onto the gasket on the
downdraft opening.

Vent Grille
Gasket

CHECKOPERATIONOF DOWNDRAFT

• Turn the vent fan speed control to HI,MEDand
LOto make sure all speedsoperate correctly.

]1



Before you call for service...

Troubleshooting Tips
Save time and money! Review the chart on this page
first and you may not need to coil for service.

_ " Passible Causes What To Do

, Cover pan with a lid.

Turn the downdruft fun OFFuntil the water begins
to boil.

yurners haveyellow or The combustion quality of , Usethe illustrations below to determine if your burner
Ilow-tipped flames burner flumes needs to be flames are normal. If burner flames look like A, call for

determined visually, service.Normal burner flames should look like B or C,
depending on the type of gas you use.With LPgas,some
yellow tipping on outer cones is normal.

A-Yellow flames B-Yellow tips C-Soft blue flames
Call for service on outer cones Normal for natural

Normal for LPgas gas

Burner parts not replaced . See Care and cleaning of the cooktop section.
correctly.

Burners do not light Plug on cooktop is not . Makesure electrical plug is plugged into u live,properly
completely inserted in the grounded outlet.
electrical outlet.

Gas supply not connected • Seethe Installation Instructions section.
or turned on.

A fuse in your home may be • Replacethe fuse or reset the circuit breaker.
blown or the circuit breaker
tripped.

Igniter orifice in burner body • Removethe obstruction.
may be clogged.

Burner parts not replaced . SeeBurner Caps,Heads and Electrodesin the
correctly. Care and cleaning of the cooktop section.

Notch in burner head may . Use u small sewing needle or paper clip to unplug.
be clogged.

Sparking sound persists Be sure the knob is in the . Remove knob by pulling it straight off the stem and
after burner is turnedoff OFF position, check the bottom of the knob for any buildup of soil.

Occasional Changing blower speed. , This is a typical electrical switching noise.
sparking sound This is normal.

Burner flames very Improper air to gas ratio. . If cooktop is connected to LPgas, contact the person
large oryellow who installed your cooktop or made the conversion.

Notch in burner head may . Use u small sewing needle or paper clip to unplug.
be clogged.

Burner flames make Burner has not been used . A "cold" burner ignited in the HI setting may have
excessive noise recently, some flame "roar" or "lifting". This should dissipate

after 4 to 5 minutes.

Burner flames pulled Vent fan set at high speed.
toward vent grille
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, This is normal. If cooking performance is affected,
change to a lower fan speed setting.



Before you call for service...

Troubleshooting Tips

GEAppliances.com

ii i Passible Causes

Control knobs
will not turn

What To Do

Controls improperly set. . To turn from the OFF position, push the knob in
and then turn. The knob can only be turned in a
counterclockwise direction. When the knob is at any
other position, it can be turned in either direction
without being pushed in.

Fan does not work The fan control knob is . Turn knob in clockwise direction to turn fan on.
improperly set.

Cord improperly connected . Check connections. Turn on power at the fuse box.
or power turned off.

Poor venting Clogged filter. • Clean filter per instructions.

House too airtight. • Open a window slightly to provide fresh air source.

Wall cap obstructed. • Removeblockage from exterior wall cap.

Wall cap damper door stuck. . Check exterior wall cap damper door for free movement
or obstruction.

Duct length exceeds . Reducenumber of elbows to simplify duct run.
recommended 1OO
equivalent foot maximum.

Tiny scratches or metal Incorrect cleaning • See the Cleaning the glass cooktop section.
marks (may appear as methods being used.
cracks) or abrasions on Cookware with rough
radiant cooktop glass bottoms being used or
surface coarse particles {salt

or sand} were between
the cookware and the
surface of the cooktop.
Cookware has been slid
across the cooktop surface.

Besure cookware bottoms and cookware are clean
before use.Usecookware with smooth bottoms. Tiny
scratches are not removable but will become less
visible in time as a result of cleaning.

Areas of discoloration Improper cookware . Harks from aluminum and copper pans as well as
or dark streaks on the being used. mineral deposits from water or food can be removed
cooktop with the cleaning cream.

Hot surface on a model . This is normal.The surface may appear discoloredwhen it
with a light-colored cooktop, is hot.This istemporary and will disappear as the glasscools.

Food spillovers not . See the Cleaning the glass cooktop section.
cleaned before next use

Incorrect cleaning . Use recommended cleaning procedures.
methods being used.

Hot sugar mixtures Hot cooktop came into . See the Glass surface potential for permaent damage
or plastic melted contact with these section in the Cleaning the glass cooktop section.
to the surface substances.

Pitting (or indentation) Hot sugar mixture spilled . Call a qualified technician for replacement.
ofthecooktop or plastic melted on the

cooktop.
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GE Gas Cooktop Warranty. GEAppliances.com

All warranty service provided by our Factory Service Centers,
or an authorized Customer Care ® technician. To schedule service,

on-line, visit us at GEAppliances.com, or call 800.GE.CARES
(800.432.2737). Please have serial number and model number

available when calling for service.

Staple your receipt here.
Proof of the original purchase

date is needed to obtain service

under the warranty.

GE Will Replace:

One Year
From the date of the

original purchase

Five Years
From the dote of the

Any part of the cooktop which fails due to a defect in materials or workmanship. During this
limited one:year warranty, GEwill also provide, free of charge, all labor and in-home service
to replace the defective part.

A replacement glass caaktap if it should crack or discolor. During this limited additional
four-year warranty, you will be responsible for any labor or in-home service to replace

original purchase the defective part.

Service trips to your home to teach you how to use
the product.

Improper installation, delivery or maintenance.

Failure of the product if it is abused, misused, or
used for other than the intended purpose or used
commercially.

Damage to the glass cooktop caused by the use of cleaners
other than the recommended cleaning creams and pads.

Damage to the glass cooktop caused by hardened
spills of sugary materials or melted plastic that are
not cleaned according to the directions in the
Owner's Manual.

Replacement of house fuses or resetting of circuit breakers.

Damage to the product caused by accident, fire, floods or
acts of God.

Incidental or consequential damage caused by possible
defects with this appliance.

Damage caused after delivery.

Product not accessible to provide required service.

EXCLUSION OF IMPLIED WARRANTIES--Your sole and exclusive remedy is product repair as provided in this
Limited Warranty. Any implied warranties, including the implied warranties of merchantability or fitness for
a particular purpose, are limited to one year or the shortest period allowed by law.

This warranty is extended to the original purchaser and any succeeding owner for products purchased for home
use within the USA. If the product is located in an area where service by a GE Authorized Servicer is
not available, you may be responsible for a trip charge or you may be required to bring the product to an
Authorized GE Service Location for service. In Alaska, the warranty excludes the cost of shipping or service coils to
your home.

Some states do not allow the exclusion or limitation of incidental or consequential damages. This warranty gives
you specific legal rights, and you may also have other rights which vary from state to state. To know what your legal
rights are, consult your local or state consumer affairs office or your state's Attorney General.

Warrantor: General Electric Company. Louisville, KY 40225 35



Consumer Support.

GEAppliances Website GEAppliances.com

Have a question or need assistance with your appliance? Try the GEAppliancesWebsite 2/4hours a day,
any day of the year! Forgreater convenience and faster service,you can now download Owner's Hanuals,
order parts or even schedule service on-line.

Schedule Service GEAppliances.com
Expert GErepair service is only one step away from your door. Get on-line and schedule your service at
your convenience any day of the year! Or call 800.GE.CARES(800./432.2737)during normal business hours.

RealLife DesignStudio GEAppliances.com
GEsupports the Universal Designconcept-products, servicesand environments that can be used by
people of all ages,sizesand capabilities. We recognizethe need to design for a wide range of physical and
mental abilities and impairments. For details of GE'sUniversal Designapplications, including kitchen design
ideas for people with disabilities,check out our Website today. Forthe hearing impaired, please call 800.TDD.
GEAC(800.833./4322).

ExtendedWarranties GEAppliances.com

Purchase a GEextended warranty and learn about special discounts that are available while your warranty
is still ineffect. '/ou can purchase it on-line anytime, or call 800.626.222/4during normal business hours.
GEConsumer Home Serviceswill still be there after your warranty expires.

Parts and Accessories GEAppliances.com

Individuals qualified to service their own appliances can have parts or accessoriessent directly to their homes
(VISA,HasterCard and Discovercards are accepted).Order on-line today, 2/4hours every day or by phone
at 800.626.2002 during normal business hours.

Instructions contained in this manual cover procedures to be performed by any user.Other servicing generally
should be referred to qualified service personnel. Caution must be exercised,since improper servicing may
cause unsafe operation.

Contact Us GEAppliances.com

If you are not satisfied with the service you receivefrom GE,contact us on our Website with all the details
including your phone number, or write to: General Manager, Customer Relations

GEAppliances,Appliance Park
Louisville,KY/40225

Register Your Appliance GEAppliances.com
Register your new appliance on-line--at your convenience! Timely product registration willallow for enhanced
communication and prompt service under the terms of your warranty, should the need arise.
You may also mail in the pre-printed registration card included in the packing material.

Printed in the United States
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Instrucciones de seguridad .......... 2-7

Instrucciones de operaci6n
Caracteristicas de su estufa ................. 8
C6mo usar la estufa ........................ 10
Quemadors _ gas............................ ca
Sistema de ventilaci6n de la estufa ......... 10

Cuidado y limpieza
Botones de control .......................... 13

Ensambladuras del quemador sellado ...... 11
Filtro de ventilaci6n ......................... 12

Parrillas del quemador y rejilla
de ventilaci6n ............................... 12

Superficie de vidrio ...................... 13, 14
Tapas y cabezas del quemador ............. 11

Instrucciones de instalaci6n

c6mo desempacar la estufa ............ 16, 24
C6mo instalar la estufa ................. 25-28

C6mo instalar la junta ...................... 24
Conexiones el6ctricas ............... 23, 28, 29

Ensambladura final ..................... 30, 31

indices de so@ado de escape ............... 21
Precauciones de seguridad ................. 15
Preparaci6n ............................. 17-10
Red de conductos .................... 19-22, 27

Ideas sobre la identificaci6n

y soluci6n de averias ................ s2-s4

Apoyo al consumidor
Apoyo al consumidor ....................... 36
Garantia .................................... 35

Escriba el n_mero de modelo y
de serie aqui:

Modelo #

Serie #

Encuentre estos n@meros en una

etiqueta debajo de la estufa, en el
lado de la camara de ventilaci6n.

PGP989

49-80516-2 12-12 GE



INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD IMPORTANTES.
LEA TODAS LAS INSTRUCCIONES ANTES DE USAR.

 iADVERTENCIA!
Pot su seguridad, la informaci6n en este manual debe set obedecida para minimizar el riesgo de incendio o explosi6n,
descarga eldctrica, o para prevenir daFTosa la propiedad, lesiones personales, y pdrdida de vidas.

HnUWKI_I_i_: Sino_e,igue_on
precisi6n la informaci6n en este manual, un
incendio o explosi6n puede resultar causando
daSos a la propiedad, heridas personales o
muerte.

No guarde ni use gasolina u otros vapores o
liquidos inflamables cerca de este o cualquier
otro aparato.

SI HUELE A GAS

No trate de encender ningSn aparato.

No toque ningSn interruptor el_ctrico;
no use ningSn tel_fono en su edificio.

iiiilDiiiiLlame inmedJatamente a su abastecedor

de gas del tei_fono de su vedno. Siga las
instrucciones del abastecedor de gas.

Si no puede comunicarse con su abastecedor
de gas, Ilame al cuerpo de bomberos.

La instalad6n y el servido deben ser efectuados
por un instalador calificado, la agenda de servido
o el abastecedor de gas.

GAS-FIRED

LISTED

2 GUARDE ESTAS/NSTRUCCIONES



INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD IMPORTANTES.

LEA TODAS LAS INSTRUCCIONES ANTES DE USAR. GEAppliances.com

AVISO ItvlPORTANTEDE SEGURIDAD
LaLey sobre losproductos tdxicosy de agua potable deCalifornia (CaliforniaSafe Drinking Water and Toxic
EnforcementAct) requiem que el gobernador de Californiapublique una lista de sustanciasque el estadosabe que
causancdncer, defectosdenacimiento u otros dahos de reproducci6n,y requiem que los negocios les avisena los
clientescontra la exposici6npotencial a talessustancias.

Losaparatosdegascausanexposici6nminimaa cuatrodeestassustancias,talescomoelbenceno,elmon6xidode
carbono,el formaldehidoy elhollin,causadosprimordialmenteporla combusti6nincompleta
degasnatural.Losquemadoresbienajustados,indicadospot una llamaazulenvezdeuna llamaamarilla,
minimizardnlacombusti6nincompleta.Laexposici6na estassustanciaspuedeminimizarsemds,ventilandoconuna
ventanaabiertao usandoun ventiladoro unacampanadeventilaci6n.

PRECAUCIONESDE SEGURIDAD

Cuando reciba su estufa pidale al tdcnico que le muestre la Iocalizaci6n de la Ilave de paso y c6mo se cierra
en caso de necesidad.

Su estufa deber6 ser instalada y conectada a tierra
correctamente por un t6cnico calificado, de acuerdo
a las Instrucciones de instalaci6n. Cualquier ajuste
o servicio deber6n realizarlo 0nicamente t6cnicos
calificados en instalaci6n de estufas de gas o t6cnicos
calificados en servicio.

iiiiiiiiiiii_iii

iiiiiiiiiiii_iii

iiiiiiiiiiii_iii

No trate de reparar o reemplazar cualquier parte
de su estufa a menos que se recomiende en forma
especifica en este manual. Cualquier otto tipo de
servicio deber6 confi@selea un t6cnico calificado.

Coloque la estufa fuera de la ruta del tr6fico de la
cocina y de las corrientes de aire para evitar un
desempeBo deficiente de los quemadores.
Conecte su estufa 0nicamente a una toma de
corriente de 120 voltios que est_ conectada a tierra.
No quite la pata de conexi6n a tierra de la clavija.
Si tiene alguna duda sobre el sistema el6ctrico
redondeada de conexi6n a tierra de su casa, es su
responsabilidad y obligaci6n personal cambiar la
toma de corriente que no est6 conectada a tierra
por una toma de corriente adecuada para tres
patas que est6 conectada a tierra de acuerdo con
los requerimientos del C6digo EI6ctricoNacional. No
utilice un cable de extensi6n para este aparato.

Permita que las parrillas de los quemadores y otras
superficies se enfrien antes de tocarlas o dejarlas
donde los nihos las puedan alcanzar.

Aseg0rese de quitar todo el material de empaque
de la estufa antes de utilizarla para evitar riesgosde
incendio o lesionespot fuego o humo en caso de que
se incendie el material de empaque.

iiiiiiiiiiii_iii

iiiiiiiiiiii_iii

iiiiiiiiiiii_iii

Cerci6resede que su estufa sea ajustada
correctamente por parte de un t6cnico de servicio o
instalador para el tipo de estufa de gas (gas natural
o LP)que su estufa ha de usar. Suestufa se puede
convertir para set usada con cualquiera de los dos
tipos de gas. Vet las Instruccionesde instalaci6n en el
Kit de Conversi6n a LP.

,  DVERTENCIA: Estosajustes deben
hacerse por un t6cnico calificado de acuerdo con
las instrucciones del fabricante y todos los c6digos y
requisitos de las autoridades que tengan jurisdicci6n.
No seguir estas instrucciones podria traer como
resultado lesionesseriaso daho a la propiedad. La
agencia calificada que se encuentre ejecutando este
trabajo asume la responsabilidad de la conversi6n.

No deje a los niBossolos o sin atenci6n si la estufa se
encuentra caliente o funcionando. Podr[an quemarse
gravemente.

No permita que nadie se suba, se pare o se cuelgue
de la estufa.

No opere o limpie su estufa si el vidrio est6 roto o
agrietado. Lassoluciones de limpieza y los derrames
podr[an penetrar la estufa rota y crear el riesgo de
un cortocircuito el6ctrico. Llame para solicitar servicio
inmediatamente si el vidrio de la estufa se rompe o se
agrieta.

GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES s



INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD lhIPORTANTES.
LEA TODAS LAS INSTRUCCIONES ANTES DE USAR.

PRECAUCIONES DE SEGURIDAD

A PRECAUCION:Nodeberdlnguardarse
objetos qua puedan ser de Jnter6spare los nJ_osen
los gabJnetesqua se encuentran sobre lacubJerta.Los
nJnosqua se suban a la estufa pare alcanzar algL_n
articulo pueden lesJonarsegravemente.
SJempremantenga los utensJlJosde madera o de
pkisticoy losalimentosenlatadosa unadistancia
segurade laestufa.

, Siempremantengalasparadescombustibles(quase
puedanincendiar),cortinaso cubiertasa unadistancia
segurade laestufa.

, No obstruya el flujo de combusti6n y el aire de la
ventilaci6n.

, La prueba de goteras del electrodom6stico se
debar6 realizerde acuerdo con las instrucciones
del fabricante.

, Nuncauseropedemasiadoflojao quatenga
plazasqualecuelguenmientrasest6usando
electrodom@stico.Losmaterialesinflamablesse
podrfanincendiarsiseponenen contactoconlas
unidadesdesuperficiecalientesy podrfancauser
quemadurasseveras.
Ense_ea losninosa nojugar con loscontroles
o cualquierotra partedelaestufa.

,&ADVERTENCIA:NUNCA
useesteelectrodom_sticocomocalefactorpara
calentarlahabitaci6n.Hacerlopodriaprovocar
envenenamientopor mon6xidodecarbonoy el
sobrecalentamientodel homo.

, Siempremantengalastoallasdelimpiarplatos,los
guantesdeagarrarsartenescalientesy cualquierotto
tipo dematerialquase puedaquemar,a unadistancia
segurade suestufa.

, Noalmacenelasmaterialesinflamablesen las
proximidadesdesu estufa.

, Noalmaceneo usematerialescombustibles,gasoline
u otrosvaporesinflamablesy liquidos
enlasproximidadesdeesteo cualquierotto
electrodom@stico.

Nopermitaquagrasadecocinaru otrosmateriales
inflamablesseacumulensobrelaestufa.

Noopereelquemadorsintodaslaspartes
delquemadorcolocadasen sulugar.
Nocoloquesartenescalientesenelvidriodelaestufa.
Estopodrfacauserquaelvidrioseagriete.
No limpielaestufaconfluidosde limpiezavol@ileso
inflamables.

No limpielaestufacuandoelelectrodom6sticoest(ien
USO.

, Eviterasgunarlaestufadevidrio.Laestufapuede
rasgu_arseconobjetoscomoinstrumentosfilosos,
anillosu otrasjoyasy remachesen ropeo tale.

, Nuncauseunaestufadesuperficiecomo una
superficiedecorte.

, Nouseaguesobrefuegosdegrasa.Nuncaagarre
unasart_nquaseencuentreenllamas.Apague
loscontroles.Ahogueunasart@nen llamassobre
unaunidaddesuperficiecubriendolasart_n
completamenteconunatape qua leencaje
bien,con unaparrilladehacerdulceso con
unabandejaplane.Useunquimicoseco
multiprop6sitoso unextintortipo espuma.
Lagrasaen llamasfueradeunasart_n
sepuedeapagarcubri@ndolaconbicarbonatoo,
siIotienedisponible,usandounquimicoseco
multiprop6sitoso unextintortipo espuma.

A __________________

 ADVERTENCIA: Parereducirel riesgode
incendio,choqueelectricoo lesionesalaspersonas,vigileIo
siguiente:
A. Useestaunidadsolamenteenla maneraenqua

elfabricanteanticip6quase utilice.Sitienealguna
pregunta,p6ngaseencontactoconelfabricante.

& Antesde proporcionarservicioa launidad,
desconecteelsuministroel@ctricoenelpanel
deservicio.

C. Cuandoseencuentrecortandoo taladrandoen
laparedo enel techo,noda_elosalambrados
el@ctricosu otrasutilidadesescondidas.

D. Losventiladoresconectadosa conductosdeben
siempreesterventiladoshaciaelexterior.

E. Parereducirel riesgodeincendios,usesolamente
conductosmetcilicos.

F. Noquemealimentossobrelaestufa.Siquema
alimentosbajola campana,enciendaelventilador.

,_ADVERTENC_A; Parereducirelriesgode
incendiodebidoa lapresenciadegrasaenlaestufa:
A. IVlantengaelventilador,losfiltrosy lasuperficies

expuestasa aceitelimpias.
& Siempreencienda(ON)elventiladorcuandococineen

caloralto.
C. Uselasseleccionesaltasen suestufasolamente

cuandoseanecesario.Calientelosaceiteslentamente
enseleccionesdemediasa bajas.

D. Nodejelaestufasin laatenci6n.
E. Siempreusesartenesy utensiliosapropiadospareel

tipo dealimentoquaseencuentrapreparando.

A,PRECAUCION:Paraventilacidngeneral
solamente.Nouseparedeshacersedematerialesexplosivos
peligrososy vapores.

4 GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES



INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD IMPORTANTES.

LEA TODAS LAS INSTRUCCIONES ANTES DE USAR. GEAppliances.com

UNIDADES DE SUPERFICIERADIANTE (en algunos modelos)

Sea cuidadoso cuando toque la estufa. La supefficie de vidrio de la estufa se mantendrd caliente despuds
de que los controles se hayan apagado.

Evite rasguflar la estufa de vidrio.La estufa
puede rasgu_arse con objetos como
instrumentos filosos,anillos u otrasjoyas y
remaches en ropa o tela.

iiiiiiiiiiii_i;i

iiiiiiiiiiii_i;i

iiiiiiiiiiii_i;i

iiiiiiiiiiii_i;i

Rasguhaduras grandes o impactos a la estufa
de vidrio puede terminar en vidrio roto.

No opera las unidades de vidrio de la estufa si el
vidrio est6 roto. Derrames o soluci6n de limpieza
podria penetrar el vidrio roto y causar riesgos
de una descarga el6ctrica. P6ngaseen contacto
con un t6cnico calificado inmediatamente si el
vidrio de su estufa se rompe.

Nunca use una estufa de superficie como una
superficie de corte.

No intente colocar o almacenar articulos que se
puedan derretir o encenderse en la superficie
de vidrio de la estufa, a0n cuando 6sta no est6
siendo usada.

iiiiiiiiiiii_i;iSeacuidadoso cuando coloque cucharas
u otros utensiliossobre la estufa de superficie
de vidrio cuando no est6 en uso.Sepodrian
calentar y causar quemaduras.

Limpie la estufa con precauci6n.Siuna esponja
h0meda o un trapo es usado para limpiar
derrames en unidades de superficiescalientes,
tenga cuidado de evitar quemaduras causadas
pot el vapor. Algunos limpiadores pueden causar
gasesnocivos si son aplicados a superficies
calientes.

NOTA: Recomendamos que evite limpiar la
superficie de cualquiera de las 6reas hasta
haberse enfriado y que el indicador se haya
apagado. Los derrames de az0car son una
excepci6n a esto. Lea C4mo Limpiar la Superficie
de Cocci4n de Vidrio en la secci6n de Cuidado y
Limpieza.

Cuando la estufa est6 fria, use solamente el
limpiador para cer6micas de estufas CERAMA
BRYTE®y la almohadilla de limpieza CERAP1A
BRYTE® para limpiar la estufa.

Para evitar posibles dahos a la superficie de
cocinado, no aplique cremas de limpieza cuando
la superficie de vidrio est6 caliente.

Despu6s de la limpieza, use un trapo seco o una
toalla de papel para remover todos los residuos
de la crema de limpieza.

i Lea y siga todas las instrucciones y las
advertencias en las etiquetas de la crema
de limpieza.

GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES s



INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD IMPORTANTES.
LEA TODAS LAS INSTRUCCIONES ANTES DE USAR.

AiADVERTENCIA!
QUEMADORES DE SUPERFICIE

Usesartenesdetama5oapropiado-evitesartenesquenoseanestableso quesevolteenfdcilmente.Seleccionesartenesque
tenganelrondoIosuficientementepianocomoparacubrirlasparrillas.Paraevitarderrames,cercidresequesusartdnesIo
suficientementegrandeparacontenersusalimentos.SetosleahorrardtiempodeIimpiezay evitar4acumulacionespdigrosas
dealimentos,ya quesalpiqueospesadoso derramesdejadosenlaestufasepodrfanincendianUsesartenesquesepuedan
agarrarfdcilmentey quepermanezcanfrfas.

Siempre use la posici6n LITEcuando encienda
losquemadores superioresy cerci6resede que
losquemadores se han encendido.

Nunca deje losquemadores de superficie
desatendidos en lasseleccionesaltas.Los
derrames debido a que un alimento hierva
y se derrame podrian causar humo y derrames
de grasa que podrian encenderse.

Usesolamente sostenedoresde sartenes
secos-los h0medos o mojados cuando entran
en contacto con superficiescalientes podrian
causar quemaduras debido al vapor. Nodeje
que los sostenedoresde sartenes entren en
contacto con las unidades de superficie calientes
de la unidad. No use una toalla u otras telas
voluminosas. Estastelas se podrian encender
al entrar en contacto con lassuperficies de la
unictad.

Sise dispone a usar una combinaci6n de aceites
y grasas para cocinar, m6zclelos antes de
calentarlos, o derrita lasgrasas lentamente.

No use un wok en la superficie de cocinado
si el wok tiene un aro met61icoredondo que
est6 colocado sobre la parrilla del quemador
para soportar el wok. Estearo act0a como
una trampa de calor, la que poclriadahar la
parrilla del quemador y la cabeza del quemador.
Adem6s, 6ste puede causar que el quemador no
funcione apropiadamente. Estopodria causar
nivelesde mon6xido de carbono mayores de
los permitidos por los est6ndares actuales,
resultando en un peligro para la salud.

Los alimentos y lassartenes de freir deberian
estar tan secos como sea posible.Elhieloy la
humedad en comidas frescas pueden causar un
derrame de aceite.

Cuando use sartenes de vidrio, cerci6rese
de que est6n dise_ados para cocinar en estufas.

Para minimizar la posibilidad de quemaduras,
de ignici6n de materiales inflamables y de
derrames, la manija de la sart6n u olla debe
voltearse hacia el centro de la estufa sin
extenderla sobre cualquier otra unidad de
superficie cercana.

Siempre apague loscontroles de los
quemadores de superficieantes de remover las
sartenes.

Observecon cuidado losalimentos que se
encuentra friendo a seleccionesde calor altas.

Siempre caliente grasa lentamente y vigilela
mientras se calienta.

Use poco aceite para una fritura efectiva no muy
profunda. Llenar la sart6n con demasiado aceite
podria causar que ocurran derrames cuando los
alimentos seanagregados.

Useun term6metro de grasa de profundidad
siempre que sea posiblepara prevenir que la
grasa se sobrecaliente m6s all6 del punto de
inflamaci6n.

Nunca trate de mover una sart6n que contenga
grasa caliente,especialmente una sart6n que
contenga mucha grasa caliente. Esperehasta
que la grasa se enfrie.

No queme alimentos sobre la estufa.
Siquema alimentos bajo la campana, encienda
el ventilador.

No deje ningOnarticulo sobre la estufa.
Elaire caliente de la ventilaci6n podria encender
articulos inflamables y aumentar6 la presi6nen
envases cerrados, que podrian explotar.

6 GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES



INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD IMPORTANTES.

LEA TODAS LAS INSTRUCCIONES ANTES DE USAR. GEAppliances.com

QUEMADORES DE SUPERFICIE

iiiiiiiiiiii_iiii

Ajuste el tamaho de la llama del quemador de forma que no se extienda mds did del extremo de la
pieza de cocina. Los llamas excesivas son peligrosas.
No deje arficulos pl6sticos sabre la estufa-se
podrian derretir si se dejan demasiado cerca de
la ventana de ventilaci6n.

Hantenga todos los objetos de pl6stico alejados
de los quemadores de superficie.

Si huele gas, suspenda el gas hacia la estufa y
Ilame a un t6cnico de servicio calificado. Nunca

use una llama abierta para Iocalizar una fuga.

Para evitar la posibilidad de una quemadura,
siempre est6 seguro de que los controles de
todos los quemadores est6n en la posici6n de
apagado (OFF)y de que todas las parrillas est6n
frias antes de removerlas.

iiiiiiiiiiii_iiii

superficies calientes.

Nunca deje latas o envases de grasa rebosando
par los bordes encima o pr6ximo a su estufa.

No use papel aluminio debajo de las parrillas del
quemador. El mal usa podria resultar en peligros
de incendios o daBos a la estufa.

No cubra o bloquee el 6rea alrededor de
los botones de la estufa. Esta 6rea debe

permanecer libre para tener la ventilaci6n
apropiada y para el rendimiento del quemador.

Limpie solamente las partes indicadas en el
Manual del propietario.

Nunca limpie la superficie de la estufa cuando
est6 caliente. Algunos limpiadores pueden
causar gases nocivos y trapos hQmedos podrian
causar quemaduras de vapor si son usados en

COCINE BIEN LAS CARNES Y LAS CARNES DE AVE...
Cocine totalmente las comes y los comes de ave-cocine la came a una temperatura INTERNA de par Io
menos 160°F y los comes de ave a una temperatura INTERNA de 180°R Cocinar a estas temperaturas
generalmente Io protege contra enfermedades contenidas en los comes.

COlO CONVERTIRLA ESTUFAA GAS LP
(o convertir de vuelta a Eas natural de LP)

Esta estufa deja la factorfa lista pare ser usada con gas natural

Si usted quiere convertir a gas LP,la conversi6n debe ser Ilevada a cabo par un t6cnico de gas LPcalificado.

Las instrucciones de conversi6n, la etiqueta de conversi6n y los orificios LPpueden encontrarse pegados en
la estufa pr6ximo al regulador de presi6n.

Existe un segundojuego de instrucciones incluidas en el sabre conteniendo los diagramas de alambrado
del producto en el lado de la estufa. Mantenga estas instrucciones en los orificios en caso de que desee
convertir la estufa otra vez a gas natural.

LEAYSIGAESTAINFORIACION DE SEGURIDADCUIDADOSAMENTE

GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES



Caracteristicas de su estufa.

A travds de este manual, las caracteristicas y la apariencia podfian variar de acuerdo con su modelo.

C

@

Explicado
indice de caractedsticas en la p6gina

parrilla de ventilaci6n 12

0 Filtro de ventilaci6n (Iocalizado debajo de la !2
parrilla de ventilaci6n)

Cocinador a velocidad lenta a prueba de derramaduras 9, !!

Quemadores a prueba de derramaduras 9, ii

Quemador a prueba de derramaduras de alto poder 9, ii

Control de ventilaci6n !0

Controles de quemador de superficie 9

Superficie de cocinado de vidrio 13, 14

Parrillas quemadoras de fundici6n de hierro 12

Junta de la parrilla de ventilaci6n 12, 13, 14



C6mo usar losquemadores de superficie de gas.
A travds de este manual, las

Empuje el bot6n de control hocia
obajo girdndolo hosto la posici6n
LITE (ENCENDIDO).

caracteristicas y la apariencia podria variar de acuerdo al moddo.

C6mo encender un quemador de superficie de gas

Empuje el bot6n de control hacia abajo
gir@ndolohasta la posici6n LITE (ENCENDIDO).

Usted escuchar@un pequeBo ruido que
hace clic-el sonido de la chispa el6ctrica
encendiendo el quemador.

Gire el bot6n para ajustar el tamaho de
la llama. Siel bot6n permanece en LITE,
continuara haciendo clic.

Cuando un quemador sea movido a LITE,
todos los quemadores chispean. No intente
desensamblar o limpiar alrededor de ninguno
de los quemadores mientras otto quemador
estc_encendido. Una descarga el6ctrica podr[a
resultar, Ioque podr[a causar que usted voltee
la sart6n.

Siel quemador no se us6 recientemente, es
posible que las llamas produzcan un ruido
fuerte. Estoes normal, y se deber[a disipar
luego de 4 o 5 minutos.

Ouemadores de gas selladas

Elquemador mSs peque5o (posici6n posterior
derecha) le darSn los mejores resultados para
hervir a fuego lento. Este le ofrece rendimiento
de cocci6n preciso para comidas delicadas,
tales como salsas o comidas que necesitan
cocinarse en calor lento y bajo. Este puede
reducirse a una selecci6n de cocci6n a fuego

lento muy baja.

Los otros quemadores tienen mayor poder
y har6n que los I[quidos hiervan mucho mc_s
rc_pidamente,especialmente con el uso de una
tapa.

C6ma seleccionar el tama_o de la llama

Para un manejo seguro de suspiezas de cocina
o sartenes,nunca permita que las llamas se
extiendan mds alld de los lados de la sartdn.

Vigile las llamas, no el bot6n, cuando reduzca
el calor. Eltamaho de la llama en un quemador
de gas debe ajustarse a la sart6n que se
encuentre usando.

Cualquier llama mayor que el rondo de la
sart6n se est6 desperdiciando y solamente
sirve para calentar la manija de la sart6n.

En caso de una interrupci6n en el suministro el6ctrica

Encaso de una interrupci6n en el suministro
el6ctrico,usted puede encender los
quemadores de la superficie de gas de su
estufa con un f6sforo. Sostengaun f6sforo
encendido en elquemador, entonces empuje y
gire el bot6n a la posici6n LifE. Useprecauci6n
extrema cuando encienda los quemadores de
esta forma.

Los quemadores de superficie en uso cuando
suceda una interrupci6n en el suministro
el6ctrico continuar4n operando normalmente.

EN CASODE UNA INTERRUPCIONEN EL
SUMINISTROELECTRICO,ELSISTEMADE
VENTILACIONNO OPERAR,_.

Antes de encender un quemador de

gas

Aseg0reseque todas las cabezas, tapas y
rejillasde los quemadores se encuentren
en las ubicaciones adecuadas (leaTapas,
Cabezasy Electrodosde 9uemadores en la
secci6n de Cuidado y Limpiezade la Cocina).

Despu#s de encender un quemador
de gas

No opere el quemador par un per[odo de
tiempo extendido sin haber colocado una
sart6n sobre la parrilla. Elacabado de la
parrilla podr[a desportillar sin una sart6n que
absorba el calor.

Cerci6rese de que los quemadores y las
parrillas estSn if[as antes de colocar sus
manos, un guante de sartenes, un trapo o
cualquier otro material sobre ellos.



C6mo usar su estufa.

Use un wok de rondo piano.

Use el wok de esta forma

Recomendamosqueuseunwokdefondopiano,
disponibleensu ferreteriarodscercana.

Solamenteusewoksdefondo pianos.No useun
wokdefondoaplanadoconun sostenedordewoks.

Nouseunwokdefondoaplanadosabreun arode
soporte.Colocarelarosabreelquemadorosabrela
parrillapodriacausarqueelquemadornofuncione
apropiadamente,resultandoen nivelesdemon6xido
de carbonom@saltosquelospermitidospar los
estdndarespresentes.Estopodriaser peligrosopara
su salud.

Sartenes

Aluminio:Serecomiendanlassartenesde
pesomediaporquesecalientanm6sr6piday
uniformemente.Lamayoriadelosalimentosse
doranuniformementeen unacacerolapequeha
con unmangolargode aluminio.Usecacerolas
contapasqueajustenbiencuandococinecon
cantidadesminimasdeagua.

Piezasdecocinaesmaltadas:Bajoalgunas
condiciones,el esmaltede algunaspiezas
decocinapodriafundirse.Sigalasrecomendaciones
del fabricantedelasart6npara losm6todosde
cocci6n.

Vidrio:Haydostiposdepiezasdecocinade
vidrio:aquellosquesonparaserusadosen homo
solamentey aquellosquesonparacocinaren
estufas(cacerolas,cafeteraso aliasdet6).Los
conductosdevidriosecalientanmuylentamente.

Hierro fundido:Sies calentadolentamente,la
mayorfade lascacerolaspequer_ascon mangos
largosdarOnresultadossatisfactorios.

Vidrio-cer(Tmicaa pruebadecalon Puedeusarse
parahornearo paracocinarenlassuperficies.Estas
conducenel calormuylentamentey seenffianmuy
lentamente.Reviselasdireccionesdel fabricantede
estaspiezasdecocinaparacerciorarsedequelas
puedeusaren unaestufadegas.

Aceroinoxidable:Estemetalsolotiene propiedades
de calentamientopobresyes usualmente
combinadoconcobre,aluminiou otrosmetalespara
mejorarsudistribuci6ndecalor.Estascacerolas
cuandoest6nfabricadasde unacombinaci6nde
metalesgeneralmentefuncionansatisfactoriamente
si seusanconcalor mediacomael fabricanteIo
recomienda.

Parrillas para la superficie de la estufa

No useparrillaspara la superficiedela estufa en
su quemador degas sellado.Siustedusa estas
parrillasenel quemadorde gas selladocausar0
unacombusti6n incompletay podriaresultaren
laproducci6nde mon6xidode carbono en niveles

mayoresde lospermitidos par losest6ndares
actuales.Estopodrfaser peligrosopara la salud.

C6mo usar el sistema de ventilaci6n descendente.

10

Como operar el sistema de ventilaci6n descendente

Elsistemadeventilaci6n incorporado ayuda
a remover losvaporesproducidospar los
alimentos al ser cocinadosen la estufa,adem0s
de los oloresy el humo.
Gireel bot6n de control develocidaddel
ventiladorde ventilaci6n a HI (ALTO),MED(MEDIa)
o LO (BAJO),seg0n sea necesario.
Elusa continuadel sistemadeventilaci6n
mientras cocinaayuda a mantener la cocina
c6moday menos h0meda,reduciendolos olores
de cocinay la humedad que normalmentecrea la
necesidadfrecuente de limpieza.

Laaparienciade las llamasdelquemador
podrfaser afectada cuando elventilador est6
en operaci6n.Enla configuraci6nde velocidad
alta del ventilador,es normal que las llamas
del quemador se muevanen direcci6nhacia la
rejillade ventilaci6n.Si la cocci6n seve afectada,
use unaconfiguraci6n develocidad inferior del
ventilador.

IN CASODEUNAINTERRUPCIONENEL
SUMINISTROELL-CTRICO,ELSISTEMADE
VENTILACIONNOFUNCIONARA.



Cuidado y limpieza de la estufa. GEAppliances.com
Cerci4rese de que el suministro eldctrico estd suspendido y que todas las superficies estdn frias antes de limpiar
cualquiera de los partes de la estufa.

C6mo quitar el envoltorio de protecci6n y la cinta de embalaje

Con cuidudo tome unu puntu del envoltorio
de protecci6n con sus dedos y lentumente
quitelo de lu superficie del urtefucto. No use
elementos filosos puru quitur el envoltorio.
Quite todo el envoltorio antes de usur el
artefucto par primeru vez.
Puru usegururse de no duhur el ucubudo

del producto, la mejor forma de quitar el
pegamento de la cinta de empaque de los
aparatos nuevos consiste en aplicar detergente
para vajillas liquido. Aplique con un patio suave
y deje remojar.
NOTA:Deberetirarseeladhesivodetodas los
partes. Sise calienta,serdimposibledequitar.

 orr,°J i
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/ _ Co aeza de

Electrodo_ quemador
/ _ Basedel

/ auemador

Ensambladuras del quemador sellado

Apugue (OFF)todos los controles antes de

remover lus purtes del quemador.

Los parrillas del quemador, las tapas y las
cabezas del quemador se pueden levantar, Io
que hace que SUlimpieza sea fc_cil.

APRECAUCION: No
opere el quemodor sin todus lus purtes
del quemudor en su lugur.

_ Electrodo
\

Cuando un quemador es girado hacia Life
(ENCENDtDO),todos los quemadores chispean.
No intente desensamblar o limpiar alrededor
de ninguno de los quemadores mientras uno
de elias estciencendido. Podria resultar una
descarga el6ctrica, Io que a su vez podria
causar que usted voltee una sart6n caliente.

Oespuds de la limpiezo, cerci6rese
de que la ronuro en la cabeza del
quemodor estd colocoda hocia
el electrodo. Rote la cobeza del
quemodor olrededor de la bose del
quemodor hosta que est4 nivdodo
y osentado con seguridad.

NOTA:Antes de remover los topos
y los cobezas dd quemador,
recuerde su tamaho y Ioeolizoci6n.
Reempldcdos en Io misma
IoeolizaciSndespuds de la limpiezo.
Loscabezas dd quemador
y los bases dd quemador estdn
etiquetadas A B y Cparo oyudorle
en la ensambladuro.

Tapas, Cabezas y Electrodos de Quemadores

Tapas del quemador nespu_s de la limpieza
Lev6ntelascuandoest@nfrias.Lavelostoposdet Antesde regresarlastapasy loscabezasdevueitaa
quemadorconagua dejab6n calienteyenjuciguetacon sulugar,sacudaelaguaexcesivayentoncess@uelos
agua limpia.Ustedlapuederestregarconun restregador cuidadosamentecolocandolosenelhomocalientepar
para removerlosparticulasdecomidasquemadasque se 30minutos.Aseg0resequeloselectrodosse mantengan
le hayanadherido, apoyadossabrelacabezadelquemador.
Cabezas del quemador
Losrend_asenlascabezas@1quemadorde su estufade@n
mantenerselimpiasen todomomentaparoIogrorllamas
uniformesy constantes.
Usteddeberialimpiarlosquemadoresde lasuperficiede
manerarutinaria,especialmentedespu_sdederramesserios,
losquepodrianobstruirlosaberturas.Levantecuandoest_n
frios.

Laveloscabezasdetquemadorconagua dejab6n
calientey enjuciguetaconagua limpia.
Pararemoveralimentosquemadosencimade laestufa,
mojela cabezadetquemadorenunasotuci6nde I[quido
detergentesuaveyagua calientede20a 50 minutos.
Paramanchasmcisfuertes,useuncepitto.Useuna
pequeflaagujadecosero unsujetadorde papelespara
quitarcualquierobstrucci6nde loshendiduras.
Electrodas

Estavarade metalpequefladetquemadorproducela
chispay sedebemantenerlimpiay secaparaencenderet
gasde formaadecuada
Para/impiar loselectradas,useunatoaltadepapeto un
estropajo.

Reemplaza
Loscabezasy losbasesdetquemadorestcinetiquetadas
A,ByC paraayudaren la reensambladura.
Reemplaceloscabezasdetquemadoren losbases
combinandolosletras.Reemplacelostopossabre los
cabezas.Cerci6resedequelostoposy loscabezasson
cotocadasenetardencorrecto.Decoda unohayuno
pequeflo(A),dosmedias(B)y uno grande(C).Silostapas
o cabezasno son reemplazadas en las ubicaciones
correctas, es posible que los quemadores no se
enciendan ni funcionen correctamente.

Tapay cabeza Tapay cabeza
medias pequeflas

OB Ae

Front of Cooktop CB

I I
Tapay cabeza Tapay cabeza
medias grandes
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Cuidado y limpieza de la estufa.

iIiI i i

ka apanencia podria variar.

kas patas de la parrilla tiene un pie
de lat6n y tres pies de goma. Para
ordenar reemplazos de las patas
de parrillas de goma, par favor
Ildmenos gratuitamente:

Centro de partes
nacional .......... 800.626.2002

Paras de parrilla
de goma ........ #WBO2T20101

Las rejillas del quemador, la parrilla de

Lev6ntelascuandoest_niffas.Lasrejillas,la parrilla
y lajunta se deberianlavardeformaregulary,par
supuesto,luegode derrames.

ParaIimpiarlas, IOvelasenaguacalienteconjab6n
y enjuaguecon agualimpia.

Ladecoloraci6nenlasparrillaspodriantambi@n
removerseusandolacremadelimpiezadeestufas
proporcionada.Apliqueunao dosgotasenuntrapo
hOmedoy restrieguea tray,s del@eadescolorada.
Enjuaguey seque.Despu@sdela limpieza,
reemplacelasparrillasdequemadory cerci6rese
dequeest6ncolocadasconseguridadsabrelos
quemadores.

Pararemovercomidaquemadaencimadela estufa,
useunaalmohadillaconjab6n pararestregarla.

Aunquesonduraderas,lasparrillaseventualmente
perder@nsu brillo,sinimportarcu6ntocuidado
ustedlesproporcione.Estesedebea suexposici6n
continuaa altastemperaturas.Ustednotar@esto
conparrillasdecoloresmOsclaros.

Noopereel quemadorparun periododetiempo
extendidosinhabercolocadounasart@nsabrela
parrilla.Elacabadodelaparrillapod@desportillar
sinunasart@queabsorbaelcalor.

ventilaciOn y la junta

Reemplazo

Antesde reemplazarlarejilladeventilaci6n,
cerci6resedequelajunta delarejillaest6instalada
apropiadamentealrededorde laaberturade
ventilaci6ndescendente,con lapalabraFRENTE
(FRONT)hacialosbotones.Reemplacela rejilla
cuidadosamentesabrelajunta.

Cuandoseencuentreremplazandoparrillas,
cerci6resedequeest@ncolocadasconsu
Iocalizadordepata delat6nhaciaelcentro.

Rejilla--""_,4_'/'/'_ Juntade !a reJil!a
/'_,,_'/¢/de ventilaci6n

titaci6n

Loca!izad
de la pata de lat6B

NOTA:Nolimpielasparrillas,la re]iliao lajunta dela
re]iliaenunhomodelimpiezaautomdtica.
Lasparrillas,re]iliay lajunta delare]iliasepueden
limpiarenunlavaplatos.

Para ordenar filtros de reemplazo,
par favor Ilame gratuitamente al:

Centro de pares
nacional ......... 800.626.2002

Filtro ............ #WBO2X10651
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C_mara y filtro de ventilaciOn

Remueva la rejilla de ventilaci6n y la junta de
la rejilla de ventilaci6n. El filtro se mantiene en su lugar.
en su ugar par un tope de c_ngulo.Levan_e
el filtro y extrc_igalode la abertura de
ventilaci6n diagonalmente.

Para limpiar el filtro, agitelo en agua
caliente con jab6n. Enju6guelo bien con agua
caliente y sequelo cuidadosamente.

No opere la ventilaci6n sin el filtro

C6mara de
ventila :

Junto de
Rltro de ventilc " ] rejma de

ventilaci6n

Remueva y reemplace el filtro diagonalmente a
trav6s de la abertura de ventilaci6n.

Cuando reemplace el filtro, cerci6rese de que
descansa en un dngulo en los apoyos en la
abertura de ventilaci6n,

Para limpiar la c6mara de ventilaci6n, use
agua caliente enjabonada. No use limpiadores
abrasivos;daharc_nel acabado.

Reemplazo

Reemplace el filtro despu6s de limpiarlo
y secarlo. Reemplace la junta de la rejilla
de ventilaci6n form6ndola alrededor de la
abertura de ventilaci6n y cercior6ndose de que
la palabra FRENTE(FRONT)est6 colocada hacia
los botones. Reemplace la rejilla.



GEAppliances.com

Area plana moldeada

Losbotonesde controlsepueden
removerpara hacersu limpiezomdsf6cil.

Botones de control

Las perillas de control pueden quitarse
pare limpiarse.

Para limpiar las perillas,cerci6rese de que est6n
en la posici6n de apagado (OFF).Hale cada
perilla hacia fuera del v6stago.

Peru limpier los perilles, col6quelos en un
lavaplatos o realice la limpieza con agua
yjab6n. Enjuaguecon agua limpia. AsegOrese
que los interiores de las perillas est6n secos
antes de volver a colocarlas.

Cuando reemplace las perillas, reviseque
est@nen la posici6n de apagado (OFF)para
garantizar la colocaci6n correcta.

Superficies de Acero Inoxidable (en algunos modelos)

No use virutas de acero; _stas da_arSn la

superficie.

Paro limpiar la superficie de acero inoxidable,
use agua tibia conjab6n o un limpiador o
pulidor para acero inoxidable.Siempre limpie
la superficie en la direcci6n del veteado. Siga
las instrucciones del limpiador para limpiar la
superficie de acero inoxidable.

Paraconsultar sabre la compra de limpiadores
o lustradores de aparatos de acero inoxidable,
o para encontrar la ubicaci6n del distribuidor
m6s cercano, Ilame a nuestro nOmero gratuito:

Centro de partes nacional 1.800.626.2002

GEAppliences.com

C6mo limpiur lu estufu de vidrio.

Limpie su estufa despu6s
de cada derrame. Use
el limpiador de estufos
de cerSmicu CERAMA
BRYTE®.

Limpiezo de uso normul diurio

SOLAMENTEuselimpiadordeestufasdecer6mica
CERAMABRYTE®ensu estufadevidrio.Otrascremas
podriannoserefectivas.
Paramantenery protegerlasuperficie
desu estufadevidrio,sigaestasinstrucciones:

[Z] Antesdeusarlaestufaparprimeravez,limpiela
conlimpiadordeestufasdecerOmicaCERAIqA
BRYTE®.Estoayudaa protegerlapartesuperior
y hacequela limpiezaseamOsf6cil.

r-_ Elusadiariodel limpiadordeestufasde
ceramica CERAiqABRYTE®ayudaraa mantener
laestufaluciendocomanueva.

[] Remuevalasparrillasdelquemador,la rejillade
ventilaci6ny lajunta delarejilladeventilaci6n.

[] Remuevalacremadelimpiezabien.Aplique
unasgotasdelimpiadordeestufasde
cerOmicaCERAIqABRYTE®directamentesabre
laestufa.

[] Use una toallade papel o una almohadillade
limpiarestufasde cer6micaCERAMABRYTE®
para limpiarlasuperficieenteradelaestufa.

r-_ use untraposecoo unatoalladepapelpara
removerlosresiduosde la limpieza.Nonecesita
enjuagar.

NOTA: Es muy importante que usted NO
CALIENTEla estufa hasta que la haya limpiado
completamente.

Use una almohadilla de limpiar
estufas de cerdmica CERAMA
BRYTE ®o una almohadilla

de restregar azul suave
multiprop6sitos Scotch-Brite.

Residuo quemudo encimu de lu superficie

ADVERTENCIA:DA-O asu superficiedevidriopodria
ocurrirsi ustedusaalmohadillaspara restregarque
noseanlosincluidasconsu estufa.

BE
F21

Permitaquelaestufaseenfrfe.

Remuevalasparrillasdelquemador,la rejilla
deventilaci6ny lajunta delarejillade
ventilaci6n.Rieguealgunasgotasdel limpiador
deestufasdecer6micaCERAiVlABRVTE®enel
8reaenteradondeseencuentrael residuo.

Usandolaalmohadillade limpiarestufasde
cer6micaCERAMABRYTE®incluida,restriegue

%

@

el6readeresiduo,aplicandopresi6ndonde
seanecesario.

Sicualquierresiduopermanece,repita los
pasosenumeradosanteriormentesegOnsea
necesario.

Paraprotecci6nadicional,despu@sdequetodo
el residuohayasidoremovido,pulalasuperficie
enteraconlacremalimpiadoradeestufasde
cerOmica CERAIA

BRYTE®y con unatoallade papel.
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C6molimpiar el vidrio de la estufa.
/

/

r"1

El raspador de estufas de
cerdmica CERANIABRYTE®y todos
los accesorios recomendados
estdn disponibles a travds de
nuestro Centro de partes. Vet las
instrucciones bajo la secci6n
"Para ordenar partes" en la
pr6xima pdgina.

NOTA: No use una navaja bota o
mellada.

Residuo quemedo pesado encima de la superficie

[Z] Permita que la estufa se enfr[e.

Remueva las parrillas del quemador, la
rejilla de ventilaci6n y lajunta de la rejilla
de ventilaci6n.

@ Use un raspador de navaja Onica
a aproximadamente un 6ngulo de 450
contra la superficie de vidrio
y raspe el sucio. Set6 necesario aplicar
presi6n para que el raspador remueva
el residuo.

@

Despu6s de raspar con el raspador,
aplique algunas gotas de limpiador de
estufas de cer6mica CERAMABRYTE®
en el 6tea entera del residuo quemado.
Use la almohadilla de limpiar estufas de
cer6mica CERAMA BRYTE® para
remover los residuos restantes.

Para protecci6n adicional, despu6s de
que todo el residuo haya sido removido,
pula la superficie completa con el
limpiador de estufas de cer6mica
CERAMABRYTE®y con una toalla de
papel.

Marcas met61icas y rasgufiaduras

Tenga cuidado de no deslizar ollas o
sartenes a trav6s de su estufa. Elias dejar6n
marcas sobre la superficie de su estufa.
Estasmarcas son removibles usando el
limpiador de estufas de cer6mica CERAMA
BRYTE®con la almohadilla de limpiar estufas
de cer6mica CERAMABRYTE®.

ADVERTENCIA:Con mucho cuidado
inspeccione el rondo de las sartenes en
bOsqueda de protuberancias que puedan
rasguhar la estufa.

Superficie de vidrio-potencial de dafio permanente.

Nuestras pruebas muestran

qua si usted est6 cacinando
con mezclas de alto

concentraci6n de az(lcar,

tales como jalea o caramelo

y ocurre un derrame, puede
causar dafio permanente

a la superficie de vidrio de
la estufa a no set que sea
removida inmediatamente.

Dafio de derrames de az(lcar y pl6stico derretido

[Z] Apague todas las unidades de r31
superficie. Remueva las sartenes
calientes.

r_ usando un guante de hornos:
a. Use un raspador de navaja Onica

(Raspador de estufas de cer6mica
CERAMABRYTE®)para remover el
derrame a un 6tea fria en la estufa.

b. Remueva el derrame con toallas de
papel.

Cualquier resto del derrame debe
dejarse hasta que la estufa se haya
enfriado.

No use las unidades de
superficie de nuevo hasta que todos los
residuos hayan sido completamente
removidos.

NOTA: Siya ban ocurrido hendiduras o
indentaciones en la superficie de vidrio,
el vidrio de la estufa tendrd que ser
reemplazado. En este caso, serd necesario
darle servicio a la estufa.

Para ordenar partes

Para ordenar el limpiador de estufas de
cer6mica CERAMABRYTE®y el raspador
para estufas, pot favor 116menos
gratuitamente al nOmero:

Centro de partes nacional 800.626.2002

El limpiador de estufas de cer6mica
CERAMA BRYTE ® ......... # WXIOX300

Raspadar de estufas de cer6mica
CERANA BRYTE® ........ # WXIOX0302

Kit ....................... # WB64X5027
(ElKit incluye la crema y el raspadod

Almohadilla de limpiar estufas de cer(Tmica
CERANIABRYTE® ........... #WX!OX350
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istrucdones
deinstalaci6n

Estufa@.,gas
ventilacmondescendente

j Si tiene alguno pregunto, flame a1800.GE.CARES1800.432.2737)o visite nuestro sitio en la Web: GEAppliances.com i

EN EL ESTADO DE MASSACHUSETTS:
• Esteproducto Io debeinstalar un plomero con licenciao un

instaladorde gas.
• AI usar v61vulasde cierre de gas detipo esfera,no debenser

del tipo de manila en T.
• Un conector degas flexible,cuando se utilice, no debe

superar los3 pies.

ANTES DE COMENZAR

Leaestas instrucciones completa y cuidodosamente.

• INPORTANTE- Guardeestasinstruccionespara
ser usadaspar el inspector local.

"IM PORTANTE - Observetodos los c6digosy
ordenanzasaplicables.

• Nora Ulinstaludor - Cerci6resede dejar estasinstrucciones
con el Consumidor.

• Nora ul consumidor - Guardeestasinstruccionespara
referenciafutura.

• Lo instalaci6napropiada es la responsabilidaddel instalador.
• Sieste productofalla par una instalaci6n inapropiada,la

Garant[ano cubrir6 este producto.

POR SU SEGURIDAD
Si percibe olor a gas:
1. Abra las ventonas.

2. No toque los interruptores el_ctricos.
3. Apague cuolquier llama abierta.
4. Llame de inmediato a su abastecedor de gas.
No olmacene o use gasolino u otros vopores y liquidos
inflamables en Io cerconio de este o cuolquier otro
oparato.

ADVERTENCIA- Antesdecomenzar la

instalaci6n,desconecteel interruptor de suministro
el@ctricoenel panel deservicioy cierre el mecanismode
seguridadpara evitar que alguienIo conecte
accidentalmente.Cuandono exista un dispositivode cierre
de seguridad,amarre un avisovisible,coma una etiqueta
al panelde servicio haciendala advertencia.

INSTRUCCIONES IMPORTANTES
DE SEGURIDAD
Loestufaesundise_oquehasidocertificadoparlaAsociaci6n
NorteamericanadeGas.Comasucedeconcualquieraparatoque
utilicegasy generecolor,hayciertasprecaucionesdeseguridadque
debeseguir.Encontrar6estasprecaucionesentasecci6nfnstrucciones
importontesdeseguridadenestamanual.L_atadetenidamente.

• Aseg0resedequelaestufaseainstatadaadecuadamenteparun
t_cnicocalificadoount_cnicoenservicio.

• Laestufadebetenerconexi6na tierradeacuerdoconlosc6digos
locales,o enausenciade@stos,conelC6digoEl@ctricoNacionatANSI/
NFPANo.70-0ttimaedici6n.

• Lainstataci6ndeestaestufadebereatizarsedeacuerdocontos
c6digoslocales,oentaausenciadec6digoslocales,conetC6digo
deGasCombustibleNacionat.ANSIZ223.1/NFPA54-01timaedici6n.

• Lainstataci6n,elajuste,laalteraci6n,elservicioomantenimiento
incorrectospuedencausarlesionesodahosa tapropiedad.Consutte
estemanual.Paraasistenciao informaci6nadicional,consutteaun
instaladorcatificado,agentedeservicio,fabricante(distribuidor)oal
abastecedordegas.

• Desconecteelsuministroel@ctricoantesdedarservicioataparato.
• Nuncareutiliceconectoresflexibtesviejos.Usartospodfiacausarfugas

degasy lesionespersonales.Siempreuseconectoresflexibtes
NUEVOSaIinstatarunetectrodom@sticoagas.

• AsegOresedequelosrecubrimientosdelasparedesqueest6n
atrededordelaestufaresistanelcatorgeneradopar laestufahasta
200°F(93°C).

• Evitecolocargabinetesencimadetaestufa.
• Sise cotocangabinetesencimadelaestufa,permitaunatoterancia

minimade30"entrelasuperficiedecocci6ny etrondodetgabinete
noprotegido.

• Silosgabinetesest6ncotocadosparencimadelaestufa,use
gabinetesdenom6sde13"deprofundidad.

• Siunatoleranciade30"entretasuperficiedecocinay elmaterial
combustibleencimadetaestufao losgabinetesmetdticosnopueden
mantenerse,protejalapartedeabajodelosgabinetesquese
encuentranenlapartesuperiordelaestufaconno menosde 1/4"
(6,4mm)decart6ny aislanteoJdminadeyesodealmenosZ4.6"
(4,8ram),cubiertaconunahojademetaldecalibre28o decobre
0,020"(0,5mm)deespesor.

• Ladistanciaentrelasupedicieparacocinary losgabinetesprotegidos
NUNCADEBESERIViENORQUE24PULGADAS(61cm).Ladistancia
verticaldesdetasuperficieparacocinarhastalaparteinferiorde los
gabinetesadyacentessuperioresqueseextiendenmdsde1"(2,5cm)
alostadosdetpianodelaestufanodebesermenorde18"(45,72cm).
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Instrucciones de instalaci6n

DESEMPACANDO SU ESTUFA

PARTES INCLUIDAS (EMPACADAS DEBAJO DE LA ESTUFA)

. Ensambladura del soplador
C6mara del soplador

. Tuercas (4)(10-32 tuercas -
con sus arandelas de cierre
pegadas)
Tornillos para plancha
metcilica (9)(8-18 x 3/8_<)
Cinta de junta de espuma (rollo
de 9 pies)

, Rejilla de ventilaci6n
, Filtro del ventilador

, Junta de la rejilla de ventilaci6n
, Crema de limpieza
, Esponja de restriegue o

raspador (en algunos modelos)
, Parrillasdel quemador
, Cabezas del quemador

(1 pequefla (A), 2 medias (B),
1 grande (C))

, Tapas del quemador
(1 pequefla, 2 medias,
1 grande)

, Regulador de presi6n
de gas y Instrucciones de
conversi6n a gas LP

, Cable de enchufe con conexi6n

a tierra de 120 voltios adjunto
, Cinta reflectante

Aseg@eseque todos los materiales de empaque
y cintas se hayan retirado. Estoincluye cintas
sobre las perillasde control (si corresponde),
cinta adhesiva,cintas de ajuste, cart6n y pl_stico
protector, si estos materiales no se retiran se
puede producir como resultado un daflo sobre
el electrodom6stico, una vez que el mismo fue
encendido y las superficiesse calientan.

ci nta
reflectante

Tornillos
para plancha
metdlica (9)
(8-18x 3/8_<)

Rejilla de
ventilaci6n

Parrillasdel f_\
quemador /_\

(2) l_

Tapas y cabezas del

Regulador

uemactor

A sPRECAUCION: EL

VIDRiO ES FR,_GIL

NO CHOQUE LA

ESQUINAS DEL
VIDRIO DURANTE

LA INSTALACI6N

Tapa y cabeza del quemador

Ensambladura del soplador y
tuercas de montaje (4)

(10-32 tuercas - con sus
arandelas de cierre pegadas)

Cinta dejunta
de espuma

16

Crema de
limpieza

Esponja de
restriegue

sPRECAUCION: NO
LEVANTE POR LA

ABERTURA DE

VENTILAClON O

CHOgUE EL VIDRIO

Tapa y cabeza del quemador

Junta de la rejilla Cdmara del Filtro del
de ventilaci6n soplador ventilador



Instruccionesde instalaci6n

PREPARACI6N

HERRAPIIENTAS OUE NECESITAR/_

, Sierra
, Cinta adhesiva de conductos
, Cinta m@rica o escala

, Escuadra de carpintero
, Llave ajustable ojuego de cubos (7/16" cuba

de y trinquete)
, Taladradora y broca
, Llave de tuercas de 1/4"

, Tornillos para hojas met61icas
, Llave de tubas

, Vdlvula de cierre de linea de gas manual
, Sello de juntas de tubas que resista la acci6n

de gas LP
, Trabajo de conductos que es apropiado para

la instalaci6n

Para conexiones rigidas:
, V61vula de cierre

, Uni6n

, Accesorios de tuberia segOn sea necesario

Para conexiones flexibles donde los c6digos
locales Io permitan:

, Tuberia met61ica flexible (el mismo 3/4"6 1/2"
I.D. que la linea de gas de suministro)

KIT DE CONVERSI6NCON ORIFIClO PARA

ALTITUD ELEVADA

Seutilizaparaelfuncionamientode lacocinaen
elevacionesquesuperanlos5000pies(1500m).

Especifiquesielkites paraGasNaturalo LPalordenar:

Kitde Conversi6nconOrificio
paraAltitudElevadaa gasNatural............ WB28XlOl14

Kitde Conversi6nconOrificio
paraAltitudElevadaa gasLP ................ WB28XIOII5

Paraordenar,Ilamea nuestronOmerogratuito:

Centro partes de nacional ......... 800.626.2002

ESTUFA DE 30" (DIMENSIONES PARA REFERENCIA SOLAPIENTE)

La unidad se muestra totalmente ensamblada.

227/_d'

(22_ld' SS)-_.J

_20½_<_

297A''

(30" SS) J,,-J_ 2__d'
[ (2_"ss)

28_" _"

La unidad debe tener ventilaci6n hacia el exterior!
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Instruccionesde instalaci6n

PREPARACI6N DEL GABINETE

m PREPARACI6NPARALA INSTALACI6N

Posici6n de su estufa

Laestufaest6disefladaparalucirmejorcuandoest6centrada
enungabinetedeporIomenosB0"deancho,
Laventanilladeescapedebajodelaestufadebeestar
Iocalizadaentrelosbajantesdelaparedo entrelasvigasdel
pisodeformaqueeltrabajodeconductospuedaserinstalado
apropiadamente.

Laprofundidad-_ L,_
del 6rea _._._,j

elevada de Toteranciaminima
losgabinetes de 30" a partir de la

debe serde un encimera hasta la
mdximode 13" superficieelevada

no protegida.

II
Attura minima
de 18" desde la
encimerahasta

el gabinete m6s
cercano en

cualquierade
los ladosde la

unidad.

I
Toterancia

minima de 5"
a partir del
corte hasta

lasparedes
laterales.

Elsistemadeventilaci6ndescendentecon soplador,motory
trabajo deconductosocupar6 elgabinete debajode la estufa.
Ustednodebeinstalargavetasdebajodeestaestufa.

Evitecolocargabinetesencimade la unidad,si es posible,para
reducirlos peligroscausadospot tenet queintentaralcanzar
sobre unidadesde superficiecalentadas.
Sise usangabineter[asencimadela estufa,dejeuna
toleranciaminima de30"entre la superficiedecocinay el
fondo de cualquiergabineteno protegido.

Si la toleranciaentre la estufay lagabineterb es menorde
50",el gabinetedebeprotegersecon unaplancha retardante
de llamasde pot Io menos1/4" degrueso,cubiertacon una
planchamet61icade acerocalibre 28o con una planchade
cobre de 0.020".Latoleranciaentre la estufay lagabineter[a
protegidaNUNCADEBESERMENORDE28".
E×CEPC!6N:Lainstalaci6ndeun homo de microondas
especificadoo de un electrodom@sticodecocinasobre una
estufa debeconformarsealas instruccionesde instalaci6n
empacadascon eseelectrodom@stico.
Areasdetrabajo adyacentesdebemantenerunatolerancia
por Iomenosde 18"entrela encimeray el fondo del gabinete.
Si la toleranciaes menor de 18",losgabinetesadyacentes
debenset de pot Io menos5"desdeel lado extremode la
estufa.

E] PREPARACI6N DEL GABINETE

DE LA BASE

Estaestufaest6disefladaparaajustarfacilmenteenuna
variedaddegabinetes.Sinembargo,la instalaci6ncombinada
deunaestufayventilaci6ndescendenterequiereconsideraci6n
cuidadosa.

Algunosgabinetespodrianrequerirmodificaciones.

Estainstalaci6nrequiereungabinetedebasedeuna
profundidadminimade24".ElgabinetedebeserdeporIo
menos30"deancho.

Prepamndo un gabinete que ajuste contra la pared

Enalgunosgabinetes,losladospodriannecesitarset rebajados
o cortados 5sX'' como semuestraen la figura,y lasabrazaderas
de las esquinasremovidasparaacomodar launidad.

Engabineteseuropeossin forma de75 cmy 90 cm,el panel
posteriorpodr[anecesitarser rebajadohasta5sA'' para
acomodar la unidad.

Prepamndo un gabinete tipo peninsula otipo isla

Engabinetestipo peninsulao isla,losladospodr[annecesitar
ser rebajadoso cortados,y lasabrazaderasdelas esquinas
removidaspara acomodar la unidad.

Para gabinetes
europeos aprox.
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Instruccionesde instalaci6n

CORTES DE PREPARACION DEL GABINETE

[] PREPARANDO LA ENCIMERA

Lo encimera debe tener una superficie plana
profunda para acomodar la estufa y la
ventilaci6n. Las encimeras con un extremo

frontal rodado y "backsplash" puede no
proporcionar el 6rea de superficie plana
requerida.

.m Area de superficie plana de un

..____querido de 25"

La tolerancia entre el frente interno del gabinete
y la parte posterior del corte en la encimera
debe ser de 20%" para poder acomodar la
profundidad de la estufa.

!_" Mfn.

Un 6rea plana de 1/2" de ancho se requiere
alrededor del extremo de la abertura para
soportar la unidad. La unidad debe ser nivelada y
sentarse derecha en la abertura de la encimera.

Con cuidado corte la abertura de la encimera
de acuerdo con las dimensiones mostradas

en la ilustraci6n. Cerci6rese de que la abertura
es cortada derecha, con los lados paralelos
entre siy con la parte posterior exactamente
perpendicular a los lados.

-20%"

!_" Mfn.

Para la instalaci6n de la isla, deje un espacio
minimo de 1 7/8" desde la abertura hasta el

extremo frontal, un espacio minimo de 2 3/8"
desde la abertura hasta el extremo trasero, y un
espacio minimo de 5" desde la abertura hasta los
extremos laterales de la encimera.

[] PREPARACIONESPARALOSCONDUCTOS

NOTA:EltrabajodeconductosDEBEtenerventilaci6nhaciael
exterior.NOVENTiLEhacialasparedes,techo,esquinas,dticoso
cualquierotro lugarcerrado.
Corteunagujeroen lapareddelgabineteoenelpisodelgabinete
segOnseaapropiadoparasu instalaci6n.Cerci6resedequelos
tubosdeescapeestdnIocalizadosentrelosbajantesde laparedo
lasvigasdelpiso.
NOTA:Cuandoseencuentrecortandootaladrandoenla
paredoenel techo,nodamelos alambradosel_ctricosu otras
utilidadesescondidas,AsegOresedequecualquierabertura
en lapareddetr6sdelelectrodom_sticoy enel pisodebajodel
electrodom_sticoest_selladadeforma apropiada.

9½" 6½"!8W'

Ventitaci6nde la pared posterior Ventitaci6nvertical

r_ ALINEACIONDELOSCONDUCTOSDELSOPLADOR

Engeneral,no instamosal usodeconductosflexiblesporque@ste
puedecausarseverasrestriccionesdelflujodeaire.Sinembargo,si
lasalidadelsopladory la Iocalizaci6nenlaparedo enelpiso
representaun problemadealineaci6n,entoncesustedpuedeusar
conductosIVlETALICOSparaadaptarlacompensaci6n.Unbuen
centramientosinnecesidaddeconductosflexiblesesIo preferido.
NOTA:

. Noexcedalaadaptaci6nmdximarecomendadade6_<.

, Nopermitaqueelconductoflexiblesedobleo quecolapse.

, Alargueelconductoflexibletantocomoseaposibleparaevitarla
corrugaci6ntantocomoseaposible.

6" P16ximas
desdela linea

Ifnea _j
centralde _ _

,,,,adaptaci6

Ventitaci6nde fondo Ventitaci6ntrasera
(Requiere3_A"x !0")

Unrectdngulode3½"xlO"a unatransici6ndeconductoredondo
de6"estddisponibleensutiendadesuministrosparaconstrucci6n
local.

NOTA:Lasilustracionessonsimplementeparaqueustedplanifique.
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Instruccionesde instoloci6n

Colcule Io Iongitud de conducto equivolente totol

Longitud NOmero Longitud
Piezas de conducto equivalente*× usado - equivalente

Redondos
rectos de 6" 1 Pie × ( )t_ Pies

Recto
3_4"× 20" 2 Pie × ( )t_ Pies

Codo de
6", 90 ° 15 Pies × ( )- Pies

Codo de
6", 45 ° 9 Pies × ( )- Pies

%
15

Q

Adaptadorde
encentramiento
demetalflexible
de24"m6x

Codo de 90°
3_£'x 10"

Codo de 4S°

3_4"× 20"

Redondosde
transici6n de
6" a 3VJ'x 10"

54 Pies × ( )=

16 Pies × ( )=

S Pies × ( )=

18 Pies × ( )=

7 Pies × ( )=

Columna subtotal 1 =

Pies

Pies

Pies

Pies

Pies

Pies

*Las longitudes equivalentes de las piezas de conducto
estan basadas en pruebas reales y reflejan los
requisitos para un buen rendimiento de ventilaci6n
con cualquier estufa de flujo de aire descendente,

l-lVliday liste los pies de los conductos rectos usados.
Cuente y liste la cantidad de todos los otros pedazos
de conducto para el "NOmero usado" de cada tipo.

IMPORTANTE:

Para eficiencia m6xima, use la porci6n de conducto m6s
corta y m6s recta posible, con la menor cantidad de
accesorios posible. Para un rendimiento satisfactorio,
el conducto no debe exceder 100 pies de longitud
equivalente.
El rendimiento de la ventilaci6n es mejorodo usondo
conductos de moyor dkimetro.

Piezas de conducto

qP

9

Redondode
6" a 3VJ'x 10"
a codode 90°

3VJ'x 10"
a transici6n
redonda de 6"

3VJ'x 10"
a codode 90°
de transici6n
redonda de 6"

Tapa redonda
de pared de 6"
con regulador
de tiro

Tapadepared
de3__"x iO"con

reguladordetiro

Tapa de techo
redonda de 6"

Ventilador de
techo redondo
de 6"

Longitud NOmero
equivalente*× usado =

20 Pies × ( )=

S Pies × ( )=

12 Pies × ( )=

21 Pies × ( )=

27 Pies × ( )=

20 Pies × ( )=

24 Pies × ( )-

Subtotal columna 2 -

Subtotal columna 1 -

CONDUCTOSTOTALES=

Longitud
equivalente

Pies

Pies

Pies

Pies

Pies

Pies

Pies

Pies

Pies

Pies

No debe exceder los 100 pies.

NO USE conductos de pl6stico flexibles.

La instalaci6n de la ventilaci6n no debe exceder la

Iongitud equivalente a 100 pies.
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Instruccionesde instalaci6n

RANGOS DEL SOPLADOR DE ESCAPE

ADVERTENCIA DE SEGURIDAD DEL SOPLADOR DE ESCAPE
Suficienteairees necesariopara unacombusti6napropiaday para deshacersede losgasesa trav@sde una
salidade humo (chimenea)deequiposque quemancombustiblespara prevenirretroalimentaci6n.Sigalas
recomendacionesdelfabricante del equipode calentamientoy losest6ndaresde seguridadtales como los
publicadospot laAsociaci6nnacionalde protecci6nde incendios(NFPA),y laSociedadamericanade ingenierosde
calefacci6n,acondicionadoresde airey refrigeraci6n(ASHRAE),y losc6digosde lasautoridadeslocales.
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Instruccionesde instalaci6n

INSTALACI6N DE LOS CONDUCTOS
(Nota: Solamente con el prop6sito de planificacJ6n.)

J_ C6MO INSTALAR LOS CONDUCTOS

Use conductos de aluminio o galvanizados en 6"
63½"x 10" en tomato, o una combinaci6n de
ambos.

Conductos de PVC se deben usar si se est6n
instalando bajo una capa de concreto vaciado.

NOTA: Los c6digos de construcci6n locales se
deben obedecer en especificar el tipo aprobado
y la planificaci6n de TODOS los conductos usados.

Siempre use una tapa con regulador de tiro de techo o
de pared. Las tapas de pared para electrodom6sticos
de lavanderfa no se deben usar NUNCA.

A trav_s del espacio Entre las vigas det piso
de la bose del gabinete

Ventitaci6n descendente

Instale el trabajo de conductos, haciendo que
la direcci6n de las conexiones vaya de macho a
hembra para el flujo de aire, como se muestra.
Asegure todas lasjuntas con los tornillos para
planchas met61icas y con cinta adhesiva de
conductos para asegurar la hermeticidad.

Cinta adhesiva de

--- onductos sobre lajuntay el tornillo

Flujo del aire

Tornillo

Para eficiencia m6xima, use la porci6n de conducto
m6s corta y m6s recta posible, con la menor
cantidad de accesorios posible. Para un rendimiento
satisfactorio, el conducto no debe exceder 100 pies
de Iongitud equivalente. Refi@asea la CALCULOS
DE LOSCONDUCTOSde longitudes equivalentes. Use
la CALCULOS DE LOSCONDUCTOSpara calcular la
Iongitud equivalente total de los conductos.

INSTALACI6N OPCIONAL: VENTILACI6N
POR LA PARED POSTERIOR

Un conducto de 5" redondo podria usarse en
espacios DE CONDUCTOS CORTOS de 3 pies o
menores, tales como para una salida de ventilaci6n
directa por la porte exterior.

En el interior de la
pared hacia el techo

Directamente
hacia el exterior

Ventilaci6npor la pared posterior

Para convertir la direcci6n del soplador de escape,
remueva las cuatro tuercas detr6s del filtro que
sostiene el soplador y el protector de alambre.

Rote el soplador y reinstale a la c6mara de
ventilaci6n, como se muestra encima. Apriete de
nuevo las tuercas, pero no las apriete demasiado.

,J kADVERTENCIA - s electrodom6stico
no deber6 ser instalado con un sistema de ventilaci6n
que genere aire hacia abajo en direcci6n a la cocina.
El uso de este tipo de sistema de ventilaci6n podr6
generar problemas de combusti6n y encendido del
electrodom6stico de cocci6n a gas, ocasionando
lesiones personales o funcionamiento no intencional.
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Instruccionesde instalaci6n

LOCALIZACION DEL SUMINISTRO ELI CTRICO

SUMINISTRO DE GAS:

Estas estufas est6n diseBadas para operar con
gas natural a una presi6n de columna de agua
de 4"0 en gas LP a una presi6n de columna de
agua de 10t

, Estasestufas son enviadas desde la factoria
preparadas para gas natural. Si usted decide usar
esta estufa con gas LP,los ajustes de conversi6n
deben ser hechos por un t6cnico de servicio u otra
persona calificada.

, Elregulador de presi6n debe estar conectado
en serie con el mOItiple o manifold de la estufa
y debe permanecer en serie con la linea de
suministro sin importar el tipo de gas que se est6
usando.

Para una operaci6n apropiada, la presi6n de
entrada m6xima hacia al regulador no debe set
mayor de 10" de presi6n de columna de agua
para gas natural y de 14" para gas LP.

Cuando se encuentre inspeccionando el
regulador, la presi6n de entrada debe ser por Io
menos de 1" mayor que la del ajuste de salida
del regulador. Si el regulador estd ajustado para
una presi6n de columna de agua de 4", la presi6n
de entrada debe ser de pot Io menos 5". Si el
regulador est6 ajustado para una presi6n de
columna de agua de 10%la presi6n de entrada
debe ser de pot Io menos 11". Para facilitar la
instalaci6n, y si los c6digos locales Io permiten, la
linea de suministro de gas hacia la estufa debe
contar con un conectador de electrodom6sticos
de metal flexible de 1/2"6 3/4" ID, de tres a cuatro
pies de Iongitud.

NOTA:oCompre una linea flexible nueva. NO USE
UNA LINEA USADA ANTERIORMENTE.

, Haga la conexi6n de gas a trav#s de la pared
posterior, o a trav#s el piso del gabinete en la
parte posterior, como se ilustra.

SUMINISTRO ELI_CTRICO:

I

I I

4" (para compensar el 6rea
de protecci6n de los pies)

El
tomacorriente
el@ctricoa 12"
por encima
del piso del
gabinete
(montado en
el lado o en la
parte posterior
de la pared del
gabinete a 2"
m[nimo de la
I[nea central)

Laestufa de gas con ventilaci6ndescendente
incorporadatieneuna ignici6nel@ctricasinpiloto para
ahorro de energfay confiabilidad.Funcionacon un
suministroenerg@ticode 60-Hz,120voltios.Uncircuito
separadoprotegidopor un fusiblede dilataci6nde
tiempo de 15 amperioso un interruptor de circuito es
necesario.

• Un recept6culo de tres clavijas conectado a tierra
debe estar Iocalizado al alcance del cable el#ctrico

de cuatro pies de la estufa.

IMPORTANTE:(Por favor lea cuidadosamente.}
EN POSDE LA SEGURIDADPERSONAL,ESTE
ELECTRODOMI_STICODEBE ESTARCONECTADOA
TIERRA.

El cable el@ctricode este electrodom@stico est@

equipado con un enchufe de tres clavijas (conexi6n
a tierra) que encajan con el recept@culo est@ndarde
la pared de tres clavijas para minimizar la posibilidad
del peligro de una descarga el@ctricaen este
electrodom@stico. Elcliente debe hacer que un t@cnico
inspeccione el enchufe y el circuito para cerciorarse de
que est@nconectados apropiadamente a tierra y de que
tienen la polaridad correcta.

Donde se encuentre un enchufe de dos clavijas, es
responsabilidad y obligaci6n personal del cliente hacer
que este enchufe sea reemplazado pot uno de tres
clavijas apropiadamente conectado a tierra.

Bajo ninguna circunstancia corte o remueva la
tercer clavija del cable el_ctrico, iNo Io haga!

No use un cable de extensi6n.

23



Instruccionesde instalaci6n

C6MO DESEMPACARLA ESTUFA/ INSTALAR LA JUNTA

Z] C6MO INSTALAR LA JUNTA DE ESPUMA
Y CINTA REFLECTANTE

^
Jl_ I"KI::_UUUI%I: Riesgopotencialde incendio.Lacinta

reflectantesedebeaseguraralrededordela aperturaenla
encimeracomesemuestra.

No instale la estufa en la encimera sin haber

instalado la junta de espuma come se muestra.
Esto protege el extreme inferior del victrio de Io
encimera y sella la estufa contra derromes.

Remueva Io estufojunto e sus olmohedillas de
empoque de la cajo de env[o. Remueva el bloque
de env[o de la abertura de ventilaci6n descendente

(downdroft) y col6quelo debajo de la ulmohodillo
de env[o pare proporcionar opoyo de nivel.

laventilaci6n debajode la
almohadillade env[opara
proporcionarapoyo de nivel.

PRECAUCI6N: EL VIDRIO ES FR#,GIL.

NO GOLPEE LOS E×TREMOS DEL VIDRIO

DURANTE LA INSTALACI6N.

Localice cinta reflectante y cinta de junta de
espuma incluida con su estufa.

Pule los extremes 6speros en el corte. Instale la
cinta reflectante en la aperture, a Io largo del
interior y de 3/8" a 1/2" del extreme de la aperture.

Coloque la cinta
reflectante dentro de 1/2"
del corte

Lados superior y
vertical de la cinta reflectante

Pele la porte posterior blanca para instalar
la cinta de lajunta de espuma en el lado del fondo
del vidrio de la estufa como se muestra.

Notes sobre la instalaci6n de la junta
de espuma:

. La cinta dejunta de espuma deberia set instalada
dentro de ]_/8" del extremo del vidrio. No alargue
o doble la cinta de junta de espuma.

A "PRECAUCION: No instalar la cinta de

junta de espuma aumenta el potencia de que
el vidrio de la estufa se tempo cuando se est6
instalando, especialmente en encimeras
Corian ® o de granite.

, Use cuidado extremo de no alargar la cinta
dejunta de espuma mientras la instala o no
permanecer6 en su lugar.

, No coloque Io cinta dejunta de espuma sobre los
bordes metdlicos.

, Empalme los extremos de la cinta dejunta de
espuma en coda esquina sin que una quede
encima de la otra.

,Cubra todo el marco con la cinta dejunta de
espuma sin alargarla.

, Corte los esquinas externas de la cinta dejunta
de espuma ligeramente si fuera necesario para
que luzca bien.

r"

Cinta de

_" vidrio ?l_/ junta de

espuma

m@imo al

extremo del vidrio

, No rasgu_e el vidrio mientras corto Io cinta
dejunta de espuma.

Note: En los modelo PGP989S, aplique Io cinta
de espuma 6nicamente alrededor del borde exterior
del vidrio en los lades y porte posterior
de la unidad.
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Instruccionesde instalaci6n

C6MO INSTALAR LA ESTUFA

E] C6MO INSTALAR LA ESTUFA

....j,

O_ °

s

PRECAUCION:
NO LEVANTE POR
LA ABERTURA DE
VENTILACI6N.

Levonte Io estufo por los extremos del lado del
vidrio como se muestra.

NOTA: No use Io oberturo de ventiloci6n poro
levontor o mover Io estufo de posici6n.

Boje la estufa hacio Io abertura en la encimero,
gui6ndolo hosto Ilegor o su posici6n. El vidrio es
fr6gil-no permita que se coigo sobre Io encimero.
Apoye desde el Iodo inferior y boje con cuidodo.

Cuidadosamente remueva sus dedos de una
esquina a la vez para bajar la estufa hasta su
posici6n.

NOTA: No use RTV de silicona o masilla para unit
el vidrio de la estufa a la encimera.

| C6MO INSPECCIONAR LO PLANO

Inspeccione el vidrio de la estufa en busca de
rocas o brechas con protuberancias en todos los
lados de la superficie de la encimera. No intente
forzar el vidrio a moldearse a la encimera.

__/ busca de brechas /

| C6MO COLOCAR LOS SOPORTES DE
INSTALACI6N OPCIONALES

NOTA:Verifique que elvidrio est@piano en el paso 9 antes
de colocar los soportes de instalaci6n opcionales.

Soporte de

instalaci6n opcional

i:- y tornillo de apriete
manual (no incluido)

]
/

Estufa _ Mostrador de encimera

A
Tornillosprovistos _ Tornillo de apriete
con la estufa _ _q_-----manual

Para solicitar soportes de instalaci6n opcionales/
tornillos de apriete, Ilame al Centro Nacional de Piezas
al 800.626.2002.

Solicite dos de cada pieza: WB02X!!331 Soporte
WB01X!0353 Tornillo

Para colocar soportes de instalaci6n opcionales:
Quite los 2 tornillos a ambos lados bajo la estufa.
Alinee el soporte de instalaci6n opcional bajo la
estufa y reinstale los tornillos a trav6s de la ranura del
soporte.
Haga esto en ambos lados de la estufa.
Introduzca el tornillo de apriete a trav6s del orificio
del soporte y ajuste para fijar la estufa al mostrador
de encimera. Repita en el otro lado.
IMPORTANTE: Gire el tornillo de apriete hasta que
toque la parte inferior de la estufa. No ajuste de m6s.
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C6MO INSTALAR LA ESTUFA

F_ C6MO INSTALAR LA C/_MARA DEL

SOPLADOR DE LA ESTUFA

Deslicela c6mara,con la abertura del sopladordel lado
izquierdo,en la abertura enel fondo de la estufa.Empuje
la c6mara hasta quese detenga cuando la c6mara haga
contacto con el fondo de la estufa,y la c6mara encaje
en su lugar.(Esposibleque ustedtenga que mover la
c6mara hacia adelantey hacia atras para encontrar su
lugar exacto.)

- ---" tnstale 2 tornillosiI

Instale 4 tornillos

Asegurela c6mara al fondo de laestufa,en cada lado,
usando loscuatro (4)tornillosproporcionados.Luego
asegurelac6mara a laestufa,a partir del ladosuperior,
usando losdos(2)tornillosproporcionados.

| C6MO INSTALAR LA C/_MARA DEL
SOPLADOR

Oriente la abertura de descarga del soplador
hasta que iguale el conducto en los Pasos 5 y 6.
Deslice las cuatro tachuelas roscadas en el lado del
alojamiento del soplador en los cuatro agujeros
en el lado de la c6mara.

NOTA: Ver el Paso 13 para la instalaci6n del
conducto de transici6n del soplador. Es posible
que sea m6s f6cil instalar el conducto de
transici6n al soplador antes de instalar el
soplador a la c6mara.

A partir de la abertura de ventilaci6n en
la parte superior de la estufa, apriete la
ensambladura del soplador de manera
firme a la c6mara con cuatro (4)tuercas.

4 tuercas

(se necesita
un cubo de
tuercas de
7/16")
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C6MO INSTALAR LA ESTUFA

c6Mo PEGAR UNA TRANSlCI6N DE

SOPLADOR

Use un conducto de transici6n de soplador para
todas las instalaciones de conductos de flujo de aire
descendente para conectar las piezas de conducto
de 6" redondas. Este rect6ngulo de 3½"x 10" a
conducto de 6" redondo de transici6n est6 disponible
en su ferreteria local.

J

Tornillo (en

el otro lado)

Instale el conducto de transici6n a la salida del
soplador. Asegure toda lasjuntas con cinta adhesiva
de conducto para asegurar hermeticidad.

| C6MO CONECTAR LOS CONDUCTOS

Conecte el conducto preparado en los Pasos 5 y 6
al conducto de transici6n del soplador.

[_] INSTALACI6N DEL REGULADOR DE

PRESI6N

-----'- Regulador
Tuber[a s61ida

o conectadorflexible

_ Uni6n

Tuber[as61idao conectador
flexible

V61vulade _ __'_
clerre _J

r J_--_ Cabo de tubo

, Para todas las conexiones, use un sellador para tubos
aprobado por los c6digos locales y que sea resistente
a la actividad del gas LP.

, Instale el regulador de presi6n en la tuberia de gas
Io m6s cerca posible de la entrada de la cocina para
permitir el despeje del conducto de ventilaci6n.

, AsegQrese que la flecha sobre el cuerpo del regulador
est6 apuntando en forma directa hacia la cocina.
Cualquier otra posici6n afectar6 la presi6n de salida
del regulador. Esta flecha indica que el flujo de gas es
correcto.

, Instale una v61vula de cierre manual de la tuberia de
gas en una ubicaci6n de f6cil acceso.
NOTA: Envez de usar tuberia s61ida para conectar
el regulador de presi6n, un conectador de
electrodom6sticos met61ico flexible podria usarse
entre la v61vula de cierre y el regulador de presi6n,
si los c6digos locales Io permiten.

Se requieren tuercas abocinadas apropiadas y
adaptadores en cada extremo del conectador
flexible.
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COMO INSTALAR LA ESTUFA

F_ INSTALACION DEL REGULADOR DE
PRESION (cont.}

PRUEBADE FUGAS

ADVERTENCIA: iNO USE UNA LLAMA PARA
PROBARSI EXISTEALGUNA FUGA DE GAS! No use la
estufa hasta que todas las conexiones hayan sido
probadas en busca de fugas.
Llevea cabo una prueba de fugas conforme alas
instrucciones siguientes:
1.Compre un detector de fugas liquido o prepare una

soluci6n dejab6n y agua. Una parte de agua una
parte detergente liquido.

2.Cuando todas lasconexiones hayan sido hechas,
cerci6rese de que todos loscontroles de laestufa
estan apagados (OFF)y de que la valvula de
suministro de gas a la estufa esta accionado (ON).

3.Aplique el detector de fugas o la soluci6njabonosa
alrededor de todas las conexiones a partir de la
valvula de cierre hasta la estufa.

4. Unfuga es identificada por un flujo de burbujas del
area de fuga.

5.Siusted detecta una fuga, suspenda el suministro de
gas.Apriete la conexi6n. Conecte elgas otra vez y
pruebe de nuevo.
Si la fuga persiste,suspenda el suministro de gas y
p6ngase en contacto con su distribuidor en busca
de asistencia. No intente operar la estufa si la fuga
persiste.
JMPORTANTE-"Desconecte la estufa y lavalvula de
cierre de la tuberia de suministro de gas durante
cualquier prueba de presi6n de ese sistema a
presionesmayores de 1/2 psig.Aisle la estufa de su
sistema de tuberia de suministro de gas cerrando
la valvula de cierre de gas individual manual hacia
la estufa durante cualquier prueba del sistema de
presi6nde las tuberias de presi6nde gas a una
prueba de presi6n igual o menor de 1/2 psig.

I_ CONE×IONES ELI_CTRICAS
DEL SOPLADOR

• Aflojelosdostornillosy remuevay descarte la
cubierta del conectador met61icoen el fondo de la
estufa.Guardelos tornillos para la reinstalaci6nque
vendr6 mastarde.

Conecteel tap6n de 5 pasadoresen
la ensambladuraparacombinar con el recept6culode 5
pasadoresen el fondo de la estufa.

o

Conectores
de 5
_asantes

Dobletodos losalambresen elalojamientoel@ctrico.
Asegureelalojamientocon lostornillos removidos
anteriormente,cerciorandosede queno quedaron
alambresatrapados.

f

Conectores
_de5

pasantes
....... AIojamiento

__.el_ctrico

Conducto

Enchufeel cablede laestufa en un enchufe el@ctrico
apropiado.Vet paso17.
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Instruccionesde instalaci6n

CONE×IONES ELI CTRICAS

[_ REQUISlTOS ELECTRICOS

Un ramal de circuito de 120voltios y 60 Hertz protegido por
un interruptor de circuito de 15 6 20 amperios o un fusible de
dilataci6n de tiempo.

PRECAUCIONESSOBRE EL USO DE CABLES
DE EXTENSION

Debido a los riesgosde seguridad potenciales asociados con
ciertas condiciones,recomendamos en6rgicamente que no
use un cable de extensi6n.Sin embargo, si decide usar un
cable de extensi6n, es absolutamente necesario que este
cable est_ clasificado UL,con 3 conductores y que sea
certificado para set usado en electrodom6sticos para cargar
corriente equivalentes en amperios iguales o mayores que
las del ramal del circuito.

CONE×ION A TIERRA

IMPORTANTE-- (Por favor, lea
cuidadosamente.}

PARA SEGURIDAD PERSONAL, ESTE
ELECTRODOMI_STICODEBE ESTARCONECTADO A

TIERRAAPROPIADAMENTE.

M_todo preferido _:_

t)/Cerci6rese de que existe una conexi6n

apropiada a tierra antes del uso

Elcable el6ctrico de este electrodom6stico est6 equipado con
un enchufe detres clavijas (conexi6na tierra) que combina
con el recept6culo o tomacorriente para tres clavias para
minimizar la posibilidad del peligro de una descarga el6ctrica
en este electrodom6stico.

Elcliente debe hacer que un t6cnico calificado inspeccione el
tomacorriente de pared y el circuito para cerciorarse de que
el tomacorriente est6 conectado a tierra apropiadamente.

Cuando un tomacorriente de pared est6ndar de dos clavijas
es encontrado, es su responsabilidady obligaci6n personal
hacer que sea reemplazado con un tomacorriente de tres
clavijas conectado a tierra apropiadamente.

BAJO NINGUNA CIRCUNSTANCIA CORTE O REMUEVA
LA TERCERCLAVIJA DEL CABLE ELECTRICO.iNO LO
HAGA!

Unadaptador podrfausarsesolamentecon un circuito
de 15 amperios.Nouseun adaptador con un circuito
de 20 amperios.Cuandolosc6digos localesIo permitan,
unaCONEXIONTEMPORALpodrfa hacersea un
tomacorriente apropiadamenteconectadoa tierra de dos
clavijassi el tomacorrienteest6 autorizadopor UL,losque
est6n disponiblesencasi todas las ferreterias.Laranura
mayoren el adaptadordebe seralineadacon la ranura
mayoren el tomacorriente de la pared para proporcionar
polaridadapropiadaen la conexi6ndel cableel#ctrico.

M_todo temporal
(Los enchufes adaptadores no son
permitidos en Canad6)

Alinee las clavijas/ranuras
grandes

-JJ ]rese de la
conexi6n a tierra
antes de usar

PRECAUCI6N" Pegar el

adaptador de la terminal de tierra al tornillo
de la cubierta del tomacorriente de la pared el
electrodom6stico no conecta a tierra a no ser
que el tornillo sea met61ico, que no est6 aislado,
y que el tomacorriente est6 conectado a tierra a
trav6s del alambrado de la casa. Elcliente debe
hacer que un t6cnico calificado inspeccione el
circuito de la residencia para cerciorarse que
el tomacorriente est6 conectado a tierra de
manera apropiada.

Cuandodesconecteel cableel6ctricodel adaptador,
siempre sostengael adaptador con lasmanos.Sino
Io hace,la terminal de conexi6na tierra del adaptador
se podrfarompera tray,s del usoconstante.Siesto
sucediera,NOUSEel electrodom@sticohasta que la
conexi6na tierra apropiada hayasido restablecida.
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Instruccionesde instalaci6n

ENSAMBLAJE FINAL

ENSAMBLADURA DE LOS

QUEMADORES, INSPECCIONE LA
IGNICI6N

Ensamblelosquemadorescomosemuestra.

Parrilla_

/_'%.---r-_"J_=//_ Ladocurvado

_-i/--_}_/a pa i e-_qii cl i ;i i entrO

Electrodo_ Cabeza del quemador

O Base del quemador
s

PRECAUCION:Noopereelquemodorsintodos
laspartesdel quemadoren su lugar.

Tapa y _
cabeza
medias O B

OB Ae

@., Tapa y
A Q "cabeza

pequenas

Tapa y
cabeza -"_'_ Os c O _Tapa y

medias O e c O cabeza
Frente de la estufa grandes

Coloquelascabezasdelquemadorsobrelasbasesdelquemador
combinandolasletras.Coloquelastapasenlascabezas.
Cerci6resedequelascabezasy lastapasestdncolocadasenel
quemadordetama_ocorrecto.
Lascabezasdelquemadory
lasbasesdelquemadorest6n
etiquetadasA,By Cparaayudaren
laensambladura.Hayunacabeza
y unatapapequer_a(A),dosmedias
(B)y unagrande(C).

Cerci6resedequelaranuraenel
quemadordelacabezaest6colocadahaciaelelectrodo.Rotela
cabezadelquemadoralrededordelabasedelquemadorhasta
queest@niveladayasentadaconseguridad.

Coloquelasparrillassobrelosquemadores.

Inspeccionela ignici6n:

, Empujehaciaadentreunbot6ndecontroly girele
a laposici6nUTE(ENCENDIDO).

Elencendedorchispear6y quequemadorseencender6;
elencendedordejar6dechispearcuandoelquemador
seencienda.

. Laprimerapruebapodrbrequeriralg6ntiempo,mientraselaire
circulaa trav@sdelaI[neadegas.

Realiceuncontrolparadeterminarsilas llamasde los
quemadoressonnormales.Silasllamasdelquemador
seyencomoenA,apagueelquemadory aseg0resede
quetodaslaspiezasest6nensambladascorrectamente.
Vuelvaa realizarelensambley hagauncontrol.El
aspectonormaldelasllamasdeberfasercomoen Bo
C,dependiendodeltipodegasqueuse.CongasLP,es
normalquehayaalgunaspuntasamarillasenlosconos
externos.

Llamasamari#as- A
Llameenbusca
deservicio

PuntasamarillasenlosLlamassuavesazules- C.
conosexterioms- B. Normalparagas
NormalparagasLP. natural.

. Gireelbot6na OFF(APAGADO).

. Repitael procedimientoparacadaquemador.

INSTALE EL FILTRO DE VENTILACI6N

DESCENDENTE, LA JUNTA DE
VENTILACI6N Y LA REJILLA DE

VENTILACI6N

Nooperelaventilaci6nsi elfiltroen sulugar.

° Coloqueelfiltrodiagonalmentea trav6sde laabertura
deventilaci6n.

Filtro de ventilaci6n

Camara de
ventilaci6n
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Instruccionesde instalaci6n

r_1 INSTALEELFILTRODE VENTILACI6N

DESCENDENTE,LA JUNTA DE
VENTILACI6N Y LA REJILLADE

VENTILACI6N (cont)

• Cerci6resede que descansa en un 6ngulo, sobre los
apoyos en la abertura deventilaci6n.

Ajustelajunta de la rejilladeventilaci6nalrededordel
extremode laaberturadeventilaci6ndescendente.
Cerci6resedequeelfrentede lajunta est6instalado
haciael frentedelaestufa.

Concuidado,coloquela rejilladeventilaci6nsobre
lajunta enlaaberturadeventilaci6ndescendente.

Rejilla __ Junta de rejilla de
ventilaci6n

INSPECCIONESLAOPERACI6NDEVENTILACI6N
DESCENDENTE

• Gireel control de velocidad delventilador de ventilaci6n
a HI (ALTO),NED (IVlEDIO)yLO(BAJO)para cerciorarse de
que todas las velocidades operan correctamente.
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Antes de llamar para solicitar servicio...

Ideas sabre la identificaci6n y soluci6n de
problemasiAhorre tiempo y dinero! Revise esta tabla
primero yes posible que no necesite Ilamamos en
busca de servicio.

Los quemadores
amafi#as o
amari#entas

Causas pasiNes Qu6 hacer

, Cubra la sart6n con una tapa.

Apague el ventilador (Posici6n OFF)hasta que el agua comience
a hervir.

La calidad de combusti6n de , Usela ilustraci6n mc_sadelante para determinar si la tienen llamas
las llamas de los quemadores llama de su quemador es normal. Si las llamas del can puntas
necesita ser determinada quemador lucen coma A, Ilameal t6cnico de servicio.
visualmente. Lasllamas normales deben lucir coma las Bolas C,

dependiendo del tipo de gas que usted use.Con gas LP,
las puntas de color amarillento en los conos exteriores
son normales.

Losquemadares no
encienden

El sonida chispeante
persiste a_n cuanda
el quemadar est6
apagada

5onido chispeante
acasJonal

Llamasamarillas- A PuntasamarillasenlosUamassuavesazules- C.
dameenbusca conosexteriores- B. Normalparagas
desdvicb NormalparagasLP. natural.

Laspartesdelquemador nohan • Ver la secci6n de Cuidado y limpieza de la estufa.
sido reemplazadascorrectamente.

Elenchufe de la estufa no est6 • Cerci6resede que el enchufe el6ctrico estc_conectado
completamente insertado en el en un tomacorriente que tenga corriente, y que est6
tomacorriente el6ctrico, conectado apropiadamente a tierra.

El suministro de gas no est6
conectado o no est6 abierta
la linea.

• Ver la secci6n sabre Instrucciones de instalaci6n.

El fusible en su residencia • Reemplaceel fusible o reajuste el interruptor de circuito.
podria haberse quemado o el
interruptor de circuito se vo16.

Elorificio de ignici6n en el
cuerpo del quemador est6
obstruido.

• Remuevala obstrucci6n.

Laspartesdelquemador nohan • VerTapas, cabezas y electrodos de quemadores en la
sido reemplazadascorrectamente, secci6n de Cuidado y limpieza.

Los hendiduras en Io cabezadel , Use una aguja de coser pequeha o un sujetapapeles
quemador se pueden atascar, para desenchufar.

Cerci6rese de que el bot6n
est6 en la posicJ6n OFF
iapagado).

, Remueva el bot6n empuj6ndolo directamente hacia
afuera del vc_stagoe inspeccione el rondo del bot6n
par si existe acumulaci6n de suciedad.

Cambiando la velocidad del
soplador.

. Estees el sonido t[pico en el cambio el6ctrico.
Esto es normal.
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Causas posibles C)u6 hacer

- Las llamas del Proporci6n de aire a gas no , Si la estufa estc] conectada a gas LP, p6ngase en
quemador Son grandes es apropiada, contacto con la persona que hizo la conversi6n o la
o amarillas persona que hizo la instalaci6n de la estufa.

Las hendiduras en la cabeza del , Use una aguja de coser pequeBa o un
quemador se pueden atascar, sujetapapeles para desenchufar.

Las llamas del quemad0r El quemador no se us6 . Si el quemador estc] "fr[o" y se Io enciende en la
producen un ruido en forma reciente, configuraci6n ALTA (HI), es posible que se produzca
excesivo una especie de "rugido" o "elevaci6n" de la llama.

Es posible que esto se disipe en 4 o 5 minutos.

Las Iiam_ador Ventilador configurado . Esto es normal. Si la cocci6n se ve afectada, cambie
se mueven en direcci6n en velocidad alta. a una configuraci6n de velocidad inferior del
a la parrJtla de ventitaci6n ventilador.

Los botones de Control Los controles de la

no gira estufa est6n ajustados
mapropiadamente.

. Cuando el bot6n estc] en la posici6n OFF
(apagado), el bot6n debe empujarse hacia abajo
antes de set girado. El bot6n solamente se puede
girar en sentido opuesto a la direcci6n de las agujas

del reloj. Cuando el bot6n estc_ en cualquier otra
posici6n, puede girarse sin empujarse.

El ventilador no fundona El bot6n de control del . Gire el bot6n en la clirecci6n de las agujas del reloj
ventilador no est6 ajustado para encender el ventilador.
apropiadamente.

El cable no est6 conectado . Inspeccione las conexiones. Restablezca el suministro
apropiadamente o el el6ctrico en la caja de fusibles.
suministro el6ctrico est_

suspendido.

Ventilaci6n deficiente El filtro est_ obstruido. • Limpie el filtro de acuerdo alas instrucciones.

La casa no tiene buena • Abra una ventana levemente para proporcionar una
circulad6n de aire. fuente de aire.

La tapa de la pared est(i obstruida. • Remueva el bloqueo de la tapa de la pared exterior.

La tapa del regulador de tiro • Inspeccione la tapa de la pared exterior del regulador de
de la pare est6 atascada, tiro para movimiento libre u obstrucci6n.

La Iongitud del conducto . Recluzca el n6mero de codos para simplificar la
excede el m6ximo de 1OOpies trayectoria del conducto.
recomendado.

Pequer_as rayas o marcas Uso de m6todos incorrectos • Lea la secci6n de Limpieza de la cocina de vidrio.
sobre el metal pueden de limpieza.
a parecer como fisums
y abmsiones sobre la
superfide de vidrio de
la coci na mdiante

Se usoron utensilios con partes
inferiores 6spems o particulas
c]spems (sal o arena) entre
el utensilio y la superficie
de la cocina.

, AsegOreseque las partes inferiores de los utensilios est6n
limpias antes de su uso. Useutensilios con partes
inferiores lisas. Las rayas pequehas no se pueden
eliminar pero serc]nmenos visibles con el tiempo como
resultado de la limpieza.

El utensilio rue deslizado sobre
la superficie de la cocina. 55



Antes de llamar para solicitar servicio...

Ideas sabre la identificaci6n y soluci6n de
problemasiAhorre tiempo y dinero! Revise esta tabla
primero yes posible que no necesite Ilamamos en
busca de servicio.

Causas posibles Qu6 hacer

Areas de decalaraci6n Seusaron utensilios , Lasmarcas de cacerolas de aluminio y cobre, coma
a rayas ascuras en inadecuados, tambi6n dep6sitos de minerales de agua o comida se
la estufa pueden eliminar con la crema de limpieza.

Superficies calientes en un , Esto es normal. La superficie podria parecer
modelo con una estufa de decolorada cuando estc_caliente. Esto es temporal y
color p61ido, desaparecerc_n conforme el vidrio se enfria.

Derrames de comida que no se • Lea la secci6n de Limpieza de la cocina de vidrio.
limpiaron hasta el siguiente usa

Usa de m6todos incorrectos * Use los procedimientos de limpieza recomendados.
de limpieza

PI6stico fundida sabre La estufa caliente se puso en , Vet la secci6n de Superficie de vidrio -potencial de
la superficie contacto con un instrumento daho permanente en la secci6n de Limpieza de la estufa

pl6stico colocado sabre la de vidrio.
estufa caliente.

Indentadanes sabre Derrame de una mezcla de , Llame a un t6cnico clasificado para reemplazo.
la estufa az_car sabre la estufa.
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Garantia de GEpara su estufa a gas.

Todos los servicios de garantia los proporcionan nuestros Centros
de Reparaci6n de Fdbrica o nuestros tdcnicos Customer Care®
autorizados. Para concertar una cita de reparaci6n, en linea,
visitenos en GEAppliances.com,o Ilame al 800.GE.CARES
(800.432.2737). Cuando Ilame para solicitar servicio, par favor
tenga a mano el nOmero de serie y el nOmero de moddo.

Peque aqui su recibo.
Se requiere facilitar prueba

de la fecha de compra original para
obtener un servicio bajo la garantfa.

GE reemplazar(7:

Un aho Cualquierparte de la estufa de cubierta que falle debido a defectos en los materiales
Apartir de la fecha o en la fabricaci6n. Durante esta garanda limitada de un a_o, GEtambi6n proporcion(_,sin
de la compro original costa alguno, toda la mano de obra y los sepdciosinternos para reemplazarpartes defectuosas.

CJnco ar_os

A partir de la fecha
de la compro original

Una estufa de vidrio de reemplazo si el vidrio se rompe o se descolora. Durante esta garanda
adicional limitada de cuatro aSos, usted sera responsable de cualquier labor o servicio en casa
para reemplazar partes defectuosas.

Viajes de servicio a su casa para mostrarle c6mo

funciona el equipo.

Instalaci6n, entrega o mantenimiento inapropfiada.

Fallo del producto resultante de modificaciones al producto
o debido a usa incorrecto incluyendo no proporcionar
mantenimiento razonable y necesario.

Dafio a la estufa de vidfio causado par el usa de
limpiadores diferentes alas cremas y almohadillas
recomendadas.

Dafio a la estufa de vidrio causado par derrames

endurecidos de materiales azucarados o par plSstico
derretido que no sean limpiados conforme alas direcciones

en el Manual del propietario.

Reemplazo de fusibles de la casa o reajuste del sistema de
circuitos.

Dafio al producto causado par accidentes, incendios,

inundaciones o actos de la naturaleza de fuerza mayor.

Dafios incidentales o consecuenciales causados par
defectos posibles con este aparato.

Dafios causados despu#s de la entrega.

Producto no accesible para facilitar el servicio requerido.

EXCLUSION DE GARANT[AS IMPL[CITAS--Su _nico y exclusivo derecho es la reparaci6n del producto,
tal y coma se indica en esta Garantia limitada. Cualquier garantia implicita, incluyendo las garantias
implicitas de comerciabilidad o adecuaci6n para un fin determinado, est_n limitadas a un aria o el periodo
de tiempo m_s breve permitido par la Icy.

Esta garantia se extiende al comprador original y cualquier compmdor posterior de productos comprados para usa
residencial dentro des Estados Unidos. Si el producto estd situado en un drea que no dispone de servicio par parte de un
proveedor de servicio autorizado de GE,podria tener que hacerse cargo de los castes de envio o bien podria solicitdrsele
que Ileve el producto a una centro de servicio de GEautorizado pare reolizar la reparaci6n. En Alaska, la gamntia excluye
el costa de envio o los visitas de servicio a su casa.

Algunos estados no permiten la exclusi6n o los limitaciones de dahos incidentales o consecuenciales. Esta gamntia do
derechos legales espedficos, y usted podria tener arras derechos que variardn de estado a estado. Pare saber cudles son
sus derechos legales, consulte a la oficina de asuntos del consumidor local o la oficina del Prucurador (Attorney General)
en su Iocalidod.

Garante: General Electric Company. Louisville, KY 40225 3 5



Apoyo al consumidor.

Pdgina Web de GEAppliances G EAppliances.corn

_LTienealguna pregunta sabre su electrodom6stico? iPruebela p6gina Web de GEAppliances 24 horas al d[a,
cualquier d[a del aho! Paramayor conveniencia y servicio m6s r6pido, ya puede descargar los IVlanualesde los
Propietarios, pedir piezas o incluso hacer una cita en I[neapara que vengan a realizar una reparaci6n.

Solicite una reparaci6n GEAppliances.corn
Elservicio de expertos GEest6 a tan s61oun paso de su puerta, iEntre en I[neay solicite su reparaci6n cuando le
venga bien cualquier d[a del aho! O Ilame a1800.GE.CARES(800.432.2717)durante horas normales de oficina.

RealLifeDesignStudio(Estudiodedisehoparalavidareal)GEAppliances.com
GEapoya el concepto de Dise_o Universal-productos, serviciosy ambientes que pueden usar gente de todas
las edades, tama_os y capacidades. Reconocemos la necesidad de disehar para una gran gama de habilidades
y dificultades fisicas y mentales. Param6s detalles cobre las aplicaciones de GEDise_oUniversal, incluyendo
ideas de dise_o para la cocina para personas con discapacidades, mire nuestra p6gina Web hay mismo. Para
personas con dificultades auditivas, favor de Ilamar al 800.TDD.GEAC(800.833./4322).

Garantias amp/iadas GEAppliances.com
Compre una garant[a ampliada y obtenga detalles sabre descuentos especiales disponibles mientras su garant[a
estc_aOn activa. Puede comprarla en I[nea en cualquier momenta, o Ilamar a1800.626.2224
durante horas normales de oficina. GEConsumer Home Services estar6 a0n ah[ cuando su garant[a termine.

Piezas y accesorios GEAppliances.corn
Aquellos individuos con la calificaci6n necesaria para reparar sus propios electrodom6sticos pueden
pedir que se les manden las piezas o accesorios directamente a sus hogares (aceptamos las tarjetas
VISA,MasterCard y Discover). Haga su pedido en I[nea hay, 24 horas cada d[a o Ilamar par tel6fono
a1800.626.2002 durante horas normales de oficina.

Las instrucciones descritas en este manual cubren los procedimientos a seguir par cualquier usuario.
Cualquier otra reparaci6n deberia, par regla general, referirse a personal calificado autorizado. Debe
ejercerse precauci6n ya que las reparaciones incorrectas pueden causar condiciones de funcionamiento
inseguras.

P6ngase en contacto con nosotros GEAppliances.corn
Si no est6 satisfecho con el servicio que recibe de GE,p6ngase en contacto con nosotros en nuestra p6gina
Web indicando todos los detalles as[ coma su n0mero de tel6fono o escr[banos a:

General Manager, Customer Relations
GEAppliances,Appliance Park
Louisville,KY40225

Registre su electrodom_stico GEAppliances.com
iRegistre su nuevo electrodom6stico en linea--cuando usted prefiera! El registrar su producto a tiempo le
proporcionar6, si surgiera la necesidad, una mejor comunicaci6n y un servicio mc_src_pidobajo los t6rminos de
su garant[a, mambi6n puede enviar su tarjeta de registro pre-impresa que se incluye en el material zde embalaje.

Impreso en los E-U


