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A Note to You

Thark you for buying a KENMORE
appliance.

Your KENMORE gas range takes on a new value
when you discover that Sears has service centers
around the country. Trained Sears Service
Professionals use fully-equipped frucks and Sears-
approved methods for expert repairs backing up all
Sears guaraniees.

Hlease racord ye
inrreation,

Whenever you call to request service for your
appliance, you need to know your complete model
number and serial number. You can find this
information on the model and serial number plafe
(see diagram in the “Parts and Features,” p. 6).

our model’s

Please also record the purchase date of your
appliance and your store’s name and telephone
number.

Model Number_665.

Serial Number R

Purchase Date

Keep this book and the sales slip together
in a safe place for future reference.



“Kenmore]
Free-Standing Range Warranty

FULL ONE YEAR WARRANTY ON ALL PARTS

If, within one year from the date of installation, any part fails to function properly due to a defect in
material or workmanship, Sears will repair or replace it, at our option, free of charge.
If this product is subjected to other than private family use, the above warranty is effective for only
90 days.
WARRANTY SERVICE IS AVAILABLE BY CONTACTING THE NEAREST SEARS SERVICE CENTER IN
THE UNITED STATES. ' - : ' h
This warranty gives you specific legal rights and you may also have other rights which vary from state
tO State‘_ .................. e cT

S Sears Roebuck and Co. Dept. 817WA Hoffman Estates, Il 60179

To Further Add To The Value Of Your Range, Buy a Sears Maintenance Agreement.

Years of Ownership Coverage 1st Year 2nd Year drdYear
1. Replacement of Defective Paris w MA MA
2. Annual Preventive Maintenance MA MA MA
Check at Your Request
W = Warranty MA = Maintenance Agreement

Your Kenmore appliance is designed, manufactured and tested to provide years of dependable operation. Yet any major
appliance may require service from time to time. The Sears Maintenance Agreement offers you an outstanding service
program, affordably priced.

The table above shows the additional benefits a Sears Maintenance Agreement provides beyond the Sears Warranty.

Contact your Sears Sales Associate or call 1-800-827-6655 o purchase a Sears Maintenance Agreement.

WARNING: If the information in this manual is not followed exactly, a fire or
explosion may result causing property damage, personal injury or death.

- Do not store or use gasoline or other flammable vapors and liquids in the vicinity
of this or any other appliance.

- WHAT TO DO IF YOU SMELL GAS

* Do not try to light any appliance.

¢ Do not touch any electrical switch.

¢ Do not use any phone in your building.

¢ Immediately call your gas supplier from a neighbor’s phone. Follow the gas
supplier’s instructions.

¢ If you cannot reach your gas supplier, call the fire department.

- Installation and service must be performed by a qualified installer, service
agency or the gas supplier.




Range Safety

Your safety and the safety of others are very important.
We have provided many important safely messages in this manual and on your appliance. Always read and
obey all safety messages.
This is the safety alert symbol.
This symbol alerts you to potential hazards that can Kill or hurt you and others.

All safety messages will follow the safety alert symboi and etther the word “DANGER” or
“WARNING.” These words mean: . -

A D A NG ER You can be killed or seriously injured if you don't
immediately follow instructions.

You can be killed or senousiy injured if you don’t
AWARN l NG follow instructions. =~

Al safety messages will tell you what the potential hazard is, tell you how to reduce the chance of injury,
and tell you what can happen if the instructions are not followed.

THE ANTI-TIP BRACKET

The range will not tip during normal use. However, the range can tip if you apply too much force or weight
to the open door without the anti-tip bracket fastened down properly.

AWARNING

> Tip Over Mazard

/ A child or adult can tip the range and be killed.
Connect anti-tip bracket to rear range foot.

) Reconnect the anti-tip bracket, if the range is moved.

See the installation instructions for details.

Failure {o follow these instructions can result in death or serious burns
to children and adults.

Anti-Tip Bracket
P Making sure the anti-tip bracket is installed:

® Slide range forward.
® Look for the anti-tip bracket securely attached to floor.
® Slide range back so rear range foot is under anti-tip bracket.

Range Foot

Anti-tip bracket lncation

The illustration on the right shows the proper
placement of the anti-tip floor bracket. To install
correctly, see your installation instructions.
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IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

WARNING: To reduce the risk of fire, electrical  * Disconnect the electrical supply before servic-

shock, injury to persons, or damage when using the ing the appliance.

range, follow basic precautions, including the « Never Use the Range for Warming or Heating

following: the Room.

*WARNING: To reduce the risk of tipping * Injuries may result from the misuse of appliance
of the range, the range gnust I?e secured by . doors or drawers such as stepping, leaning, or
properly instailed anti-tip devices. To check if sitting on the doors or drawers.

ghe de\éicle s 2rfe imt?-"?d gropf r{y, stide |r ange ¢ Maintenance — Keep range area clear and free
orward, look for anti-tip bracket securely . . :
attached to ficor, and slide range back so rear from combustible materials, gasoline, and other

range foot is under anti-tip bracket. fé?mmabfe vapor:han; Eq”EdS'F' o
. : ; ¢ Storage in or on the Range — Flammabie

A TION: Do not store tems of inferest 2" materials should not be stored in an oven or

backguard of a range — children climbing on the near surface unsts.' ) )

range to reach items could be seriously injured. * Top burner flame size should be adjusted so it
s Proper Instaliation — The range, when installed, icioezingt ;xtend beyond the edge of the cook-

must be electrically grounded in accordance with g utensii. .

focal codes or, in the absence of local codes, with ~ For self-cleaning ranges —

the National Electrical Code, ANSI/NFFA 70. In * Before Self-Cleaning the Oven — Remove broller
Canada, the range must be electrically grounded pan and other utensils. Wipe off all excessive
in accordance with Canadian Electrical Code. Be spillage before initiating the cleaning cycle.

sure the range is properly installed and grounded
by a qualified technician.

+ This range is equipped with a three-prong ground-
ing piug for your protection against shock hazard
and should be plugged directly into a properly
grounded receptacle. Do not cut or remove the
grounding prong from this plug.

SAVE THESE INSTRUCTIONS

The California Safe Drinking Water and Toxic Enforcement Act requires the Governor of California to
publish a list of substances known to the State of California to cause cancer, birth defects, or other
reproductive harm, and requires businesses to warn of potential exposure to such substances.

WARNING: This product contains a chemical known to the State of California to cause cancer, birth
defects, or other reproductive harm.

This appliance can cause fow-level exposure to some of the substances listed, including benzene,
formaldehyde, carbon monoxide, toluene, and soot.




Parts and Features

Console night light

Oven vent ...
oo (p. 45)
e, Electronic oven
control
Sealed surface burners (pp. 12-32)

{pp. 7, 8, 41, 42)

= SURESIMMER™

Professional burner ... burner
grate system p.7
{pp. 8, 39)

aj Control panel
Power Bnrner A ——— (pp 6, 39)

p-7)

-eee Automatic oven

fight switch

Anti-tip bracket {p. 44)

P-4) T T Gasket

Door stop clip _ (p-35)

(op. 42-44) ® STURDIGLIDE™

HALF-RACK with

Model and ... removable insert

serial number . {p- 10)

plate . ' STURDIGLIDE™

of warming drawer) with integrated

handie

Warm & Ready .- {p- 10)
warming drawer

(pp. 33, 34)

CONTROL PANEL Surface burner marker Warm & Ready

{shows which burner selector switch
you are setting) {p. 33)

!
:
:
H
:
:
i
i
i

PUSH TO TURN

F PUSH TO TURN
g ;
i

Left rear Left front control knob Right front Right rear control knob
control knob (Power Burner) control knob (SURESIMMER setting)
{p. 7) {p. 7}

ELECTRONIC OVEN CONTROL

ULTRABAKE™ electronic display {p. 12)
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Using Your Range

USING THE SURFACE BURNERS

7Y

AWARNING

Fire Hazard

Do not let the burner flame extend beyond
the edge of the pan.

Turn off all controls when not cooking.

Failure to follow these instructions can
result in death or fire.

NOTE: Unit is shipped with the surface burners in
the Cooktop Lockout position and must be
unlocked before they can be used. See “Using the
Cooktop Lockeut,” p.14.

Using the control knobs
Your range comes with electric ignitors that light the
burners each time you turn the controt knobs to LITE.

e Place a filled pan on the burner grate before
turning on the surface burner. Do not operate a
burner for extended pericds of time without
having cookware on the grate.

. Push in the control knob and turn it counter-

: clockwise to the LITE
position. The clicking
sound is the ignitor
sparking. Make sure the
burner has Ht.

e Stop the clicking
sound after the burner
lights by turning the
control knob anywhere
between Hi and LO.

NOTES:
e Do not try to light the surface burners
during a power failure.

& All four electric ignitors will click at the same
time. However, the burner with the control knob
turned to LITE is the one that will ignite.

Burner heat setlings
Use the following chart as a guide.

SETTING RECOMMENDED USE

LITE ® To light the burner.

Power Burner ® To provide highest heat

{left front burner) setting.

Ml e To start food cooking.
® To bring liquid to a boil.

Mid-range e To hold a boil.

{between Hl and e To fry chicken or pancakes.
LO) ® To cook gravy, pudding, or
icing.

® To cook large amounts of
vegetables.
LO ® To keep food warm.
e To simmer.

SURESIMMER™
setting
{right rear burner)

e To provide lowest
simmer/heat setting.
e To melt chocolate or butter,

REMEMBER: When range is in use or during
the Self-Cleaning cycle, the entire cooktop area
may become hot.

NOTE: Do not leave empty cookware, or cookware
which has boiled dry, on a hot surface burner. The
cookware could overheat, causing damage to the
cookware or cooking product.

Using Power Bumer

The left front burner is designed to give ultra-high
power when it is fully on. It can be used to rapidly
bring liquid to a boil and to cook large quantities of
food.

Using SURESIMMER
The raght rear SURESIMMER burner is designed for

low temperature cooking. it allows accurate simmer
control at the lowest setting.

Easy ways to save ensrgy
& To help shorten your cooking time, use the least
amount of liquid possible.

& Start your food on a higher heat setting, then turn
the control 1o a lower setting to finish cooking.
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USING THE SURFACE BURNERS (contd.)

Home canning information
The large diameter of most water-bath or pressure

canners combined with high heat settings for long
periods of time can cause damage to the cooktop.

To protect your range:

e Center the canner over the surface bumer. Do
not extend more than 1 inch outside the burner
area.

e Do not place your canner on two surface burners
at the same time.

® Start with hot water, cover with a lid and bring to
a boil; then reduce heat to maintain a boil or
required pressure levels in a pressure canner.

® Refer to your canner manual for specific
instructions.

For up-to-date information on canning, contact
your local U.S. Government Agricultural
Department Extension Office or companies who
rmanufacture home canning products.

Usin é{g the right cookware makes 8

big difference

® The pan should have a flat bottom, straight sides,
and a well-fitting lid.

e Choose medium to heavy gauge (thickness)
cookware.

# The pan material {metal or glass) affects how
quickly and evenly the pan heats.

® When using glass or ceramic cookware, check to
make sure i is suitable for use on surface burners.

& To avoid tipping, make sure pots and pans are
centered on the grates.

PROFESSIONAL BURNER GRATE SYSTEM

Made of heavy-duty, porcelain-coated cast iron,
the professional burner grate system is sturdy and
stable. The center grate creates a level, continuous
surface, which makes moving cookware off
burners easier. The center grate can also be used
on the counter as a cooling rack. The rubber feet
secure its position. The professicnal-style center
and burner grates are dishwasher-safe. For more
information, see the “Cleaning Chart” on p. 38.
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CHARACTERISTICS OF COOKWARE MATERIALS

The pan material affects how fast heat transfers from the surface cooking area through the pan material and how

evenly heat spreads over the pan bottom. Choose pans that provide the best cooking results.

Aluminum

*» Heats qguickly and evenly.
» Use for all types of cooking.
» Medium or heavy thickness is best for most cooking.

» Used as a core or base in cookware to provide even heating.

*» Heats siowly and evenly.
» Good for browning and frying.
» Maintains heat for slow cooking.

Ceramic or U RO TS T R T O T U T ST RSO R URURURRSPRRRRRRR
ceramic glass

» Can be coated with porcelain enamel.

+ Heats slowly and unevenly.
+ Use on low to medium setlings.
» Follow manufacturer’s instructions.

Copper » Heats very quickly and evenly.
+ Used as a core or base in cookware to provide even heating.
Earthenware. ... = Can be used for cookiop cooking if recommended by the

manufacturer.
+ Use on low settings.

Porcelain enamel-on-steel or
enamel-on-cast iron

» See cast iron and stainless steel.

Stainless steel

+ Heats guickly but unevenly.

= A core or base of aluminum or copper on the cookware provides
aven heating.

= Can be coated with porcelain enamel.

e g@ i:’(fg.if’ fg‘&’ }jﬁ % g s?{éf D f{lm ?M{%&?g’ﬁ”{é é@%g(f %f?&’%é&%&
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USING THE OVEN

STURDRGLIDE™ gven racks with
integrated handle

The integrated handle area makes pulling out the
STURDIGLIDE™ rack simple. The opening is large
enough for a potholder or cven mitt.

STURDIGLIDE™ HALF-RACK with
ramovable insert

The STURDIGLIDE™ HALF-RACK with removable
insert is a space maximizer. When attached, they
make a full rack. The insert can alsc be used on
the counter for a cooling rack.

Position a full rack on guide 1 or 2 and the half-rack
on guide 3 or 4. On the full rack place large iterns on
right side and deeper, covered dishes on left side.
Place shallow dishes on the half-rack. It may be
necessary to increase cooking time. At the end of
cooking, carefully remove itemns from the oven.

Positioning rac

cks and pans
Place the STURDIGLIDE racks where you need
them before turning on the oven.

e To move a rack, pull it out to the stop position,
raise the front edge and lift it out.

e Be sure the rack(s} is level.

& Use pot holders or oven mitts to protact your hands
if racki{s) must be moved while the oven is hot.

& For best performance, cook on one rack. Place
the rack so the top of the food will be centered in
the oven.

& When cooking with two racks, arrange the racks
on the 2nd and 4th rack guides. Two sheets of
cookies may be baked if sheets are switched at
approximately three quarters of the total bake
time. Increase baking time, if necessary.

® For best results allow 2 inches of space around
each pan and between pans and oven walls. Mot
air must circulate arcund pans in the oven for even
heat to reach all parts of the oven. This results in
better baking.

Extra oven rack position {roasting rack)
Use this rack position when roasting food too large
to be placed on the first
rack position.
For proper roasting,
follow these guidelines:
o To avoid spitlage,
remove food before
pulling out the rack.

e Tilt the rack up at the
front before pulling it
over the door.

& Use an adequate amount of liquid in the pan

(meat juices or water) so your food does not get
overdone.

7 ”
Extra oven rack position

Where {o place pans:

WHEN YOU HAVE PLACE

1 pan In center of the oven rack.

2 pans Side by side or slightly
staggered.

3 or4 pans In opposite corners on

each oven rack. Stagger
pans so no pan is directly
over another.

Rack placement for spegcific foods:

FOOD RACK POSITION

Erozen pies, large 1st or 2nd rack guide
roasts, turkeys, from bottom
angel food cakes

Bundt cakes, most
Quick breads, yeast
breads, casseroles,
meats

Cookies, biscuits,
muffins, cakes,
nonfrozen ples

2nd rack guide from
bottomn

2nd or 3rd rack guide
from bottom

NOTE: For informaticn on where to place your rack
when broiling, see “Broiling guidelines,” pp. 20, 21.

10




BAKEWARE CHOICES
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Baking performance is affected by the type of bakeware used. Use the bakeware size recommended in the recipe.

BAKEWARE TYPE BEST USED FOR GUIDELINES
Light colored aluminum « Light golden crusts « Use temperature and time recommended
« Even browning in recipe.

Dark aluminum and other
bakeware with dark, dull,
and/or non-stick finish

« May reduce baking temperature 25°F.

« Use suggested baking time.

« Use temperature and time recommended in recipe
for pies, breads, and casseroles.

« Place rack in center of oven.

Ovenproof glassware,
ceramic glass, or ceramic

= Brown, crisp crusts

« May reduce baking temperature 25°F.

Insutated cookie sheets or
baking pans

» Little or no bottom browning

* Place in the bottom third of oven.
« May need to increase baking time.

Stainless steel + Light, golden crusts

* Uneven browning

« May need to increase baking time.

Stoneware » Crisp crusts

« Foliow manufacturer's instructions.

USING ALUMINUM FOIL

¢ Do not line the oven bottom with any type of
foil, liners, or cookware. Permanent damage
wili occur to the oven bottom finish.

® Do not block the oven boftom vents.
e Do not cover the entire rack with aluminum foil.

Deing so will reduce air circulation and overall
oven performance.

® To catch spillovers from pies or casseroles place
foll on the oven rack below. Foil shouid be turmed
up at edges and be at least 1 inch larger than dish.

® Place tent-shaped foil loosely over meat or
poultry to slow down surface browning for tong
term roasting. Remove foil for the last 30 minutes.

® bise narrow strips of foil to shield piecrust
edges if browning too quickly.

11
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THE ELECTRONIC OVEN CONTROL

RECIPE ULFRABAKE™ Kitchen timer
RECALL™ pads electronic Ciock pad set and off pads Manual
display (pp. 13, 14, 36) (pp. 14, 15) console
; : i night light
% ¥ ) and cooktop
mg i lockout pad
o] i § ) (pp. 14, 45)
_ m oF e Manual
 om oven light
AN A and oven
_ —||— lockout pad
P | Y5 (pp. 13, 44)

&
SENS-A-
CLEAN

Oven -

selector pads ture pad

(bake, pp. 16, 18, Self-Clean (pp. 16, 18, (pp. 12, 14,
20, 24-27, 25,27-32, 37) 25, 27, 29-32,

25, 26, 29, 30, 32; pad
broil, pp. 18-20;  {pp. 36, 37) 29, 30, 32)
serve warm, pp.

~24,25,27)

Display/clock

& After you install the range according o the

installation instructions and connect the power
supply, make sure surface burners are in the OFF
position. Everything on the display will light up for
about 5 seconds. The time of day, “PF”, and BB
will appear on the display. Press OFF/CANCEL to
clear “PF” from the display. To unlock the surface
burners (see “Using the Cooktop Lockout,” p.14).
if after you set the clock {see “Setting the clock,”
p.13), “PF” and BH again appears on the display,
your electricity was off for a while indicating a
Power Failure. Reset the clock and enable the
surface burners, if needed.

When you are not using the oven, the display will
show the time of day.

When you are using the oven or Kitchen timer,
the display will show times, temperature settings,
and what command pads have been pressed.

d oven Hour Minute
control pads pad pad

Terf;pera~ Time

cancel pads

pp. 13,15, 23, {pp. 12, 13, 15-20, 22-24,
26, 28-32, 36, 38, 39)

37

You can find out what time the oven tumed on or
is going to turn on when the display is active by
pressing DELAY START.

When showing the time of day, the display will
show the hour and minutes.

When you are using the kitchen timer, the display
will show minutes and seconds in the following
sequence:

~ For seftings from 1 to 59 minutes, the display

will count down each second.

~ For seftings one hour or ovet, the display will

count down each minute.

¢ When you are using COOK TiME and DELAY

- START, the display will show
hours and minutes or minutes
and seconds.




SETTING THE CLOCK
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1. Press CLOCK.

PRESS YOU SEE

NOTE: This is a 12-hour clock. it does not
show a.m. or p.m.

{example for 12:00)
2. Set the time. PRESS YOU SEE
Press the HOUR/MIN (A} or (¥) pad(s} until the HOUR MIN
correct time of day shows on the display. A A
h ' h '
(example for 5:30)
3. Press START/ENTER or CLOCK. PRESS YOU SEE

start op @

(deno;es blinking)

USING THE OVEN LOCKOUT

The oven lock lets you prevent use of the control
panel command keypads. This feature comes in
handy when cleaning the control panel to avoid
accidentally turning on the oven.

NOTE: You can only lock the oven when the oven
is not in use or the control has not been set. The
oven will remain locked after a power fallure if it
was locked before the power failure.

To lock the oven:
Press and hold the OVEN keypad for 5 seconds.

«C)  You will hear a single tone and “Lo¢” and
A will appear on the display. Three tones
will sound when the oven is locked and
Py you press any command pad other than

CLOCK, TIMER, START/ENTER,
OFF/CANCEL, TOP or OVEN.

To uniock the oven:
Press and hold the OVEN keypad for 5 seconds.

aiZ) You will hear a single tone and “Loc” and
A will disappear from the temperature
display.
Bss
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USING THE COOKTOP LOCKOUT

The cooktop lock prevents unintended use of the
cooktop burners by shutting off the gas flow to the
burners. Unit is shipped with the surface burners
in the Cooktop Lockout position, and must be
untocked before they can be used. The Cocktop
Lockout will be engaged when appliance is first
plugged in.

NOTES:
* The cooktop will remain locked after a power
failure if it was locked before the power failure.
¢ [f the product loses power, appliance will automat-
ically go into the lockout position. You will be
unable to activate the burners until power is
restored, and the Cooktop Lockout is disengaged.

To lock the cooktop:
1. Turn all burmers to the OFF position.
2. Press and hold the TOP keypad for 5 seconds.

You will hear a single tone and “Loc on”

will show in the display for 5 seconds.
Then HB will appear on the display.
5580

To unlock the cooktop:
1. Turn all burmers to the OFF position.
2. Press and hold the TOP keypad for 5 seconds.

You will hear a single tone and “Loc OFF”
m will show in the display for 5 seconds BB
will disappear from the display.

Bssc

TONES

Keypad fones let you know a keypad has been
pushed.

To remove keypad tones:
Press and hold the COOK TIME keypad for

CO0K 5 seconds. You will hear a short tone and
TIME see “Snd OFF” when the keypad tones
S are turned off.

To bring back keypad tones:

Press and hold the COOK TIME keypad for
L‘Oﬂl( 5 seconds. You will hear a short tone and
_TIME  See “Snd on” when the keypad tones are
SEEE turmed on.

Repeater tones are four 1-second tones which
remind you that the set time has expired for a
kitchen timer or a timed oven control function.

To remove repeater tones:

Press and hold the SET keypad for 5 seconds. You
TMER  will hear a short tone and see “rEP OFF”
SET when the repeater tones are turned off.

To bring back repeater tones:

Press and hold the SET keypad for 5 seconds. You
TIMER  will hear a short tone and see “rEP on”
SET when the repeater tones are turned on.

Error fones indicate a problem with the electronic
oven control. An error code will appear in the
display. See “Display Messages” in the
“Troubleshooting” section, p. 48.

Volume can be adjusted between high and low.

To adjust:

Press and hold the DELAY START keypad for

: ;» 5 seconds. You will hear a short tone and

see either “Snd HI” or “Snd Lo”. Press
*and hold the DELAY START keypad again

for 5 seconds to change to desired setting.

NOTE: You can remove “Snd on”, “Snd OFF”, “/EP
on”, “rEP OFF”, “Snd HI” or “Snd Lo” from the
display and bring back the time of day by pressing
any key.

USING THE 12-HOUR SHUT-OFF

The oven control is set to automatically shut the oven
off 12 hours after the oven turns on. This will not
interfere with any timed or delayed cook function.

To override the 12-hour shut-off:

For longer cocking periods and for religious
observances that require oven usage longer than
12 hours, press and hold the CLOCK keypad for 5
seconds. You will hear a tone and see “12H OFF”
when the feature is off. The oven will remain on
uritil turned off by the user.

NOTE: The oven light will come on when the oven
door is opened. To keep the light on continuously,
turn the light on by pressing the OVEN keypad. See
instructions, p. 44.

To reset the 12-hour shut-off:

Press and hold the CLOCK keypad for 5 secends.
You will hear a tone and see “12H on™ when the
feature Is on. The oven will automatically turn off
after 12 hours.

14




NG YOUR BANGE
USING THE ELECTRONIC KITCHEN TIMER

The kitehen timer allows you to monitor time for
cooking and other tasks. it does not start or stop the
oven. See the “Using the Timed Oven Control” section
(p. 28) to start and stop the oven automatically. It can
be set in hours and minutes up to 12 hours, 59
rminutes. The kitchen timer will display minutes and
seconds for settings under 1 hour. You will hear four
1-second tones when the set time is up.

To set the kitchen tmern:

1. Press TIMER SET. PRESS YOU SEE
TIMER
SET
2. Set the time. PRESS YOU SEE
Press the HOUR/MIN (A) or (W) pad(s) until the HOUR  MIN
correct length of time shows on the display.
A | A
VIV ”
{example for 16 minutes)
3. Press START/ENTER or TIMER SET. PRESS YOU SEE
The kitchen timer will begin counting down TIMER
immediately after the timer is started. The START or
display will count down in hours and minutes (if ENTER SET
remaining time is cne hour or mere) and in —
minutes and seconds (if remaining time is less .
than one hour). {display counts down)

When the time is up: YOU SEE

You will hear four 1-second tones, then four
1-second repeater tones every minute until you
press TIMER OFF.

To turn off or coancel the kitchen Yimer
1. Press TIMER OFF. PRESS YOU SEE

o

(time of day)

15
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STARTING/CANCELING A FUNCTION

After setting a function, you must press START/
i ENTER to start the function. f you do not
START s START/ENTER within 5 seconds of
setting, “START?” will show on the
display as a reminder. If you do not press
START/ENTER within 5 minutes of setting, the time

of day will appear. You must reset the function and =
press START/ENTER. S,

OFFE/CANCEL will cancel any function except the

Clock, Timer, or Oven/Cooktop Lockouts.

:.EEL When you press OFF/CANCEL, the display

will show the time of day or, if the minute

timer is also being used, the time remaining.

ULTRABAKE™ BAKING/ROASTING

Your oven is designed with the ULTRABAKE™
enhanced baking system to constantly monitor
oven temperature. The bake burner wilt cycle, as
needed, to maintain the desired temperature. This

in operation.

feature is automatically activated when the oven is -

IMPORTANT:

® When using the oven for the first time, it is
neceassary to light the surface bumers first to
purge air from the gas line.

® Do not try to light the oven burner during a
power failure.

® Never place food or cookware directly on the
oven door or the oven bottom.

1. Place the STURDIGLIDE™ rack(s) where you
need them in the oven. For more information, see
the “Positioning racks and pans” section, p. 10.

2. Press BAKE.

PRESS

3. Set the temperature (optional).

- Do this step if you want to set a temperature
-~ other than 350°FE Press TEMP (A) or (W) pad(s)

- Use these pads until the desired temperature

-~ to raise or lower the temperature in 5°F amounts.

ShOWS on the Smaﬁ diSpan. ..................................
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ULTRABAKE™ BAKING/ROASTING (contd.)

4. When roasting, preheating the oven is not nec- Foosting meals ang ,g@%%ga%g
essary unless your recipe o Ki
recommends it. ® For even cooking, place the meat on arack ina

NOTE: The oven will heat shallow pan. This keeps the meat out of the
drippings and allows the heat to circulate better.

normally even though
’@]’ “PrE HEAL” is displayed e Use a meat thermometer for the most accurate

and then maintain the doneness. Insert it so the tip is in the center of
E 3 selected cooking the largest muscle or thickest portion of the meat
temperature. or poultry. Make sure the thermometer is not

touching bone, fat, or the bottomn of the pan.

5. Press START/ENTER. PRE_SS YOU SEE

A preheat mode is entered after the oven
temperature has been set and START has been
pressed. Once the preheat conditioning ends,
the selected oven temperature replaces “PrE
HEAL” on the display. You will hear a 1-second
tone, indicating the oven is ready to use.

The ULTRABAKE™ gystemn electronically
regulates the preheat and temperature to maintain e
a precise temperature range for the best cooking 04
results. HEAT

BAKE

NOTES: (example for set temperature
® You can change the temperature setting any of 350°F)

time after pressing START/ENTER. You do not

have to press START/ENTER again.
& While the oven is in the preheat mode, you can

seea the set temperature for 5 seconds by

pressing BAKE.

6. When baking, put your food in the oven after %@2%%5’%@ energy
the prehegi condft;onmg e To avoid toss of heat, open the oven door as little
ends. During baking/ as possible
E rqﬁsttmg, the ogenﬁt;urief ® Use the timer to keep track of cooking time.
(ot o ooy :‘r': urm otn anc o i o teep e Plan your meals for the most efficient use of the
the OV? emperature & oven by cooking more than one food at a time, or
E ; © setiing. baking while the oven is still hot after cooking a
meal.
7. After cooking, turn off the oven. PRESS YOU SEE
: DFF f"j;

(time of day)
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READJUSTING THE OVEN TEMPERATURE CONTROL
(OPTIONAL)

Although your new oven is properly adjusted o NOTE: DO NOT measure the oven temperature with

provide accurate femperatures, it may cook a thermometer. Opening the oven door will lower
faster or slower than your oid oven. the oven temperature and give you an incorrect
if you are not satisfied with the baking/roasting reading. Also, the thermometer temperature reading

resuits, you can change the temperature calibration Wil change as your oven cycles.
by following the steps below.

1. Press and hold BAKE for 5 seconds. PRESS YOU SEE

The display will show the current temperature
calibration, for example “0,” if you have not
already adjusted the temperature.

(factory setting of “0”)

2. Set the new offset temperature. PRESS YOU SEE
Press TEMP (A) or (¥) pad(s) to raise or lower TEMP
the temperature in 10°F amounts. You can set LA
the temperature change to as low as -30°F oras H -
high as +30°F. A minus {-} sign will appear before V :
the number when decreasing the temperature i .
setting. The minus sign shows the oven will be (etample when making oven
cooler by the displayed amount. There is no sign 10°F warmer)
in front of the number when increasing the
temperature setting.
3. Enter the adjustment. PRESS YOU SEE
NOTE: You must press START/ENTER after START
adjusting the calibration or your changes willnot ==
be made. e
(time of day)

; o, y . ADJUST BY
How 1o determine the amount of THIS NUMBER
atiustment needed OF DEGREES
The chart at the right tells you how much to adjust Tq COOK FOOD ... (FAHRENHEIT)
the termnperature calibration to get the cooking A little more +10
resuits you want. You can figure out cocking results Moderately more +20
by the amount of browning, moistness, and rising Much more +30
times for baked foods. A little less -10

Moderately less -20
Much less 30

To display temperatures in °C Instead of °F:
Press and hold BROIL for 5 seconds. You will hear &
cnaames Short tone and the temperatures displayed will
_BROIL  switch to °C. To switch back to °F, repeat the

ST instructions above. Whenever you switch, “°C”
or “°F” will be displayed urdil another key is pressed.

18
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For best resuits, do not preheat when broiling
unless your recipe recommends it.

1. Place the STURDIGLIDE™ rack so that the
surface of the food is no less than 3 inches away
from the broil burner. See “Broiling guidelines,”
pp. 20, 21.

2. Put your food on the broiler pan and place the
pan in the center of
the oven rack. Close
4 the door.

|

3. Press BROIL.

YOU SEE

4. Press START/ENTER.
You can change the temperature setting any
time before or after pressing START/ENTER.
To change the temperature, see “Precision
broiling” later in this section.

YOU SEE

5. After broiling, turn off the oven.

PRESS

YOU SEE

{time of day)

continued on next page
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BROILING (contd.)

Precigion beoiling

tse precision broiling if your food is cooking too
fast or i you want your food to bro# slower from the
start. The lower the temperature, the slower the
cooking. Thicker cuts and unevenly shaped pieces
of meat, fish and poultry may cook better if you use
lower broiling temperatures.

1. Press BROIL.

PRESS

YOU SEE

2. Press the TEMP (¥) keypad to lower the
temperature in 5°F amounts. The broll range is
170°F - i (525°F).

PRESS

3. Press START/ENTER.

PRESS
START

S ENTER

YOU SEE

{example shows broif at 400°F)

Hrolling guidelines

® Use only the broiler pan and grid provided. They
are designed to drain extra juices from the
cooking surface. This drainage helps prevent
spatter and smoke.

e To make sure the juices drain well, do not cover
the grid with foil.

® Trim excess fat to reduce spattering. Slit the fat
on the edges to prevent curling.

& Use tongs to turn meat to avoid losing juices.

& Pull out oven rack to stop position before turning
or removing food.

e After broiling, remove the pan from the oven
when removing the foed. Drippings will bake on
the pan if left in the heated oven, making
cleaning more difficult.

® For easier cleaning, line the bottom of the pan
with aluminum foil. Clean the pan and grid as
soon as possible after each use.

20
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BROILING (contd.)

Broiling guidelines feonid)
Recommended rack positions are numbered from the
bottom (1) to the top ({5}. For best results, place food 3
inches or more from the broil burner. Times are —_—
guidelines only and may need to be adjusted for L —, 4
individual tastes. ——
Conventional/Precision Brol
APPROXIMATE TIME
RACK BROIL (MINUTES)
MEAT POSITION SETTING SIDE 1 SIDE 2
Steak, 1" thick 4 Hi
medium rare 14-15 7-8
medium 15-18 8-9
well done 18-19 9-10
Ground Meat Patlies, %" thick, 4 Hi 13-14 6-7
well done
Pork Chops, 1" thick 4 Hi 18-21 8-10
Ham Slice, %" thick precooked 4 Hi 8-10 4-5
Bacon, thick sliced 4 500°F 8-9 1-2
Frankfuriers 4 Hi 8-7 3-4
Lamb Chops, 1" thick 4 HI 15-17 8-9
Chicken
bone-in pieces 3 Hi 20-24 15-18
boneless breasts 4 Ml 12-18 11-16
Fish
fillets %-%* thick Hi 8-10 4-5
steaks %-1" thick 500°F 13-15 10-13
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USING RECIPE RECALL™

RECIPE RECALL makes cooking your favorite

K
foods faster and easier. The temperatures and eypad

Set Temperature Preset Time

times have been chosen to cover a variety of ,’.‘,'E{‘%
choices in each food category. Cooking times are o=
adijustable for individual recipes and can be saved.

325°F 1hr

Temperatures can be changed but not saved.
When changed, the display will not show
“PreHEAY” while the oven is preheating.

350°F 45 min.

375°F 10 min.

400°F 20 min.

1. Place the STURDIGLIDE™ rack(s) where you
need them. To place your racks corractly, see
“Positioning racks and pans” section, p. 10.

If recipe recommends no preheat is needed, put your
food in the oven now. While CASSEROLES does not
enter “PrEHEAL”, it is recommended to allow the
oven to preheat for 10 minutes before putting food

in the oven.

2. Press one of the four keypads MEATS POULTRY, PRESS
CASSEROLES, COOKIES or PIZZA.

YQU SEE

_MEATS - 31T
POI
; 'ULmj_. ‘ u “
COOK TIME
(example for MEATS POULTRY)
YOQU SEE

3. Press START/ ENTER. PRESS

NOTE: You can change the cook time after
pressing START/ENTER by pressing the
HOUR/MIN pad(s}. You do not have to press
any other pad. The oven will finish cooking with
the new time.

COOKIES and PIZZA keypads include a preheat.

When the preheat ends for COOKIES and PIZZA
you will hear a tone and the cooking time will
appear counting down on the display.

32 249:34

HEAT
BAKE
TIMED COOK TiIME

{counting down)
{example for MEATS POULTRY)

PrEHE AL

HEAT

BAKE

{example for PIZZA}

00,7958

BAKE
TIMED COOK TiIME

HEAT

{counting down)
{example for PIZZA)
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USING RECIPE RECALL™ (contd.)

4. When cook time ends, the oven will autornatically YOU SEE
shut off. End and COOK TIME will show in the - {
display. You will hear four tones then four ,- ,-' ’-'
1-second repeater tones every minute. . Y

COOK TIME

5. Press OFF/CANCEL or open the oven door to 'PBESS . " . YOU SEE
- . stop repeater tones and remove End from dlspiay Lo T
- and bnng back the time of day :

Ghanging the preset cook time S T
A specific cooking time was selected in the factory - ...~
for each recipe storage keypad. You can change the . -
tength of cooking time for each of the 4 keypads ...~

and your range will store the new information for

your next use.

1. Press one of the four keypads MEATS POULTRY, PRESS YOU SEE
CASSEROLES, COOKIES or PIZZA. G

mumv nol.Es ". "J’ E
@ @ : . COOK Tk
| ecol @3; (exampie for MEATS
el POULTRY)
comuEs " mz__;q_'
2. Press the HOUR/MIN (4} or (¥) pad(s} until the . . PRESS .. YOU SEE

. _' tength of cookmg time you want shows on ihe . HOUR MIN
: '-;display e e L

3. Press same pad you selected in step 1.

- NOTE: You will hear a tone. If you skip this step, ...

- the change will not be saved and will not show - -

©_up the next time you use this keypad. = ™
L e T COOK TIME

."{example for MEATS

) POULTRY)
COOMES  PIZZA -
4, Press OFF/CANCEL if you are only changing PRESS YOU SEE
the stored preset cook time. Press START/ENTER s
if you want to proceed to cook with the new set : Pﬂ:
cook time. | EANCEL
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USING SERVE WARM

Serve Warm allows you to schedule your cooking IMPORTANT:

time and makes home-cooked dinners possible even g =4 must be at serving temperature before
if you are always on the go. This feature, activated placing it in the warmed oven.

by the SERVE WARM key on the console, controls
warming in the oven. You can use this feature to hold
hot cooked foods near serving temperature. Use the
feature by itself or add it to the end of a timed cook.

AWARNING

Food Poisoning Hazard
Do not let food sit in oven more than one hour
before or after cooking.
Doing so can result in food poisoning or
sickness.

@ Food may be held for up to one hour. To
maintain food quality, hold no longer than
30-45 minut_es.

1. Place the STURDIGLIDE™ rack(s) where you
need them in the oven. For more information see
“Positioning racks and pans” on p. 10.

If the oven is stilt warm from use, put your hot
cooked food in the oven now. If oven has not
been used to cook the food, allow the oven to
preheat for 5 minutes, then place hot cooked
food in the oven.

2. Press SERVE WARM. PRESS YOU SEE
WhRM
3. Set the temperature (optional). PRESS " 'YOU SEE

Press the TEMP (A) or (¥} pad(s) to raise or
tower the temperature in 5°F amounts. Do this
step if you want to set a temperature other than
150°F. The warm range is 100°F - 200°F.

4. Press START/ ENTER. YOU SEE

5. After warming, turn off the oven. PRESS YOU SEE

: OFF

24
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USING SERVE WARM (contd.)

To ade 1o the ond of 2 sl cook time:

1. Place the STURDIGLIDE™ rack(s) where you
need them in the oven. For more information
see “Positioning racks and pans” on p. 10.

2.PressBAKE. - . ..~ PRESS . - - YOUSEE

- YOU SEE

COOK TImE

4, Press the HOUR/MIN {A) or (¥) keypads until PRESS YOU SEE
the length of cooking time you want shows on HOUR MIN
the display. A A
v v COOK TIME

5. Press SERVE WARM.
. NOTE: A one hour warm time will automatucally. . SER\

YOQU SEE {for 5 seconds)

I N

. .be set .

- R

......... e BAKE COOK ¥IME

6. While the warm temperature is displayed, you - . PRESS T YOU SEE {for 5 seconds)
- can set the warm temperature {optional). .. - R
._ o i« Nalsl
- Press the TEMP (A) or (¥) keypads to raise or - o LiLls " N E :J’
- lower the temperature in 5°F amounts. Do this _ -
- step if you want to set a temperature other than BAKE ConK. T

- 150°F The warm range is 100°F - 200°E

COOK  TIME

continued on next page
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USING SERVE WARM (contd.)

7. Press START/ENTER. P_RE_SS YOU SEE

¥

HEAT WARM
BARE
TIMED COOK TIME

) {counting down cook time)

8. When cook time ends, the oven enters the - - YOU SEE

S warmmg tlme e o P ————

R e S e T e e D rir .
T u"“hﬂ'hg

DU HEAT WAk
e R

..... T TINED COOK TImE

(counting down warm time)

- 9, When warming time ends, the oven will Lo .- YOU SEE
- automatically shut off and End and COOK TIME I
will show in the display. You will hear four tones,
then four 1-second repeater tones every minute. L riLs

COOK TIME

1Q. Press OFF/CANCEL or open the oven door to -~ PRESS YOU SEE
stop repeater tones and remove End from

display and bring back the time of day. UFF
I:ANI:EI.

§

To add 1o the end of a delay stari and sef cook time:
1. Place the STURDIGLIDE™ rack(s) where you R
~need them and put your food inthe oven. To .- -

: ~ place your racks correctly, see “Positioning - e
racks and pans” section, p. 10.

2.PressBAKE. . - .. . PRESS

b [ 4
pu pur JH 1

P BAKE

3. Set the temperature (optional). ... PRESS. .
Do this step if you want to set a temperature TEMP
other than 350°F. Press the TEMP (A) or (W) pads = /A
1o ralse or lower the temperature in 5°F armounts. a )
Use these pads until the temperature you want V
shows on the small display. e

(example shows bake at 375°F)
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USING SERVE WARM (contd.)

4. Press COOK TIME.

PRESS YOU SEE

CoOK

5. Set the cook time.

" Press the HOUR/MIN (a) or (¥) pad(s) until the . _
~ correct cook time shows on the display... -

" YOU SEE

" {exampie shows 30-minute
T bakingfroasting time)

6. Press DELAY START.. S

IJB.AY
7. Set the time of day to start. PRESS YOU SEE
Press the HOUR/MIN (A) or (¥} pad(s) until HOUR MIN TIC° ‘ el
the correct time of day to start shows on the A A u B P I £ o RN
display. E
BAKE TIME
h P 4
(exampie shows 1:00
start time)

8. Press SERVE WARM.

- 'NOTE A one hour warm time will automatlcally s

. be set.

e YOU SEE {for 5 seconds)

(cre (-
lSUr L

COOK TImE

WARNM
BAKE

9. While the warm temperature is displayed you
- " can set the warm temperature {optional).

. Press the TEMP (A} or (¥) keypads to raise or
- . lower the temperature in 5°F amounts. Do this

step if you want to set a temperature other than -

150°F. The warm range is. 100°F - 200°F.

= P;_RESS_...:... 3.. YOU SEE (for 5 seconds)

g (-
Ui epipd

WARR
BAKE
COOK T7ImiE

THEN

COOK  TIME

continued on next page
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USING SERVE WARM (contd.)

- gtop repeater tones and remove End from
dxsplay and bring back the time of day.

10. Press START/ENTER. PRESS YOU SEE
START
______________
11. When the start time is reached, the display will s R -'YOU SEE
© 7 count down the baking/roasting time in hours . | ———
" and minutes {if the cook time Is more thanone . - - -“ " i P e
hour) or in minutes and seconds (|f the cook time - il L
Is less than one hour) ' . SEAT e
. TIMED COOK TIME
""" " {display counts down cook time)
12 When cook time ends, the oven enters the o ~. .. YOU SEE
warmmg ttme w : : o '-
| | Ol 59:55
HEAY WARM -
HMED COGK  TIME
{counting down})
13. When warming time ends, the oven will YOU SEE
automatically shut off and End and COOK TIME —
will show in the display. You will hear four tones '- - .’
then four 1-second repeater tones every minute. Lo
COOK TIME
14. Press QFF/CANCEL or open the oven door to

PRESS YOU SEE

USING THE TIMED OVEN CONTROL

AWARNING

Food Poisoning Hazard
Do not let food sif in oven more than one
hour before or after cooking.
Doing so can result in food poisoning or
sickness.

The Timed Oven control will turn the oven on at a
set time of day, cook for a set length of time, then
shut off automatically when programmed. You can
do this by setting the Cook Time and Delay Start.

Before using the Timed Oven control, make sure
the clock is set to the correct time of day. (See
“Setting the clock,” p. 13.)

To Start now and Stop automatically:
Set COOK TIME

To Delay Start and Stop automatically:
Set COOK TIME and DELAY START
NOTE: Delayed time cooking is ideal for foods
that do not need a preheated oven, like meats

and casseroles. Do not use a delayed time
function when baking.
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USING THE TIMED OVEN CONTROL (contd.)

T start now and stop automatically:
To use this function, it is necessary to program the
COOK TIME.

1. Place the STURDIGLIDE™ rack(s) where you
need them and put your food in the oven. To
place your racks correctly, see “Positioning racks
and pans” section, p. 10.

2. Press BAKE.

PRESS

YQU SEE

I
pu

3. Set the temperature (optional).

Do this step if you want to set a temperature
other than 350°F. Press TEMP (A} or (¥) pad(s}

Use these pads until the desired temperature
shows on the small display.

1o raise or lower the temperature in 5°F amounts.

(example shows bake at 375°F)

NOTES:

® You can change the temperature or time
settings any time after pressing START/ENTER
by repeating Steps 3 or 5. You do not have to
press START/ENTER again.

e The display will count down the baking/
roasting time in hours and minutes (if cook
time is more than 1 hour) or in minutes and
seconds {if cook time is less than 1 hour}.

PRESS

4, Press COOK TIME PRESS YOU SEE
COOK JTice
TIME b g I
BAKE
5. Set the cook time. PRESS YOU SEE
Press the HOUR/MIN (A) or (¥) pad(s) until the HOUR  MIN
correct cook time shows on the display. Al A
A 4 AV 4 COOK THHE
{example shows 30-minute
baking/roasting time)
6. Press START/ENTER. YOU SEE

"'° llll ]
(A i |

COOK TIME

{display counts down cook
time}

continued on next page
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USING THE TIMED OVEN CONTROL (contd.)

7. When cook time ends, the oven will automatically
shut off. End and COOK TIME will show in the
display. You will hear four tones then four
1-second repeater tones every minute.

YOU SEE

C
L

COOK TIME

8. Press OFF/CANCEL to stop repeater tones
and remove End from display and bring back the
time of day.

NOTE: Ycu can do this step any time to cancel
the Timed Oven control setting.

PRESS

YOU SEE

(fime of day)

To prograw COUK TINE and DELAY START:

IMPORTANT: If you program DELAY START without
programming COOK TIME, the oven will start at the
programmed time, but wil NOT stop until you
press OFF/CANCEL.

1. Place the STURDIGLIDE™ rack(s} where you
need them and put your food in the oven. To
place your racks correctly, see “Positioning racks
and pans” section, p. 10.

2. Press BAKE. PRESS YOU SEE
ST
BAKE SLF

3. Set the temperature (optional). PRESS YOU SEE

Do this step if you want to set a temperature
other than 350°F. Press the TEMP (A) or (¥) pads
to raise or lower the temperature in 5°F amounts.
Use these pads until the temperature you warit
shows on the small display.

(example shows bake at 375°F

4. Press COOK TIME.

YOU SEE

J70°

2 (3

BAKE

5. Set the cook time.
Press the HOUR/MIN (A) or (W) pad(s) until the
correct cook time shows on the display.

PRESS
HOUR  MIN
A || A
VI Vv

YOU SEE

COOK TIME

{exampie shows 30-minute
baking/roasting time)
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USING THE TIMED OVEN CONTROL (contd.)

NOTE: You can change the temperature and
time settings any time after pressing
START/ENTER by repeating Steps 3 through 8
urless the delay start time has been reached.

6. Press DELAY START. PRESS YOU SEE
7. Set the time of day to start. PRESS

Press the HOUR/MIN (4) or (¥) pad(s) until HOUR

the correct time of day to start shows on the A A

display.

The example at the right shows a chosen start B

time of 1:00. The oven will shut off by itself at (example shows 1:00

1:30 (the set start time plus the set cook timse). start time)
8. Press START/ENTER. PRESS YOU SEE

ime i tculat t tically.
The stop time is calculated automatically. START.

DELAY BAKE

. When the start time is reached:

The display will count down the baking/roasting
time in hours and minutes (if the cook time is
more than one hout} or in minutes and seconds
(if the cock time Is less than one hour).

YOU SEE

171C° ™7
.l ‘.lF,

HEAT

COOK TIME

(display counts down coock
time)

10.

When cook time ends, the oven will
automatically turn off. End and COOK TIME
will show in the display. You will hear four fones

then four 1-second repeater tones every minute.

YOU SEE

| I |
Lo

COOK TIME

11.

Press OFF/CANCEL to stop repeater tones
and remove End from display and bring back
the time of day.

NOTE: You can do this step any time to cancel
the Timed Oven control setting.

YOU SEE

{time of day)

continued on next page
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USING THE TIMED OVEN CONTROL (contd.)

To recall the programmed limed setlings:
Press the desired pad. The information will be displayed for 5 seconds.

To recall set: Press: You see for § seconds:
Cook Time COOK TIME* set length of cook time
Delay Start DELAY START set delay start time
Temperature BAKE set temperature

*if cook time has begun, when DELAY START is pressed, the display will show the time it started. When
COOK TIME is pressed, the display will remove the seconds from the remaining countdown time.

T change the programmed timed sellings:
To change set: 1. Press: 2. While setting is displayed, press: 3. Press:
Cook Time COOK TIME HOUR/MIN (A} or {¥) keypads START/ENTER
Delay Start” DELAY START HOUR/MIN (A} or (¥) keypads START/ENTER
Temperature BAKE TEMP (A} or {¥) keypads START/ENTER
*You cannot change the set delay start time once it has been reached.
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USING THE WARM & READY WARMING DRAWER

AWARNING

Food Poisoning Hazard

Do not let food sit for more than one hour
before or after cooking.

Doing so can result in food poisoning or
sickness.

4. Place container with food in warming drawer.
5. When finished, turn knob to OFF.

Choosing the vight temperature

Food should be hot before being placed in the
warming drawer. All foods should be covered
except those marked with an asterisk (*).

The Warm & Ready warming drawer is ideal for
keeping hot cooked foods at serving temperature.
It may also be used for warming breads and
pastries. This feature, activated by the WARM &
READY knob on the control panel, controls warm-
ing in the warming drawer, which is located below
the oven. The rack can be used in two positions.

® For best results, hold most foods no longer than
one hour. Hold smaller quantities and heat
sensitive foods, such as eggs, no longer than
30 minutes.

e Food must be at serving temperature before
being placed in the drawer.

e Different types of food can be placed in the
warming drawer at the same time.

e Breads, pastries, and fruit pies may be warmed
from room temperature on Ml setting.

® Remove food from plastic bags and place in an
oven-safe container.

e Cover foods with a lid or aluminum foil, not
plastic wrap.

e Use only containers approved for oven use and
follow manufacturer's instructions.

® Empty serving dishes and dinner plates can be
heated while preheating the drawer.

»

o Haes
1. If using rack, position it where needed.

2. Turn the WARM & READY switch to choose Hi,
MED or LO settings.

3. Allow the drawer to preheat for ten minutes.

FOOD SETTING
Bacon” Hi
Beef, medium and well done Hi
Bread, hard rolls LO
Bread, soft rolls LO
Casseroles Hi
Coffee cake, pastries LO
Cooked Cereal MED
Eggs MED
Fish, Seafood (No Breading) MED
Fish, Seafood (Breaded)* MED
Fried Foods Hi
Gravy, Cream Sauces Hi
Ham MED
Hor d’osuvres (Soff) HI
Hor d’ceuvres (Crisp)* HI
Lamb MED
Pancakes, waffles” MED
Pies, custard MED
Pies, single crust LO
Pies, double crust LO
Pizza Hi
Pork MED
Potatoes, baked Hi
Potatoes, mashed MED
Pouliry Hi
Quiche MED
Vegetables MED

continued on next page
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USING THE WARM & READY
(contd.)

WARMING DRAWER

To remove the warming drawern:

Remove all itermns from inside the warming drawer
and allow the unit to cocl completely before
attempting to remove the drawer.

1. Pull drawer to its full open position.

2. Locate the black triangle tabs on each side of
the drawer.

3. Press the tab DOWN on the RIGHT side and lift
the tab UP on the LEFT side at the same time.
Then pull drawer out ancther inch.

4. Carefully pull the drawer all the way out holding

on to the sides, not the drawer front.

To replace the warming drawen
1. Align the drawer glides with the receiving
guides.

2. Push drawer in completely.

3. Gently open and close drawer to ensure it is
seated properly on the slides.

THE OVEN VENT

Hot air and moisture escape from the oven through
a vent that is near the middle of the backguard. The
vent lets air circulate properly. Be careful not to
block the vent, or you will get poor baking/roasting
results.

NOTE: Never store plastics, paper, or other items
that could melt or burn near the oven vent, or any
of the surface burners.

Oven vent
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Using the SENS-A-CLEAN™
Self-Cleaning Cycle

;))5“%22&51)3“5};
]

dangerous fumes.

AWARNING

Burn Hazard

Do not fouch the oven during the Self-Cleaning cycle.

Keep children away from oven during Self-Cleaning cycle.

Do not use commercial oven cleaners in your oven.

Failure to follow these instructions can result in burns, or iliness from inhaling

BEFORE YOU START

NOTES:

e Heat and odors are normal during the Self-
Cleaning cycle. Keep the kitchen well ventilated
by opening a window or by turning on a vent
hood or other kitchen vent during the cycle.

® DO NOT clean, move, or bend the gasket. You
may get poor cleaning, baking, and roasting.

e The cven light will not work during the Self-
Cleaning cycle.

e The console night lght wilt not work during the
Self-Cleaning cycle.

Before you start the Seif-Cleaning cycle, make
sure you:

e Hand-clean the areas shown. They do not get
hot encugh during the Self-Cleaning cycle for
soll to burn away. Use hot water and detergent
or a scapy, steel-wool pad for cleaning.

e Do not let water, cleaner, etc., enter slots on
door and frame.

® Remove the broller pan and grid and any
coockware/bakeware being stored in the oven.

® Wipe out any loose soil or grease. This will help
reduce smoke during the SeH-Cleaning cycle.

e Wipe up food spills containing sugar and/or milk
as soon as possible after the oven cools down.
When sugar is heated to a high temperature in
the Self-Cleaning cycle, the high temperature
can cause the sugar to burn and react with the
porcetain. This can cause staining and etching or
pitting.

e Remove the oven racks from the oven if you want
thern to remain shiny. You can clean the oven
racks in the Self-Cleaning cycle, but they will
become harder to slide. (See the “Cleaning chart”
in the “Caring for Your Range” section, p. 40.) If
you clean the racks in the Self-Cleaning cycle,
place them on the 2nd and 4th rack guides. (The
guides are counted from bottom to top.)

...DO NOT
- hand-clean
" gasket

Mand-clean
Lr frame

Hand-clean
door around
edge
<ffe/
N

S

)

I

IMPORTANT: The health of some birds is extremely
sensitive to the fumaes given off during the Self-
Cleaning cycle. Exposure to the fumes may result in
death to certain birds. Always move birds to another
closed and wel ventilated room.

TIPS:

& Keep the Kitchen well ventilated during the
Self-Cleaning cycle to help get rid of heat, odors,
and smoke.

® Clean the oven before it gets heavily soiled.
Cleaning a very soiled oven takes longer and
results in more smoke than usual.

e Do not block the vent during the Self-Cleaning
cycle. Air must move freely for best cleaning results.

& Do not leave plastic utensils on the cooktop. They
may melt.

® Do not leave any foil in the oven during the
Self-Cleaning cycle. Foil could burn or melt and
damage the oven surface.
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HOW THE CYCLE WORKS

The SENS-A-CLEAN™ Self-Cleaning cycle uses
temperatures much hotter than normal oven use to
break up and burm away soil and grease. The oven is
squipped with a sophisticated electronic sensor that
continuousty monitors the by-products released from
burning off the baked-on foods inside the oven and
adjusts the cleaning time accordingly. There is no
guessing on how long to set the time because all
steps are taken care of by the sensor. The oven will
automatically shut off once it senses it is clean. As
another option, the soil level can be manually set to
light, average or heavy soll levels.

The door must be closed completely for it to lock and
the cycle to begin. If properly closed, the door will
lock approximately 6 seconds after START/ENTER is
pressed. The cycle time includes an approximate 30
minute cool down time. To see the time of day during
the cycle, press CLOCK for 5 seconds.

SETTING THE CONTROLS

To start SENS-A-CLEAN Seli-Cleaning immediately

1. Press SENS-A-CLEAN.
SEnS setting will automatically determine the
length of cleaning time. Maximum clean time is
4% hours and minimum is 2 hours.

PRESS YOU SEE

SENS-A-
CLEAN

2. If you would prefer to manually set the soil level
yourself, you can choose, Light, Average, or
Heavy.

For light soils, press SENS-A-CLEAN twice, Soi
will appear in the display. Cycle duration is
2-2¥% hours.

For average soils, press SENS-A-CLEAN three
times, SoilA will appear in the display. Cycle
duration is 3-3% hours.

For heavy soils, press SENS-A-CLEAN four
times, SoilH will appear on the display. Cycle
duration is 4-4% hours.

PRESS YOU SEE

SENS-A-
CLEAN
iL

(exampie shows light soil
setting)

8. Press START/ENTER.

PRESS YOU SEE

4, After the SENS-A-CLEAN Self-Cleaning cycle ends: YOU SEE

LOCKED goes off and the door unlocks.
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SETTING THE CONTROLS (contd.)

5. Press any pad or open the door to remove “End” YOU SEE
and bring back time of day. {711
Jii

= CIEANINGC CVCIE.
s
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(when pressing any pad)

6. After the oven is cool, wipe off any residue or ash
with a damp cloth or sponge. If needed, touch up
spots with a mild abrasive cleanser or cleaning
sponge.

1o delay start the SENS-A-CLEAN™

e B ;3

Sell-lleaning cycles

NOTE: Make sure the clock is set to the correct

time of day. {See “Setting the clock” in the “Using
Your Range” section, p. 13.)

1. Press SENS-A-CLEAN. PRESS YOU SEE

SEnS setting will automatically determine the SENS-A)
tength of cleaning time. Maximum clean time is CLEAN
4% hours and minimum is 2 hours.

2. If you would prefer to manually set the soil level PRESS YOU SEE
yourself, you can choose, Light, Average, or SNSA
Heavy.

For light soils, press SENS-A-CLEAN twice, Soill.
will appear in the display. Cycle duration is

2-2% hours. . .
(example shows light soii

For average solls, press SENS-A-CLEAN three setting)

times, SolA will appear in the display. Cycle

duration is 3-3% hours.

For heavy soils, press SENS-A-CLEAN four
times, SoiH wilt appear on the display. Cycle
duration is 4-4% hours.

3. Press DELAY START. PRESS YOU SEE

4. Set the start time. PRESS
Press the HOUR/MIN (A) or (¥) pad(s) until the o MM
desired time of day to start the SENS-A-CLEAN A || A
Self-Cleaning cycle shows on the display. — | —
VIV

(exampie for 12:30 start time)

continued on next page
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SETTING THE CONTROLS (contd.)

3
s

s

5. Press START/ENTER.

The door will lock as soon as you press
START/ENTER.

PRESS
START

YOU SEE
(1-1C

([ X

DELAY LOCKED CLEAN

6. Once Delay Start time has been reached, the
oven begins the SENS-A-CLEAN™ Self-Cleaning
cycle.

YOU SEE
g e | g
g | Ny P

I .
Ly n
HEAT LOCKED CLEAN

{example shows sensor setting)

7. After the SENS-A-CLEAN Self-Cleaning cycle ends:

LOCKED goes off and the door unlocks.

YOU SEE

8. Press any pad or open the door to remove “End”
and bring back time of day.

YOU SEE
(- Jr
30

(when pressing any pad)

9. After the oven cools to room temperature, wipe
off any residue or ash with a damp cloth or
sponge. if needed, touch up spots with a mild
abrasive cleanser or cleaning sponge.

1o stop the SENE-A-CLEAN Self-Gleaning cycle ot any tme:
PRESS

Press OFF/CANCEL.

f the oven temperature is too high for you to
immediately open the door when you press
OFF/CANCEL, “cln,” ON, “cool,” and LOCKED will
appear on the display until the oven cools; then
“End” will appear and the door will unlock.

YOU SEE

b !
L) n ]

LOCKED

C0
oN
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Caring for Your Range
CLEANING CHART

Before cieaning, always make sure all controls are off and the range is cool. Refer to instructions on all
cleaning products before using them to clean your range.

PART

CLEANING METHOD

SPECIAL INSTRUCTIONS

Control knobs

* Soap and water

* DO NOT use steel wool or abrasive
cleaners.

* Pull knobs siraight away from
control panel.

* Wash, rinse and dry with soft cloth.

Control panel and console -
night lightlens ...

+ Soap and water

» Spray glass cleaner

* Wash, rinse and dry with soft cloth.

* Apply spray cleaner to paper towel;
do not spray directly on panel.

Exterior surfaces*

| » Soap and water
{excluding conirol panel and

« Mild kquid cleaner -
* Spray glass cleaner -

« Non-abrasive plastic scrubbing pad

* DO NOT use abrasive or harsh
cleaners like chlorine bleach,
ammonia or oven cleaners.

* Wash, rinse and dry with soft cloth.

* Gently clean around the model and
serial plate, too much scrubbing
could remove the numbers.

« NOTE: To avoid product damage,
do not remove the cooktop.

Porcelain-coated cooktop
grates and surface
burner caps*

« Light o moderate soil

« Sears Grate Cleaner

» Spap and water
« Non-abrasive plasiic scrubbing pad

+ Dishwasher (grates only)
* Non-abrasive plastic scrubbing pad
* Mild abrasive powdered cleanser

* Clean as soon as they become
dirty.
* Wash, rinse and dry well.

« Run dishwasher with only grates
icaded on the lower rack using the
most aggressive cycle.

* Repeat steps of cleaning process
{with items at left) as needed, until
soil is completely removed.

* Rinse thoroughly and dry.

« NOTE: Do not reassemble caps on
burners while wet. Do not wash caps
in dishwasher.

*When the cookiop is cool, remove all spills and clean. Food spills containing acids, such as vinegar and tomato,
may affect the finish. To avoid porcelain grate chipping, do not bang grates and caps against each other or other

hard surfaces such as cast iron cookware.
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CLEANING CHART (contd.)

PART

CLEANING METHOD

SPECIAL INSTRUCTIONS

Surface burners

« See “Sealed surface burners and
cooktop” in the “Caring for Your
Range” section, p. 41.

» Spap and water

« Non-abrasive plasiic scrubbing pad -
« Spray glass cleaner

* Wash, rinse and dry with soft
cloth.

* Wipe with paper towel.

Qven cavity
+ Food spills containing
‘sugar andfor mi!_k

« All other spills

* Spap and water "-:: -

« Self-cleaning cycle

* When oven cools, wash, rinse
and dry with soft cloth.

* See “Using the SENS-A-CLEAN™
Self-Cleaning Cycle,” p. 35.

« Soap and water ...
« Stee! wool pad

« Self-cleaning cycle

» Wash, rinse and dry.

« Place on 2nd and 4th rack
guides. Racks will discolor and
become harder to slide. After
cleaning, apply vegetable oil to
rack guides for easier sliding.

Broiler pan and grid

* Scap and water

+ Steel woo!l pad

» Dishwasher

« Solution of 2 cup ammonia to
1 gallon water

« Mild abrasive cleanser or
commercial oven cleaner

* Wash, rinse and dry.

« Spak for 20 minutes, then scrub
with plastic scrubbing pad.

« DO NOT clean the pan and grid
in the self-cleaning cycle.

Warming drawer cavity

» Food spills containing
'sugar and/or mitk

« Al other spills

* When drawer cools, wash, rinse
and dry with soft cloth.

« Wash, rinse and dry with
soft cloth.
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SEALED SURFACE BURNERS AND COOKTOP

Cleaning the surface bumers

® You shoutd routinely remove and clean the burner
cap. Always clean the burner cap after a spill-over.
Keeping the burner cap clean prevents poor
ignition and an uneven flame.

® For the proper flow of gas and ignitien of the
burner, do not allow spiils, food, cleaning
agents, or any other material to enter the
gas tube opening or burner ports.

e GCas must flow freely through the gas tube
opening for the burner to light properly. Keep this
area free of any soll and protect it from bollovers
or spillovers. Always keep the burner cap in place
whenever a surface burner is in use.

e Let the cooktop cool before cleaning.

& Do not use oven cleaners, bleach, or rust
removers.

® Do not obstruct the flow of combustion and
ventilation air around the burner grate edges.

& Occasionally check the burner flames for proper

A good flame is blue in
color not yellow. If the
flames are not burning
at all ports, you may
need to clean the
burner ports.

Burner poris

size and shape as shown.

Cast-iron
burner cap .

Alignme_nt pins Ignitor

y
“Burner
base

Gas tube
opening

continued on next page
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SEALED SURFACE BURNERS AND COOKTOP (contd.)

To cloan the bumer

(-

1. Remove the burner cap from the

burner base.

2. Clean the burner cap with warm, soapy water
and a sponge. You can also clean it with a
mildly abrasive scrubbing pad or cleanser.

Do not clean the burner cap in a dishwasher or

self-cleaning oven.

3. If the gas tube opening has become solled or
clogged, use a damp cloth to clean the area.

4 If the burner ports are c!ogged clean them

. with a straight pin.
1: Do not eniarge or

. distort the port. Do
not use a wooden
] toothpick. If the

. burner needs to be

- adjusted, call a

qualified technician

for service.

5. After cleaning the gas tube opening and ports,

' Gas. tube ‘opening

replace the burner
cap. To replace the
burner cap, make
sure the alignment
pins on the cap are
properly aligned with
the burner base.

CORRECT

=

6 Turn on the burner to see if it will light. If the

burner does not light
after you have cleansad
it, recheck cap
alignment or contact a
Sears Service Center.
Do not service the
sealed burner yourself.

REMOVING THE OVEN DOOR

For normat use of your range, you do not need to
remove the door. However, if you find it necessary
to remove the door, follow the instructions in this

section.

NOTE: The oven door is heavy.

Before removing the doonr:
1. Use a putty knife or screwdriver and insert it at
the bottom corner of the door stop clip.

2. Pry door stop clip free and remove from front
frame hinge slot. Take care not to scratch

porcelain.

3. Repeat procedure for other door stop clip.

Door removal
pin hole

Hinge
hanger

Door stop clip

Frot frame
hinge slot
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REMOVING THE OVEN DOOR (contd.)

To remove:

1. Open the oven door. Insert door removal pins,
included with your
range, into both hinge
hangars. Do not
remaove the pins while
the door Is removed
from the range.

2. Carefully close the door until it rests against the
door removal pins.

3. Grasp the door on the sides with your fingers
on the front of the door
and your thumbs on
the inside surface.

4. Pull door straight up, then toward you. Hinge
hangers will slide out of front frama hinge slot.

To replace:

NOTE: The dogr removal pins you insered rmust
slill be in both dogr hinges.

1. Grasp the door on the sides with vour fingers
on the front of the door and your thumbs on the
insids surfacs.

7

continued on next page
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REMOVING THE OVEN DOOR (contd.)

2. Hold oven door so that the top edge of each Door stop Range
hinge hanger is horizontal. Insert hinge hangers clip e
inte the front frame hinge slots.

3. Tl top of door toward range. Slide hinge Door removal
hangers down onto front frame support pins. pin hele e

NOTE: Make sure the hinge hangers are fully
seated and engaged on the support pins.

4. Insert the door stop ¢lip with the angular surface
at the top of the frams hinge slot, then push in
the bottom of the clip until flanges are flush with ... Front frame
the front frame. " hinge slot

5. Open the door complstely and remove the door
rermoval pins. Save door removal pins for future

el Angular :

6. Close the door. :2;;?:;;?;

7. Check for alignment 1o make sure door Is Door removal clip
installad avenly. pin hole

N

THE OVEN LIGHT

The oven light will come oh whean you open the
oven doot. The ovan light will not work during the
Self-Cleaning cycls.

To turn the light on or off when the oven
door is closed:
¢ Prass the OVEN pad. Le

To replace the oven light:

1. Unplug range or disconnect power.

2. Removs the glass bulb cover in the back of the 4. Replace the light bulb cover by turing it clockwise.
- oven by turning it

counterclockwise.

3. Removs the light bulb from its socket by turming 5. Plug in range or reconnect power.
It counterclockwise. Replace the bulb with a
A0-watt appliance bulb.
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THE CONSOLE NIGHT LIGHT

The console night light is located on the top of the To install the starter and/or bulb:
gontrol panel. It has two raplaceable parts. The

flugrescent light is a standard F&TS minigture 1. Fit starter prongs inte starter mounting base and
flugrescent lamp. The starter is the knob-shaped tum clockwise.

part to the left of the light. It is a standard FS-5C
starter. The console night light will net work during
the Self-Cleaning cycle.

To turn the light on and off:
& Press the TOP pad momentarily.
e

2. Slide bull prongs Into bulb mounting base

ends. Roll the bulls forward or backward 80°
until you hear a click.

To remove the starter and/or bulb:

1. Unplug range or disconnact power.

2. Push down with thumbs on front of lens, while
pulling up with fingers on back of [ans.

3. Push down on the left buls mounting base. You
will hear a click indicating the assembly has
latched.

3. Push release lever toward the bulk. The left end /

of the light assembly will raiss up.

4. Replace the lens cover. Position the two rear lens
cover tabs in front of the twe metal spring clips,
located directly behind the bulb. Push back and
down on the lens to lock lens into position.

Release Bulb
Lever

Starter

4. To remove the siarter, turn it counterclockwise
and lift cut of its mounting base.

5. To remove the bulb, roll it forward or backward 5. Plug in range or raconnect power.
80° until you hear a click, then lift out.
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Troubleshooting

Most cooking problems are caused by litile things you can find and fix without tools of any
kind. Check the lists below and on the next page before calling for assistance or service.

RANGE DOES NOT WORK

PROBLEM

CAUSE/SOLUTION

Nothing works

¢ The range is not plugged into a properly wired and polarized outlet. Try
another outlet to check for proper wiring and polarity.

¢ The range is not plugged into a properly grounded 3 prong outlet (120v
polarizeds.

¢ The range is not propetly connected to the gas supply. Contact a Sears
Service Center to reconnact the range to the gas supply. (See the Installation
Instructions.)

¢ A household fuse has blown or g gircuit breaker has been tripped.
¢ The Oven and Cookiop Lockouts have been set.

OVEN/BROILER BURNER

PROBLEM

CAUSE/SOLUTION

The ovan doas not work

& The range is not plugged into a properly wired and polarized outlet. Try
ancther outlet to check for proper wiring and polarity.

¢ When using the oven for the first time, it is necessary 1o light the surface
burners first, to purge air from the gas lings.

¢ The electronic control is nat set correctly. Refer to setting the electronic
oven control section. (See pp. 12-32)

& A delay start has besen set. Wait for the start tims 1o be reached or cancal
and reset the control.

& The main or regulator gas shutoff valve is in the off position. {See the
Installgtion Instructions.)

¢ The Oven Lockout has been set.

Burnar makes mufflad
ticking noise when in use

¢ This is normal. This sound ggours when the oven burner cycles on and off
1o hold the set oven temperature.

The burner fails to light

¢ Thsg ignition system i breken. Contact a Sears Service Canter to replace it
¢ A housshold fuss has blown or a circuit breaker has been tripped.

The burngr flarmss Iift
away from the ports, are
yellow, or are nofsy

¢ Ths alr/gas mixiure Is incorrect. Contact & Ssars Servics Center to check the
alt/gas mixiure or see the Installation Instructions.

COven burner lights then
goes out after 1 minute

& Press OFF/CANCEL, then wait 1 minute before iryving again. The range is not
plugged into a properly wired and polarized outlet. Try another outlat to
check for proper wiring and polarity.
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SURFACE BURNERS

PROBLEM

CAUSE/SOLUTION

The burnar fails to light

¢ The range is not plugged into a propstly wired and polarized outlst. Try
another outlet 1o check for proper witing and polarity.

& Whan using the surface burners for the first time, I Is necessary 1o turn on
any gneg of the surface burner knobs 1o release air from the gas lines.

¢ The contrel Knoks is not get corractly. Push in the control knobs befora turning
them. Make sure the control knobs is turned to the LITE position. (See p. 7.}

¢ A housshold fuse has blown or a circult braaker has bean trippad.

¢ The burner ports may be clogged. Clean them with a straight pin. (Ses p. 42.}
¢ Maks sure Cooktop Lockout has besn cancelled. (Ses p. 14.)

e Thare is a power outags.

The burner flamsas arg
unaven

¢ The burner ports may be clogged. Clean them with a straight pin. (See p. 42.)
¢ The burner caps may not be positioned properly. (See p. 42)

The burner flames [ift off
the ports, are vellow, or
are nofsy when turnad off

¢ The burner nseds cleaning. (See pp. 41, 42.)

& The burngr may be damaged. Contact a Sears Service Canter 1o chack
the burner.

& If propane gas is being used, the range may have been converied
impreperly. Contact a Sears Sarvice Center.

The burnsr makss a
popping nciss whan on

¢ The burner is wet from washing. Lat it dry.

WHEN SELF-CLEANING YOUR OVEN

PROBLEM

CAUSE/SOLUTION

The Self-Cleaning cycle
will not work

¢ START/ENTER has not been pressed.

& A delay start has been set. Walt for the start time 1o be reached or cancel
and reset the control.

¢ The door is hot closed all the way.

continued on next page
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COOKING RESULTS

PROBLEM CAUSE/SOLUTION
Cookware hot level s Level the range. (See the Installation Instructions.)
on cooktop = (se cookware with a flat bottom.

{Check to see if liquids
arg level in cookwarg)

Excessive heat on cooktop  * Chooss cockware the same size or slightly larger than the burner flame.
in argas around cookwars

The oven temperature ‘= Adjust the oven temperature control. {See “Readjusting the oven
seems too low or oo high temperature control,” p. 18)

s [nerease kaking or roasting time.

s [ncrease temperature 25°F.

. * Preheat 1o selected temperature before placing food in oven when
e preheating s recommended.

& Choose bakeware that will allow 2 inches of air space around all sides.

s Openh oven door to check food when timer signals shortest time suggested

" in recipe.
s Oven peeking can make cooking times langer.

Baked items too brown & Preheat oven to selected temperaturs befors placing food in oven.

on bottom & Choose bakeware that will allow 2 inches of air space around all sides.
& Positfion rack higher in aven.
& LJecreass oven temperature 15° to 25°.

Unevenly [xaked items s | gvel the range.
s Bake ih center of oven with 2 inches of space around sach pan.
& Check to make sure batter is lavel in pan.

Crust edge browns + Shield edge with foil.
befors pig is doneg

DISPLAY MESSAGES

PROBLEM CAUSE/SOLUTION
The display is showing ¢ Thare has besh & power Tallure. Press OFF/CANCEL to clsar the display,
“PF* and B2 then reset the clock. {See p. 13.)

¢ The Cooktop Lockout feature is engaged. To unlock the surface burners,
see "Using the Cookiop Lockout,” p. 14.

*F* followed by a ¢ Prass OFF/CANCEL 1o clear the display. If an “F" code appears again, call
number shows on for service.

the display

*EQ F5” appears on ¢ Press OFF/CANCEL to clear display.

the display (The oven ¢ Depress and hold the door switch plunger (located on the oven front
door will not close frame). Latch mechanism will unlock in about 6 seconds.

because the self-clsan
latch mechanism
interferes.}
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Un mensaje para
- usted

Le agradecemos su compra de un artefacto
electrodoméstico KENMORE.

8u cocing de gag KENMORE adquiers un nuave valor
cuando usted descubre que Sears tiens ceniros de
servicio por fodo el pais. Loz competentes
profesionales de servicio téchico de Sears usan
camiones fotalmente equipados v métodos aprobados
nor Sears para respaldar las garantias de Sears
mediante reparaciones expsrias.

dasie registrar la informacién de su

Slempre que llame para soliciiar servicic técnico para
su artefacto, tenga a la mano &l nimerc de madelo v
de serfe completos. Ustad puede encontrar esta
informaciér en la placa de nlimero de modelo y serie
{vea sl diagrama “Componentes y Caracteristicas,” en
la p. 56}

Sirvase agimismo registrar la fecha de compra de su
artsfacto slecirodomésiico v el nombre ¥ nimero tele-
fénico de la tlenda donde lo comprd.

Modelo Namerg §65.

Namero de Serie R

Fecha de Compra

Guarde este manual y el comprobante de compra
junitos en un lugar seguro para referencia futura.

SENS-A-CLEANTY,,.....cocummsmsssssmssssss s msssssssms s 86
ANTES 8 COMBINZAT. ..o v e e e e I
CAmMo fungiona 8l CIGIS. v v BT
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Los quemadores exteriores ... . .89
Cuando se usa el cicle de autﬂ Ilmpleza del hr::rno 89
Resultados de coogion... .00
Mensajes en la pantalla Iumlnosa L1
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~Kenmore)
Garantia de la cocina autéonoma

GARANTIA TOTAL DE UN ANO PARA TODOS LOS COMPONENTES

3i, durants el franscurso de un afio desds la fecha ds instalacion, cualquisr componrshite no funciona
adecuadamente debido a un defecio er &l material o la mano de obra, Sears la reparard o reemplazara,
2 sU opcién, sin costo alguno.

Si este producto se somete a ofro Uso que no sea el doméstico familiar privade, la garantia arriba citada
gs valida por sélo 90 dias.

EL SERVICIO DE GARANTIA ESTA DISPONIBLE AL PONERSE EN CONTACTC CON EL CENTRO DE
SERVICIO DE SEARS MAS CERCANQ EN LOS ESTADOS UNIDOS.

Esta garantia le otorga derechos legales especiales y nosiblemente fenga también otros derechos, los

Sears Roebuck and Co. Dept. 817WA Hoffman Estates, IL 60179

Para aumentar el valor de su cocina, compre un Contrato de Mantenimiento de Sears.

Cobertura segin los afios de propiedad 1er Afio 2do. Afio 3er Afo

1. Reposicion de piezas defectuosas G CM CM

2. Revisidn anual de mantenimiento CM CM CM
praventivo a solicitud suya

G = Garantia CM = Contrate de Mantenimlento

Los artefactos slectrodomésticos Kenmare estén dissftados, fabricados y comprobados para afios de operacidn confiable. No
abstante, cualquier arfefacto moderna puede requierir servicio de vez an cuando. El Contrate de Manrtenimignto de Sears le
ofrece un pragrama de servicio excepcional, & un predio muy razonable.

El cuadro de arriba e muestra a usted los beneficios adicionales que un Contrata de Mantenimignto de Sears Iz ofrece sobre
la garantia de Sears.

Péngase on contacto con su vendedor de Sears o llame al 1-888-784-6427 y compre un Cantrato de Mantenimiento de Sears

ADVERTENCIA: Para su seguridad, [a informacién en este manual debe ser
observada para minimizar sl riesgo de incendio o explosidén, o para prevenir
daios a propiedades, heridas © [a muerte.

- No almacene ¢ use gasolina u otros liquidos y vapores inflamables cerca de este
u ofro aparato electrodomestico.
- PASOS QUE USTED DEBE SEGUIR S| HUELE A GAS:
s No trate encender ningin aparato electrodomeéstico.
+ No toque ningln enchufe eléctrico.
+ No use ningun teléfono en su casa o edificio.

s Llame inmediatamente a su proveedor de gas desde el teléfono de un vecino.
Siga las instrucciones de su proveedor de gas.

+ Si usted no puede comunicarse con su proveedor de gas, llame al departamento
de bomberos.

- La instalacion y el servicio deben ser efectuados por un instalador calificado, una
agencia de servicio o por el provesdor de gas.
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Seguridad de la cocina

Su seguridad y la seguridad de los demas es muy importante.

Hemos incluide muchos mensajes imporfantes de seguridad en sste manual y en su elsctrodoméstico.

Lea y chedezea siempre todos los mensajes de sequridad.

Este es el simbolo de adveriencia de seguridad.

Este simbolo le llama la atencidn sobre peligros potenciales que pueden ocasionar la muerte
o una lesion a usied y a los demas.

Todos los mensajss de seguridad iran a confinuagion del simbolo de advertencia de
seguridad vy de la palabra "PELIGRO” o "ADVERTENCIA”. Estas palabras significar:

Si no sigue las instrucciones de inmediato,
APELIGRO ustod puede morlr o sufrlr una 1esibn grave.
8l no sigue las Instrucciones, usted pued
AADVERTENCIA [Eiters i

Todos los mensajes de seguridad le diran el peligro potencial, ls diran cémo redugir las posibilidades de
sufiir una lesidon y 1o que puede suceder si no se siguen las insiucciones.

EL SOPORTE DE ANTI-VUELCO

La cocina no s& voliea durante &l usc normal. No chstante pudiera voliearse si se aplica mucha fuerza o
peso a la puerta del home sin haber fijado apropiadaments el soporte de anti-vuelco.

AADVERTENCIA

Peligro de Yuelco
Un nifio o un adulte puede volear accidentalmente la cocina y resultar muerto.

)
/ Conecte el soporie anti-vuelco a la pata trasera de la cocina.
Si traslada de lugar la cocina, vuelva a conectar el sgporie anti-vuelco.
A

Consulte las instrugciones de instalacion para mas detalles.

Ne seguir estas instrucciones puede ocasionar la muerte o quemaduras
graves en nifos y adulies.

‘Aseglrese de que el soporte anti-vuelco haya sido instalade.
= Deslice la cocina hacia adelante.
* Verifique que el soporte anti-vuelco esté bien asegurade al pise.

» Deslice la cocina para colocarla de nueve en su lugar asegurandose de
que la pata trasera quede debajo del soporte anti-vuelco.

El soporte anti-vuelce

La pata trasera

Ubicacion del soporte de anti-vuelco

La flustracion a la derechia muestra la ubicacién
correcta del soports antivoliso en el piso. Para su
inztalacion aproviada, siga las instruccionss de
inatalacion.
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INSTRUCCIONES IMPORTANTES DE SEGURIDAD

ADVERTENCIA: Para reducir el riesgo de
incendio, electrocucion, lesiones a personas ¢
dafios al usar la cocina de gas. siga precaucionss
hasicas, incluysndo las siguientes:

« ADVERTENCIA: Para reducir el riesgo
de volteo de la cocina de gas, ésta debe
asegurarse en gl piso mediante la instalacién
de dispositives de anti-vuelco. Para verificar si
los dispositives estan instaladeos adecuada-
mente, deslice la cocina de gas hacia adelante,
cercidérese que el soporie anti-vuelco esté bien
fijo en el piso, v deslice la cocina de gas hacla
atras de manera que la pata trasera de |la
cogina de gas quede fija debajo del soporte de
anti-vueleo.

« AVISO: No aimacene articulos que interesen a
los nifios en los armarios gue estan encima de la
cocina de gas o en &l respaldo de profeccion de
una cocina de gas - cuando los nifios suban
encima de la cocina de gas para poder coger
objetos pueden lastimarss seramshite.

* |nstalacién apropiada — al instalar la cocina de gas
debe hacer la conexidn eléclrica a tierra de
acusrdo con lag normas localss o, en ausencia ds
normas locales, con el Cddigo Eléctrico Nagional
{National Elsctrical Code}, ANSI/NFPA 7. En
Canadd, la cocina de gas debe tener su conexidn
eléctrica a tierra de conformidad con el Codigo
Eléctrico Caradiense. Cercidrese que la
nstalacion ¥y puesta a tierra de 1a cocina de gas
sean sfectuadas adecuadamente por un écnico
competents.

» Esia cocira de gas esta equipada con un enchufe
de fres puntas con contacto a tierra para su
profeccion contra riesgo de elsctrocucidn v deberia
enchufarse directaments a un fomacorrsnte que
flene conexidn a lierra. No corie ni guite la punia
para corexion a fierra de este enchufe,

» Desconects la energia eléctrica antes de hacer
una revision al artefacio.

« Nunca use la cocina de gas como calefaccion
dsl cuarto.

* El mal usc de las puertas o gavetas del artefacto,
lales como pisar, recosiarse o sentarse en las
puertas o gavetas, pusds ocasionar heridas.

* Mantenimientc — Mantenga el area de la cocina de
gas despejada v I'brs de matsriales combustiblss,
gasclina y otros vapores y liquidos inflamables.

* Almacenaje dentre ¢ encima de la cocna de gas
— Mo se debe almacenar materiales inflamables
en sl hormo o cerca de las unidades que estan
en la superficie.

« E| tamafio de la llama del quemador superior
debe ajustarse de manera que no se extienda
mas alla de los bordes del utensilic de cocira.

Para cocinas de gas de limpieza automatica —

» Antes de efectuar la limpieza automatica del homo
— quite la charcla para asar y otros uiensiios.
Lirmpie con un trapo hlmedo todo derrams
excesivo antes de iniciar &l ciclo de autolimpisza.

GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES

La California Safe Drinking Water and Toxic Enforcemeant Act {El reglamento de 1a proteccion de la potabilidad
del agua y la eliminacion de sustancias toxicas de California) exige que el gobsernador de California publique
una lisia de aquellas sustancias identificadas por €l estado de California como causantes de cancer, defecios l
congénitos o algln otro tipo de dafios en la funcidn reproductora y exige que los comerclantes adviertan de
la exposicion posible a tales sustancias.

ADVERTENCIA: Este producto contisne una sustancia guimica identificada como causants de cancer,
defectos conigérnitos o algln otro tipo de dafios sn la funcidn reproductora por &l estado de California.

Este utensilio pudiera producir una exposicidn de bajo nivel a alguna de las sustancias enumeradas, como
seria benceno, formaldshido, mondxido de carhone, tolusno y hollin.
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Componentes y Caracteristicas

Luz nocturna de la

Conducto de ventilacion .

del horno co(:;lg
{p. 85}
. T Gontrol slectrénico
Quemadores exteriores .. del horno
sellados 5_
(pp. 57, 58, 93, 94) (bp. 62-83)
Sistema profesional de —eeen NN\ G DT8P, 0 c:ﬂ:gm; ?:nr‘t:
parrilla de quemadores SURESIMMER™
Quermnador principal -~ D e D Tablero de controles
{Power Burner) SN ad {op. 56, 91)
{p. 57} e i =) /[
S e D) [ ™ Interruptor autom
El soperte de anti-vuelco 1=, atice de luz del horno
{p. 54} " {o. 96)
Gancho de tope . “Junta de Ia puerta
de |la puerta {p. 88)
(pp. 54-88)
“MEDIA PARRILLA
Placa de nlmers de . STURDIGLIDE™
modelo y serfe {detréas con inserto
del lado izquierdo de la desmontable
gaveta calentadora) {p. 60)
Gaveta calentadora *Parrillas del horno
Warm & Ready STURDIGLIDE™
{pp. 84, 85) con agarradera
integrada
{p. €0)
TABLERO DE CONTROLES Indicador del quernador exterior  Interruptor selector
{muesira cudl qusmador esta de Warm & Ready

usied ssleccionando) {p. 84)

Perilla de. contrel  Perilla de control izquierda Perilla de control Perilla de control derecha
izquierda trasera  delantera {quemador principal derecha delantera trasera {regulacién de
[Power Burner]} (p. 57 SURESIMMER) (p. 58)

EL CONTROL ELECTRONICO DEL HORNO

Pantalla glectrénica ULTRABAKE™ (5. 62)
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Como usar su cocina
COMO USAR LOS QUEMADORES EXTERIORES

AADVERTENCIA
/I

Peligre de Incendio

Mo permita que la llama del quemador
extienda mas alla que la orilla de la cacerola.

Apague todas las perillas de los controles
cuande no esté cocinando.

Mo seguir estas instrucciones puede
ccasionar la muerte ¢ incendio.

NOTA: Se envia la unidad con los quemadores
exieriores en la posicion de bloqueo de la superficis
de coccidn, ¥ se debe guitar el blogqueo antes de
usarlos. Vea "Como usar el tloqueo de la superficie
de coccion”, p. 64.

Coémo usar las perillas de control

Su cocina viene con encendedores eléciricos gue
prenden automaticamente los quemadores cada
vez gue usted gira las perillas de confrol a LITE.

& Coloque una cacerola llsna sncima de la parrilla
del quemador antes de encender el quemador
exterior. No deje ¢l gquemadaor encendido por
pericdos prolongados de flempo sin colocar una
cacercla encima de la parrilla.

L Presmne la perila de cortrol hadia denfre v girela
eh sentido contrario a
las manecillas del reloj
hasta la posicién LITE. E
sonido de dic proviens de
la chispa del encsnidedor.
Asecglirese de que el que-
mador s& ha sncendido.

# Después de que el

guemador se haya

sncendido, deienga &l

sonido ds clic girando la perilla ds control a

cualquier posicién enire Hl v LO.

NOTA:

¢ No intente prender |08 quemadores durante un
apagdn.

* Todos los cualro sncendsedores eléctiicos haran
un clic al mismo tempo. 8in embargo, se

encendera z6lo el quemador cuyva perilla de
control e haya colocado en LITE.

Posiciones de intensidad de calor de los
guemadores

Use a siguisnte tabla como guia.

POSICION US0 RECOMENDADO

LITE ¢ Para gncender ¢l guemador.

Quemador principal ® Para proporcionar la

{Power Bumer} intensidad mas alta de calor.
{quemador delantero

zquierdo)

HI ¢ Para comenzar a cocinar la

cormida.
& Para hacer hervir liguidos.

Alcance medis ¢ Para mantener &l hervor.
{entre HI v LO}
e Para salsas, pudines o
glaseados.
¢ Para cocinar grardes canitf-

dades de verduras.

¢ Para freir pollo o panqusques.

LD ¢ Para mantsner la comida
calients.
¢ Para cocer a fuego lento.
Posicién ¢ Para proporgionar una coe-
SURESIMMER™ ¢idn a fuego bien lentofinten-
{quemador sidad minima de calor.

posterior derecho) e Para deretir chocolats o
maritequila.

NOTA: No deje uiensilios de cocing vacios o qus se
hayan secado, encima de un quemador calients. El
uiensilic podria recalentarse, ocasionando dafic al
uisnsilic o al producto en cocoién.

Como usar el quemador principal (Power
Burner)

El quernador izquierdo delantero esta disefiado para
nroporsionar una posicion de caler surmamernte alio.
Puede usarse para hacer bervir liquidos rapidamente
¥ para cocinar grandes cantidades de comida.

RECLIERDE: Cuando se esté usanda la cogina
o durante &l ciclo de auto limpieza, Toda la
superficie de coccibr se calierta.
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COMO USAR LOS QUEMADORES EXTERIORES (contd.)

Como usar la funcién SURESIMMER™

El guemador derecho trasero SURESIMMER esia
disefiado para 12 coccidn a temperaturas bajas.
Permite ur control de coceién a fuego lenio mas
preciso en la posicién minima de calor.

Métodos faciles para ahorrar energia

& Fara abreviar su tiempo de coceidn, use la menor
cantidad posible ds liquido.

¢ Comience a cocinar en una posicion de calor mas
alta, lusgo gire el control & una posicién mas baja
para terminar de cocinar.

Informacién acerca de la preparacién
doméstica de conservas

El disdmetro grande de la mayora de las vaporeras
por bafo Maria o a presidén combinado con la

intensidad alta de calor por periodos prolongados
de tiempo pueden averiar a superficie de cogcidn.

Para proteger su cocina:

¢ Ubique la vaporera en el centro dsl quemador
sxtetior. No parmita que se exdisnda méds de una
nulgada fuera del drea del gquemador.

& No coloque su vaporera sobre dos guemadores
gxteriores a la vez.

« Comience con agua caliente, cubra ¢on ung tapa
y hagala hervir; luego reduzea el fusgo lo sufi-
ciente como para mantener el hervor ¢ los niveles
requeridos de presidn en un envasador g prasion.

¢ Lea su manhual de la vaporera respecto a
instrucciones especificas.

Para informagcién actualizada respects la
preparacion de conservas, péngase en contacic
con la agencia local de la Oficina de Extensidn del
Departamentc Agricola del Gokierno de EE.UU. o
empresas que fabrican productos para enlatado
doméslico.

El uso de utensilios de cocina apropiados
da excelentes resultados

¢ La cacercla debe teher un asients liso, lados
rectos v una tapa que encajs isn.

# Elija utensilios de cocina da un espasor medlanc a
grusso.

® El material de la cacerola {metal o vidrio) afecta la
rapidez v uniformidad con que se calignta la
cacercla.

¢ Cuandc use utensilics de cocina de vidric o
ceramica, cercidérese de gue sean aproplados para
uss en quemadcres exieriorss.

& Para svitar vuslcos, aseglrese qus las ollas v

cacerclas estén ubicadas en el centro de las
parrillas.

SISTEMA PROFESIONAL DE PARRILLA DE QUEMADORES

El sistema profesional de parrilla de quemadoras
estd fabricado de hierro fundide de uso pesadeo,
revastide con esmalte de poreelana, (o qus resulta
en mucha estakilidad y resistencia. La parrilla
gentral crea una superficie nivelada y continua que
facilita el movimiento de los utensilics de cocina al
quitarios de los guemadcores. La partilla central
puede utilizarss como una partflla para enfriar
encima de un gabinsts. Las patas de caucho o
affanzan eh su sitic. Las partillas centrales y las de
los quemadores, de estile profasicnal, son aptas
para el lavavajillas. Vea el *Cuadre de Limpieza” en
la pagina 91.
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CARACTERISTICAS DE LOS MATERIALES DE LOS
UTENSILIOS DE COCINA

El material de la cacerola afscta tanto la rapidez con que el calor se transfiers desde sl area supsrficial de_
cooeién a traves del material de la cacerola y como el calor se extiende en todo el asiento de [a cacerola. Elija
cacerclas que proporcionen Sptimos resultados de coceion.

Aluminio

« Calignta con rapidez y uniformidad.

« Use para todo tipo de coccidn.

« Espesor mediane o grusso es mejor para casi todo fipe de coceidn.

« Usado como nillcleo o base er utshisilios de cocing para proporcionar
calor uniforme.

« Calienta lenta y uniformements.

« Buero para dorar v freir.

« Mantisne el calor para coceion lenta.

« Puede ser revestido con esmalte de porcelana.

« Calierta lentamente y sin Uniformidad.
« Use en ntensidades de fuego lenio a medianc.
« Biga las insirucciones del fabricante.

« Calienta muy rapida v uniformemenie,
« Usado como nicleo o base en utensilios de cocina para proporcionar
calor uniforme.

Loza de bamro

« Puede usarse para coccion en la superficie de coccidn si asi o recomisnida
el fabricarnte.
« Use en infensidades de calor bajo.

Acero con gsmalts de
porcelana o hierro fundido con
esmalie de porcelana

* Vea niemo fundido y acero noxidable.

Acero inoxidable

 Callenta rapidaments pero sin uniformidad.

« Un nlclec o base de aluminic ¢ cobre en &l utensilic de cocina proporeiona
unifermidad del calor.

« Pueds revestirse con esmalte de porcelana.
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COMO USAR EL HORNO

Parrillas del horno STURDIGLIDE™ con
agarradera integrada

La agarradera integrada facilita la exdraccidn de la
patrila STURDIGLIDE. La abettura es Ig suficiente-

meante grande como para podsr usar guanies de
horngar o una agarradera de ollas.

MEDIA PARRILLA STURDIGLIDE™ con
inserto desmontable

LA MEDIA PARRILLA STURDIGLIDE con inseric
desmontakle maximiza el espacio. Cuandc se afiade, se
convierte en una parrila completa. El inserio pusds
usarse encima de un gabinete como pamllla para enfrar

Cologue una parrilla completa sh el el 162 v la
meadia parrilla en el rigl 3 6 4. Coloqus los articules
pesados del lado derache v los platos cubierios
més hondos, del lade izquierdo. Cologue los platos
planos en la media pattilla. Puede ser nacesatio
aumantar el tlempo de coccldn. Al conclult la coc-
cién, quite cuidadosamente los articulos del horno.

Ubicacién de las parrillas y cacerolas

Cologue las partillas STURDIGLIDE™ en la posicion
que usted desea antes ds encender &l hormno.

® Para mover una partilla, jdlela hacia fuera hasta que
lague a la posicidn de parada, levante el horde
delantero v jale hagia fuera,

* Asaeglrese de que lafs} parrllas estén niveladas.

# Uss agarraderas de cllas o guantes de homear para
profeger sus manos cada vez que tenga que mover
lafs} parrillals) mientras el home estd caliente.

& Para un &plimo rendimisnts, cocing sh una parrilla.
Coloque |a parrlla de manera tal que |a parte superior
de la comida esté en &l centro dal home.

& Cuanda cocing con dos panlas, acomode las parlles
en &l 2do. v dio. riel. Dos charolas de galletas pueden
homearse si se camisian de posicién kas charclas a
apreximadamesnte res cuartos del iempo Total de hom-
ear Aurmente &l tiempc de homear, sf fuera necesario.

& Para mejores resultacos, deje 2 pulgadss de espacio
alrededor de cada malde y entre los mokles v las pare-
des el homo. El alrs callente dabe ciroular alredador de
los micides en el homo para unifomizar el calor v pamil-
1ir qus llegus atodas les partes del homo. Esto da comio
rasulitado un homeado optime.

Posicion extra de la parrilla del horno
{parrilia para asado)

Use esta posicidn de |a panilla cuando ase comida

que pot ser muy voelumi-

nosa no pusde ser coloca-
da en la primera posicidon
da la parrilla.

Para asar adecuada-
mente, siga estas
ingtrucciones:

® Para evitar salpica-
duras, retfire la comida
antes de guitar la partilla.

Posicion exira de la pavila del hom

¢ Incling la parrilla en la
parte delantera antes de jalarla hacia la puerta.

& Use ung cantidad adecuada de liguido en la
cacercla (jugos de la carng o agua} para gue su
gomida no s ragocine.

Oénde ubicar las cacerolas:

CUANDO USTED

TIENE COLOQUE

1 cacerola En la parrilla dal centro del
horng.

2 cacerolas Ladc a lado ¢ ligeraments
altemadas.

3 & 4 cacerolas En esquinas opuestas en cads

parilia del homeo. Alteme en zig
2ag) las cacerclas de manera
que hinguna de ellas esté
directamante ehcima de la otra.

Colocacion de parrillas para comidas especificas:

COMIDA POSICION DE LA PARRILLA

Pasteles congslados, 1er. ¢ 2de. rel comenzandg
asados grandss, por el fondo

pavos, pasteles a

bass ds claras de

huevo

Raoscas Bundt, panes 2do. riel comenzando por el
rapides, panes dg fondo

levadura, guisadoes,

carnes

Gallstas, pastelilos,  2do. o 3er. riel comenzando
panecilos, queques por el fondo

¢ pasteles, no

congelados

NOTA: Para informacidn con respecto a dénde
colocar su parrila cuandc asa a la partlla, vea
“Instrucciones para asar a la partilla”, pp. 71, 72.
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SELECCION DE UTENSILIOS PARA HORNEAR

El tipe de utensilios para hemear que se usen afecta el rendimiento del hormeado. Use el tamafio de utensilic
para hornsar recomsndado en 1a recela de cocina.

TIPO DE UTENSILIO
CE HORNEAR

MEJOR USADO PARA

INSTRUCCIONES

Aluminio ligeramernte
¢oloreado

= Cortezas doradas claras
» Dorado uniforme

» Use |a temperatura ¥ el fiempo recomendados en
la receta.

Aluminio oscuro y otros
uiensiios para hormear
con acabado oscuro,

mate vio anfiadhersnte

-| » Cortezas bien doradas

crujTentes ..........................

» Pugde reducir la tsmpsratura para hornisar 25°F

» Use el tiempo recomendado de horreado.

» Uge la temperatura v el liempo recomendado en
la receta para pasielss, panss v guisados.

= Cologue la parrilla en &l centro dsl horno.

Utensilios de vidrio
resistente al bormo,
ceramica virificada, o
ceramica

Maldes o bandglas de
hormear termoaislados

1 = Poco o cas’ nada de dorado

en el fonido

= Coléquelos en la 3ra parrilla parte inferior del
horne.
» Pusde necesitar aurmentar sl tismpo de hormeado.

Acsro Inoxidahbls

» Corlezas doradas, claras
» Dorado no uniforme

» Puede necesitar aumeniar el fieimpo de hornsado.

Ceramica de gres

» Cortezas crujisnies

« Siga las instrucciones del fabricarts.

COMO USAR EL PAPEL DE ALUMINIO

¢ No forre, utensilios para hornear el fondo del .
horng con papel de aluminio u ofros forros.
Podria afectar permanentemente el acabado

del fondoe del horno.

& No bloguee los conductos de ventilacion

inferdores del horno,

¢ No cubra la panilla entera con papel de
aluminio. Esto redugird la circulacidn de aire v le
daré resultados insatisfactorios de coogidn.

& Use papel de aluminic en la partilla de abajo
para capturar las salpicaduras de pasteles ¢
guisados. El aluminio debe doblarse hacia arriba
en los bordes vy ser por lo menos 1 pulgada més
grande que la fugnte de hornaar.

Coloque aluminio en forma de garpa bien floja
gncima de la came ¢ ave para retrasar el dorade
de la supetficie v oblener un asado con horneado
prolongado. Quite el alurminic en los Ultimos 30
minutos.

Use bandas angostas de aluminfo para proteger

los bordes de la masa de los pastsles si se doran
dernasiado rapids.
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EL CONTROL ELECTRONICO DEL HORNO

e A
B B0 %g‘;"

Botones RECIPE Pantalla Botén del Boton sety offdel  Bobon manual
RECALL™ electrénica reloj temporizador elec-  de luz nochur-
(op. 73, 74} ULTRABAKE™ (pp. 63, 65, 87) tronico (pp. 84-66)  nade la con-
. sola ¥ blogques
i de la superficie
o FU.EI.AT?'F ;:%ES.-:_: : de coccitn

{ep. 64, 67

Botén manual
de luz del
hormo v
bloqueo del
horno {pp. 63,

Botdn de

Pantalla luminosa/reloj

& Una vez que usted Instals la cocina seguan las
instruccicnss v la enchufe a la energla eldctrica,
aseglrese de que los guemadores exieriores
estan en la posicién OFF (apagadc). Todo se
encendard en la pantalla por uncs 5 segundos,
lusgo aparacera una hora del dia, “PF, vl en la
pantalla. Presione OFF/CANCEL para quitar *PF”
de la pantalla. Para quitar el blogues de los
guermnadoras exterioras (vea “Como usar gl
bloqueo de la sugerficie de cogeidn”, p. 64, Si
luego de haber pussto el relg] a la hora {vea
“Gdmo poner el reloj a la hora,” p. 83}, “PF”, v HH
aparacen nugvamente en la pantalla, significa que
por un apagon noe hube electricidad por un bugn
ratc. Vuelva a poner el relg] a la hora v active los
guemnadores exterioras, si fuera necesario.

¢ Cuando no estd usando el horng, la pantalla
luminosa le muestra la hora del dia.

¢ Cuandg estd usando el horng o el temporizador
da [a cocina, [ pantalla mostrard horas,
programacionas ds tempseratura ¥ qué botones
de comandc se han prasichads.

06)

g ’n

Botones selectores Botdn de Botones de Boton de Boton ¢e start/enter y
del horno auto temperatura control del  de hora minutos  off/cancel

thormear, pp. 67, 69, limpieza (pp. 67, 69, horno con {bp. 63,85, 74, (pp. 62, 63, 66-71, 73-75,
76, 77,80, 81,83  SENS-A- 71,7578, programador 76, 78, 80-83, 77, 79-83, 87, 89, 90)
asar, pp. 69-71; CLEAN 80, 81,83 de tiempo 89}

sewir caliente, pp.  (pp. B7-89) {pp. 62, 84,

75-78) 78, 78-83, 89

¢ {Cuandg la pantalla esté activa v sl presfona
DELAY START, podrd saber a gué hora se
prendié el horno ¢ a qué hora se va a prendler.

# Al indicar la hora del dig, la pantalla mostrara la
hora ¥ los minutos.

¢ Cuando esta usando el temporizador de la
gcocing de gas, [a pantallg le mostrara minutos v
sequndas en la siguiente secusncia:

— Para programacicnes de 1 a 59 minutos, la
pantalla hara el conteo regresive por segundo.

— Para programacicnes de una hora ¢ més, la
pantalla hard el conteo regresive por minute.

¢ Cuando este usando el tiempo de coccidn
: - {COOK TIME) ¥ comishzo
diferido {DELAY START}, la
pantalla mostrard horas v
minutes ¢ minutos v
segundos.
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COMO PONER EL RELOJ A LA HORA

1. Prasicne CLOCK.

PRESIONE USTED VE
® aly

TN TN

(indica un parpadec}

{ejemplo para 12:00)

am. ¢ p.m.

2. Ponga sl relo] a la hora. PRESIONE USTED VE
Prasione el{los) botdn{es) HOUR/MIN (&) o (%) HOUR  MIN
hasta que la hora correcta aparezca en la A A
pantalla. —_—
v v
ejemplo para 5:30)
PRESIONE USTED VE
3. Prasione START/ENTER o CLOCK.
START g (9
NOTA: Este &5 un reloj de 12 horas. No indica EN'I'EI!

COMO USAR EL BLOQUEO DEL HORNO

El bloqueo del horno le permite prevenit el uso de
los botones de comandg del tablaro de controles.
Esta caracieristica es muy 0til cuando tenga que
Imgiar el tablers de controles para evitar encendler
el horno agcidentalmante.

NOTA: Usted puede usar el bloguec de contrel
solamente cuando el horno ne estd en usc ¢ cuan-
do sl control no ha sido programado. El bloqueo
del horno permanscerd active ailn despuss de un
apagdon si se bloqued antes del apagén.

Para bloguear el horno:
Presione y sostenga el botdn OVEN por B segundos.
e Usted escuchara una scla sefial audible y

“Loc” v A aparecera en la pantalla.
@ Cuando el horno esté blogueado, se
escucharan 3 sefiales audibles si usted
Bss presiona cualguier hotdn de comando que
ng sea CLOCK, TIMER, START/ENTER, OFF/
CANCEL, TOP u OVEN.
Para guitar ¢l blogqueo del hornho:

Presions v sostenga sl botén OVEN por & ssgun-
Q) dos. Usted sscuchara una sola sefal audi-

ble v “Loc” v A desapareceran de la pan-

talla de temperatura.
Ass
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COMO USAR EL BLOQUEO DE LA SUPERFICIE DE

COCCION

El bloqueo de la supsrficle de coccldn svita sl usc
accidental de los quemadores da superficie al
cerrar el paso de gas a los quemadores. Se envia
la unidad con los quemadores exteriores en la
posicion de blogueo de [a superficie de coggion, v
sg debe quitar el blogueo antes de usarlgs. El blo-
quao de la superficie de coccidn estara activado
cuando se enchufe el aparato por primara vez.

NOTAS:

¢ El blogueo de la superficie de coccidn per-
manecerd activo aun después de un apagdn sl
se blogued antes del apagdn.

& Sf hay un apagdn, el aparate pasara automatica-
mente a la posicidn de blogueo. Usted no podra
encender 108 quamadcres hasta qus se restaure
la energia eléclrica, v el bloguec de la supetficie
de coccién se desaclive.

Para blogquear la superficie de coccion:

1. Gire todos los quemadores a la posicién OFF
{apagado).

2. Presione v sostenga el botén TOP por
. 5 segundos.Usted escuchard una sola
m sefial audible y “Loc on” aparecerd en la
pantalla durante 5 segundos. Entonces
5% gparecera HB en la pantalla.

Para quitar ¢l blogueo de la superficie de cocciom

1. Gire todos los quemadores a la posicién OFF
{apagado).

2. Presione y sostenga el botén TOP por

5 segundos. Usted escucharg una sola
sefial audible v “Loc OFF” aparecerd en la
pantalla por 5 segundos BB desaparscerd
Bssc  doa pantalla.

SENALES AUDIBLES

Las sefiales audibles del teclado (& permiten
saber cuéndo un botdn ha sido presionads.

Para apagar todas las sefiales audibles del

teclado de funciones:

Presiche y sostenga el botén COOK TIME por 5
e segundos. Un sonide corto se sscuchard
ook y usted vera “Snd OFF” cuando las
~TIME o .
et sefiales audibles se hayan apagado.

Para restituir las sefiales audibles:
Preswne y sostenga el botdn COOK TIME por 5

2o segundos. Un sonido corto se escuchard
¥ usted verd "Snd on” cuando las
sefiales audibles se activen de nuevo.

Las sefiales audibles recordatorias son cuatrs
tohos de 1 segundo gue le recusrdan que la hota
programada para el temporizador de la cocina ©
una funcién de control del homo coh tlempe pro-
gramadio ha axplrado.

Para quitar las sefiales audibles recordatorias:
Presione y sostenga SET por 5 segundos. Un
TMER  sonido corto se escuchard vy usted verd
SET “rEP OFF” cugnhdo las sefiales audibles
se apaguen.

Para restituir las sefiales audibles recordatorias:
Presione v sostenga SET por & segundos. Un
TIMER  sonido coro se escuchard v usted verd

[ SET '] “rEP ON” guando las sefiales audibles se

engiendan.
Las sefiales audibles de error indican un problema
con el control electrénico del horng. Un cddigo de
etror aparecera en la pantalla. Vea “Mensgjes en la
pantalla lumingsa” en la seccién “Diagnédstico y
solucidn de problamas”, p. 141,

El volumen puede graduarse entre alto y bajc.

Para ajustar:

Presione v sostenga el botdén comienzo diferido
ff?lil'::ﬂ.ﬁ'i?” {CELAY START} por 5 segundos. Un tono
AHT corto sonard y verd, va sea “Snd HI” o
RS SGind LG, Presione v sostenga el botén
CELAY START por 5 segundos para camibslar al
ajuste deseads.

NOTA: Usted pueds eliminar *Snd on”, “Snd OFF”,
“tEP on”, “tEP QFF”, “Snd HI" ¢ *Snd Lo” de la
pantalla y restaurar la hora del dig si presiona
cualguigr botén.
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COMO USAR EL INTERRUPTOR DE 12 HORAS

El control del horng estd gjustado de manera que NOTA: La luz del horng se encenderg en cuanto se
apaga &l hormo automaticamente 12 horas después  abra la puerta del horno. Para mantaner la luz
qus el horng ss encendié. Esto no Inferferira con encendida continuamente, snciéndala prasichando

ninguna funcién de coccidn dal temporizador o de el botén OVEN. Vea las instruccicnes, p. 86.

tiempo diferido. Para restaurar el interruptor de 12 horas:

Como pasar por alto ¢l interruptor de 12 horas: Presicne y sostenga el botén CLOCK por & segundos.
Si usied desea periodos de coccidén més prolongados  Usted escuchard una sola sefial audicle v vera “12H

O por motives religiosos qus requieren un uso del oh” cuando la caracleristica esté activada. El homo se
homo que se prolongue por més de 12 horas, apagara automaticamente después de 12 horas.

prasione v sostenga el botdn CLOCK por S segundos.
Usted escuchard Una sola sefial audible v verd “12H
OFF* cuando la caracteristica esté desactivada. El
home permanecerd encendido hasta qus el usuario lo
apague.

COMO USAR EL TEMPORIZADOR ELECTRONICO DE
LA COCINA

El temporizador de coging le permite vigilar el fiempo
de coccidn v de ofras tareas. No pone en
fugniohamiento el homo ni lo detiena. Vea la seccidn
“Cormo usar el gontrol del homo con tiempo
programado” (p. 79) para encender v apagar 8l homo
autcméaticarmente. Puede ser programado en horas v
minutos hasta 12 horas, 52 minutos. El temporizador
de cocing mostrard en la pantalla minutos v
segundos para programacicnes de menos de 1 hora,
Usted escuchard cuatro sefiales audibles de 1
segundso cuande el tiempo programado haya explirado.

Como programar el temporizador de

cocina:
1. Presione TIMER SET. PRESIONE USTED VE
TIMER
SET
2. Ponga el relo] a la hora. PRESIONE USTED VE
Presione el{los} boténi{es) HOURMIN (&) o (W) HOUR MIN
hasta qus la hora correcta aparezea eh la
pantalla. A A
Vv

{ejemplo para 16 minutos)

continda en la pagina siguiente
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COMO USAR EL TEMPORIZADOR ELECTRONICO DE
LA COCINA {contd.)

3. Presione START/ENTER o TIMER SET. PRESIONE USTED VE

El ternpotizador de cocina comsnzara sl conteo S TIMER
regresive inmediatamente despusés de haber sido  START

puesto en marcha. La pantalla hard el conteo ENTER. SET
regresive en horas y minutcs (si el tiempo restante

&5 Una hora o més) ¥ en minutos y segundos {si sl

tiempo restants s menos ds una horal.

{la pantalla hace ¢l conteo
regresivo}

Cuando el ttempa ha expirado: USTED VE

Usied escuchard cuatro sefiales audibles de 1
segundo, luegs cuatro sefiales audibles recorda-
toriag de 1 seguinde cada minuto hasta qus
usted presiong TIMER OFF.

Para cancelar la operacion del
temporizador de cocina:
1. Presione TIMER OFF. PRESIONE USTED VE

3

{hora del dia)
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COMO COMENZAR/CANCELAR UNA FUNCION

Lusgo de programar una fungion, usted debe OFF/CANCEL cancelara cualguier funcidn excepto sl
presionar START/ENTER parg inigiar la ralgj, temporizador ¢ el blogueo del homo

SE%HT funcidn. Si usted no presicna :ﬂi:ﬂ y de la superficie de coccion. Cuando
R START/ENTER dentro de & segundos de SRR usted presiona OFFfCANCEL, la pantalla
haber programade, “START?” aparecerd en la mosirard la hora del dia o, si se esla usando
pantalla como recordatorio. Si usted no presicha “también el temporizador de minutos, el tiempo
START/ENTER dentre de 5 minutos de haber Covestante.

programado, la hora del dia aparecerd en pantalla.
Ua,ted debe programar de nuevo Ia funcién y ................................................................
presionar START/EMTER.

COMO HORNEAR/ASAR CON ULTRABAKE™

Su homo asta disefiado con el sistema de control
de temperatura mejorads ULTRABAKE™ para vigi- |

vezZ, gs necesario

lar constantemente la tampsratura del homo. El Lnancen q g da superficie
guemador del horng funcionara en ciclos, segin primero con el fin de purgar el aire de las
sea necesario, parg mantener la temperatura tuberias de gas.

deseada. Esla funcién se activa autcmaticamante & NG trate de encender el quemador del hormo
cuandg el horno asta en funcichamiento. durante un apagon.

# Nung¢a ¢oloque alimentos o utensilios de
cocing encima da-la pusrta del horng o en &l
fonds del horng.

1. Coloque la(s} parrilla{s} STURDIGLIDE™ en la
posicién que usied necesite dentro del horne.
Para mavor informacidn, vea “Ubicacién de las
parrillas v cacerolas” en la seccién “Cémo usar
gl horno”, . 60.

3. Programs la temperatura {opcional )

- Siga este procedimiento si desea programar ung

- temperatura difersnie a 350°F Presions el {los}

- botén(es) TEMP (&) o (¥} para aumentar o parg
bajar la temperaiura en cantidades de 5°F. Use
esios botones hasta que la temperatura deseada . ¥
aparezca en la pantalla pequefia. {ejemplo para hornear a 375°F)

continda en la pagina siguiente
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COMO HORNEAR/ASAR CON ULTRABAKE™ (contd.)

4. Para asar, no tiehe qus precalentar el homo, a
mencs que su receta o
recomiends.

NOTA: El horno cocinara
hormalmente aln cuando
“PrE HEAL" aparezca en lg
E 3 pantalla, para luego man-

tener la temperatura de
coccidn seleccionada.

Cdmo asar carnes y aves

& Para Uha coccldn uniforme, cologue la carna sh
una patrilla sn un molde de hornear poco profun-
do. Esic mantiens la carne alejada de gotess de
grasa v parmitg que el calor circule mejor.

& Use un termdmetro para carne a fin de cergio-
rarse de que gl nivel de cogoion sea exacio.
Insértelo de manera que la punta del termémetro
esté en el centre dal milsculs mas grande o [a
porgién mas volumingsa de la carme ¢ ave.
Aseglirese de que el termdmetro no toque el
hueso, grasa ¢ el fondo del molde de hornear.

5. Presione START/ENTER.

La funcién de precalentar comisnza despuss
que la temperatura del horng ha sido programa-
da v se ha presichado START. Una vez que
concluye &l ciclo de preparacién de precalen-
tamientc, la temperatura dal horne seleccionada
regmplaza “PrE HEAT” en la pantalla. Usted
escuchard una sefial audible ds 1 segundo,
indicando qus sl horno esté listo para usarse.

El sistema ULTRABAKE™ ragula electrénica-
mante el tiempo de precalentamiento y la tem-
peratura para mantensr Una gama pracisa ds
temperaturas para cbiener dptimos resultados
de coccibn.

NOTAS:

# Usted puede cambiar la programacién de
temperatura en cualquier moemento después
de presionar START/ENTER. No necesita pre-
sionar START/ENTER nugvarmente.

* Mientras el horno esté en el modo de preca-
lentamiento, ustad pusde ver la temperatura
programada de hornear/asar por 5 sequndos
al presionar BAKE.

USTED VE

{ejemplo para temperatura
fijada en 350°F)

6. Para hornear, ponga su comida en el horng
luege que el tiempo de
preparacion de precalen-
tamiento haya terminads.
Mientras hornealassa, el

quemador del homo se

E 3 encenderd y apagard para

mantener [a temperatura al
hivel programadc.

Para ahorrar energia

& Parg evitar la pérdida de calor, abra la puerta del
horng [o menos posible.

& Use el temporizador para mantener mejor control
del fiempo de coccidn.

¢ Planifique sus comidas teniendc en manie el uso
méas eficiente del horng, va sea cocinandc mas
de una comida a la vez, u horneands mientras el
hornc estd todavia caliente después de haber
cocinado una comida.

7. Luego de cocinar, apague el horno.

PRESIONE USTED VE
: OFF
e
{hora del dia}
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COMO REGULAR EL CONTR
HORNO {OPCIONAL)

OL DE TEMPERATURA DEL

Aungue su horno nuevs esta regulado adecuadaments
para proporcionar temperaiuras precisas, puede
cocinar mas rapido o mas lento que su horno vigjo.

Si usisd no ssta safisfecho con los resultados del
horneadc/asado, puede cambiar la calibracién de
la temperatura sigulends los pasos Indicados a
contiuacian.

1. Presione y sostenga BAKE por 5 segundos.
La pantalla le mostrara la calibracién actual de la
termperatura, por gjemplo “0,” si usted no ha
ajustado ain g temperatura.

NOTA: NC mida a temgeratura del horno con un
termérmetro. El abrir la pueria del horno bajara la
temperatura del horng v le dara una lectura
incorrecta. Igualments, (a lectura de temperatura
del termdmetiro cambiara cuandc su horno cambia
da ciclo.

PRESIONE USTED VE

{programacion de fabrica en 0%

. Programs la nusva calibracién de temperatura.

Prasione los botones TEMP {4} para aumentar (g
temperatura o (%) para bajar la temperatura en can-
tidlades de 10°F. Usted puede programar el cambic
ds temperatura tan bajo como —30°F o tan atio
gomo +30°F Un signo de menos (-) aparecera
antes dal ndmero cuando se disminuye la progra-
magidn de la temperatura. El signo de menos indica
que el hormo estard més fric en la proporcidn indi-
cada por la cifra que aparsce en la pantalla. No hay
sigho delante del ndmere cuandg se aumenta la
programagion de la termperatura,

PRESIONE
TEMP
o~

USTED VE

{ejemplo cuande se pone el
horng 10°F mas caliente)

3. Acepte el gjuste.

NOTA: Usted debe presicnar START/ENTER, de
lo contrario sus cambios no serdn activados.

PRESIONE
START.

USTED VE

{hora del dia)

Cémo determinar la cantidad de ajuste AJUSTE POR
necesario OE GRADOS
El cuadro & la derecha le dice cudnto tisne que PARA COCINAR COMIDA... {FAHRENHEIT}
regular la temperatura para obtener los resultados Un poco mas 16
de coccidn deseados. Usted puede determinar los Modaradammante mae Ty
resultados de goccidn por la cantidad de doradg, Muche Tés “30
humedad y tiempos de levantamiento de masa W

; N poOco Mencs 10
para comidas horneadas. odararnanta Fiansa 55

Mugcho menos 30

Para indicar la temperatura en °C en vez de °F:

Pre'alnne ¥ sostenga BROIL por 5 segundos. Usted escucha
un scnido corto v las ternperaturas en pantalla se
carmkiardn a °C. Para volver gl programa de °F,

E repita las instrucciones anlba indicadas. Cada
vez que usted haga un cambic *C" o *F” aparecerdaen la
pantalla hasta gue se presions ofrg botdn.

It:]

69



COMO ASAR A LA PARRILLA

Para obiener l0s mejoras resullados, no precalients
cuando tenga que asar a la parrilla & maenos gue su
raceta lo recomisnde.

1. Coloque la parrila STURDIGLIDE™ de manera
que la superficie de la comida esté alejada cuan-
do menos 3 pulgadas del quemador de asar. Viea
“Instruccicnes para asar” pp. 71, 72.

2. Ponga su comida en la charola de asar y cologus
la charcla en el centro

de la parrilla dal horng.
Cierre la puerta del horng.

3. Presione BROIL. PRESIONE

4. Prasione START/ENTER. PRESIONE

Usted puede cambiar la temperatura programa-
da en cualquier moments antes o después ds
presionar START/ENTER. Para cambiar la pro-
gramacién, vea © Coémo asar coh precisién” mas
adslants en esta seccidn.

5. Daspués de asar, apagus el horno.

USTED VE

{hora del dia}
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COMO ASAR A LA PARRILLA {(contd.)

Como asar con precision

Si su cormiida se esta cocinando demasiado rapido o
si usted desea gue su comida s8 ase mas lentamente
desde el principio, use el asado de pregisidn. Cuantg
més baja lg temperatura, mas lenta sera [a coogion.
Los cortes gruesos ¥ rozos de forma no uniforms de
carne, pescads v aves 88 pueden cocinar mejor si
usted usa ternperaturas para asar mas bajas.

1. Presione BROIL

PRESICNE USTED VE

2. Prasione los botones TEMP (W) para bajar la
temperatura en cantidadses de 5°F. La gama de
asado es de 170°F - HI (525°F)

PRESIONE
TEMP
N

3. Prasione START/ENTER

PRESIONE

. ENTER

{el ejernploe muestra el asar
a 400°F}

Instrucciones para asar a [a parrilla

¢ Use Unicamente la charola de asar y la parrilla
provisias. Estas estan disefiadas para drenar los
jugos extras de lg superficie de goceidn. Este
drengje ayuda a evitar salpicaduras y humao.

¢ Para assgurarse de gue los jugos se drenen bign,
ng cubra la parrilla gon aluminic.

¢ Cluite el excesc de grasa para reducit las salpica-
duras. Corte la grasa en los bordes para evitar
que se chdulen.

o Use tenazas para voltear la carne a fin de evitar
que se plardan los jugos.

® Jale hacia fuera la parrilla del horng hasta la
posicidn de parada antes de voltear o quitar la
comida.

& Luego de asar, retire la charola de asar dal horno
en el memento en gue esté retirande la comida.
Los goteos se hornearan si se deja la charola en
gl horng caliente, dificutande mas la limpieza.

® Para facilitar la limpieza, forre el fondo de la
charcla con papel de aluminio. Limpie la charola
¥ la partilla [o mas pronto posible lusgo que haya
acabado de usarlas.

continda en la pagina siguiente
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COMO ASAR A LA PARRILLA {(contd.)

Instrucciones para asar a la parrilla (contd.)

Las posicionas recomendadas de las parrillas estén
enumeradas de abajo {1} hacia arriba {5). Para resulta-
dos &ptimos, cologue la comida a una distancia de 3
pulgadas ¢ mas del quemador para asar. Los minutos
indicades seh séle a manera de guia v pueden necesi-
tar ser regulados a gusto del individuo.

Asado a la parrilla convencional/de precision

POSICION PROGRA- TIEMPO APROXIMADD
DELA MACION {MINUTOS)

CARNE PARRILLA DEL ASADO LADO 1 LADO 2
Bisteg, 1”7 de grueso 4 Hi

medic crudo 14-15 7-8

térming madio 15-16 8-8

bien cocido 18-19 8-10
Hamburguesas de carne molida, 4 HI 13-14 6-7
¥ de grueso
Bien cocidas Chuletas de cerdo, 4 Hi 18-21 8-10
1" de grueso
Trozo de f[amaon, precocido 4 Hi 810 4-5
E" de grueso
Tocino, en trozos gruesos 4 560°F 89 1-2
Salchichas alemanas 4 HI 6-7 3-4
Chuletas de cordero, 1" de grueso 4 Hi 15-17 8-8
Pollo

trozos con hueso 3 Hi 20-24 15-18

pechugas deshussadas 4 Hi 12-16 11-18
Pescado

filstes 4-%" da grueso HI 810 4-5

rodajas %-1" de grueso 5G0°F 13-15 10-13
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COMO USAR RECIPE RECALL™

RBECIPE RECALL le permite cocinar sus alimentos

: bl P Boton
favoritos mas rapida v facilmante. Las temperat-

Temperatura Tiempo do
programada programa

uras han sido seleccionadas para cumglir una var- e
iedad de opcicnes para cada clase de alimento. El POULTRY.
tiempo de coccidn se puede ajustar a las recelas ' -
individuales y guardarse. La temperatura pueds

325°F 1hr

cambiarse mas no guardarse. Cuando se ejecuta
un gambig, la pantalla no mostrard “PreHEAT”
misniras el horng estd precalentando.

350°F 45 min.

375°F 18 min.

A400°F 20 min.

1. Cologue lafs) parrillais) STURDIGLIDE™ en donde
I nacesite. Para Ubicar sus partillas corractamente,
veq la seccidn “Ubicacidn de las parrillas vy
cacerolas”®, p. 60.

Si su receta recomienda que no use el
precalsntamigntc, ponga su comida en el horng
ahora. A pesar de que CASSERCLES no Ingresa
“PreHEAT", s8 racomianda que se dejs precalantar
gl horno durante 10 minutes antes de colocar la
comida en sl horno.

2. Presione uno de los botones MEATS POULTRY, PRESIONE
CASSEROLES, COOKIES o PIZZA.

USTED VE

oprimiendo les botones de HOUR/MIN. No
necesita oprimir ningln otro botdn. El horno
terminara de coginar con la huava hora.

Los botones COOKIES v PIZZA ingluyen un
precalentamiento.

Cuandg terming le precalentarmiento para
COOKIES y PIZZA, se escuchard una sefial v
aparecerd el conted regresivo del tiempo de
coccian en [a pantalla.

'MEATS TIrt
POULTRY.
{cjemplo para MEATS POULTRY)
3. Presione START/ENTER. PRE&ONE USTED VE
NOTA: Usted pueds cambiar sl tiempo de Slﬂ'l' HE S ° ‘: g ': ™7
coccldn despuéds de presionar START/ENTER IENTER Fd 1

HE&]
EAEE

TIFAEL LAUIE TR

{conteo regresivo)
{eiemplo para MEATS POULTRY)

F’rE'E AE

HE&]

EAEE

{ejemplo para PIZZA}

0. 29:59

HE&]
EAEE

TIFAEL LAUIE TR

{conteo regresivo}
{ejemplo para PIZZA])

gontin(a en la pagina siguiente 73




COMO USAR RECIPE RECALL™ (contd.)

4. El homo se apagard automdticamente cuando se USTED VE
terming sl tiempo de coccidn. En la pantalla
aparecera End v COOK TME. Usted escuchard
cuatre sefiales audibles, lusgo cuatro sefialss
audibles recordatorias de 1 seqgundo cada minuio.

5. Para detener as sefales audibles recordatorias  PRESIONE... - "USTED VE
.y eliminar End de la pantalla y que vuelva e -
. aparecer la hora del dia, presicne OFF/CANCEL
. ¢ abra la puerta del horno. ... .. TR

Como cambiar el tiempo de coccién preestablecldo

Para cada uha de los botones que guardan recetas se

gligié un tiempo de coccién especiico en la fabrica.

Usted pueds cambiar la duragién del tiempo de cog- o L
cién para cada uno de los cuatro botones y sucosing - '
guardara esta informagidn para el préximo uso. o

1. Presicne uno de los cuatro botonas MEATS PRESIONE USTED VE
POULTRY, CASSERQOLES, COOKIES ¢ PIZZA. :

'MEATS ' CASSE--
POULTRY  ROLES
{ejemplo para MEATS
spmmmad e POULTRY)
2. Presione el {los) botén(es) HOUR/MIN {4} c {¥) PRESIONE USTED VE
hasta que aparezca en la pantalla la duraclnn de HOUR MIN
tlempe de cocgidn que usted desea. A A
.............................................................................. v v
3. Presione el mismo botén que eligiGen PRESIONE = USTED VE

- gl paso 1.

- NOTA: Se escuchara una sefial audible. Si
- usied se salta este paso, o §6 guardara el { . (_.
- cambio y o aparecera la proxima vez que  TERRRL S Fo o CK

- {elemplo para MEATS
POULTRY)

4. Si solamente desea cambiar el tiempo de PRESIONE USTED VE
coccidn presstablecido guardado, presiong s
OFF/CANCEL. Presicne START/ENTER si desea
seguir adelante con la coccidn con el nuevo
tiempc de cogcidn programado.

74



COMO USAR SERVE WARM

Serve Warm le permite programar su-flempo de
coccién, permitiéhdele disfrutar de comidas coci-
nadas en case, aungus siempra esté fuera de ella.
Esta caracteristica, qus se agtiva medianie &l
boton SERVE WARM enla consola, gontrolg el
calentamisnie del horng:

nt

ADVERTENCIA

Usted pusde utilizar esta caractsrislica para
mantener alimentos callentes cocinados a
temperaturas cercanas ala de servitlos. Use asta
caracteristica por sl sola o afiddala al final de un
tiempo de coccién programado.

- IMPORTANTE::

calentado, la
peratura

g8 por ung: hora.
Ta comida, na la

Siel hormo se Uusd reclentemente v esta calients
aun, gologue su comida cocingda calients en el
horno ahora. St sl homo ho 86 Usd para cocinar
la comida, permita gue el horng 88 pracalisnts
durants 5 minutes ¥ lusgo coloque la comida
cocinads calisnia en el homo.

2. Praslone SERVE WARM.

PRESIONE USTED VE

PRESIONE

5. Apague el homo después de calentar.

PRESIONE

OF
. GANCEL
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COMO USAR SERVE WARM (contd.)

Para afiadir tiempo al final de un tiempo de coccion programado:

1. Cologque lals) parrilla(s) STURDIGLIDE™ en
doénde Io necesite. Para ubicar sus parrillas
correctamente, vea *Ukicacién de las parrillas v

- gagerolas”®, p. 60.

2.
3. Pt
4. Presions los botones HOUR/MIN {4) o (W) PRESIONE
hasta que el fiempo de coccidn que desea HOUR MIN
aparezca en [a pantalla. A A
v v S LM CNTEE
5. Presicne SERVE WARM. PRESIONE USTED VE {durante 5 segundos)
NOTA: Se programard automaticamente un ~ 'SERVE. . Tl aid .
. tiempo de calentamiento de una hora. L OWARML S " . nrt
_________________________________________________________________ I
LI NHE
6. Usted pusde programar el iempo de PRESIONE =~ USTED VE {durante 5 segundos)

. galentamients mientras la tempergiurg de . TEMP ..
 calentamiento aparezea en la pantalla (opeionaly. . - Al

ns (i
N LRI H

.- Prasione los botones TEMP {4} o (W) para . o AR
EAKE

. aumentar ¢ para bajar [a temperatura en canti- - - : e oK I
" dades de 5°F. Ejecute este pasc si desea pro-

 gamna caliente s de 100°F — 200°F,

1

1
.
,l"
ot
S F N |

GO NTE
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COMO USAR SERVE WARM (contd.)

7. Prasions START/ENTER.

PRESIONE

USTED VE

350

WAIZET
EAKE

2959

COHIK 1R

T1RIEL

{conteo regresive del tiempo

8 Cuando terming el tiempo de coccidn v el -
. -horno Inicla el tlempo de calemamlem‘.a

de coceion

USTED VE
GO NTE

cili 5955

(conteo regresive del tiempo
de calentamiento)

9. El horne se apagara autométicaments cuando

-~ se termine sl tiempo de calentamiento. En la
pantallg aparecerd End v COOK TIME. Usted
escuchara cuatre sefiales audibles. luage cuatro
sefiales audibles recordatorias de 1 segundo
cada minuto.

- USTED VE

| I |
L

CRGE THE

10. Para detsner las sefales audibles recordatorias
y gliminar End de la pantalla y que vuslva a
aparecer la hora del dia, presione OFF/CANCEL

O abra la puerta dal homo.

PRESIONE

COFF

USTED VE

1 Lologue lals} parrillais) STURDIGLIDE™ en
- donhde lo necesite. Para ublcar sus parillas
- correctamente, vea la seccién *Ubicacién de

las partillas y cacerolas” p. GO

S
3L

BAKE

3. Programe la temperatura (opcicnal.)
Ejecute este pasc si desea una temperatura
diferente a 350°F. Presions TEMP (&) para
aumentar ¢ (W} para bajar la temperatura en
cantidades de 5°F. Use los botones hasta que la
temperatura deseada aparszea en la pantalla
pequefia.

PRESIONE
TEMP

USTED ‘ufE

{el ejemnplo muestra
horneando a 375°F)

continda en la pagina siguiente
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COMO USAR SERVE WARM (contd.)

4. Presiche COOK TIME. PRESIONE USTED VE
TIME -
5. Programe el tiempo de coccidn. Presione al{los) --:PRESIONE - USTED VE
. boton(es} HOUR/MIN (A} o (W) hastaque -~ HOUR MIN :
el tiempo de coccidn deseado aparezcaen - [ A A
.- Ia pan-ta”a P : L .
) - P v v _____
T o T, e e BEERRRIETS {E| eiempln muestra un iempo
de hornear/asar de 30 minutos)

6. Presione DELAY START. o o _  PRESIONE =~ USTED VE

7. Programs la hora del dia a la cuél desea PRESIONE USTED VE
COMenzar. HOUR  MIN -

Presicne el{llos) botén{es} HOUR/MIN (&) o (W) Al A P I B I
hasta que la hora del dia deseada para comen-

zar aparezca en la pantalla. BAE
P B A 4 h Y 4 .
{el ejemple muestra 1:00
como la hora de comienzo)

8. Presions SERVE WARM. PRESIONE USTED VE {por 5 segundos)

- NOTA: Se programard autométicamente un
- tiempo de calentamiento de una hora

(Cre  (-rn
lSUr L

WAIZET
BAKE

LMK HME

9. Usted puede programar la temperatura de ~ PRESIONE _______ USTED VE {por 5 segundos)
- calentamiento mientras aparezca en la pantalla -~ wEmp - _—
- {opcional). ' : E E: (-1iri
- Presione los botones TEMP {A) o (W) parg WAk ¢ u L‘
- aumentar o para bajar la temperatura en " ke Co N

- gantidades de 5°F. Ejecute este pasc si desea
- programar una temperatura difsrente a 150°F
La gama caliente es de 100°F - 200°F,

:f:' 1
s 4 id

GO NTE
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COMO USAR SERVE WARM (contd.)

10. Presione START/ENTER.

PRESIONE

11. Cuando ss alcance la hora de activacion,
- g8 Iniclard en la pantalla sl conteo regresive -
. de horngar/asar en horas v minutos (si el
- tiempo de coccldn es ds una hora ¢ més)
. - ¥ en minutos vy segundos {8l el flempo de
. - coccidh 85 menos de una hora}.

"USTED VE

375 J0-CO
= (_0F i L |
Tl EC
{la pantalla muesira el conteo
regresivo del tiempo de coceidn)

SO TIHE

12. Cuando termina el tiempo de cocgion, el
© - herng inicia el tismpo de calentamiento.

- EOEEE

........... USTED VE

HEAT RIRLE

ITEAR M

{conteo regresivo)

GOGE TR

13. El homo se apagara autométicamente cuando
ge terming el tiempo de calsntamignic. En la

pantalla aparecera End v COOK TIME. Usted

sefiales audibles recordatorias de 1 segunde
cada minuto.

escuchara cuatre sefiales audibles, luego cuatro

USTED VE

14. Para deiener las sefiales audibles
recordatorias v sliminar End de |a pantalla

¥ que vuelva a aparecer la hora del dia,

~ del horno.

PRESIONE USTED VE

COMO USAR EL CONTROL DEL HORNO CON TIEMPO

PROGRAMADO

AADVERTENCIA

Peligro de Intoxicacién Alimentaria

No defe sus alimentos en el horno por mas
de una hora antes ¢ después de su
cocgién.

No seguir esta instruceién puede ocasionar
intoxicacidn alimentaria o enfermedad.

El control del horng con tismpo programado encen-
derd v apagard el homno & una hora determinada,
cocinara durante un pericdo programado de tlempo
y luego se apaga autométicamente segun la progra-
magcian. Usted puede hacerlo programando Lock
Time v Delay Start.

Antes de usar el control del homo con tiempo
programado, asegirese que el relo] tenga la hora
correcta del dia. (Vea “Cémo poner el relgj a la
hora,” p. 63.

Para comenzar ahora y parar automaticamente:
Programe COOK TIME

Para comienzg diferido y parar automaticamente:
Programe COOK TIME v DELAY START

NOTA: La fungién de coceidn de tismpo diferido
es fdeal para comidas quea ng necesitan un homo
precalentade, como carngs vy guisados. No use lg
fungién de tiempo diferido cuando hormea.
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COMO USAR EL CONTROL DEL HORNO CON TIEMPO
PROGRAMADO (contd.)

Para comenzar ahora y parar automéaticamente:

Para usar esta funcién, es necssario programar
COOK TIME.

1. Coloque lafs) parrillais) STURDIGLIDE™ del
horng donde usted desss v ponga su comida
en &l horng. Para ubicar sus parrillas
correctamente, vea la seccidn “Ubicacién de
las partillas v cacerclas”, p. 60.

2. Prasions BAKE. PRESIONE USTED VE

3. Programe la temperatura (opcional). PRESIONE

Siga este paso si deseg programar la TEMP
temperatura diferente a 350°F Prasione el{los) A
botén{es) TEMP (A) o (W) para aurmentar o para
bajar la temperatura en cantidades de 5°F Use
gstos botones hasta que la tempsratura qus

usted desea aparezea en la pantalla pequefia. B {el cjemplo muestra hormeado
a 375°F)
4. Presicne COOK TIME. PRESIONE USTED VE
. COOK

5. Programe el iempo de coccidn. PRESIONE USTED VE

Prasione el(los} botén{es) HOUR/MIN {4) o (¥} HOUR  MIN = °

hasta que la hora correcta de coccidn aparezca Al A 3 ¢

an la pantalla. —_— || —

BAKE
V|V

{el ejemplo muestra un
tiempo de 30 minutos para

horncar/asar}
6. Presiohe START/ENTER. USTED VE

NOTAS: :,‘ "”:,: J-C

¢ Usted puede cambiar la programacidn de la - Lt
tamperaiura ¢ ds [a hora sh cualquier momen- ey HE ook THE
1o después de presichar START/ENTER -
mediante la repeticién de los pasos 36 5. No {la pantalla muestra ¢l conteo
tiene que presionar START/ENTER de nuevgo. regresivo del tiempo de cog-

# La pantalla mostrara el contec regresive del cign)

tiempo para hornear/asar en horas y minuics
{si el tiempo de coccidn s méas de 1 hora) ¢
an minutos v segundos (sl el tiempo ds
coceidn es menos de una 1 horaj.
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COMO USAR EL CONTROL DEL HORNO CON TIEMPO

PROGRAMADO (contd.)

7. El homo se apagard autométicamente cuando
s@ termine sl tlempo de calentamienic. En la
pantella aparecera End y COOK TIME. Ustad
escuchara cuatre sefiales audibles, luego cuatro
sefiales audibles recordatorias de 1 segundo
cada minuto.

USTED VE

| I |
L

COOE TRE

8. Para dstener las sefales audibles recordatorias PRESIONE
¥ eliminar End de la pantalla y qus vuelva a
aparecer la hora del dia, presione OFF/CANCEL '
¢ abra la puerta dal horng.

NOTA: Usted pusde realizar este procsdimisnto
en cualquier momento para cancelar la fungidén
de control del horng con tlempo programads.

USTED VE

{hora del dia)

Para programar COOK TIME y DELAY START:

IMPORTANTE: Si usted programa DELAY START
sin programar COOK TIME, el horno comenzard a
la hora ya programada. perc NO se detendra
hasta gue usted presione OFF/CANCEL.

1. Coloqus lafs) parillais) STURDIGUDE™ del horno
donde usted desee v ponga su comids en el horng.
Para ublcar sus panillas corectameante, vea la sec-
¢ién "Ubicacion de las parrillas v cacerolas”, p. 60.

2. Presione BAKE. PRESIONE

USTED VE

3. Programe |a temperatura {opcional). PRESIONE

Siga este paso si desea programar la _ TEMP :
temperatura diferente a 350°F Prasiche TEMP :
(A} para aumentar la temperatura ¢ {¥) para
bajar la temperatura en cantidades de 5°F. Use
estos botones hasta que la temperatura que
usted desea apargzca en la pantalla pequefia.

USTED VE
b B 1 G

P P IS

BAKE

{el ejemplo muestra horneado
a 375°F)

4. Presicne COCOK TIME.

USTED VE

Jce

4 (_dF

5. Programe el tiempo de cocgidn. PRESIONE
Prasicne el{los) botén{es) HOUR/MIN (&) ¢ (W) HOUR MIN
hasta que la hora correcta de coccidn aparezca
en [a pantalla. A A

V|V

USTED VE

g TIHE

{el ejemplo muesira un iempo
de hormear/asar de 30 minutos)

centinda en la pagina siguiente
a1



COMO USAR EL CONTROL DEL HORNO CON TIEMPO

PROGRAMADO (contd.)

NOTA: Usted puede efectuar esie paso en
cualguier momente para cancelar la funcién de
control dal horno con tlempo programado.

6. Presione DELAY START. PRESIONE USTED VE
DEAY
7. Programe la hora de comienzo. PRESIONE USTED VE
Prasiche sl{los) botdnies) HOUR/MIN (&) o (W) HOUR MIN -
hasia que la hora correcia aparezca an la AN A P I B
pantalla.
El sjemplo dado a mano derscha musstra una v || v e
hora de comisnzo selecc!qnada de 1:00. El fel ejemplo muestra 1:00
horo se apagard automaticaments a la 1:30 (sl como la hora de comienzo)
tismpo ds Iniclo programado mas sl tiempo de
cocciéh programaco).
8. Prasione START/ENTER. PRESIONE USTED VE
La hora de parada se calcula autocmaticaments. S’IlRT
NOTA: Usted puede cambiar las programa- RIER
giones de temperatura y hora en gualguier DELSY BAKE
mormente después de prasionar START/ENTER
mediante la repeticién de Pasos 3 hasta 8, ano
ser gue la hora de comienzo diferido se hava
alcanzado.
8. Cuando se llega a la hora de comienzo: USTED VE
En la pantalla aparscerd el contec regrasive del TJIC° Y
tiempo de hornear/asar en horas y minutos {si I P I ’-
el tiempo de coccidh es mas de una hora) o en Qo
minutos v segundos (sl el tliempo de cocclén es e
menos de uha hora).
{en la pantalla aparece un
conteo regresivo del tiempo
de coccion}
10. El horno se apagara autométicaments cuando se USTED VE
terming el tismpo de cocgidn. En la pantalla
aparecerd End v COOK TIME. Usted escuchara
cuatro sefales audibles, luege cuatrs sefiales
audibles recordatorias de 1 segunds cada minuio.
11. Para detener las sefiales audibles recordatorias  PRESIONE USTED VE
y gliminar End de la pantalla v gus vuelva a e
aparecer la hora del dia, presione OFF/CANCEL.  OFF
“:GANCEL

{hora del dia)
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COMO USAR EL CONTROL DEL HORNO CON TIEMPO
PROGRAMADO (contd.)

Para volver a ver las programaciones de tiempo:

Prasicng el botén deseado. El tiempo aparscerd en la pantalla por 5 segundos.

Para recordar el programa Presiono: Vera por 5 segundos:

Cook fime COOK TIME® curacién de tiempo de cocditn programiado
Delay Start DELAY START horario de comisnze diferide programado
Temperature BAKE tempsratura programada

5t ha comenzado el ttempe de coccién, cuandc presione DELAY START, la pantalla mostrard la hora a
la qus comenzd. Si presiona COOK TIME, se eliminarén de la pantalla los segundos scbrantes de la
horg de conteo regresivo.

Para cambiar las selecciones de tiempo programado:

Para cambiar el 1. Presione: 2. Mientras el programa esté visible, 3. Presione:
programa: presione:

Cook Time COOK TIME botdén{es) HOUR/MIN {4} o (¥} START/ENTER
Celay Start* DELAY START botdén{es) HOUR/MIN {4} o (¥} START/ENTER
Temperaiure BAKE boténles) TEMP (4} o (W) START/ENTER

*Una vez gue se ha alcanzado la hora del comienzo diferido, usted no puede cambiar la programacion
dsl comisnzo difsrids.
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COMO USAR LA GAVETA CALENTADORA WARM & READY

AADVERTENCIA

Peligro de Intoxicacion Alimentaria

La gaveta calentadora Warm & Ready s Ideal
para conssrvar la comida cocinada callente a la
temperatura de servirla v entiblar panss v bizco-
chos. Esta caracteristica, que es activada por el
botén WARM & READY en el tablerc de controles,
controla el calentamiento de la gaveta calentadora,
gue estd ubicada debajo del horne. La partila se
plugds usar en dos posiciones.

& Parga obtener los mejores resultados, la mayoria
de la comida ho debe conservarse por més de
una hota. Los alimentos sensibles a la
tempseratura, come serfan los husvos, asl como
cantidades pequefias no deberan conservarse
por mas de 30 minutos.

¢ Antes de colocarla en la gaveta calentadora, la
comida debera estar a la temperatura & la que
86 va a servir.

¢ Ss pueden colocar sh la gaveta calentadora
tipos distintos de comida simultdaneamsants.

¢ Los panes, bizeochos y pasteles de frutas
pusdsn calentarse por encima de la temperatura
ambisnte usandg la posicién HI.

¢ Quite los alimentos de las bolsas de plastico v
gcoldquelos en un regipiente apropiado para el
horno.

¢ Cubra los alimenics con una tapa ¢ con papel
de aluminig, no con envoltorios de plastico.

¢ Use lnicaments recipientes aprobados para uso
an homos v siga las ingirucciones dal fabicante.

¢ Mienirag se precalienta la gaveta, puaden
entibiarse los platones de servicio v [os platos de
comida vacios.

Coémo usarla:

1. Si usa la parrilla, ubiquela en dénds sea
hecesario.

2. Gire sl Interruptor WARM & READY para
ajustarle en la posicién HI, MED ¢ LO.

3. Permita gue la gaveta se pracalients durants
digz minutos.

4. Cologue sl recipiente con comida en la gave-
ta calentadora.

5. Una vez que termine, gire 2l botén hasta OFF.

Como elegir la temperatura adecuada

Antes de colocarla en la gaveta calentadora, la
comicda debe sstar caliente. Todos los alimentos, &
sxcepcién de los que estan marcados con (3,
deben sstar tapados.

COMIDA POSICION
Alimentos fritos Hi
Aves Hi
Carme de res, términc

madio v bish cocido Hi
Cerdo MED
Cereales cocidos MED
Cordero MED
Entremeses (suaves} HI
Entremeses (dorados}” HI
Guisados HI
Hugvos MED
Jamon MED
Pan, bollgs duros LO
Pan, bollos suaves LO
Pangueques, waffles” MED
Papas, horneadas Hi
Papas, puré MED
Pastalas, flanes MED
Pastslas, una corteza LO
Pastelss, dobls corteza LO
Pescado, mariscos (sin ermpanizar) MED
Pescado, matiscos {empanizados)* MED
Pizza Hi
Quegues, bizcocho LO
Cluiches MED
Salsa gravy, salsas cremosas Hi
Toging™ Hi
Vagetales MED
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COMO USAR LA GAVETA CALENTADORA WARM & READY
{contd.)

Coémo quitar la gaveta calentadora: 4. Con mucho cuidade, jals la gaveta totalmente

Desocupe la gaveta calentadora v permita qus la ?an:lta Tgerla, sostfnlendnla de los lados y no del
unidad se enfrie completaments antes ds intentar rente de fa gaveta.
guitar la gavesta.

1. Jale |a gaveta hasta qus esté abierta completa-  $émeo reinstalar Ia gaveta calentadora:

mente.

1. Alinee los rieles de la gaveta con los rigles guia.

2. Encuentre las pestafas triangulares nagras a
ambos lados de |la gaveta.

Pestaiia - : 2. Empuje la gaveta hasta que tope
completamentea.

3. Prasicne hacia ABAJQ |a pestafia del lado
DERECHC v LEVANTE |a pestafia del lado
IZQUIERDO simultaneaments. Luegc jale la
gavata hacia fuera otra pulgada mas.

3. Con mucho cuidado, abra y cierre la gaveta
parg cergiorarse de gue asentd correctamente
&n |08 rieles.

EL CONDUCTO DE VENTILACION DEL HORNO

El airg caliente v [a humsdad sscapan del homo a Conducto de
través del cenducto de ventilacion que se ehcuen- ventilacion del horno
tra en lg parte central del respaldo de proteccidn.

El conducic de ventilacién permite la circulacién
apropiada del aire. Tenga cuidadc de no obstruir el
conducto de ventilacién, pues de lo contraric
obtendra resultados insatisfactorios del
horneado/asads.

NOTA: Nunca almacene plasticos, papel U ofros
articulos que podrian derrelirse o quermnarss cerca
dsl conducto de ventilacidn del horng, o de
clalguisra de o5 quamadores exteriores.
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Como usar el ciclo de auto
limpieza SENS-A-CLEAN™

Peligro de Quemadura
Ho toque el horne durante el cicls de autolimpieza.

A,
]

Mantenga a los nifios lejos del horne durante el ciclo de autolitnpieza.
No use en su horro productos comerciales de limpieza para hornos.

No seguir estas instrucciones puede ocasicnar quemaduras o enfermedades
por inhalacién de gases peligrosos.

ANTES DE COMENZAR

NOTAS:

& El calor vy los olores son normales durante al
giclo de guio Impieza. Mantenga la cocing bien
ventilada abriendc una ventana o encendiendo
la campana de ventilacién u otro conducto de
ventilacién de la cocina de gas durante &l ciclo
ds Impleza.

¢ NO limpie, retire o doble la junta de la puerta va
que podra usied cbiener una limpieza, hornea-
do v asado inadecuados.

auts limpieza.

¢ La luz de la consola no funcionara durante el
ciclo de auto limpleza.

Antes de comenzar el ciclo de auto limpieza,

asegurese de:

& Limpiar a mang las dreas ilustradas. Estas no se
calientan lo suficlents durante el clclo de auts
IImpleza para que la sucledad puada calcinarse.
Use agua caliente y detergents o un astropajo
de fibra metdlica Jabonosa para limpiar.

¢ No dsjs que sl agua, proeducto de limpleza, ste.
shire por las ranuras de la pusrta v el marco.

¢ (uite la charola v parrilla para asar v cualquier
utensilic de cocina/hormear que se haya guarda-
do en el horne.

e Limpie cualquier suciedad o grasa que esté
suelia. Esto avudari a reducir el hume durante
sl ciclo de auto limpieza.

¢ Limpie los derrames de comida que contengan
azlcar v/o lache tan prontc el homo se enfrie.
Cuando se calienta el azicar a una alta
temperatura durante el ciclo de aute impieza, (a
alts termperatura puede hacer gue el azlgar se
gueme y produzea una reaceién con la
porcelana. Esto puede causar manchas v
ataque quimico o corrosion por picaduras.

¢ La luz dal horno no funcionara durante &l ciclo da

NO limpie a
mang la junta

de la puerla o
Limpie a mano

JJ| f marco

—

Limpie a mano
los hordes
alvededor

. e la puerta

\\-‘ 4//

& Quite las parrillas del herno si quiers que se
mantengan brillantes. Usted puede limpiar las
parrllas del horng en el gicle de auto limpieza,
pero sera mas dificl deslizarlas. (Vea el “Cuadro
ds limpisza” en la ssccidn “El culdado de su
coging”, p. 92.) Si usted limpia las parrillas en el
ciclo de autc limpieza, coldquelas en el 2do. v dtc
riel de las parrillas. (Los rieles se cuentan desde al
fondo hagia arriba.)

IMPORTANTE: Algunas aves soh extremacdamente
sensibles a los gases generadaos durante gl giclo de
auts limpisza. El contacto con log gasss pusds
ocasionar la muerie de cierias aves. Coloque las
aves en otro guario cerrado v bien ventilado.

CONSEJOS:

& MMantenga la cocina bien ventilada durante el ciclo
de auto limpieza para ayudar a gliminar el calor,
oloras v humo.

¢ Limpie el hormeo antes que se ensucie demasiade.
La limpisza de un horno muy sucic ioma mas
tiempo y genera mas hurmo de lg normal.

* No obstruya el conducto de ventilacién durante el
ciclo de auto limpieza. El gire se dele mowver libre-
mente para cbtener Sptimos resultados de limpieza.

¢ No deje ulensilics de plastico encima de la cocina
de gas. Pueden derretirse.

« MNo deje hingun pedazo de aluminio en el horno
durante &l ¢icle de auto limpleza. El aluminio
podra guemarse ¢ derretirse v dafar la superficie
del horng.
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COMO FUNCIONA EL CICLO

El ciclo ds auts limpisza SENS-A-CLEAN™ usa
temperatura muche mas alta que la normal para
guitar v calcinar la suciedad v la grasa. El horno
astd equipads con un sensor slectrdnico sofistica-
do, que controla continuamente (os residucs
emanados por la calcinacién de los alimentos
cocidos en gl horne ¥ regula el tiempo de limpisza
coma gofresponde. N hay que adivinar [a cantidad
de tismpo que s8 debe fijar porque el senscr se
ocupa de todos los pasos a seguir. En cuanto sien-
ta que esta complstamente limpig, &l horng se apa-
gard. Se dispone ds otra opcidn, qus permite pro-
gramar manualmente el nivel de suciedad, es decir
programar para poca, mediana o mucha suciedad.

La puerta deberad esta cerrada completamente para
gue se trake v el giclo pueda comenzar. Sila puerta
estd cerrada correctamente, se traba despusés de uncs
8 segundos después de prasionar START/ENTER. El
ciglo incluye un pericdo de enfriamients de aproxi-
madamente 30 minutos, Si desea ver la hora del dia
durante el ciclo, presicne CLOCK durante 5 segundos.

COMO PROGRAMAR LOS CONTROLES

1. Presione SENS-A-CLEAN.
El prograrma SenS detemminard autométicaments

de limpleza &8 de 4% horas v &l mhima s de
2 horas.

el tismpo ds impieza necsesanio. El termps méaximo

Para comenzar el ciclo de auto limpieza SENS-A-CLEAN inmediatamente:

PRESIONE USTED VE

SENS-A-
CLEAN

da suciedad, puede elegir, Light {Ligera), Average
{Mediana) o Heawy (Profundsa)

Para suciedad ligera, presions dos veces

SENS-A-CLEAN (Detector de limpieza), Soill
{suciedad ligera) aparecera en la pantalla. La
duracién del ciclo es de 2 a 2 horas v media.

{Dstector de Impleza) tres veces, SollA {sucisdad

2. (Opcional} Si usted prefiere fijar manualmente el nivel PRESIONE

Para sugiedad mediana, prasions SENS-A-CLEAN

SENS-A-
CLEAN

LLEAN

{el ejemplo muestra el pro-
grama para poca suciedad}

mediang} aparecerd en la pantalla. La duragidn del
ciclo 88 de 3 a 3 horas ¥y madia.

Para suciedad profunda, presione SENS-A-CLEAN
{Dstector de Impleza) cuatro veces, SollH (sucledad
profundsa) aparecera en la pantalla. La duracidn del
giclo 85 de 4 a 4 horas v medig.

3. Prasione START/ENTER.

PRESIONE

USTED VE

4. Luego que terming el ciclo de auto limpieza
SENS-A-CLEAN:

LOCKED se apags v la puerta se destraba,

USTED VE

L o_
L

CLEAN

continda en la pagina siguiente
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COMO PROGRAMAR LOS CONTROLES (contd.)

5. Para que aparezca la hora dsl dia, oprima

cualquier botdén para borrar “End® ¢ abra la puerta.

USTED VE

30

{al oprimir cualquier boton}

o pafio himedo cualguisr
residug o cenizas. Si fuera
necesario, dé un retoque de
limpigza a las manchas con
un producto de limpieza
abrasivo suave ¢ una
esponja de limpigza.

6. Cuando el horno esté frio, limpie con una esponja

Para demorar el inicio del ciclo de auto limpieza SENS-A-CLEAN™:

NOTA: Asegurese de que el reloj tenga la hora
correcta del dia. {Vea “Coémo poher el reloj a la
hora,” en la seccién “Cémo usar su cocina”, p. 63.)

Para suciedad ligera, presicne dos veces
SENS-A-CLEAN (Detector ds limpisza), SollL
(suciedad ligera) aparscera en la pantalla. La
duracién del ciclo es de 2 & 2 horas v media.
Para suciedad mediana, presione SENS-A-CGLEAN
(Detector de lImpisza) tres vecss, SollA (suciedad
mediana} apareceri en la pantalla. La duracién del
ciclo es de 3 a 3 horas v media.

Para suciedad profunda, presicne SENS-A-CLEAN

(Detector de limpisza) cuatro veces, SoilH Buciedad

profunda) aparecerd en la pantalla. La duragién del
ciclo s de 4 a 4 horas y media.

1. Prasione SENS-A-CLEAN. PRESIONE USTED VE
El programa SEnS determinaré autométicamente SENS-A)
gl ttempo de limpigza necesaric. El tlempo CLEAN
méximg de limpieza es de 4% horas v el minimo
gs de 2 horas.
2. (Opcicnal) Si usted prefiers fijgr manuaimente el nivel PRESIONE USTED VE
de suciedad, puede elegir, Light (Ligers), Average ) ,- ’ )
ediana) o Heavy (Profunds SENS-A-
M : v { : CLEAN C!' N 20 1L

TLEAR

{ejemplo muestra ¢l programa
para poca suciedad}
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COMO PROGRAMAR LOS CONTROLES (contd.)

3. Prasione DELAY START. PRESIONE USTED VE
« Programe |a hora de comienzo. PRESIONE
Presione el{los} botdni{es) HOURMIN (&) o (W) HOUR MIN
hasta que la hora en que s dasea iniciar el ciclo A A
de auto limpieza SENS-A-CLEAN aparezca en la
pantalla.
A4 4 " :
{eiemplo para tiempo de
comicnzo a las 12:30}
. Presione START/ENTER. PRESIONE USTED VE
S@T N

La puerta se trabard tan prontge haya presicnado
START/ENTER.

. ENTER -

{ 3-51C
-
RELAY

L

LOCKEDR £LEAN

- Una vez que se alcances la hora de comienzo
diferido, se icla el ciclo de aulc limplaza
SENS-A-CLEAN™,

USTED VE
Y R off ol n | ¢
UG R | g Y P |
HEAT

{el eiemplo muesira el ajuste
del sensor}

LOCKER GLESN

. Daspués qus termina sl ciclo de auts limpieza
SENS-A-CLEAN:
LOCKED se apaga v la puerta se destraba,

USTED VE

. Para que aparezca la hora del dia, oprima

cualguier botén para borrar “End” o abra la puerta.

USTED VE

{- 11
AP N

{al oprimir cualquicr botén}

continda en la pagina siguiente
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COMO PROGRAMAR LOS CONTROLES (contd.)

S la temperatura dsl horno estd demaslads alta para
abtir la puetta de iInmedialc cuando usted presionsa
OFF/CAMNCEL, aparecera en la pantalla “cin”, ON,
‘cocl’, v LOCKED hasta gue el homo se enfrie; luago
aparecera “End” v la puerta se desirabard.

8. Después que el homo se haya enfriado a temperatura
ambiental, impie con una esponja

¢ pafic hUmedo cualquier residuc o
oeniza. Si fuera necesarig, dé un
retogue de limpieza a las manchas
coh Uh products de limpleza abrasivo
suave ¢ una ssponja de Impieza.

Para detener el ciclo de auto limpieza SENS-A-CLEAN en cualquier momento:
Presione OFF/CANCEL. PRESIONE USTED VE
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El Cuidado de su cocina
CUADRO DE LIMPIEZA

Antes de limpiar, siempre asegirese gque todos los controles estén apagados ¥ de que la cocina esté fria.
Consulte las instrugciones gue vienen con [os productos de limpieza antes de usarlos para limpiar su cocing de gas.

PIEZA

METOLO DE LIMPIEZA

INSTRUCCIONES ESPECIALES

» Jaben y agua
» Lavavajillas

» NO usze esponja ds fitra metalica o
producios de limpleza
abrasivos

» Jale las perillas directamenie desde
gl tablero de controles

* Lavg, enjuague ¥ séquelas con un
pafic suave.

Tablere de controles y
cubiertas de laluz de la
COnSala o

| = Jahon y agua

» Limpiador de vidrios en atomizador

» Lavar, enjuagar y secar ¢on un pafio
suave.

* Rociar ¢l limpiador en una foalls de
papel; ne lo apligue directamenie al
tablero.

Superficies exieriores®
{excluyendo el tablerc de
controles v el vidrio de la
puerta del horno)

= Jabon v agua
« Limpiador liquido suave
» Limpiador de vidrios en alomizador

» Esiropajo plastico de fregar nio
abrasivo

» NO use limpiadorss abrasivos o
asperos como blangueadores con
clore, amoniaco o linpladores ds homo.

» Lavar, shjuagar ¥ secar con un parno
sUAVE.

* Limpie con cuidado alrededor de la
placa con el madelo v la serig, el frotar
demasiado podiia borrar los ndimeros.

» NOTA: Para evitar dafiar el producto,
o quite la supsricie de coccidn.

Las parrillas y tapas de los
guemadores exteriores
recubiertos de porcelana*

» Quemada Limpiador de parillas
Sears

» Japdn v agua
» Estropajo plastico de fregar no
abrasivo

» Lavavaijillas {parrillas solamente)

* Limpie tan pronio se ensucish.
» Lave, enjuague y seque bien.

» Coloque las parrilias en la canasta
inferior del lavavajillas ¥ use el ciclo
mas fuerte.

*Cuandao la superficie de coccidn esté fria, quite todas las salpicaduras v imple. Las salpicaduras de comida que
contienen acidos, fales como viagre y fomate, puedsn afectar gl acabado. Para evitar desporiilladuras a la
rorcelana de las parrillas, no golpee las parrillas v las tapas entre si ¢ contra superficies duras como utensilics

de cocina de hierro fundido.

continla en la pagina siguiente
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CUADRO DE LIMPIEZA (contd.)

PIEZA

METODO DE LIMPIEZA

INSTRUCCIONES ESPECIALES

Las parrillas y tapas de los
guemadores exteriores
recubiertos de porgelana® {cont)

» Sugisdad profunda

» Estropajo plastico ds fregar no
abrasivo

» Limpiador abrasive suave en polve
VAGUA -

* Repita los pasos del proceso de
limpieza {con los articulos indicados
a la izquierda} segln se necesile,
hasta glimirar complstaments la
sucledad.

* Enjuague v seque meticulosamente .

» NOTA: No cologue las tapas enkos
quemadcres mientras estén hlimedas.
No lave las tapas en el lavavaiilas.

Quemadores exteriores

» Vea “Los quemadores exieniones y
la supsrficie de coogion sellados” en la
secoion “El cuidado de su coging”, p. 83,

Vidrie de la puerta del horne.

= Japdn v agua
» Estropajo plasiico de fregar no abrasivo

» Limpfador de vidrios en atomizador

» Lave, limpis v seque con un
pano suave.

* Seque con una tcalla de papel.

Cavidad del hormo

» Salpicaduras de comida qus
cortisnish azlcar y/o lechs

» Todas laz demnas salvicaduras

» Jabdn v agua

« Ciclo ds auto Impisza

» Cuando el hormo se enfris, lave,
snjuagus ¥ ssquUs con Un pafo
suave.

» Ve “Como usar &l ciclo de auio
lmpieza SENS-A-CLEAN™"p. 86.

Parrillas del horne

» Jabdn ¥ agua
» Estropajo de fibra metalica
» Ciclo de auto impieza

» Lave, enjuague y sequs.

» Coléquelas en el 2do. vy dlo. risl de
las parriias. Las parrillas perderan
su colory sera més dificil deslizarkas.
Despuds de b Impleza, aplique aceite
vegetal a los rieles de las paniilas
para faciitar su deslizamisnio.

» Jabon v agua

» Estropajo de fibra metalica

» Lavavajilas

» Solutior de /2 taza de amoniaco .
por 1 galdn de agua

» Limpiador abrasivo suave o
limpiador comercial para hornos.

» Romoje unos 20 minuios, lueqo
refriegue con un estropajo plastico.

» Mo limpie la charola y parrilla en
el ciclo de auto limpisza.

Cavidad de la gaveta calentadora

» Derrames de comidas que
contisng leche o azlcar

» Todos (08 ofros derrames

» Jabdn ¥ agua

» Limpiador liquido suave

» Cuando a gaveta se enfrie, lave,
erjlagus v seque con un pafo suave.

» Lave, enjuague v sequs con un
pafio suave.

*Cuando la superficie de coccidn esté fiia, quite todas las salpicaduras vy limpie. Las salpicaduras de comida que
cont'enen acidos, tales como viagre v tomate, puedsen afeciar el acabado. Para evitar desportiiaduras a la
porcelana de las parrillas, nc golpee las pamilias v las tapas enire si 0 conira superficies duras como utensilios

de cocina de hierro fundide.
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QUEMADORES EXTERIORES Y LA SUPERFICIE DE

COCCION SELLADOS

Consejos para limpiar los quemadores Tapa de hierro
exteriores fundido del

¢ Usted debe quitar y limpiar la tapa dal guemador quemador
rutinarigmente. Siempre limpie la tapa dal
quemador luego de un derrams de comida.
El manteher la tapa del quemador limpla svita sl
encendido inadecuado v una llama desigual.

¢ Para cbiener un flujo de gas v encendido del
quemador aproplados, no permtita el Ingreso de
derrames o salpicaduras de comida, productos
de limpieza, o gualquier otro materal dentro de
la abertura del tubo de gas o los otficios del Espigas de
fgquernador. alineacion

¢ E| gas debe fluir lisremente a través de la abertura k
del tukc de gas para que el gquemador s encignda
adecuadamente. Usled debe maniener esta area
libre de cualguier suciedad vy protegerla de der-
rames o salpicaduras de comidas. Siempre man-
tenga la tapa del quamadcor en su lugar mientras gl
quemador exterior esté an uso.

¢ Dgje que la superficie de coocidn se enfrie antes
ds [fmplarla.

& No use limpladores de horno, blanqueadores o
productos para quitar ddde.

& RNo obsiruyva el flujo de aire de ventilacion v
combustian alredador de las otillas da la
parrilla dal quemacdor.

¢ Ocasionalmente verifigue que las llamas del

: . quemador sean de
R tamafio v forma
apropiada como s8
musstra. Una llama
bueng es de color azul,
ng amarille. Silas llamas
son desiguales, tendra

- 1 que limpiar los orifigios
QOrificios del del quemador.

quemador

gquemador

Abertura del
tubo de gas
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QUEMADORES EXTERIORES Y LA SUPERFICIE DE
COCCION SELLADOS (contd.)

Para limpiar los quemadores:

1. Quite la tapa del quemador de la base dsl
quemador

Limpie la tapa del quemador con agua jabonosa
tiia ¥ una esponja. Tambkign puede limpiarle con
un gstropajo o un producio de limpieza ligera-
mente abrasive. No limpie la tapa del quemador en
un lavavajilas o en un homo de autc limpisza.

Si la abertura del tubo de gas se ehsucia ¢ se
obstruye, use un pafio himedo para limgiar gl area.

4. 8i los orificios estan obstruidos, limpielos con
: : un alfiler recto. No
agrande ni distor-
sione el orificio. No
use un palille de
\ dientes de madera.
§i el quemador
necesita ser regula-
dg, llame a un téoni-
co compstents para
darle servicio.

2.

3.

ﬁ'

5. Luego de limpiar la abertura del tubo de gas v

Abertum del ubo de gas

los otificlos, vuslva a
colocar a tapa del
1 quemador. Para
volver a colocar la
tapa del guemador,
aseglrese que las
espigas de alineagidn
en la tapa estén
debidamente alin-
gadas con la base
del gquemadcr.

INCORRECTO

CORRECTO

=

6. Encienda el quemador para ver si funciona. S el

quemador ho encisnde
luego de haberls limpia-
do, vuelva a verificar la
alingacién de la tapa o
péngase an contacto
con un Centro de
Servicio Sears. No
intente raparar sl que-
mador sellado por ustad
mismo.

COMO QUITAR LA PUERTA DEL HORNO

quitar la puerta. Sin embarge, si tiens necesidad de
quitar la puerta, siga las instrucciones dadas
en esta ssccidn.

NOTA: La puerta del horno es pesada.

Antes de quitar la pueria:

1. Uss una espétula o un destormillador &
insértelo an la ssquina inferior del gancho de
tops da la pustta.

2. Palanqués el gancho de tope de la pusrta y
guitelo de la ranura de la bisagra del marco
delanters. Tenga cuidado de no arafar Ia
porcelana.

3. Repita el procedimiento para el otro gancho
de tope de la puerta.

Para el usc normal de su cocina, usted no necesita Agujero del

perng para
fguitar la puerta

i

i

Gancho'de
la bisagra

Ranura de la bisagra
del marco delanterp

Gancho de tope
ide la puerta

Cocina
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COMO QUITAR LA PUERTA DEL HORNO (contd.)

Para quitarla:

1. Abra |a puerta del horno. Inserte los pernos

hara quitar la pueria,
gus vishan con su
cocing, en ambos gan-
chos de las bisagras.
No quite los permos
micntras esta quitan-
do la pueirta de la
cocina de gas.

2. Cierre la puerta culdadosaments hasta que
descanse sobre 165 pernos para quitar la pustta.

3. Sujete la puerta por ambos lados con sus dedos
hacia la parie delantera
de la pusrta y sus pul-
gares en la supetficie
intericr.

4. Tire de la puerta en sentido recto hacia arriba,
luego hacia usted. Los ganchos de las bisagras
se deslizaran fuera de la ranura de la bisagra del
marco delanterg.

Para reinstalaria:

ds la pusrta.

NOTA: Los pernos para quitar la puetta que usted
inserté todavia tisnen que estar en ambas bisagras

1. Sujete la puerta por ambos lados con sus dedos
hagcia la parte delantera de la puerta y sus pul-
gares en superficig interior.

e

continda en la pégina siguiente
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COMO QUITAR LA PUERTA DEL HORNO (contd.)

2. Sostenga la puerta del horno de manera que el
borde superior de cada gancho de |a bisagra estd
horizontal. Inserte los ganchos de |a bisagra en las
ranuras de las bisagras del marco delantsro.

3. Incline Ia parts supetior de la puetta hacia la
cocing. Haga deslizar los ganchos de las bis-
agras hasta enhcajar en los permos de apoyo del
marco delantaro.

NOTA: Aseglirese de que los ganchos de las
bisagras descansen por completo ¥ havan
shcajade en los permos de apoye.

4, Inserte el gancho de tope de la puetta con la
superficie angular en la parte supericr de la
ranura de la bisagra dsl marco, luego smpuje
hacla adentro la parte inferior del gancho hasta
que los rebordes estén nivelados con el marco
delantero.

B. Abra la puerta completaments v quite los permos
para quitar la puerta. Guards 105 permnos para
quitar la puerta para uso future.

. Cierre la puerta

. Compruebe la alineacidén para asegurarse de
que la puerta esié instalada correctaments.

o B+

Gancho de tope Cocina de gas

de la puerta ..
P Tl Gancho do
suspension
Agufero del -~ de |§e
pertr;o Iﬁi!ii! XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX Gl bisagra
quiter 'a © Pernos de
puerta
: apoygo
‘ Ranura de la
e, bisagra del
marco
delantero
Superiicie
angular del
gancho de
Agujero del tope de la
perno para . puerta
quitar la
pueria

LA LUZ DEL HORNO

La luz del homo se encenderd cuandg usted abra
la puerta del horng. La luz del horng ng fungionard
durante el ¢iclo de auto limpieza.

Cdémo encender y apagar la luz cuando el
horno esta cerrado:
Q

Como reemplazar la luz del horne:

1. Desenchufe |la cocina o desconecte la energia
eléctrica.

2. Quits la cubierta del foco gue se encuentra en la
B parte de atrds dal horng,
girandola en sentido
gontraric a las manecillas
dal raloj counterclockwise.

¢ Presione &l botén OVEN.

3. Quite &l foco de su enchufe girdndolo en sentido con-
frario a las manedillas del rele]. Reemplace el foco por
ung e 40 para artefactes electrodoméstices.

4. vuelva a colocar la cubierta del foco haciéndola
girar en sentido de las
mangcillas del reloj.

5. Enchufe la cocing ¢ reconects la energia eléctrica.
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LA LUZ NOCTURNA DE LA CONSOLA

La luz nocturna de la consola estd ubicada en la
parte superior del tablere de controles. Guanta con
dos partes reemplazables. La luz fluorescents es
un foco miniatura fluorescente estandar modelo
F8T5. El arrancador es la parie en forma de botén
a la lzquisrda del foco. Es un arrahcador estandar
FS-5C. La luz hocturna de la consola no fun-
gionara durante gl ciclo de auto limpieza.

Como encender y apagar la luz:
® Presiohe momentaneaments el botdn TOR
u.;o

Como quitar el arrancador y/o el foco:

1. Desenchufe la cocina o desconects [a energia
sléctrica.

2. Presions hacia abajo con los pulgares en el
frents dal lente, miantras jala hacia ariba con
los dados en la parte posterior del lante.

3. Oprima la palanca de liberacién en dirsccién del
foco. El lado izquierdo del snsamblaje del foco
88 levantara.

Palanca de
liberacion

-

Arrancador ;-3

4. Para quitar el arrancador, girelo en sentido con-
traric a las manecillas del relgj y levanielo de su
base de instalacidn.

5. Para quitar el foco, gire el foco 90° hacia
delante ¢ hacia atras hasta que se escuche un
clic. Lusgs levantelo hacla fuera.

Como instalar el arrancador y/o el foco:

1. Ajuste las patas del arrancador en la base de
instalacién del arrancador v gire en sentido de
las mansacillas del relol.

2. Dsslice las patas del foco en los exiremos de
base de instalacién del foco. Gire el foco 80°
hacia delante ¢ hacia afrds hasta que se
escuche un ¢lic.

3. Presione hacla abajo en el lado Izquierdo de |a
bass de instalacién dal foco. Usted oird un
chasquido para indicar que &l montafe ha
quedadc asequrads.

4. Reponga la tapa del lente. Ubigue las dos
lenglietas postericres del protector del lente
frente & los dos sujetadores de resorte metali-
c0s, logalizados juste detras de la bombilla,
Empuje el lente hacia atras y hacia abajo para
asegurarle en su sitio.

5. Enchufe la cocina o reconecte la energia
eléctrica.
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Diagnostico y solucion de
problemas

La mayora de los problemnas en la ¢ocina son a menudo causados por pequefias cosas que usted puede
encontrar y resolver sin herramientas de ninguna especie. Verdfique las listas abajo indicadas v en la
pagina siguiente antes de solicitar ayuda o servicio técnico.

LA COCINA NO FUNCIONA

PROBLEMA

CAUSA/SOLUCION

Mada fungiona

# La cocina no estéd enchufada a un tomacorrients adecuadamente conactado
vy polarizado. Trate de usar un otro Tomacorniente para verificar el cableado v
la polaridad.

* La cocina no esté enchufada a un tomacorrients de 3 entradas adsecuada-
mente puesto a tierra (polarizado de 120v).

® La cocing de gas no estd aprogiadaments conegtada al suministro de gas.
Péngase en coniacto con un Centro de Servicio Sears para reconactar la
cocina de gas al suministro de gas. {Vea las inglrucciones para instalacién.}

# Tizne un fusible quamadc en casa ¢ un disyuntor desconectado.
# Estan activados los blogueos del homo v de [a superficie de cogoidn.

EL QUEMADOR PARA HORNEAR/ASAR

PROBLEMA

CAUSA/SOLUCION

El horno no funcicna

& La cocina no estd enchufada a un tomagoriente adecuadaments goneclado
v polarizado. Trate de usar un otre tomacorriente para verificar el cableado y
la polaridad.

¢ Al usar el horno por prima vez, es necasaric encender los quamadaores ds
superficie primero con el fin de purgar el aire de las Tuberias de gas.

¢ Lsted no ha programado sl control elsctrénico correctamesnte. Bemitase a la
ssccitn de cdmo programar el control slechrdnico del horno. (Vea pp. 82-83.)

¢ Usted ha programado un tismpo de comienzo diferide. Espere a que llegue
la hora de comienzo ¢ cancele y raprograms el contral.

¢ La valvula principal o regulador dsl suministro de gas ssta en la posicidn off
{cerrado). (Vea las instrucciones para instalacién.)

& Esté activado el bloquec del horne.

Cuando esia en uso, sl
quemador produce un
ruids de tictas sordo

¢ Esfo es normal. Este sonido se produce cuando sl quemador dal horng se
enciende v se apaga para mantener [a temperatura elegida para €l horng.

El quemador no se
enciende

¢ El encendedor estd dafiado. Pdngase eh contacto con un Ceniro de Servicio
Sears para reponetlc.
¢ Tieng un fusible quemado en casa ¢ un disyuntor dasconsctads.

Las llamas dal quemador
despegan de [os orificics
¥ son amarillas ¢ hacen
ruido

¢ La mazcla ds alre/gas es Incotrecta. Pongase eh contacto con un Centro de
Serwvicio Sears para verificar la mezala de aire/gas o vea las instrucciones
para instalacidn.

El quemador del horno se
engiende v después de un
minuto se apaga

e Oprima OFF/CANCEL {Apagado/Anulado), luego espere un minutg antes de
intentarlo de nuevo. La cocina no estd enchufada a un tomacorriente ade-
cuadamente conectado y polarizade. Trate de usar un ctro tomacorrients
para verificar el cableado v la polaridad.
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LOS QUEMADORES EXTERIORES

PROBLEMA

CAUSA/SOLUCION

El quamador no e
enciende

¢ La cocina no estd enchufada a un tomacoriente adecuadamente conectado v
polarizado. Trats de usar un oo ITomacorriente para verificar el cableado v la
polaridad.

¢ Al usar los quamadcores extericras por primara vez, 8s necesario shcendsar
gualguiera de las perillas de los gquemadores exteriores para eliminar el airg
gue se encuentra en las tuberias del gas.

¢ La perilla de control no estd en posicién correcta. Empuje hacia dentro las
perillas de control antes de hacerlas girar. Aseglrese de que (a perilla de
gontrol esté en la posicién LITE. (Vea p. 57.)

¢ Tiehe un fusible quemadg en casa ¢ un disyunior desconectado.

¢ Los orificios del quemador pueden estar cbstruides. Limpielos con un alfiler
recic. (Vea p. 84.)

¢ Aseglirese de que se desactivé el bloguec e la superficie de coceidn. (Vea p. 64}

& Hay un apagén.

Las llamas de quemador
soh desiguales

¢ Los orificios del gquemador pueden estar cbstruidos. Limpiglos con un alfiler
recic. (Vea p. 84.)

¢ Las Tapas del guemador pueden esiar en posicidn incorrecta. (Vea p. 84.)

Las llamas dal quemador

despegan de [os orificics

¥y son amarillas ¢ ruidcsas
cuando s& apagan

¢ £l quemador necesita limpieza. (Vea pp. 93, 94.)

¢ El quemacior pusde haberse dafiado. Péngase sn contacto con un Cenire de
Servicic Sears para que revise el quemador.

& Sise utiliza gas propano, la conversién ds la cocina pusds ser incotrecta.
Péngase en contacto con un Centro de Servicio Sears.

El guemador hace un
ruido seco cuando
38 enciends

& El quemador estd mojado luego de habetlo lavado. Déjelo secar.

CUANDO SE USA EL CICLO DE AUTO LIMPIEZA DEL

HORNO

PROBLEMA

CAUSA/SOLUCION

El cicle de auto limpieza
no fungiona

¢ Usted no presiond START/ENTER.

¢ Usted ha programado un tiempo de comienzo diferido. Espere a que llague
gl Tiempo de comienze o cancele v reprograme &l control.

¢ La puerta no estd cerrada completamente.

continda en la pagina siguiente
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RESULTADOS DE COCCION

PROBLEMA

CAUSA/SOLUCION

Los wlensilios de cocina no
estan nivslados en la superficie
ds coccidn (Verfique si los

cacerola)

s Nivele la cocina de gas. {(Vea las insirucciones para instalacion.)
= Use utensilios de cocina con un asiento {1sc.

Calor excesivo de la superficle

de coccion en areas alredsdor
dal utensilio

grandes que la llama del quemador.

La temiperatura del bomo
parece muy baja o muy alta

+ Regule el cortrol de temperaiura del borno, {(Vea “*Como regular el
control de temperatura dsl horno,” pp. 63.)

© s Aumente el fiempo de horngado o de asado.

s Aumente la lemperatura 25°F.

= Pracalients el horno a la femperatura ssleccionada antes de colocar
o la comida dentro los en casos en que 86 recomienda recalsntar.

+ Elija utersilios de hornear qus permitan 2 pulgadas de espacio aéreo
por todos los lados.

s Ahra la puerta del horno para controlar la comida cuando &l
temporizador indica el tiempo mas corto sugerido en la receta.

s El gjear conistantemente el horne prelonga mas el tiempo de coccidn.

Los articulos hornsados estan
muy oscuros en el fondo.

s Precalients el horno a la femperatura selgccionada antes de colocar
la comida en el horno.

s Elija utersilios de hornear que permitan 2 pulgadas de espacic aéreg
por todos los lados.

+ Coloque la parrilla en posicidn mas alta en ¢l horno.

+ Digminuya la termperaiura del bormo entrs 15° a 25°F

Arficulos homeados

* Nivsle la cocina de gas.

‘& Horree en el centro del hormo con 2 pulgadas de espacio alrededor

de cada molds de hornsar,
+ Cercidrese de que la masa esié nivelada en el molde de horpear.

Los bordes ds la corfeza se
ponen de color oscuro antes
qus el pastel esté cocido
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MENSAJES EN LA PANTALLA LUMINOSA

PROBLEMA

CAUSA/SOLUCION

La pantalla muestra “PF”

v Bd

¢ Hubo un apagén. Prasicne OFF/CANCEL para despsjar la pantalla,
luego vuelva a poher el relof a la hora. (Vea p. 83.)

¢ La caracteristica del bloqueo de la superficie de coccldn esid
activada. Para quitar gl bloguac de los quemadores extericres, vea
*CGéme usar el bloqueo de la superficie da coccidn”, p. 64.

La pantalla muestra una “F
seguida de un himerg

¢ Presione OFF/CANCEL para daspejar la pantalla. Si el eddigo “F”
aparece huevamente, llame al servicio téonico.

La pantalla muestra “EQ F5 (La
puerta del homo ng ciema porque
le estorba el mecanismo de traba
dal clcko de auto limpigza).

e Presione OFF/CANCEL para despejar [a pantalla

¢ Presions v retenga sl Impulscr del interruptor de la puerta {ubicado
en el marco delantera del horno.} El meganismo de traba se
destrabard en unos 8 segundos.

i
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