
JENN-AIR ELECTRIC Coo PS

_ABLE OF CONTENTS

Important Safety Instructions ................................................1-2

Using Your Cooktop .................................................................3-4

Care & Cleaning .............................................................................5

Before You Call for Service ........................................................6

Warranty ............................................................................................7

Guide de I'utilisateur ....................................................................8

Gufa del Usuario ..........................................................................18

 JENN-AIR
Form No. A/01/08 Part No. 8111P532-60 @2006 Maytag Appliances Sales Co. All rights reserved. Litho U.S.A.



i,;MPORTANT SAFETY  NSTRUCTIONS

Installer: Please leave this manual

with this appliance.

Consumer: Please read and keep
this manual for future reference.

Keep sales receipt and/or can-
celled check as proof of purchase.

Model Number

Serial Number

Date of Purchase

If you have questions, call:

Jenn-Air Customer Assistance

1-800-JENNAIR (1-800-536-6247)

1-800-688-2080 ( U.S.TTY for

hearing or speech impaired)
(Mon.-Fri., 8 am-8 pm Eastern
Time)

Internet: http://www.jennair.com

For service information, see

page 7.

SAFETY |NSTRUCTiONS

Warning and Important Safety Instruc-
tions appearing in this guide are not
meant to cover all possible conditions and
situations that may occur. Common
sense, caution, and care must be exer-
cised when installing, maintaining, or
operating the appliance.

Always contact your dealer, distributor,
service agent, or manufacturer about
problems or conditions you do not
understand.

RECOGNIZE SAFETY SYMBOLS,
WORDS, LABELS

I A, ,-o I
WARNING - Hazards or unsafe practices
which COULD result in severe personal
injury or death.

_k CAUTION

CAUTION - Hazards or unsafe practices
which COULD result in minor personal
injury.

Read and follow all instructions

before using this appliance to prevent
the potential risk of fire, electric shock,
personal injury or damage to the appli-
ance as a result of improper usage of the
appliance. Use appliance only for its

intended purpose as described in this
guide.

To ensure proper and safe
operation: Appliance must be properly
installed and grounded by a qualified
technician.

iNCASEOFFaRE
Turn off appliance and ventilating hood
to avoid spreading the flame. Extinguish
flame then turn on hood to remove
smoke and odor.

• Smother fire or flame in a pan with a
lid or cookie sheet.

NEVER pick up or move a flaming pan.

Do not use water on grease fires. Use
baking soda, a dry chemical or foam-type
extinguisher to smother fire or flame.

I

GENERAL

If appliance is installed near a window,
precautions should be taken to prevent

curtains from blowing over surface
elements.

NEVER use appliance to warm or heat the
room. Failure to follow this instruction can

lead to possible burns, injury, fire, or
damage to the appliance.

NEVER wear loose-fitting or hanging
garments while using the appliance.
Clothing could catch utensil handles or
ignite and cause burns if garment comes
in contact with hot heating elements.

To ensure proper operation and to avoid
damage to the appliance or possible
injury, do not adjust, service, repair or
replace any part of the appliance unless
specifically recommended in this guide.
Refer all other servicing to a qualified
technician.

NEVER store or use gasoline or other
combustible or flammable materials near

surface units or in the vicinity of this
appliance as fumes could create a fire
hazard or an explosion.

To prevent grease fires, do not let cooking
grease or other flammable materials
accumulate in or near the appliance.

Use only dry potholders. Moist or damp
potholders on hot surfaces may result in a
steam burn. Do not let potholders touch
hot heating elements. Do not use a towel
or other bulky cloth which could easily
touch hot heating elements and ignite.

Always turn off all controls when cooking
is completed.

This appliance has been tested for safe
performance using conventional cook-
ware. Do not use any devices or accesso-
ries that are not specifically recommended
in this manual. Do not use eyelid covers or
stove top grills. The use of devices or
accessories that are not expressly recom-
mended in this manual can create serious

safety hazards, result in performance
problems, and reduce the life of the
components of this appliance.



NEVER use aluminum foil or foil

containers on the cooktop. These may

become very hot. Use foil only as
directed in this guide.

Aerosol-type cans are EXPLOSIVEwhen
exposed to heat and may be highly
flammable. Do not use or store near

appliance.

Clean only parts listed in this guide and
use procedures recommended.

NEVER leave surface units unattended

especially when using high heat. An
unattended boilover could cause

smoking and a greasy spillover can
cause a fire.

This appliance is equipped with different
size surface elements. Select pans with
flat bottoms large enough to cover
element. Fitting pan size to element will
improve cooking efficiency.

If pan is smaller than element, a portion
of the element will be exposed to direct
contact and could ignite clothing or
potholder.

0nly certain types of glass, glass/
ceramic, ceramic, earthenware, or other

glazed utensils are suitable for cooktop
service without breaking due to the
sudden change in temperature. Follow
utensil manufacturer's instructions when

using glass.

Turn pan handle toward center of
cooktop, not out into the room or over
another surface element. This reduces

the risk of burns, ignition of flammable
materials, or spillage if pan is accidently
bumped or reached by small children.

cooktop and create a risk of electric shock.
Contact a qualified technician immediately.

Clean cooktop with caution. Some cleaners
can produce noxious fumes if applied to a
hot surface. If a wet sponge, cloth, or
paper towel is used on a hot cooking area,
be careful to avoid steam burn.

Never stand on the cooktop.

DEEPFAT FRYERS
Use extreme caution when moving the
grease pan or disposing of hot grease.
Allow grease to cool before attempting to

move pan.

_EAT| NG ELEMENTS

NEVER touch surface elements or
areas near elements.

Heating elements may be hot even though
they are dark in color. Areas near surface
elements may become hot enough to
cause burns.

During and after use, do not touch or let

clothing or other flammable materials
contact heating elements or areas near
elements until they have had sufficient
time to cool.

Other potentially hot surfaces include:
Cooktop and areas facing the cooktop.

CHmLDSAFETY

NEVER leave children alone or

unsupervised in area where appliance is
in use or is still hot.

NEVER allow children to sit or stand on

any part of the appliance as they could
be injured or burned.

Children must be taught that the
appliance and utensils in or on it can be
hot. Let hot utensils cool in a safe place,
out of reach of small children. Children

should be taught that an appliance is not
a toy. Children should not be allowed to
play with controls or other parts of the
unit.

VENTILATING HOODS

Clean range hood and filters frequently
to prevent grease or other flammable
materials from accumulating on hood or

filter and to avoid grease fires.

Turn the fan on when flambeing foods
(such as Cherries Jubilee) under the
hood.

|MPORTANT SAFETY

NOTICE AND WARNING

IMPORTANT NOTICE REGARDING

PET BIRDS: Never keep pet birds in the
kitchen or in rooms where the fumes
from the kitchen could reach. Birds have

a very sensitive respiratory system.
Fumes released during an oven self-
cleaning cycle may be harmful or fatal to
birds. Fumes released due to overheated

cooking oil, fat, margarine and
overheated non-stick cookware may be
equally harmful.

NEVER cook on broken cooktop. If
cooktop should break, cleaning solutions
and spillovers may penetrate the broken

SAVE THESE INSTR
RE REFEREN
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NGYour

[SURFACE CONTROLS

Use to turn on the surface elements. An

infinite choice of heat settings is
available from Lo to Hi. The knobs can

be set on or between any of the set-
tings.

CONTROL LOCATIONS

Model JEC8536

1 2 34 5

I. Left front element

2. Left rear element (bridge element)
3, Center element

4, Right rear element
5. Right front element (dual element)

ModelJEC8430

12 34

I, Left front element
2. Left rear element

3. Right rear element

4. Right front element (dual element)

SETTING THE

CONTROLS
1. Place pan on surface element.

2. Push in and turn the knob in either

direction to the desired heat setting.

3. After cooking, turn knob to OFF.
Remove pan.

DUAL ELEMENT

The cooking surface is equipped with a
dual element located in the right front
position. To operate, push in on the
control knob and turn to the right to
control the small element, or push in
and turn to the left to control the large

element. .LO

....."\
8 4/

%
OFF

Drawing shows control knob markings for
Dual and Bridge (select models) elements

BRIDGE ELEMENT

[SELECT MODELS)

For added flexibility, the cooking surface
is equipped with a bridge element to
accommodate longer gourmet pans and
skillets. The bridge element is located in
the left rear position. To operate, push in

on the control knob and turn to the right
to control the small element, or push in
and turn to the left to control the bridge
element.

ON |NDICATORS

All Models- A red indicator lightwill glow
when any element is turned ON.

HOT SURFACE

iNDICATOR LIGHTS

Each element has a hot surface

indicator light. A light will be illuminated
when the matching cooking area is hot.
It will remain on, even after the control
is turned off, until the area has cooled.

The lights are located near the control
knobs.

SUGGESTED HEAT

The size, type of cookware and cooking
operation will affect the heat setting.

Hi:

6-8:

4-6:

2-4:

Use to bring liquid to a boil.
Always reduce setting to a lower
heat when liquids begin to boil
or foods begin to cook.

(medium high) Use to brown
meat, heat oil for deep fat frying
or sauteing. Maintain fast boil for
large amounts of liquids.

(medium) Use to maintain slow
boil for large amounts of liquids
and for most frying operations.

(medium low) Use to continue
cooking covered foods or steam
foods.

Lo: (low) Use to keep foodswarm
and melt chocolate and butter.

\
HI

OFF

2

/
LO
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i GLASS--CERAMIC SURFACE

NOTES:

• Cooktop may emit light smoke and odor the first few times the cooktop is used.
This is normal.

• When a control is turned on, a red glow can be seen through the glass-ceramic
surface. The element will cycle on and off to maintain the preset heat setting.

• The glass-ceramic surface may appear discolored when it is hot. This is normal
and will disappear when the surface cools.

• Glass-ceramic cooktops retain heat for a period of time after the unit is turned
off. When the HOTSURFACElight turns off, the cooking area will be cool
enough to touch.

• NOTE: Do not attempt to lift the cooktop.

COOKING AREAS

The cooking areas on your range are
identified by permanent patterns on the
glass-ceramic surface. For most efficient
cooking, fit the pan size to the element
size.

Pans should not extend more than 1/2

to 1-inch beyond the cooking area.

Tips TO PROTECT THE

• Before first use, clean the cooktop. (See
Cleaning, page 50

• Do not use glass pans. They may
scratch the surface.

• Do not allow plastic, sugar or foods with
high sugar content to melt onto the hot
cooktop. Should this happen, clean
immediately. (See Cleaning, page 5.)

• Never let a pan boil dry as this will
damage the surface and pan.

• Never use cooktop as a work surface or
cutting board. Never cook food directly
on the surface.

• Never place a trivet or wok ring be-
tween the surface and pan. These
items can mark or etch the top.

• Do not slide metal pans across a hot
surface. The pans may leave marks
which can be difficult to remove or

leave permanent marks. Any marks

should be removed promptly. (See
Cleaning, page 50

• Make sure the surface and the pan
bottom are clean and smooth before

turning on to prevent scratches.

• To prevent scratching or damage to the
glass-ceramic top, do not leave sugar,
salt or fats on the cooking area. Wipe
the cooktop surface with a clean cloth
or paper towel before using.

• Never use a soiled dish cloth or sponge
to clean the cooktop surface. A film will
remain which may cause stains on the
cooking surface after the area is
heated.

• Do not use a small pan on a large
element. Not only does this waste

energy, but it can also result in
spillovers burning onto the cooking
area which requires extra cleaning

• Do not use non-flat specialty items that
are oversized or uneven such as round

bottom woks, rippled bottom and/or

oversized canners and griddles.

• Do not slide heavy metal pans across
the surface since these may scratch.

• Do not use foil or foil-type containers.
Foil may melt onto the glass. If metal
melts on the cooktop, do not use. Call
an authorized Jenn-Air Servicer.

If a spillover occurs while cooking,
immediately clean the spill from the
cooking area while it is hot to prevent a
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tough cleaning chore later. Using
extreme care, wipe spill with a clean dry
towel.

• Do not allow spills to remain on the
cooking area or the cooktop trim for a
long period of time.

• Do not use abrasive cleansing powders
or scouring pads which will scratch the
cooktop.

• Do not use chlorine bleach, ammonia

or other cleansers not specifically
recommended for use on glass-
ceramic.

To retain the appearance of the glass-
ceramic cooktop, clean after each use.

NOTES:
iiii" Glass-ceramic surfaces retain heat.

the element off a few minutes

before food is completely cooked
j Turnand use the retained heat to

i omplete the cooking.Because of the heat retention

characteristics, the elements will
not respond to changes in settings

j s quickly as coil elements. In the
event of a potential boilover,
remove the pan from the

cooking area. 'i

To achieve optimum cooking perfor-
mance, use heavy-gauge, flat, smooth
bottom pans that conform to the diameter
of the cooking area.

WoK COOKING

Use Jenn-Air's flat bottom wok (Model

A0142) for optimum results. The wok has
a nonstick finish, wood handles, cover,

steaming rack, rice paddles, cooking tips
and recipes. To
order call
1-800-JENNAIR

(1-800-536-6247).



CONTROL KNOBS

• To remove knobs, turn to the OFF

position. Pull each knob straight up
from the shaft. Do not remove seal
under knob.

• Wash knobs in warm soapy water or
dishwasher; do not use abrasive
cleaners or materials.

• To replace each knob, match flat part
of knob opening with the flat part of
the shaft, returning to OFF position.

COOKTOP -- GLASS-CERAMIC

Never use oven cleaners, chlorine bleach,

ammonia or glass cleaners with ammonia.
NOTE: Call an authorized servicer ff the

glass-ceramic top should crack, break or
ff metal or aluminum foil should melt on

the cooktop.

• Allow the cooktop to cool before
cleaning.

General - Clean cooktop after each
use,with a damp paper towel and
Cooktop Cleaning Creme (Part No.
20000001)**. Then, buff with a clean
dry cloth.

NOTE: Permanent stains will develop
if soil is allowed to cook on by
repeatedly using the cooktop when
soiled.

Heavy Soils or Metal Marks -

Dampen a "scratchless" or "never
scratch" scrubber sponge. Apply
Cooktop Cleaning Creme* (Part No.
20000001)** and scrub to remove as

much soil as possible. Apply a thin
layer of the creme over the soil, cover

with a damp paper towel and let
stand 30-45 minutes (2-3 hours for

very heavy soil). Keep moist by
covering the paper towel with plastic
wrap. Scrub again, then buff with a
clean dry cloth.

NOTE: Only use a CLEAN, DAMP
"scratchless" pad that is safe for
non-stick cookware. The pattern
and glass will be damaged
ff the pad is not damp,
ff the
or ff another

type of pad is
used.

Burned-on

or Crusty
Soils - Scrub with a "scratchless" or

"never scratch" scouring pad and
Cooktop Cleaning Creme*. Hold a
razor blade scraper at 30° angle and
scrape any remaining soil. Then,
clean as described above.

NOTE: Do not use the razor blade

for daily cleaning as it may wear
the pattern on the glass.

Melted Sugar or Plastic -Immedi-
ately turn element to LOW and

scrape sugar or plastic from hot
surface to a cool area. Then turn
element OFFand allow to cool. Clean

residue with razor blade scraper and
Cooktop Cleaning Creme*.

STAI NLESS STEEL

(SELECT MODELS)

• DO NOT USEANY CLEANING
PRODUCT CONTAINING CHLO-
RINE BLEACH.

• ALWAYS WIPE WITH THE GRAIN
WHEN CLEANING.

Daily Cleaning/Light Soil -- Wipe
with one of the following - soapy
water, white vinegar/water solution,
Formula 409 Glass and Surface

Cleaner* or a similar glass cleaner -
using a sponge or soft cloth. Rinse
and dry. To polish and help prevent
fingerprints, follow with Stainless
Steel Magic Spray (Jenn-Air Model
A912, Part No. 20000008)**.

Moderate/Heavy Soil -- Wipe with
one of the following - Bon Ami, Smart
Cleanser, or Soft Scrub* - using a
damp sponge or soft cloth. Rinse and
dry. Stubborn soils may be removed
with a damp Scotch-Brite* pad; rub
evenly with the grain. Rinse and dry.
To restore luster and remove streaks,
follow with Stainless Steel Magic
Spray*.

Discoloration -- Using a damp
sponge or soft cloth, wipe with Cameo
Stainless Steel Cleaner*. Rinse

immediately and dry. To remove
streaks and restore luster, follow with
Stainless Steel Magic Spray*.

* Brand names for cleaning products are registered trademarks of the respective manufacturers.
** To order direct, call 1-800-JENNAIR (1-800-536-6247).
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o You FOR

NOTHING ON THE COOKTOP

OPERATES.

• Check for a blown circuit fuse or a

tripped main circuit breaker.

• Check if cooktop is properly con-
nected to electric circuit in house.

COOKTOP ELEMENTS DO NOT

GET HOT ENOUGH.

• Surface controls may not be set
properly.

• Voltage to house may be low.

• Cookware may not be flat or the
correct size or shape.

ELEMENTS EMIT A SLIGHT ODOR
AND/OR SMOKE WHEN FIRST

TURNED ON.
• This is normal.

GLASS-CERAMIC

SURFACE SHOWS WEAR.

1.Tiny scratches or abrasions.
• Make sure cooktop and pan bottom

are clean. Do not slide glass or
metal pans across top. Make sure
pan bottom is not rough. Use the
recommended cleaning agents.
See pg. 5.

2.Metal marks.

• Do not slide metal pans across top.
When cool, clean with Cooktop
Cleaning Creme. See pg. 5.

&Brown streaks and specks.
• Spills not removed promptly. Wiping

with soiled cloth or sponge. Pan
bottom not clean.

4.Areas with a metallic sheen.

• Mineral deposits from water and
food.

&Pitting or flaking.
• Sugary boilovers that were not

removed promptly. See pg. 5.
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JENN-AII COOKING APPLIANCEWARRANTY

LIMITED WARRANTY

For one year from the date of purchase, when this major appliance is operated and maintained according to instructions attached to or
furnished with the product, Jenn-Air brand of Whirlpool Corporation or Whirlpool Canada LP (hereafter "Jenn-Air") will pay for factory
specified parts and repair labor to correct defects in materials or workmanship. Service must be provided by a Jenn-Air designated
service company. This limited warranty is valid only in the United States or Canada and applies only when the major appliance is used
in the country in which it was purchased. Outside the 50 United States and Canada, this limited warranty does not apply. Proof of
original purchase date is required to obtain service under this limited warranty.

SECOND THROUGH FIFTH YEAR LIMITED WARRANTY ON CERTAIN COMPONENT PARTS

In the second through fifth years from the date of purchase, when this appliance is operated and maintained according to instructions
attached to or furnished with the product, Jenn-Air will pay for factory specified parts for the following components (if applicable to the
product) if defective in materials or workmanship:
• Electric element • Electronic controls

• Touch Pad and microprocessor

• Glass ceramic cooktop: if due to thermal breakage

• Magnetron tube

• Sealed gas burners

ITEMS EXCLUDED FROM WARRANTY

This limited warranty does not cover:

1. Service calls to correct the installation of your major appliance, to instruct you on how to use your major appliance, to replace or
repair house fuses, or to correct house wiring or plumbing.

2. Service calls to repair or replace appliance light bulbs, air filters or water filters. Consumable parts are excluded from warranty
coverage.

3. Repairs when your major appliance is used for other than normal, single-family household use or when it is used in a manner that is
contrary to published user or operator instructions and/or installation instructions.

4. Damage resulting from accident, alteration, misuse, abuse, fire, flood, acts of God, improper installation, installation not in
accordance with electrical or plumbing codes, or use of consumables or cleaning products not approved by Jenn-Air.

5. Cosmetic damage, including scratches, dents, chips or other damage to the finish of your major appliance, unless such damage
results from defects in materials or workmanship and is reported to Jenn-Air within 30 days from the date of purchase.

6. Any food loss due to refrigerator or freezer product failures.

7. Costs associated with the removal from your home of your major appliance for repairs. This major appliance is designed to be
repaired in the home and only in-home service is covered by this warranty.

8. Repairs to parts or systems resulting from unauthorized modifications made to the appliance.

9. Expenses for travel and transportation for product service if your major appliance is located in a remote area where service by an
authorized Jenn-Air servicer is not available.

10. The removal and reinstallation of your major appliance if it is installed in an inaccessible location or is not installed in accordance
with published installation instructions.

11. Major appliances with original model/serial numbers that have been removed, altered or cannot be easily determined. This warranty
is void if the factory applied serial number has been altered or removed from your major appliance.

The cost of repair or replacement under these excluded circumstances shall be borne by the customer.

DISCLAIMER OF IMPLIED WARRANTIES; LIMITATION OF REMEDIES

CUSTOMER'S SOLE AND EXCLUSIVE REMEDY UNDER THIS LIMITED WARRANTY SHALL BE PRODUCT REPAIR AS PROVIDED
HEREIN. IMPLIED WARRANTIES, INCLUDING WARRANTIES OF MERCHANTABILITY OR FITNESS FOR A PARTICULAR PURPOSE,
ARE LIMITED TO ONE YEAR OR THE SHORTEST PERIOD ALLOWED BY LAW. JENN-AIR SHALL NOT BE LIABLE FOR INCIDENTAL
OR CONSEQUENTIAL DAMAGES. SOME STATES AND PROVINCES DO NOT ALLOW THE EXCLUSION OR LIMITATION OF
INCIDENTAL OR CONSEQUENTIAL DAMAGES, OR LIMITATIONS ON THE DURATION OF IMPLIED WARRANTIES OF
MERCHANTABILITY OR FITNESS, SO THESE EXCLUSIONS OR LIMITATIONS MAY NOT APPLY TO YOU. THIS WARRANTY GIVES
YOU SPECIFIC LEGAL RIGHTS, AND YOU MAY ALSO HAVE OTHER RIGHTS WHICH VARY FROM STATE TO STATE OR PROVINCE
TO PROVINCE.

If outside the 50 United States and Canada, contact your authorized Jenn-Air dealer to determine if another warranty applies.

If you need service, first see the "Troubleshooting" section of the Use & Care Guide. After checking "Troubleshooting," you may find
additional help by checking the "Assistance or Service" section or by calling Jenn-Air. In the U.S.A., call 1-800-688-1100. In Canada,
call 1-800-807-6777. 9/07
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, STRUCTIGNS

! M PO RTANTES
DE cur

Installateur: Remettrece manuel au

proprietaire.

Oonsommateur: Life le manuel; le
conserver pour consultation
ulterieure.Conserver la facture

d'achat ou le cheque encaisse
comme preuve de rachat.

Numero de modele

Numerode serie

Date d'achat

Pour toute question, contacter:

Service-client Jenn-Air
1-800-JENNAIR(1-800-536-6247)
(Lundi - vendredi, 8 h - 20 h -- heure
de rEst)
Site Internet: http://www.jennair.com

Pour le service apr_s-vente, voir
page 17,

|NSTRUCTUONS

BESECU£
Les instructionsde securite importanteset les
paragraphes<{avertissemenb>de ce guide ne
sont pasdestines_ couvrirtoutes lescondi-
tions et situationsqui pourraientse presenter.
II faut faire preuvede bon sens,de prudenceet
de soin Iorsde rinstallation,de rentretien ou
du fonctionnementde I'appareil.

Toujoursprendrecontact avec le detaillant,le
distributeur, ragent de serviceapres-venteou
le fabricant dans le casde problemesou de
conditionsqui ne seraientpascomprises.

RECONNAJTRELESI_TIQUEI"I'ES,
PARAGRAPHESETSYMBOLESSUR LA
SI_CURITI_

I A A VERTISSEMENT I

AVERTISSEMENT- Dangersou pratiques
dangereusesqui POURRAIENTresulteren
degravesblessuresou meme la mort.

I A -,,o- I
AI-rENTION- Dangers ou pratiques

dangereuses qui POURRAENTresulter en
des blessures mineures.

Liretoutes les instructionsavant
d'utilisercet appareil; observerroutes les
instructionspour eliminer les risques
d'incendie, chocelectrique,dommages
materielset corporelsque pourrait susciter
une utilisation incorrectede rappareil. Utiliser
I'appareiluniquementpour lesfonctions
prevues,decrites dans ce guide.

Pour une utilisationadequate et en
s_curit_, il faut que I'appareilsoit
convenablementinstallepar un technicien
qualifie,et retieb la terre.

EN CAS DYmNCENDmE

Interrompreralimentation electriquede
I'appareilet de la hottede ventilationpour
minimiserle risqued'extensiondes flammes.
I_teindrelesflammes,puis mettre la hotte en
marchepour evacuerla fumeeet I'airvici&

• Utiliserun couvercleou une plaque
biscuitspour etouffer les flammesd'un feu
qui se declaredans un ustensilede cuisson.

• NE JAMAIS saisirou d@lacer un ustensile
de cuissonenflamme.

Ne pas projeterde reau sur unfeu de
graisse.Utiliserdu bicarbonatede sodium,ou
un extincteur_ mousseou b produit chimique
sec poureteindre les flammes.

JNSTRUCTmONSGENERALES
Si rappareilest installepresd'une fenetre,
veillerb ce que les rideauxne puissent
atteindre la surfacede cuissonsous reffet
d'un courant d'air.

NE JAMAIS utiliser la cuisinierepour
chauffer la piece.Le non-respectde cette
instruction peut etre la causede blessures,
br01ures,incendieou deteriorationde
I'appareil.

NE JAMAIS porter desvetementsamples
Iorsde I'utilisationde I'appareil.Un vetement
trop ample peut accrocherla poigneed'un
ustensileou s'enflammeret provoquerdes
br01uress'il touche un elementchauffant.

Pourgarantir un fonctionnementadequatet
pour eviterdes dommagesmaterielsou
corporels,n'executeraucuneoperation de
reglage,reparationou remplacementde
piece de rappareilqui n'est pas
specifiquementrecommandeedans ce guide.
Confiertoute autre intervention_ un
technicien qualifi&

NE JAMAIS remiserou utiliserde I'essence
ou un autre produit combustibleou inflam-
mable b proximitede la cuisiniere,car les
vapeursCruisespeuventsusciter un risque
d'incendieou d'explosion.

Pourempecherqu'un feu de graissese
declare,eviter toute accumulationde graisse
ou autres matieresinflammablesdans
I'appareilou au voisinage.

Utiliser uniquementdes maniquesseches.
L'applicationd'une manique humide sur une
surfacechaude peut provoquerremissionde
vapeurbrOlante.Ne pas laisserles maniques
toucher leselementschauffantschauds. Ne

pas utiliser uneservietteou un autretextile
volumineuxqui pourraitfacilement
s'enflammerau contactd'un element
chauffant.

Ramenerchaque bouton de commande _ la
position d'arret apres I'achevement d'une
cuisson.

9



Lasecurite de fonctionnementde cet
appareila etetestee _ I'aided'ustensilesde
cuissonconventionnels.Ne pas utiliser un
ustensileou accessoirequi n'est pas
specifiquementrecommandedans ce
manuel.Ne pas utiliserde couvre-element,
gril placesur lasurfacede cuisson ou
systemede convectionadditionnel.
L'utilisationd'un dispositifou accessoirequi
n'est pasexpressementrecommandedans
ce manuelpeut degrader la securitede
I'appareilou sa performance,ou reduire la
Iongevitedes composants.

NE JAMAIS utiliserde feuille d'aluminium
ou des contenantsen aluminiumsur la table
de cuisson.IIs peuventdevenirtres chauds.
Utiliserseulementde la feuille d'aluminium
comme il est indiquedans ce guide.

Nettoyerseulement les pieces indiquees
dans ce guide et observer les methodes
recommandees.

SURFACE DE CUJSSON

NE JAMAIS laisserun elementde la surface
de cuissonallume sanssurveillance,
particulierementavecchauffageelev& Le
debordementdu contenu de I'ustensile
pourrait provoquerla generationde fumee
abondanteet I'inflammationde la graisse.

Cetappareilcomporte des elements
chauffantsde differentestailles.Utiliser

toujours un ustensile9 fond plat,de taille
suffisantepour qu'il puisserecouvrir
completementI'element.Pouroptimiser
I'efficacite,choisir un ustensilede memetaille
que I'element.

Si un ustensileest plus petitque I'element
utilise,une pattie de I'elementchauffantest
exposeeet peut provoquerI'inflammation
d'un vetementou des maniques.

Seulscertains materiauxde verre,
vitroceramique,ceramique,gres,ou certains
ustensilesvitrifies/emaillespeuventetre
utilisessur lasurface de cuissonou dans le

four sans risquede bris sous I'effetdu choc
thermique. Observerles instructionsdu
fabricant Iorsde I'utilisationd'un ustensilede
verre.

Orienter lapoigneede chaque ustensilevers
le centrede la surfacede cuissonet non pas
vers I'exterieurou versun autre element;ceci
reduira le risquede brOlure,inflammationde

CONSERVER CES

matiere inflammableou renversement(un
jeune enfant pourraitsaisiret renverserun
ustensiledont le mancheestoriente vers
I'exterieur).

SURFACE DE CUISSON EN

NEJAMAIS utiliser unesurfacede cuisson

casseeou felee: lessolutionsde nettoyageet
renversementspeuventpenetrer dans la
surface de cuissonen entrainantun risque de
choc electrique.Prendre immediatement
contact avecun technicien qualifi&

Nettoyerprudemmentlasurface de cuisson.
Certainsproduitsdonnent des fumees nocives
s'ils sont appliquessur unesurface chaude.Si
I'on utiliseun linge, une@onge humideou du
papieressuie-toutsur une surfacede cuisson
chaude, faire preuvede prudenceafin d'eviter
de se brQlerpar la vapeur.
NEJAMAIS standsur lasurface de cuisson.

ou autre materiau inflammablevenir au
contact d'un elementou d'une surface
voisine,ou d'une surfaceinterne du four,
avantque le refroidissementcomplet ait pu se
produire.

Autres zonespotentiellementchaudes:
surface de cuisson,zonesvoisinesde la
surface de cuisson,eventdu four, surfaces
prochesde I'ouverturede I'event,portedu
four, surfacesvoisinesde la porteet du
hublot.

SECURJTE POUR LES ENFANTS

FRITEUSES

Exercerune prudenceextremelots du
d@lacement du recipientde graisseou Iorsde
I'eliminationde graissechaude.Laisserla
graisserefroidir avantde d@lacer I'ustensile.

_OTTE D_EXTRACTJON

Nettoyerfrequemment la hotteet lesfiltres
poureviter I'accumulation,sur la hotteou les
flltres,de graisseet autres mati_res
inflammables,susceptiblesde s'enflammer.

Fairefonctionner le ventilateur_ I'occasion
d'une operationde flambaged'un mets,crepes
Suzette,etc.) sous la hotte.

ELEMENTS CRAUFFANTS

NEJAMAIS toucher les _l_ments
chauffantsdu four ou de la surface de
cuisson,ni les surfacesvoisinesdes
blbments ou les surfaces intbrieures
dufour.

Un elementchauffantpeut etre encore chaud
memeIorsquesateinte est sombre.Une zone
voisined'un elementchauffant,_ I'interieur du
four ou sur lasurface de cuisson,peut etre
suffisammentchaude pour provoquerune
brOlure.

Pendantet apr_s I'utilisation,nejamais toucher
un elementchauffant ou laisserunvetement

NE JAMAIS laisserdesenfants seulsou sans

supervisionIorsqueI'appareilest en service
ou chaud.

NE JAMAIS laisserun enfant s'asseoirou se

tenir sur une pattiequelconque de I'appareil.
II pourraitse blesserou se br01er.

IIest important d'enseigneraux enfants que la
cuisiniereet les ustensilesplacesdessusou
dedanspeuventetre chauds.Laisserrefroidir
les ustensilesen un lieu sQr,hors d'atteinte
des enfants.II est importantd'enseigneraux
enfantsqu'un appareilmenagern'est pas un
jouet, et qu'ils nedoivent toucher aucune
commandeou autre composantde I'appareil.

AVERTJSSEMENT ET AViS

iMPORTANT POUR LA

SECURmTE
AVIS IMPORTANT - OISEAUX
FAMILIERS:Lesoiseauxont un systeme
respiratoiretres sensible. Ne pasgarder un
oiseaufamilierdans la cuisineou dans une
pieceoQil pourraitetre exposeaux fumees.
Lesfumees Cruisesdurant une operation
d'autonettoyagepeuventetre dangereusesou
mortellespour un oiseau,de memeque les
fumeesemisesIorsdu chauffage excessifde
graisse,huile, margarine,parexempledans
un ustensile_ garnissageanti-adhesion.

INSTRUCTIONS POUR CONSULTATION ULTERIEURE
I0



JUISSON SUR LA SURFACE I

Permettent rutilisation des _lements

chauffants de surface, avec un reglage
continu de la puissance entre les
positions extremes Lo [rain.) et Hi
(max.). On peut regler un bouton
route position entre ces deux extremes.

PosmoN DES
COlVilVlAN DES

Mod_IeJEC8536

1 2 34 5

1. I_lementavant gauche
2. I_lementarriere gauche (element pont)
3. I_lementcentral
4. I_lementarriere droit

5. I_lementavant droit (double)

Mod_leJEC8430

......-:_............................._ _s ....

12 34

1. I_lement avant gauche
2. I_lement arriere gauche
3. I_lement arriere droit

4. I_lement avant droit (double)

REGLAGE DES

1. Placer rustensile sur I'element.

2. Enfoncer et faire tourner le bouton

jusqu'_ la position desiree (rotation
dans un sens ou dans rautre).

3. Apres une cuisson, ramener le
bouton _ la position OFF [ARR[ET].
Retirer rustensile.

1

EL_:MENT DOUBLE

La table de cuisson comporte un
element chauffant double, _ ravant
droit. Pour rutilisation, enfoncer le
bouton de commandeet le faire tourner

vers la droite pour commander le petit
element, ou bien vers la gauche pour
commander le grand element.

HI "-::4_#' :)

OFF

Le dessin pr_sente le bouton de commande et
lesrep6respour I'_h_mentdoubleou I'_l_ment
pont (certains modules).

t

ELEMENT PONT

(CERTAINS MODELES)

La table de cuisson est dotee d'un

element pont situe a I'arriere gauche,
permettant rutilisation d'un ustensile
allong& Pour rutilisation, enfoncer le
bouton de commande et le faire tourner

vers la droite pour commander le petit
element, ou bien vers la gauche pour
commander I'element pont.

TEMOmNSOE
}::ONCTiON NEMENT

Tousles modules Un t&moin rouge
s'illumine Iorsqu'un&16mentest
ALIMENTE

VOYANTS LUMmNEUXDE
SURFACECHAUO =
Un voyant de surface chaude est
associe b chaque element chauffant. II
s'illumine Iorsque la surface affectee est
chaude. II reste illumine m_me apres
rinterruption d'alimentation de
I'element, jusqu'_ ce que la zone se soit
refroidie. Les voyants lumineux sont
situes b cote des boutons de
commande.

II

SUGGESTIONS POUR

LE REGLAGE

On doit choisir la puissance de
chauffage en fonction de divers
facteurs: taille, type de rustensile, et
operation de cuisson.

Hi (max): Pour rebullition d'un liquide.
On doit toujours reduire la
puissance de chauffage des
que la temperature
d'ebullition est atteinte ou

que les aliments
commencent _ cuire.

6-8:

4-6:

2-4:

Lo (min):

(puissance moyenne/haute)
Pour rissoler les viandes,
chauffer rhuile (grande
friture ou aliments sautes)
et pour le maintien de
rebullition rapide d'une
grande quantite de liquide.

(puissance moyenne) Pour
le maintien de rebullition

lente d'une grande quantite
de liquide ou pour la plupart
des operations de friture.

(puissance moyenne/basse)
Pour continuer la cuisson de
mets en casseroles fermees

par couvercle ou pour cuire
la vapeur.

(puissance basse) Pour
fusion de chocolat ou

beurre, ou le maintien de la

temperature d'un mets.

\
HI

OFF

2

/
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SURFACE DE CUISSON EN VITROCERAM_QUE

REMARQUES:

• Lors des premieres utilisations de la table de cuisson, I'appareil peut emettre un
peu de fumee et des odeurs. Ceci est normal.

• Lors de la mise sous tension d'un element, une luminescence rouge peut etre
visible _ travers la surface en vitroceramique. Pour le maintien de la puissance
de chauffage desiree, I'element est alimente par intermittence.

• La surface en vitroceramique peut sembler changer de couleur Iorsqu'elle est
chaude. Ceci est normal et disparait Iorsque la surface refroidit.

• La surface de cuisson en vitroceramique demeure chaude pendant quelque
temps apres rextinction d'un element. Lorsque le voyant HOTSURFACE
(SURFACECHAUDE) s'eteint (voir ci-dessous), on peut toucher la surface de
cuisson sans danger.

• REMARQUE: Ne pas tenter de soulever la table de cuisson.

ZONES DE OUMSSON

Les zones de cuisson de la table de

cuisson sont representees par un motif
permanent dans la plaque en
vitroceramique. Pour une efficacite
maximum, utiliser une zone de cuisson
dont le diametre convient _ I'ustensile.

Le r_cipient ne doit pas ddpasser la
zone de cuisson de plus de 12 _ 25
mm (1/2 _ 1po).

OONSEILS DE

PROTECTION DE LA

SURFACE EN

•Avant de s'en servir la premiere fois,
nettoyer la table de cuisson. (Voir
Nettoyage, page 14.)

• Ne pas utiliser de casseroles en verre.
Elles pourraient rayer la surface.

• Ne pas utiliser de plastique, de sucre
ni d'aliments riches en sucre fondre
sur la table de cuisson. Si cela se

produisait accidentellement, nettoyer
immediate-ment. (Voir Nettoyage,
page 14.)

• Ne jamais laisser le contenu d'une
casserole bouillir jusqu'_ ce qu'elle soit

vide car cela pourrait abfmer la surface
de cuisson et la casserole.

Ne jamais utiliser la table de cuisson
comme surface de travail ou comme

planche _ decouper. Ne jamais cuire
d'aliments directement sur la surface

de cuisson, sans recipient.

Ne jamais utiliser de support metallique
ou anneau de wok entre un recipient et
la table de cuisson. Ces objets peuvent
marquer ou rayer la surface.

Ne pas glisser de recipients metalliques
sur la table de cuisson brQlante. IIs

pourraient laisser sur le verre des
marques qui sont difficiles _ enlever ou
qui sont permanentes. Ces marques
doivent etre nettoyees immediatement.
(Voir Nettoyage, page 14.)

Veiller _ ce que le fond des recipients
et la zone de cuisson soient propres
avant d'allumer I'element, afin d'eviter

les rayures.

Pour empecher que la table de cuisson
en vitroceramique se trouve rayee ou
abfmee, ne pas y laisser de sucre, de
sel ou de graisse. Prendre I'habitude
d'essuyer la surface avec un linge
propre ou un essuie-tout avant de
rutiliser.
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Ne jamais utiliser de linge ou d'@onge
sale pour nettoyer la table de cuisson. IIs
laisseraient un film invisible, ce qui
pourrait decolorer la surface Iorsqu'elle
est utilisee.

Ne jamais utiliser un petit recipient sur
un grand element. Non seulement il y a
g_chis d'energie mais il peut en resulter
des projections qui vont brQlersur la
table de cuisson et qui devront etre
nettoyees.

Ne pas utiliser des recipients speciaux
non plats qui seraient trop grands ou
fond inegal comme les woks _ fond
rond, les grilles ou recipients de grande
taille _ fond ondul&

Ne pas glisser de recipients metalliques
epais sur la surface au risque de la rayer.

Ne pas utiliser de recipients en alu-
minium. L'aluminium risque de fondre
sur le verre. Si le metal fond sur la table

de cuisson, ne pas rutiliser. Appeler un
r@arateur agree Jenn-Air.

En cas de renversement Iors de cuisson,

nettoyer immediatement le produit
renverse de la table de cuisson pendant
qu'elle est encore chaude afin d'eviter un
plus grand nettoyage par la suite. User
de prudence, essuyer les renversements
avec un linge propre et sec.

Ne pas laisser les produits renverses sur
la table de cuisson ou sur la garniture de
la table de cuisson pendant une Iongue
duree.

Ne pas utiliser de poudre de nettoyage
abrasive ou de tampons _ recurer qui
rayeraient la surface.

Ne pas utiliser de javellisant,
ammoniaque ou autres produits de
nettoyage non specifiquement
recommandes pour la vitroceramique.

Nettoyer la surface en vitroceramique
apres chaque utilisation pour preserver
son aspect de produit neuf.



 UISSON SUR LA SURFACE, SUITE

REMARQUES:
iiii"Les surfaces en vitroceramique

conservent la chaleur. I_teindre les
elements quelques minutes avant
que la nourriture soit completement
cuite et se servir de la chaleur

restante pour terminer la cuisson.

En raison des caracteristiques de
retention de la chaleur, les elements
ne r@ondent pas aux changements
de reglage aussi rapidement que

iiii des elements spirales. Dans le cas
o# un produit se renverse, retirer
I'ustensile de la zone de cuisson.

Pour obtenir des performances de
cuisson maximum, utiliser des recipients

fond plat, lisse et @ais, de meme
diametre que I'element de cuisson.

CUISSON BANS UN _,NOK

Utiliser le wok _ fond plat de Jenn-Air
(produit A0142) pour obtenir les
meilleurs resultats. Le wok comporte
une finition anti-adhesion, des poignees
de bois et un couvercle, et il est fourni
avec une grille pour cuisson _ la vapeur,
des spatules _ riz et une brochure de
conseils et recettes. Pour la commande,
telephoner au 1-800-JENNAIR
(1-800-536-6247).

13



 ----. NTRETmENET  ETTOYAGE I

BOUTONSDE COMIVIANDE

• Pourretirer un bouton, le placer_ la
positionOFF (:ARR_). Tirer sur le bouton
en ligne droite pour les@arer de la tige. Ne
pas0ter le joint qu'on trouve sousle
bouton.

• Laverles boutonsdansde I'eausavonneuse

tiede ou au lave-vaisselle.Ne jamaisutiliser
un produit de nettoyageabrasif.

•Pourreinstallerchaque bouton,placeren
correspondancele m@lat de latige et la
zone correspondantedu trou;veiller
placerle bouton _ la positionOFF
[ARRf:T).

SURFACE EN VITROCI_RAMIQUE

Nejgmais uti/iserdeproduitsde nettoyggedu
four,jgve//isgn_ammonigqueouproduitsde
nettoyggedu verrecontenantde
/'gmmonigque.REMARQUE:Prendrecontact
avecun r_pgrgteur9gr_ si /9surfaceen
vitroc_rgmiquese fendi//e,se cgsseou si de
/'91uminiumou du m_tgl fond sur /9surface.

• Laisserla table de cuissonrefroidir

avant d'entreprendre une operationde
nettoyage.

• G_n_ralit_s - Nettoyer la table de cuisson
apres chaque utilisation,avecun essuie-
tout humideet de lacremede nettoyage
pour table de cuisson*(produit n°
20000001)**.Polirensuiteavecun chiffon

propre.

REMARQUE: Des tgchesind_l_bilesse
formerontsi on utiliser_p_titivement19
tablede cuisson910rsqu'elle estsouill_e.

Salete epaisse ou marques
metalliques - Humidifier une eponge
recurer<<nerayantpas>>.Appliquer de la
cremede nettoyagepour table de
cuisson*(produit n° 20000001)**et frotter
pour retirerautant de saleteque possible.
Appliquer une mincecouche de creme,
recouvriravecdu papieressuie-tout
humidifieet laisserpendant30_ 45
minutes (2_ 3 heurespour unesouillure
tenace). Recouvrirle papieressuie-tout
d'une feuille plastiquepour retenir
I'humidit& Frotter_ nouveau,puis essuyer
avecun linge propreet sec.

REMARQUE:N'utiliserqu'un tampon
r_curer _ne rayantpas_>,PROPREet
HUMIDE, sans dangerpour les
ustensilesde cuisinenon adh#rents.
Le verre et le motif seront

endommag_ si le tampon n'est pas
humide,s'il estsouill_ ou si un autre
type de tampon est utilis6.

Saletes cuites ou dessechees - Frotter

avecun tampon_ recurer<<nerayantpas>>
et unecremede nettoyagepour table de
cuisson*. Tenir une lamede

rasoir_ unangle de 30° et /J
gratter pourenlever
toute salete
restante.Puis,

\
nettoyer
comme il est
decrit ci-dessus.

REMARQUE:Ne pas se servirde la
lame de rasoir tousles jours, cela
pourrait user le motif du verre.

Plastiqueou sucrefondu - Regler
immediatementI'elementsur LOWet

gratter le sucreet le plastiquede la
surface chaude pour les pousserversune
zone moinschaude.Puis I_TEINDRE

I'elementet le laisserrefroidir.Nettoyer le
residuavecun grattoir _ lamede rasoiret
unecreme de nettoyagepour table de
cuisson*.

ACIER INOXYDABLE(CERTAINS

MODELES)

• NE PAS UTILISERDE PRODUITS DE
NETI'OYAGECONTENANT DU
JAVELLISANT

• TOUJOURSESSUYERDANS LESENS
DE LA TEXTUREDE L"ACIERLORSDU
NET-I'OYAGE.

Nettoyage journalier/salete legbre -
Essuyeravec run des produits suivants:
eausavonneuse,vinaigre blancleau,
produit de nettoyage pour verre et surface
Formula409* ou un produit semblable
multisurface - avec un linge souple et une
@onge. Rinceret secher. Pour polir et
enlever les marquesde doigts, faire suivre
par une pulverisation de produit pour
acier inoxydableMagic Spray (Jenn-Air
modele A912, produit n° 20000008)**.

• Salet6 moderee/epaisse - Essuyeravec
run des produits suivants: Bon Ami, Smart
Cleanserou Soft Scrub* - _ raide d'un

linge souple ou d'une @onge humide.
Rinceret secher. Les taches rebelles

peuventetre enleveesavec un tampon
Scotch-Brite* humidifi& Frotter
uniformement dans le sensdu metal.
Rinceret secher. Pour redonner du lustre

et retirer les rayures,faire suivre par une
pulverisation de produit pour acier
inoxydableMagic Spray*.

• D_coloration - A raide d'une @onge
humide ou d'un linge souple, essuyer
avecle produit de nettoyage pour acier
inoxydableCameo*.Rincer
immediatement et secher. Pourretirer les

marqueset redonner du lustre, faire
suivre par une pulverisation de produit
pour acier inoxydableMagic Spray*.

*Les noms de marque des produits de nettoyage sont des marques deposees des differents fabricants.
** Pour commander directement, composer le 1-800-JENNAIR (1-800-536-6247).
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 VANT DE NTACTER UN REPARATEUR

RIEN NE FONCTIONNE,

• ContrOlerI'alimentation du circuit :

fusible grille ou disjoncteur ouvert?

• Determiner si la table de cuisson est

correctement reliee au reseauelectrique.

UN r:LI_MENTNE GENEREPAS

SUFFISAMMENTDE CHALEUR,

• Lescommandes des elements de surface

peuvent ne pas etre correctement
reglees.

• Latension arrivant dans la maison peut
etre faible.

• L'ustensile utilise n'a pas un fond plat, ou
n'a pas la taille ou la forme correcte.

UN I=LI=MENTEMETUNELEGi:REODEUR

ET/OU DE LAFUMEELORSDE LA MISE

EN MARCHE,

• Ceciest normal.

INDICES D_USUREDE LASURFACEEN

VITROC_:RAMIQUE,

1.Petiteseraflures ou traces d'abrasion.

Veiller _ ce que la surface de la table
de cuisson et le fond des ustensiles

soient toujours propres.Ne pas faire
glisser un ustensilede verre ou de
metal sur la surface.Veiller _ ce que
le fond de I'ustensile ne soit pas
rugueux. Utiliser les produits de
nettoyage recommandes.
Voir page 14.

2. Marques de metal.

• Ne pas faire glisser un ustensile
metallique sur la surface.Apres le
refroidissement, nettoyer avecde la
creme de nettoyage pour table de
cuisson.Voir page 14.

3. Petites marqueset traces marron.

• Residusde renversementpas
elimines rapidement. Essuyagede la
surface avec un chiffon ou une

@onge souillee.Fond de I'ustensile
pas parfaitement propre.

&Zones _ reflet metallique.

• DepOtsminerauxprovenant de I'eau
et des aliments.

5. I_caillageet petites marquesde
corrosion.

• Debordement de matieressucrees qui
n'ont pas ete eliminees rapidement.
Voir page 14.
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GARANTIEDESAPPAREILSDECUISSONJENN-AII 
GARANTIE LIMITleE

Pendant un an & compter de la date d'achat, Iorsque ce gros appareil menager est utilis6 et entretenu conformement aux instructions
jointes a ou fournies avec le produit, Jenn-Air, marque de Whirlpool Corporation ou Whirlpool Canada LP (ci-apres designees "Jenn-Air")
paiera pour les pieces specifiees par I'usine et la main-d'ceuvre pour corriger les vices de materiaux ou de fabrication. Le service doit etre
fourni par une compagnie de service designee par Jenn-Air. Cette garantie limitee est valide uniquement aux I_tats-Unis ou au Canada et
s'applique exclusivement Iorsque I'appareil est utilise dans le pays oQ il a ete achet& A I'exterieur du Canada et des 50 Etats des
Etats-Unis, cette garantie limitee ne s'applique pas. Une preuve de la date d'achat original est exigee pour obtenir un service dans le
cadre de la presente garantie limitee.

GARANTIE LIMITEE DE LA DEUXIEME A LA CINQUII_ME ANNI_E INCLUSIVEMENT SUR CERTAINS COMPOSANTS
De la deuxieme a la cinquieme annee inclusivement a compter de la date d'achat, Iorsque cet appareil menager est utilise et entretenu
conformement aux instructions jointes & ou fournies avec le produit, Jenn-Air paiera pour les pieces specifiees par I'usine pour les
composants suivants (si applicables au produit), en cas de vices de materiaux ou de fabrication :
• I'=-Iementelectrique • Commandes electroniques

• Clavier et microprocesseur • Tube magnetron

• Table de cuisson en vitroceramique : en cas de bris d'origine thermique • BrQleurs & gaz scelles

ARTICLES EXCLUS DE LA GARANTIE
La pr_sente garantie limit_e ne couvre pas :

1. Les visites de service pour rectifier I'installation du gros appareil menager, montrer & I'utilisateur comment utiliser I'appareil,
remplacer ou reparer des fusibles ou rectifier le c&blage ou la plomberie du domicile.

2. Les visites de service pour reparer ou remplacer les ampoules electriques de I'appareil, les filtres & air ou les filtres & eau. Les pieces
consomptibles ne sont pas couvertes par la garantie.

3. Les reparations Iorsque le gros appareil menager est utilise & des fins autres que I'usage unifamilial normal ou Iorsque les instructions
d'installation et/ou les instructions de I'operateur ou de I'utilisateur fournies ne sont pas respectees.

4. Les dommages imputables & : accident, modification, usage impropre ou abusif, incendie, inondation, actes de Dieu, installation
fautive ou installation non conforme aux codes d'electricite ou de plomberie, ou I'utilisation de pieces consomptibles ou de produits
nettoyants non approuves par Jenn-Air.

5. Les defauts apparents, notamment les eraflures, les bosses, fissures ou tout autre dommage au fini du gros appareil menager, &
moins que ces dommages soient dus & des vices de materiaux ou de fabrication et soient signales & Jenn-Air dans les 30 jours
suivant la date d'achat.

6. Toute perte d'aliments due & une defaillance du refrigerateur ou du congelateur.

7. Les coQts associes au transport du gros appareil menager du domicile pour reparation. Ce gros appareil menager est congu pour
etre repare & domicile et seul le service & domicile est couvert par la presente garantie.

8. Les reparations aux pieces ou systemes resultant d'une modification non autorisee faite & I'appareil.

9. Les frais de transport pour le service d'un produit si votre gros appareil est situe dans une region eloignee oQ un service d'entretien
Jenn-Air autorise n'est pas disponible.

10. La depose et la reinstallation de votre gros appareil si celui-ci est installe dans un endroit inaccessible ou n'est pas installe
conformement aux instructions d'installation fournies.

11. Les gros appareils menagers dont les numeros de serie et de modele originaux ont ete enleves, modifies ou qui ne peuvent pas etre
facilement identifies. La presente garantie est nulle si le numero de serie d'usine a ete modifie ou enleve du gros appareil menager.

Le coQt d'une reparation ou des pieces de rechange dans le cadre de ces circonstances exclues est & la charge du client.

CLAUSE D'EXONI:!:RATION DE RESPONSABILITE AU TITRE DES GARANTIES IMPLICITES; LIMITATION DES RECOURS
LE SEUL ET EXCLUSIF RECOURS DU CLIENT DANS LE CADRE DE LA PRI_SENTE GARANTIE LIMITEE CONSISTE EN LA
RI_PARATION PRI_VUE CI-DESS.US. LES GARANTIES IMPLICITES, Y CO MPR!S LES GARA.NTIES APPLICABLES DE QUALITI_
MARCHANDE ET D'APTITUDE A UN USAGE PARTICULIER, SONT LIMITEES A UN AN OU A LA PLUS COURTE PERIODE AUTORISEE
PAR LA LOI. JENN-AIR N'ASSUME AUCUNE RESPONSABILITE POUR LES DOMMAGES FORTUITS OU INDIRECTS. CERTAINES
JURIDICTIONS NE PERMETI-ENT PAS L'EXCLUSION OU LA LIMITATION DES DOMMAGES FORTUITS OU INDIRECTS, OU LES
LIMITATIONS DE LA DUREE DES GARANTIES IMPLICITES DE QUALITI_ MARCHANDE OU D'APTITUDE _, UN USAGE PARTICULIER,
DE SORTE QUE CES EXCLUSIONS OU LIMITATIONS PEUVENT NE PAS S'APPLIQUER DANS VOTRE CAS. CE-FI-EGARANTIE VOUS
CONFERE DES DROITS JURIDIQUES SPI_CIFIQUES ET VOUS POUVEZ I_GALEMENT JOUIR D'AUTRES DROITS QUI PEUVENT
VARIER D'UNE JURIDICTION A UNE AUTRE.

_, I'exterieur du Canada et des 50 Etats des I_tats-Unis, cette garantie ne s'applique pas. Contactez votre marchand Jenn-Air autorise
pour determiner si une autre garantie s'applique.

Si vous avez besoin de service, voir d'abord la section "Depannage" du Guide d'utilisation et d'entretien. Apres avoir verifie la section
"Depannage", de I'aide supplementaire peut etre trouvee en verifiant la section "Assistance ou service" ou en appelant Jenn-Air. Aux
E.-U., composer le 1-800-688-1100. Au Canada, composer le 1-800-807-6777. 9/07
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. STRUCCIONES JM PORTANTES

SOBRE SEGURIDAD

Instalador: Por favor deje esta
gufa junto con el electrodom6stico.

Consumidor: Por favor lea y
conserve esta gufa para referencia
futura. Conserve el recibo de

compra y/o el cheque cancelado
como prueba de compra.

N_mero de Modelo

N_mero de Serie

Fecha de Compra

Si tiene alguna pregunta,
Ilame a:

Jenn-Air Customer Assistance

1-800-JENNAIR (1-800-536-6247)
(Lunes - Viernes, 8:00 a.m. - 8:00
p.m. Hora del Este)
Internet: http://www.jennair.com

Para informacidn sobre servicio,
ver p_gina 27

|NSTRUCCIONES DE

Lasadvertenciase instruccionesimportantes
sobre seguridadque aparecenen este
manualno est_ndestinadasa cubrir todas las

posiblescircunstanciasy situacionesque
puedanocurrir. Sedebe ejercersentido
com_n, precauciOny cuidado cuando instale,
realicemantenimientoo hagafuncionarel
artefacto.

SiemprepOngaseen contactocon su
distribuidor,agente de servicioo fabricante si
surgen problemaso situacionesque ustedno
comprenda.

RECONOZCALOSSIMBOLOS DE
SEGURIDAD,,_DVERTENCIAS,
ETI-QUETAS

J A ADVERTENCIA

ADVERTENCIA- Peligroo pr_cticasno
segurasque PODRIANcausar lesion
personalgrave o mortal.

J A PRECAUCION

PRECAUCION- Peligroso pr_cticasno
segurasque PODRIANcausar lesion
personalmenosgrave.

Lea y siga todas las instrucciones
antes de usar este electrodomestico

para evitar el riesgo potencial de incendio,
choque el6ctrico, lesion personal o da_o al
electrodom6stico como resultado de su

uso inapropiado. Utilice este
electrodom6stico solamente para el
propOsitoque ha sido destinado seg_n se
describe en esta gufa.

Para asegurar funcionamiento
correcto y seguro: Elelectrodom6stico
debe ser instalado debidamente y puesto a
tierra por un t6cnico calificado.

EN CASO DEINCENDmO

Apague el electrodom6stico y la campana
de ventilaciOn para evitar que las llamas
se dispersen. Extingalas llamas luego
encienda la campana para expulsar el
humo y el olor.

• Apague el fuego o la llama en una
sart6n con una tapa o una bandeja de
hornear.

• NUNOA levante o mueva una sart6n
en llamas.

No use agua en los incendios de grasa.
Use bicarbonato de soda, un producto
qufmico seco o un extinguidor del tipo
con espuma para apagar un incendio o la
llama.

INSTRUCCIONES

Si el electrodom6stico est_ instalado
cerca de una ventana, se deben tener

cuidado para evitar que las cortinas
pasen sobre los quemadores.

NUNCA use este electrodom6stico para
entibiar o calentar la habitaciOn. El

incumplimiento de esta instrucciOn
puede conducir a posibles quemaduras,
lesion, incendio o da_o al
electrodom6stico.

NUNCA use ropas sueltas u holgadas
cuando est6 usando el electrodom6stico.

Las ropas pueden enredarse en los
mangos de los utensilios o prenderse
fuego y causar quemaduras si la ropa
entra en contacto con los elementos
calefactores calientes.

Para asegurar el funcionamiento debido y
evitar da_o al electrodom6stico o posible
lesion, no ajuste, repare ni reemplace
ninguna pieza del electrodom6stico a
menos que sea especfficamente
recomendado en esta gufa.Todas las
otras reparaciones deben ser hechas por
un t6cnico calificado.

NUNCA almacene ni use gasolina u
otros materiales combustibles o
inflamables cerca de los elementos

superiores o en la vecindad de este
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electrodom6sticopueslosvapores
puedencrearunpeligrodeincendioo
unaexplosi6n.
Paraevitarincendiosdegrasa,nodeje
queseacumulegrasadecocinarniotros
materialesinflamablesenlaestufao
cercadeella.
Usesolamentetomaollassecos.Los
tomaollash0medosomojadosaltocar
lassuperficiescalientespuedenproducir
unaquemaduraporvapor.Nodejeque
lostomaollastoquenloselementos
calefactorescalientes.Nouseunatoalla
niotropasovoluminosopuespuede
f_cilmentetocarloselementos
calefactorescalientesy prendersefuego.
Siempreapaguetodosloscontroles
cuandohayaterminadodecocinar.
Sehacomprobadoelrendimientoy
funcionamientosegurodeesteelectro-
dom6sticousandobaterfasdecocina
convencionales.Nousening0n
dispositivooaccesorioquenohayasido
especfficamenterecomendadoenesta
gufa.Nousecubiertas,rejillassuperiores
delaestufaosistemasdeconvecci6n
parahornos.Elusodedispositivoso
accesoriosquenoseanexpresamente
recomendadosenestagufapuedecrear
peligrosgravesdeseguridad,afectarel
rendimientoyreducirlavida0tildelos
componentesdeesteelectrodom6stico.
NUNCA use papelde aluminio o
contenedoresde aluminio en la cubierta.

Estospuedencalentarseexcesivamente.
Useel papelde aluminio solamentecomo
se indica en estaguia.

Los envasesde tipo aerosol son
EXPLOSIVOScuando son expuesto al
calory pueden ser altamente inflamables.
No nos use ni los guarde cerca del
electrodom6stico.

Limpie solamentelas piezasque se indican
en estaguia y siga los procedimientos
recomendados.

CUBIERTA

NUNCA deje los elementos superiores
sin supervisi6n, especialmente cuando
estd usando los ajustes de calor altos. Un

derrame sin recibir la debida atenci6n

puede causar humo y un derrame de
grasa puede causar un incendio.

Este electrodom6stico tiene diferentes

tama_os de elementos superiores.
Seleccione utensilios que tengan bases
planas Io suficientemente grandes para
cubrir el elemento. La relaci6n adecuada

entre el utensilio y el elemento mejorar_
la eficiencia al cocinar.

Si el utensilio es mds peque_o que el
elemento, una porci6n del elemento
quedar_ expuesta y puede encender la
ropa o un tomaollas.

Solamente ciertos tipos de utensilios de
vidrio, vidrio/cer_mico, cer_mica,gres u
otros utensilios vidriados son

convenientes para cocinar en la
superficie o en el homo sin quebrarse
debido al repentino cambio de
temperatura. Siga las instrucciones del
fabricante del utensilio cuando use vidrio.

Gire los mangos de los utensilios hacia el
centro de la cubierta, no hacia la
habitaci6n o sobre otro elemento

superior. Esto reduce el riesgo de
quemaduras, encendido de materiales
inflamables o derrames si el sart6n es

tocado accidentalmente o alcanzado por
ni_os peque_os.

CUBIERTA OEVIO£10

NUNCA cocine sobre una cubierta rota.

Si la cubierta de la estufa se rompe, los
agentes de limpieza y los derrames
pueden penetrar la cubierta rota y crear
un riesgo de choque el6ctrico. P6ngase
en contacto con un t6cnico calificado
inmediatamente.

Limpie la cubierta con cuidado. Algunos
limpiadores pueden producir vapores
nocivos si se aplican a una superficie
caliente. Si se usa una esponja, paso o
toalla de papel h0meda en una _rea de la
cubierta que est6 caliente, tenga cuidado
para evitar quemaduras con el vapor.

Nunca se pare en la cubierta.

OLLAS FREIDORAS

Use extremo cuidado cuando mueva la

olla con aceite o descarte la grasa
caliente. Deje que la grasa se enfrie
antes de intentar mover la olla.

ELEM ENTOS CALEFACTORES

NUNCA toque la supe_cie o los
elementos calefactores del homo, las
_reas cerca de los elementos o las

supe_cies interiores del homo.

Los elementos calefactores pueden estar
calientes a0n cuando se vean de color
obscuro. Las _reas cerca de los

elementos superiores y de las superficies
interiores del homo pueden calentarse Io
suficiente como para causar quemaduras.

Durante y despu6s del uso,no toque ni
deje que las ropas u otros materiales
inflamables entrenen contacto con los
elementos calefactores,con las dreas
cerca de los elementos o con las superfi-
cies interiores del homo hasta que no se
hayan enfriado completamente.

Otras superficies potencialmente
calientes son: la cubierta de la estufa, las
dreas que estdn dirigidas hacia la
cubierta.

SEGURIOAD PARA LOS

Nm os

NUNCA deje a los ni_os solos o sin
supervisi6n cuando el electrodom6stico
est6 en uso o est6 caliente.

NUNCA permita que los ni_os se sienten
o se paren en ninguna parte del
electrodom6stico pues se pueden
lesionar o quemar.
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 NSTRUCCIONES  MPORTANTES SOBRE SEGURIDAD, CONT.

Se les debe enseSara los niSos que el
electrodom_stico y los utensilios que
estdn en _1o sobre el pueden estar
calientes. Deje enfriar los utensilios
calientes en un lugar seguro, fuera del
alcance de los niSos pequeSos. Se les
debe enseSara los niSos que un
electrodomestico no es un juguete. No se
debe permitir que los niSosjueguen con
los controles u otras piezasde la estufa.

CAM PANAS DE

Limpie la campana de ventilaci6n de la
estufa y los filtros con frecuencia para
evitar que se acumule grasa u otros
materiales inflamables en la campana o
en el filtro y tambien para evitar incendios
de grasa.

Encienda el ventilador cuando flamee

alimentos (tales como cerezasflambe)
debajo de la campana.

AVRSO Y ADVERTENCJA

_MPORTANTE SOBRE

SEGURIDAD

AVISO IMPORTANTE RESPECTOA
LOS PAJAROS DOMESTICOS: Nunca
mantenga a los p_jaros dom_sticos en la
cocina o en habitaciones hasta donde
puedan Ilegar los humos de la cocina.
Los p_jaros tienen un sistema respiratorio
muy sensitivo. Los humos producidos
durante el ciclo de autolimpieza del
homo pueden ser perjudiciales o
mortales para los p_jaros. Los humos
que despide el aceite de cocina, la grasa,
la margarina sobrecalentados y la vajilla
antiadherente sobrecalentada pueden
tambi_n ser perjudiciales.

;ERVE ESTAS  NSTRUCCIONES

PARA  EFERENCIA }::UTURA
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NANDO EN IBmERTA ]

SUPER ORES

Use estos controles para encender los
elementos superiores. Se dispone de una
selecci6n infinita de ajustes del calor
desde 'Lo' [bajo) hasta 'Hi' [alto).
Estas perillas pueden colocarse en
cualquiera de estos ajustes o entre ellos.

POS[CI6NES DE LOS

OONTROLES

1 2 34 5

1. Elemento delantero izquierdo
2. Elemento trasero izquierdo (elemento

puente)
3. Elemento central
4. Elementotrasero derecho
5. Elemento delantero derecho (elemento

doble)

ModeloJEC8430

\,

12 34

1. Elemento delantero izquierdo
2. Elementotrasero izquierdo
3. Elementotrasero derecho

4. Elemento delantero derecho (elemento
doble)

PROGRAMACION DE LOS

1. Coloque el utensilio sobre el elemento
superior.

2. Optima y gire la perilla en cualquier
direcci6n hasta el ajuste de calor
deseado.

3. Despu_s de cocinar coloque la perilla en
la posici6n 'OFF' (APAGAD0). Retireel
utensilio.

ELEMENTO DOBLE

La superficie de la cubierta est_ equipada
con un elemento doble situado en la

esquina delantera derecha. Para
encenderlo, optima la perilla de control y
g[rela a la derecha para controlar el
elemento pequefio u optima y g[rela a la
izquierda para controlar el elemento
grande. LO

HI

/
6

I
8

OFF

La ilustraci6n muestra los ajustes de cocci6n
de la perilla de control para el elemento doble
y el elemento puente [modelos selectos)

ELEMENTO PUENTE

(MODELOS SELECTOS)

Paramayor flexibilidad, la cubierta est_
equipada con un elemento puente para
usar sartenes y utensilios de cocina m_s
largos. Elelemento puente est_ ubicado
en la esquina trasera izquierda. Para
encenderlo, optima la perilla de control y
gire a la derecha para controlar el
elemento pequefio u optima y gire a la
izquierda para controlar el elemento
puente.

|NDnCADORES DE

Todos los modelos _:uando se

ENCIENDEcualquiera de los elementos

se ilumina un indicador rojo.

LucEs|NDtCADORAS DE

SUPERFlCME CALtENTE

Cada elemento tiene una luz indicadora

de superficie caliente. Se iluminar_ una
luz cuando el _rea de cocciOn

correspondiente este caliente.
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Permanecer_ encendida, aun despues de
que el control ha sido apagado, hasta
que el _rea se enfr[e. Las luces
indicadoras est_n colocadas cerca de las
perillas de control.

AJUSTES DE CALOR

El tamafio, tipo de utensilio y la cocciOn
afectar_n el ajuste del calor.

'Hi': Se usa para hacer hervir un I[quido.

[Alto) Siempre reduzcaelajustea un calor
mds bajo cuando los Ifquidos
comiencen a hervir o cuando los
alimentos comiencen a cocinarse.

6-8:

4-6:

2-4:

Lo:

(Bajo)

(medianoalto) Useparadorarcame,
calentar aceite para freir en una
sarten honda o para saltear.
Tambi_n para mantener un hervor
r_pido para cantidades grandes de
liquidos.

(mediano) Usadoparamantener un
hervor lento para grandes
cantidades de liquido y para la
mayoria de las frituras.

(mediano bajo) Use para continuar
cocinandoalimentostapadoso para
cocinar al vapor.

Se utiliza para mantener los
alimentoscalientesyderretir choco-
late y mantequilla.

\
HI

2

/
LO

OFF



i  OCINANDO EN LA BI ERTA, CONT.

[SuPERF C E DEVmDR OCERAMmCA

NOTAS:
• La cubie_a puede emitir un olor y humo leve las primeras veces que se use Esto

es normal.

• Cuando se enciende un control, se puede percibir un brillo rojo a trav6s de la
superficie de vidrio cer_mico. El elemento pasar_ por ciclos de encendido y
apagado para mantener el ajuste de calor prefijado.

• La superficie de vidrio cer_mico se puede ver descolorida cuando est_ caliente. Es
normal y esto desaparecer_ cuando la superficie se enfrfe.

• Las superficies de vidrio cer_mico retienen el calor durante un periodo despu6s de
que la estufa se ha apagado. Cuando se apaga la luz de SUPERFICIECALIENTE,el
_rea de la superficie estar_ suficientemente frio para tocarla.

• NOTA: No intente levantar la cubierta.

AREASDECOCCaON
Las _reas de cocci6n de su estufa se

identifican mediante configuraciones
permanentes en la superficie de vidrio
cer_mico. Parauna cocci6n m_s
eficiente, el tama_o del utensilio debe ser
igual al tama_o del elemento.

Los utensilios de cocina no deben

extenderse m#s de 1/2 a 1pulgada
del #tea de cocci6n.

CONS_OS PARA

PRO-TEGER LA

SUPERFICIE DE Vt#RtO

Antes de usar, limpie la cubierta. (Vea
Limpieza, p_gina 25.)

No use utensilios de vidrio. Pueden

rayar la superficie.

No permita que se derrita pl_stico,
azQcaro alimentos con un alto
contenido de az0car en la cubierta.

Si esto Ilega a ocurrir, limpie
inmediatamente. !:VeaLimpieza,
p%ina 25.)

• Nunca deje que un utensilio hierva
hasta quedar seco pues esto puede
daSar la cubierta y el utensilio.

• Nunca use la cubierta como una

superficie de trabajo ni como tabla de
cortar. Nunca cocine el alimento

directamente en la superficie.

• Nunca use un soporte o un anillo de
wok entre la superficie y el utensilio.
Estos artfculos pueden marcar o rayar
la cubierta.

• No deslice utensilios de metal a trav6s
de la cubierta caliente. Los utensilios

pueden dejar marcas que pueden ser
dificiles de sacar o dejar marcas
permanentes. Cualquier marca debe
ser limpiada inmediatamente. (Vea
Limpieza, p_gina 25.)

• AsegQresede que la superficie y la
parte inferior del utensilio est6n limpios
y suaves antes de encender la estufa
para evitar rayaduras.

• Paraevitar rayaduras o da_o a la
cubierta de vidrio cer_mico, no deje
azQcar,sal ni grasa en el _rea de
cocci6n. Limpie la superficie de la
cubierta con un pa_o limpio o con una
toalla de papel antes de usarla.

Nunca use un paso o una esponja
sucia para limpiar la superficie de la
cubierta. Quedar_ una pelicula que
puede causar manchas en la superficie
de cocci6n despu6s de que el _rea sea
calentada.

• No use un utensilio peque_o en un
elemento grande. No solamente
desperdicia energia si no que tambi6n
puede resultar en derrames que se
quemen en el drea de cocci6n Io cual
requiere limpieza adicional.

• No use articulos que no sean pianos
que sean muy grandes o disparejos,
tales como woks de rondo redondo, de
rondo ondulado y/o rejillas y ollas
grandes para hervir conservas.

• No deslice utensilios de metal pesado a
trav6s de la cubierta pues puede
rayarse.

• No use papel de aluminio ni
contenedores tipo aluminio. El
aluminio se puede derretir en el vidrio.
Si el metal se derrite sobre la cubierta,
no la use. Llame a un t6cnico de
servicio autorizado Jenn-Air.

• Si ocurre un derrame cuando est6

cocinando, limpielo inmediatamente
del _rea de cocci6n cuando todavfa

est6 caliente para evitar tener que
limpiarlo con mayor dificultad despu6s.
Use extremo cuidado, limpie el
derrame con una toalla seca.

• No permita que los derrames
permanezcan en el drea de cocci6n o
en la moldura de la cubierta durante

un perfodo de tiempo largo.

• No use polvos limpiadores abrasivos o
esponjas de restregar pues pueden
rayar la cubierta.

• No use blanqueador con cloro,
amoniaco u otros limpiadores no
especificamente recomendados para
uso en vidrio cer_mico.

Para conservar la apariencia de la
cubierta de vidrio cer_mico, limpie
despu6s de cada uso.
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NOTAS:
• Las cubiertas de vidrio cer_mico

retienen el calor. Apague el
elemento unos pocos minutos antes
de que el alimento est6
completamente cocinado y use el
calor retenido para completar la
cocci6n.

Debido a las caracterfsticas de
retenci6n de calor, los elementos no
responderdn a los cambios de
ajustes tan r_pidamente como los
elementos espirales. En el caso de
un posible derrame, retire el
utensilio del _rea de cocci6n.

Para Iograr un 6ptimo rendimiento de la
cocci6n, use utensilios gruesos, pianos,
de fondo suave que coincidan con el
didmetro del _rea de cocci6n.

COClNANDO CON WOKS

Use el wok de fondo piano de Jenn-Air
(Modelo A0142) para 6ptimos resultados.
Elwok tiene un acabado antiadherente,
asas de madera, tapa, parrilla para
cocci6n al vapor, paletas para arroz,
consejos y recetas. Parahacer un
pedido Nameal 1-800-JENNAIR
(1-800-536-6247).
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i - UIDADO Y LIMPIEZA

PROCEDIMIENTOS DE LIMPIEZA "

PERILLAS DE CONTROL

• Pararetirar las perillas de control, gfrelas
a la posici6n 'OFF' (Apagado). Tire de
cada perilla derecho hacia arriba para
sacarla del eje. No retire el sello situado
debajo de la perilla.

• Lave las perillas en agua tibia con jab6n
o en el lavavajillas;no use limpiadores ni
materiales abrasivos.

• Parareinstalar la perilla, haga coincidir
la parte plana de la cavidad de la perilla
con la parte plana del eje, volvi6ndola a
la posici6n 'OFF'.

CUBIERTA - VIDRIO CERAMICA

Nunca use Iimpiadoresde homo,
blanqueadorcon cloro, amoniaco o
limpiavidrioscon amon/aco. NOTA: Llame
a un t_cnico de servicio autorizadosi la

cubierta de vidrio cerDmicose agrieta,
quiebra o si se derrite metal o papel de
aluminio sobre la superficie.

• Deje clue la cubierta se enfrie antes
de limpiarla.

• Generalidades - Limpie la cubierta
despu6s de cada uso, con toalla de
papel hemeda y Cooktop Cleaning
Creme (Part No. 20000001)**(Crema de
Limpieza para Cubiertas). Luego, lustre
con un paso seco.

NOTA: Se desarrollar#nmanchas

permanentessi la suciedad se cocina
sobre la superficie con el uso continuo de
la cubiertasucia.

Suciedades Fuertes o Marcas de

Metal- Humedezca una esponja
restregadora "que no deje marcas" o que
"no marque". Aplique Cooktop Cleaning
Creme* (Pieza No. 20000001)**y
restriegue para quitar tanta suciedad
como sea posible. Aplique una capa
delgada de la crema sobre la mancha,
cubra con una toalla de papel hQmeday
deje reposar durante 30 a 45 minutos (2
a 3 horas para suciedad muy incrustada).
Mantenga la humedad cubriendo la
toalla de papel con envoltura de pl_stico.
Restriegue nuevamente y luego lustre
con un paso limpio y seco.

NOTA: Use solamente una esponja
LIMPIA, HUMEDA "clue no marque"
clue sea segura para utensilios con
revestimiento antiadherente. Se

da_ar# el vidrio y el dise_o del
elemento si la esponja no est#
h_meda, si la esponja est# sucia o si
se usa otro tipo de esponja.

Suciedad quemada o

adherida - Restriegue con /
una esponja "que no
deje marcas" y
Cooktop Cleaning
Creme*. Sujete
un raspador
con una hoja
de afeitar a un

_ngulo de 30° y raspe cualquier suciedad
que quede. Luego limpie como se
describi6 anteriormente.

NOTA: No use la hoja de afeitar para
limpieza diaria plies puede desgastar
el disefio del elemento en el vidrio.

Azt_car o Pl_stico Derretido - Coloque
inmediatamente el elemento en el ajuste
'LOW' (Bajo) y raspe el az0car o el
pl_stico de la superficie caliente hacia
una _rea frfa. Luego APAGUEel
elemento y deje enfriar. Limpie el
residuo con un raspador con hoja de
afeitar y Cooktop Cleaning Creme*.

_CERO INOXIDABLE

_MODELOS SELECTOS)

• NO USE NINGUN PRODUCTO DE
LIMPIEZA OUE CONTENGA BLAN-
OUEADOR A BASEDE CLORO.

• SIEMPRE LIMPIE I_ASSUPERFICIES
DE ACERO A FAVOR DEL GRANO.

• Limpieza Diaria/Suciedad Leve -
Limpie con uno de los siguientes -
agua con jab6n, una soluci6n de
vinagre blanco con agua, limpiador
para superficies y vidrio 'Formula 409'*
o un limpiador similar para superficies
meltiples - usando una esponja o un
paso suave. Enjuaguey seque. Para
pulir y evitar marcas de los dedos, use
el producto 'StainlessSteel Magic
Spray' (Jenn-Air Modelo A912, Pieza
No. 20000008)**.

• Suciedad Moderada/Manchas

Rebeldes - Limpie con uno de los
siguientes - 'Bon Ami', 'Smart Cleanser'
o 'Soft Scrub'* - usando una esponja
hemeda o un paso suave. Enjuaguey
seque. Las manchas diffciles pueden
ser quitadas con una esponja 'Scotch-
Brite'* hemeda; frote a favor del grano.
Enjuaguey seque. Para restaurar el
lustre y sacar las vetas,aplique 'Stain-
lessSteel Magic Spray'*.

• Decoloraci6n - Usando una esponja
mojada o un paso suave, limpie con
limpiador para acero inoxidable 'Cameo
StainlessSteel Cleaner'*. Enjuague
inmediatamente y seque. Para sacar las
vetas y restaurar el lustre, utilice
'StainlessSteel Magic Spray'*.

*Los nombres de los productos son marcas registradas de sus respectivos fabricantes.
** Parasolicitar pedidos directamente, Ilame al 1-800-JENNAIR (1-800-536-6247).
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DE SOUCITAR

NADA FUNCIONAENLACUBIERTA.

• Verifiquesi se hay un fusibledel circuito
fundido o se hadisparadoel disyuntor
principal.

• Verifiquesi la cubiertaest_debidamente
enchufadaen el circuito electricode la
casa.

LosELEMENTOS DE LA CUBIERTA NO

SE CALIENTAN LO SUFICIENTE.

• Puedeque los controlessuperioresno
est_nbien colocadosen los ajustes.

• Elvoltajede la casapuedeset bajo.

• Los utensiliospuedenque no sean
pianos ni del tama_o o forma correcta.

Los ELEMENTOSEMITENUN OLORY/O

HUMOLEVECUANDOSEENCIENDEN

PORPRIMERAVEZ.

• Estoes normal.

LA SUPERFICIE DE VIDRIO CE_ICO

MUESTRADESGASTE.

1.Ralladuraso abrasionespeque_as.

Aseg0resede que lacubiertay el
fondo del utensilioest_n limpios. No
desliceutensiliosde vidrio ni de metal
a travesde la cubierta. Asegt_resede
que fondo del utensiliono est__spero.
Uselosagentesde limpieza
recomendados.Veap%. 25.

2. Marcasde metal.

No desliceutensiliosde metala traves

de lacubierta. Cuandoest_frfa,
limpiecon una cremade limpieza
paracubiertas.Vea p%. 25.

3.Vetas y manchasmarrones.

No se retiraron inmediatamentelos

derrames. SelimpiOcon unaesponja
o paso sucio. El fondo del utensiliono
estabalimpio.

&Areas con un brillo met_lico.

• Dep6sitosmineralesdel aguay del
alimento.

5. Picaduraso escamas.

• Derramesazucaradosque no
fueron retiradosinmediatamente.

Veap_g. 25.
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GARANTIA DELOSAPARATOSDECOCCION DEJENN--AIR

GARANTiA LIMITADA DE UN ANO
Durante un afio a partir de la fecha de compra, siempre y cuando se de a este electrodomestico principal un uso y mantenimiento de
conformidad con las instrucciones adjuntas o provistas con el producto, la marca Jenn-Air de Whirlpool Corporation o Whirlpool
Canada LP (en Io sucesivo denominado "Whirlpool") se hara cargo del costo de las piezas especificadas de fabrica y del trabajo de
reparaci6n para corregir defectos en los materiales o en la mano de obra. El servicio debera ser suministrado por una compafiia de
servicio designada por Whirlpool. Esta garantia limitada es valida solamente en Estados Unidos o en CanadA, y se aplica solamente
cuando el electrodom6stico principal se use en el pais en el que se ha comprado. Esta garantia limitada no tiene vigor fuera de los
cincuenta Estados Unidos y CanadA. Se requiere una prueba de la fecha de compra original para obtener servicio bajo esta garantfa
limitada.

GARANTIA LIMITADA DEL SEGUNDO AL QUINTO ANO EN CIERTAS PIEZAS DE LOS COMPONENTES
Durante el segundo al quinto afio desde la fecha de compra, cuando este electrodomestico sea operado y mantenido de acuerdo a las
instrucciones adjuntas o provistas con el producto, Jenn-Air pagara por las piezas especificadas de fabrica para los siguientes
componentes (si es aplicable para el producto), para corregir defectos de material o de mano de obra:
• Elemento electrico • Controles electronicos

• Boton tactil y microprocesador

• Superficie de cocci6n en vidrio de ceramica: si es debido a
rupturas por cambios t6rmicos

• Tubo del magnetr6n

• Quemadores a gas sellados

EXCLUSIONES DE LA GARANTIA
Esta garantia limitada no cubre:

1. Visitas de servicio tecnico para corregir la instalaci6n de su electrodomestico principal, para ensefiarle a usar su electrodomestico
principal, para cambiar o reparar fusibles domesticos o para corregir la instalacion electrica o de la tuberia de la casa.

2. Visitas de servicio tecnico para reparar o reemplazar focos para electrodomesticos, filtros de aire o filtros de agua. Estas piezas de
consumo estan excluidas de la cobertura de la garantia.

3. Reparaciones cuando su electrodomestico principal se use de un modo diferente al domestico normal de una familia, o cuando se
use de un modo contrario alas instrucciones publicadas para el usuario u operador y/o las instrucciones de instalaci6n.

4. Dafios causados por accidente, alteracion, uso indebido, abuso, incendio, inundacion, actos fortuitos, instalaci6n incorrecta,
instalaci6n que no este de acuerdo con los codigos el6ctricos o de plomeria, o el empleo de articulos de consumo o productos de
limpieza no aprobados por Whirlpool.

5. Dafios esteticos, incluyendo rayaduras, abolladuras, desportilladuras u otro dafio al acabado de su electrodomestico principal, a
menos que el mismo sea debido a defectos en los materiales o la mano de obra y se le informe a Whirlpool en un lapso de 30 d[as
a partir de la fecha de compra.

6. Cualquier perdida de comida debido a fallas del refrigerador o del congelador.

7. Costos relativos a la remoci6n de su electrodomestico principal desde su hogar para obtener reparaciones. Este electrodom6stico
principal esta disefiado para ser reparado en el hogar y Qnicamente el servicio de reparaci6n en el hogar esta cubierto bajo esta
garantia.

8. Reparaciones de piezas o sistemas como resultado de modificaciones no autorizadas que se hayan efectuado en el
electrodomestico.

9. Gastos de viaje y transporte para obtener servicio para el producto, si su electrodomestico principal esta ubicado en un lugar
remoto en el cual no haya disponible un tecnico de servicio autorizado por Whirlpool.

10. La remocion y reinstalaci6n de su electrodomestico principal, si estuviera instalado en un lugar inaccesible o si no estuviera
instalado de conformidad con las instrucciones de instalaci6n publicadas.

11. Electrodomesticos principales con nQmeros de modelo/serie que se hayan removido, alterado o que no puedan ser identificados
con facilidad. Esta garantia se anulara si el nQmero de serie aplicado en la fabrica ha sido alterado o removido de su
electrodom6stico principal.

El costo de la reparaci6n o el reemplazo bajo estas circunstancias excluidas, correra por cuenta del cliente.

EXCLUSI()N DE GARANTIAS IMPLICITAS; LIMITACION DE RECURSOS
EL 0NICO Y EXCLUSIVO RECURSO DEL CLIENTE SEGUN LOS TERMINOS DE ESTA GARANTIA LIMITADA SERA EL DE REPARAR
EL PRODUCTO SEGON SE ESTIPULA EN LA PRESENTE. LAS GARANTiAS IMPLiC, ITAS, INCLUYENDO LAS GARANTiAS DE
COMERCIABILIDAD O DE CAPACIDAD PARA UN PROPOSITO PARTICU,LAR, SERAN LIMITADAS A UN ANO O AL PERiODO MAS
CORTO PERMITIDO POR LEY. WHIRLPOOL NO SE RESPONSABILIZARA POR DANOS INCIDENTALES O CONSECUENTES.
ALGUNOS ESTADOS Y PROVINCIAS NO PERMITEN LAS EXCLUSIONES O LIMITACIONES POR DANOS INCIDENTALES O
CONSECUENTES, O LIMITACIONES ACERCA DE CUANTO DEBE DURAR UNA GARANTiA IMPLiCITA DE COMERCIABILIDAD O
CAPACIDAD, DE MODO QUE LAS LIMITACIONES O EXCLUSIONES ARRIBA MENCIONADAS PUEDEN NO APLICARSE EN SU CASO.
ESTA GARANTiA LE OTORGA DERECHOS LEGALES ESPECiFICOS Y ES POSIBLE QUE USTED TENGA TAMBII_N OTROS
DERECHOS QUE PUEDEN VARIAR DE UN ESTADO A OTRO O DE UNA PROVINCIA A OTRA.

Si usted se encuentra fuera de los cincuenta Estados Unidos y CanadA, p6ngase en contacto con su distribuidor autorizado de
Whirlpool para determinar si corresponde otra garantia.

Si necesita servicio, consulte primero la secci6n "Soluci6n de problemas" del Manual de uso y cuidado. Despu6s de consultar la
seccion "Soluci6n de problemas", puede encontrar ayuda adicional en la seccion "Ayuda o servicio t6cnico," o Ilamando a Whirlpool.
En EE.UU., Ilame al 1-800-688-1100. En CanadA, Ilame al 1-800-807-6777. 9/07
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